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Capitulo 1.

Uso, demanda y prospectiva de la
produccion de yuca en Colombia

Luis Alejandro Taborda Andrade, Thierry Tran, Gabriel Ernesto Silva Acosta,
Katia Vanesa Contreras Valencia

En el presente capitulo se aborda el contexto del mercado para las raices
frescas de yuca que se destinan principalmente para la produccion de al-
midon nativoy almidén fermentado en Colombia. Se hace una descripcion
general dealgunasdinamicas prospectivasydelas principales variables del
mercado que afectan el precioy el suministro de raices para la industria.

El cultivo de yuca es de relevancia para la seguridad alimentaria en Colom-
bia. El Ministerio de Agricultura reportd que en Colombia se sembraron
218.521 ha de yuca en el 2021. Entre el 95% vy el 97% corresponde a yuca de
consumo en fresco, y el porcentaje restante representa yuca destinada a
generacion de valor desarrollado en las zonas de produccion. En la com-
prension de las dinamicas de mercado de la produccion de raices frescas de
yuca se identifica que el analisis se puede realizar en funcion de los proce-
sos de agregacion de valor, tal como se muestra en la figura ..

En el lenguaje coloquial de los actores de la cadena de yuca en Colombia
se ha incorporado, por un lado, la denominacion yuca industrial o amarga'y,
por el otro lado, yuca dulce. A este Ultimo grupo se le asigna la produccion
de raices frescas, que se caracterizan por circular en el mercado mayoris-
ta y cuyo destino es el consumo en los hogares. Sin embargo, no existen
rasgos morfologicos de la planta que puedan ser utilizados para distinguir
las variedades de las yucas amargas de las dulces. Las principales diferen-
Cias se encuentran en la composicidon quimica de sus raices. Debe mencio-
narse que las principales caracteristicas de una yuca industrial son su alta
productividad de raices frescasy su alto contenido de materia seca, lo que
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resulta en una alta productividad de materia seca por area. Asimismo, no
es necesario gque una yuca industrial tenga altos contenidos de glucosidos
cianogénicos. Los términos yuca amarga y yuca industrial se usan indistinta-
mente, teniendo en cuenta que muchas veces la industria procesa yucas
no amargas.

Enlafiguraii, seidentificaque actualmente en Colombia la agregacion de
valor de las raices frescas de yuca esta en los siguientes productos:

La produccion de almidones, que se destinan a procesos industriales
como productos intermedios.

Los trozos secos, destinados a la industria de alimentos balanceadosy
al consumo en unidades productoras de ganaderia bovina.

La produccion de harinas (artesanal) y de productos como yuca para-
finada, precocida y congelada, y de snacks, destinados a los sistemas
agroalimentarios.

almidon nativo
almidén fermentado
para procesos trozos secos

de agregacion
de valor

harina refinada

parafinada

precocida y congelada
Produccion

i snack
de raices
frescas
de yuca
para
consumo
directo sin

valor agregado

Figura1.1. Segmentacion de la produccion de raices frescas de yuca segun el
destino de mercado.

Fuente: Elaboracion propia
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Inicialmente, los esfuerzos en procesos de mejoramiento genético fueron
realizados paravariedades deyuca de consumo fresco. Mas adelante, y con
la intencion de ampliar el uso de la yuca, fueron desarrolladas variedades
de doble propésito, buscando satisfacer la necesidad de contar con varie-
dades con mayor concentracion de almidén y rendimientos de raices mas
altos quelasvariedades de yuca de consumo fresco, conocidas como varie-
dades dulces. Sin embargo, solo hasta el afo 2000 se registraron las pri-
meras variedades especificamente seleccionadas por su vocacion indus-
trial. Desde entonces, el cultivo de yuca para agregacion de valor, como la
produccion de almidén nativoy fermentado, haido aumentando a medida
que crece la demanda de materia prima para estos procesos antes men-
cionados y para otros potenciales, como el de los trozos secos. Estos Ulti-
mos productos se consideran materias primas (0 productos intermedios)
para la elaboracion de una amplia variedad de productos de alimentacion
humanay animal, la produccion de bebidas, asi como para la industria far-
macéutica, cosméticay laindustria de bioplasticos, entre otras.

Por su parte, la adicion de valor en el eslabon de yuca de consumo fresco
también ha ido en aumento. La demanda de yuca parafinada, troceada
y congelada, precocida o en snacks, entre otros productos derivados, au-
menta con el tiempo, lo que contribuye al desarrollo sostenible de nume-
rosas industrias dedicadas a la transformacion de estas yucas. Colombia
ha sido pionera en la produccion de croguetas congeladas de yuca, un pro-
ducto de alto valor agregado y con un enorme potencial en el mercado de
exportacion.

Uso de la yuca para la produccién de almidén nativo
y modificado

Elalmidon nativo (no fermentado o modificado) es aquel que, en su estado
inicial, es extraido de las raices de yuca, sin sufrir ninguna modificacion ni
alteracion. El almiddn extraido de las raices de yuca posee caracteristicas
morfoldgicas del grano (apariencia, forma, tamano vy distribucion) que lo
hacen diferente a almidones de otras materias primas, Como maiz o papa
(Medina & Salas, 2007). Estas caracteristicas le dan cierta funcionalidad a
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los almidones, que los convierte en una materia prima muy atractiva para
amplios propositos industriales.

Entre muchas caracteristicas deseables, el almidon nativo de yuca ofrece
ventajas de una sinéresis reducida, lo que lo hace particularmente apropia-
do para la produccion de alimentos refrigerados o congelados (Sanchez et
al.,, 2010). Otra ventaja del almidon nativo de yuca es su pureza, derivada
de las bajas concentraciones de grasas, aceites y proteinas en las raices.

Los almidones modificados se obtienen mediante procedimientos fisicos,
quimicos o enzimaticos, con el objetivo de modificar algunas de las propie-
dades fisicoguimicas del almidén nativo. En la practica, el almidon modifi-
cado tiene las mismas aplicaciones que el almidén nativo, sin embargo, se
mejoran algunas de sus caracteristicas especificas para que pueda ser uti-
lizado como aditivo alimentario. Los ejemplos de usos mas comunes son
como espesante, aglutinante, emulgente y estabilizador (Poltec sAs, 2022).

En Colombia existen tres empresas cuyo modelo de negocio se basa en la
produccion de almiddn nativo, dos de las cuales también producen almi-
dones modificados. En la tabla 1.1, se presentan algunos datos relaciona-
dos con la capacidad de produccion de estas empresas.

Tabla 1.1. Principales actores del procesamiento, la importacion y el consumo de almidones
nativos y modificados de yuca

Procesa | Tipo de almidén que ofrece Importa
raices de almidon Principales clientes

yuca m Modificados nativo

Industria de alimentos
(70%)
Almidones p . . Otras industrias:
de Sucre cervecera, empresas de
aromas, salsamentariasy
cartoneras

Ingredion Si Si Si Si Industria de alimentos

Medianay pequena
Si(desde ; ; ; industria de alimentos
2021) (premezclas para cadenas
derestaurantes)

Poltec sAs

Fuente: Elaboracién propia
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Importaciones de almidén nativo

Para el ano 2022, se importaron alrededor de 11.000 t de fécula de man-
dioca, que es el coddigo de partida registrado en el comercio internacional y
revisado en Legiscomex. En la figura 1.2, se observa la participacion de las
empresas que importaron en ese periodo: tres industrias transformado-
ras importaron alrededor del 70 % de todo el almidén de yuca que ingreso
al pais; el porcentaje restante lo importaron catorce empresas comerciali-
zadoras que distribuyen materias primas a minoristasy una empresa rela-
cionada con la industria de alimentos balanceados.

N
\

Se importaron 10.879 t
procedentes de Paraguay y

¢Quiénes | prasil en mayor medida. También
importaron? se reportaron transacciones
desde Tailandia, Ecuador,
Espafia y Nicaragua /
\
/
N
~ _ -

[ —

B Tres empresas del primer nivel de transformacion, que procesan raices frescas de yuca del ntcleo
productivo del Caribe. Son las encargadas de jalonar las importaciones.
Catorce empresas dedicadas a la comercializacién de materias primas y a la distribucién minorista:
se ubican principalmente en Antioquia, Valle del Cauca y Bogota.
Una industria del segundo nivel de transformacion y del sector econdmico de alimentos balanceados.

Figura1.2. Importaciones de almidén nativo de yuca en el 2022.

Fuente: Legiscomex (2023).



Se puede inferirque el mercado potencial a desarrollar consiste en sustituir
la cantidad de almidon importado por produccion interna. Para esto se re-
queriria una cantidad aproximada de 69.000 t de raices frescas, las cuales
se cosecharian de aproximadamente 3.880 ha de yuca. Estos calculos nos
permiten comprender el tamano de la demanda insatisfecha que existe de
areas cultivadas con yuca, siendo su produccion utilizada como producto
intermedio (almiddn nativo).

Uso de la yuca para la produccion de almidén agrio
o fermentado

Tal como se describi6 en el apartado anterior, el proceso de obtencion de
almidén fermentado (0 agrio) es el mismo que el del almiddn nativo. Sin
embargo, para el primer proceso se le agrega la fermentacion, la cual se
realiza en tanques plasticos o fabricados con enchapes de ceramica. La
duracion de la fermentacion puede estar entre 20 y 120 dias, con 9o dias
en promedio, segun estudios de Taborda (2018). La calidad del almidon se
monitorea mediante pruebas de expansion, que se basan en someter la
masa que incluye almidén fermentado a altas temperaturas. La calidad y
capacidad de expansion del almidon fermentado depende de diversos fac
tores que influyen en el proceso fermentativo, como la calidad del agua, la
temperatura, las cepas microbianas, etc. Sin embargo, en general se reco-
noce que los mejores resultados del proceso fermentativo se dan a traves
de la combinacion sinérgica de fermentacion durante 10-14 dias, sequida
porlaexposicidnal sol. Algunos estudios han evidenciado que la fermenta-
cion reduce la viscosidad y el peso promedio de la masa molar, o que hace
macromoléculas mas densas y con mayor grado de ramificacion, lo cual
esta ligado a una mayor expansion en la masa (Dufour et al., 2022).

El epicentro de produccion de almidon agrio en el pais es el departamen-
to del Cauca. El proceso para la obtencion de este tipo de almidon, que
es usado principalmente para la industria alimenticia, requiere de un pro-
ceso de fermentacion, el cual es realizado posteriormente a la extraccion
de almiddn en estaciones de transformacion conocidas como rallanderias.
En el departamento del Cauca operan cerca de 60 rallanderias, de dife-
rentes capacidades y niveles tecnologicos (Taborda, 2018). Sin embargo, el
suministro de raices frescas ha sido un historico cuello de botella en este
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departamento. Esto se debe a diversosfactores, tales como: a) el clima (se-
quia entre el 2014 y el 2015), b) el elevado costo de las raices (debido princi-
palmente a que la mecanizacion del suelo es baja por la topografia monta-
nosa de la region, porlo que se requiere un mayor nimero de jornales por
hectarea) y, mas recientemente, ¢) el aumento del area de cultivos ilicitos
en lugares productivos para el cultivo de yuca. Esto ha llevado a las rallan-
derias del Cauca con mayor capacidad econémica a construir o alquilar
plantas de procesamiento en Sucre y/o Cérdoba, donde pueden encontrar
mayor suministro de raices de yuca industrial.

La Secretaria de Agricultura de Sucre censoé 27 rallanderias, de las cuales
15 operan regularmente. En el 2022, cuando se realizaron las encuestas de
este estudio de mercado, se registré un nimero mas alto de rallanderias,
operando especialmente en época de cosecha (noviembre a febrero), 1as
cuales fueron alquiladas por operadores y otros intermediarios caucanos.
Generalmente procesan las raices en Sucre y/o Cérdoba y transportan el
almidon nativo hasta el Cauca, donde es fermentado. De acuerdo con lo
que informan los ralladores encuestados, intentaron fermentar el almidon
en Sucre, pero los resultados no fueron los mismos que en el Cauca, don-
de, aparentemente, se cuenta con las condiciones idoneas de altura, clima
y temperatura para la fermentacion. Un uso importante del almidon fer-
mentado es en productos expandidos (como las rosquillas, el pan de yuca
0 el pandebono). Recientemente se ha demostrado su relevancia en la pa-
nificacion libre de gluten, lo que podria permitir el reemplazo parcial de
la harina de trigo importada (Dufour et al., 2022), sin embargo, todavia se
carece de estudios que permitan establecer la minima cuota para ingresar
en el mercado de las harinas refinadas en el pais.

Tres nuevas rallanderias fueron construidas recientemente (una en el 2018
y dos en el 2022) en Sucre, con capacidad de procesamiento de 30 t/dia de
almidon. Esto significa que requieren cerca de 150 t/dia de raices frescas
en promedio. Una de las principales limitaciones para la construccion de
estas plantas fue la disponibilidad de agua. Pues se requiere en promedio
16 | de agua por cada kilogramo de almidén procesado. Por lo cual, conse-
guir elevados caudales de agua puede ser un reto en los departamentos
de Sucre y Cordoba. Por tanto, el impacto ambiental en la produccion de
almidén (nativo o fermentado) puede ser negativo si no se hace un manejo
apropiado del agua.



Uso de la yuca para la produccion de trozos secos

Para obtener trozos secos de yuca, las raices deben ser lavadas, troceadas
y posteriormente esparcidas en patios de secado solar hasta alcanzar un
12% de humedad. El tamano de los trozos secos depende de la configura-
cion de la maquina, especificamente de la potencia del motor, la velocidad
del rotory la forma de las cuchillas. Ahora bien, ninguna industria solicita
un tamano o forma especifica, sin embargo, en algunos casos el cliente
final puede solicitar a sus proveedores un producto pequeno y homogé-
neo. El requisito general que rige los procesos es que el producto no tenga
una humedad superior al12%, para evitar la contaminacién microbioldgi-
cay las toxinas que pueden producir dichos microorganismos. También se
debe evitar la contaminacion por materiales como piedras, trozos de ma-
deray otras impurezas que se incorporan a los chips durante el secado y el
transporte. Adicionalmente, algunasindustrias exigen que se empaque en
sacos de fibra limpios y sin rotulos de insumos agricolas, para cumplir con
las exigencias del Ica en la fabricacion de alimentos balanceados.

Los trozos secos de yuca son empleados para la elaboracion de alimentos
balanceados para las explotaciones pecuarias, como piscicultura, avicul-
tura, porcicultura, ganaderia de carne, ganaderia especializada (lecheria),
mascotas, entre otros. La formulacion de los productos balanceados es
muy dinamica, pues depende del mercado vigente de la soya y el maiz,
ya que el 80% de estas materias primas son importadas. En un escena-
rio donde el precio del maiz sea muy alto, por una posible escasez global,
la concentracion de maiz podria bajar hasta en un 45% de la formulacion,
sustituyéndose con subproductos como harina de arroz, harina de mogo-
lla, recortes de galleta, recortes de guanabana, cascarilla de café, trozos se-
cos deyuca, entre otros.

Algunas industrias de balanceados han identificado que la yuca propor-
ciona caracteristicas especiales a algunos de sus productos. Por ejemplo,
en la piscicultura es importante utilizarla debido a que el almiddn que se
incorpora permite que el pellet flote, lo que ayuda a dar un buen uso al ali-
mento para los peces. Asimismo, los aportes de energiay fibra pueden ser
facilmente sustituidos con otras materias primas, que en algunos casos
pueden ser mas econdémicasy faciles de conseguir, como mogolla, palmis-
te, palmiste expeller, entre otras.
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En el caso de la produccion de alimentos para ganaderia especializada o
lecheria es diferente. En este caso en particular, los trozos secos pueden
entraren laformulacion de balanceados hasta enun7o % siel preciodela
yuca esta hastaenun 9o % del precio del maiz. Amanera de ejemplo, si el
precio del maiz se cotiza en $1.450/kg, mientras que el precio de los tro-
z0s secos es de $1.200/kg, se genera un escenario donde el precio de los
trozos secos representa un 83 % del valor del maiz, y por lo tanto podran
entrar en la formulacion de balanceados para ganaderia especializada.

En Cordobay Sucre, varias organizaciones de productores se dedican a se-
cary comercializar trozos secos de yuca. Sin embargo, dos empresas pro-
veen en su mayoria los trozos de yuca seca a las principales industrias de
balanceados. El mayor consumidor de trozos secos de yuca del pais tiene
un modelo de suministro propio, que incluye trabajar directamente con
productoresy organizaciones de productores mediante contratos forward.

En la tabla 1.2, se presentan los principales flujos de trozos secos de yuca
consumidos porlaindustria de balanceados, que totalizan masde10.000 t
de trozos secos de yuca. Por motivos de confidencialidad, se suprime el
nombre comercial.

Tabla 1.2. Principales compradores y volumen de ventas de chips secos
de yuca en el periodo 2020-2022

Productoresy
organizaciones de
A 7300 8.600 productores deyuca
por contrato
B 4.000 1.500 Asociacion Nacional
c 06 150 de Productoresy
5 5 Procesadores de Yuca
D 500 o (Anppy)
Total 12.300 10.250

Fuente: Elaboracion propia



Segun Rivera et al. (2021), en Colombia el consumo promedio de yuca por
persona al ano es de 38,04 kg, comparable al consumo de Latinoameérica,
de 39,4 kg por persona al ano, y muy superior al promedio mundial, de15,3
kg por persona al ano. A diferencia de la produccion de yuca que se destina
para usos agroindustriales, cuya produccion se concentra principalmente
en tres departamentos del pais, la distribucion del area cultivada de yuca
de mesa es mas homogénea a lo largo de todo el territorio nacional. De
acuerdo con lo reportado por la Direccion de Cadenas Agricolas y Fores-
tales (2021), la comercializacion de yuca dulce se realiza principalmente
en fresco. Las raices son cosechadas, empacadas en bolsas y/o costales
y transportadas hasta los centros de acopio, mayoristas y almacenes de
cadena. Los centros de acopio y mayoristas son intermediarios de comer-
ciantes minoristas, como tiendas de barrio, restaurantes, cadenas de ho-
teles y demas actores consumidores y/o distribuidores de la yuca de mesa
0 yuca dulce. Enla tabla 1.3, se presentan los principales mercados mayo-
ristas donde la yuca es distribuida en el pais.

Tabla 1.3. Principales compradores de yuca de mesa en Colombia, 2020

Bogota, D. C., Corabastos 32.636.310 40,1%

Barranquilla, Barranquillita 7.324.800 9,0%

Bucaramanga, Centroabastos 4.791.585 5,9%
Medellin, Central Mayorista de

. . %

Antioquia A4S 59

Cartagena, Bazurto 4.157.800 51%

Clcuta, Cenabastos 3.568.245 4,4%

Medellin, plaza minorista José Maria 2.871.000 3.5%

Villa

(Continda...)
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(Continuacién tabla13)

Armenia, Mercar 2.356.900 29%
Tunja, Complejo de Servicios del Sur 2.186.720 2,7%
Neiva, Surabastos 2.056.188 2,5%
Valledupar, Mercabastos 2.010.720 2,5%
Cali, Santa Helena 1.994.625 2,5%
Villavicencio, cAav 1.874.190 23%
Monteria, Mercado del Sur 1.650.960 2,0%
Los deméas 7.060.710 9%

Total general 81.307.251 100,0%

Fuente: Direccién de Cadenas Agricolasy Forestales (2021)

La comercializacion de yuca en Colombia para el consumo en fresco (yucas
de mesa) se encuentra organizada en cuatro denominaciones: Yuca Chiro-
sa, Yuca Criolla, Yuca icAy Yuca Llanera, cuyos nombres hacen alusion al
cultivar cosechado, al lugar de produccion o a particularidades propias del
material (Sistema de Informacion de Precios y Abastecimiento del Sector
Agropecuario [Sipsa] & Departamento Administrativo Nacional de Esta-
distica [DANE], 2022). SegUn la plaza de mercado donde se comercialicen
0 sus propiedades organolépticas, estos cuatro productos pueden tener
distintos precios de venta al consumidory, en algunos casos, fungir como
bienes sustitutos de otros alimentos agricolas, como, por ejemplo, plata-
no, papa, banano verde, hamey batata, motivado, principalmente, porva-
riaciones de precioy por la calidad del producto (Ministerio de Agricultura
y Desarrollo Rural [MADR], 2017).

Comercialmente, se reporta que el precio promedio de un kilogramo de
yuca, para consumo en fresco, en los principales mercados mayoristas del
pais fue de $1.035 en el ano 2021, siendo la Yuca Chirosa la que presentd
mayor valor ($1.133/kg), cuyo precio de venta estuvo hasta $168 por encima
de las demas yucas comercializadas. Sin embargo, se identifica que existe
volubilidad en los precios histéricos (anos 2013-2021) de los diferentes ti-
pos de yuca comerciales, cuyos precios pueden variar en 100 % de un ano
a otro para algunos cultivares (figura 1.3 y tabla 1.4) (Sipsa & DANE, 2022).
Esta situacion, posiblemente, esta relacionada con periodos de carestia o
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de baja produccion de los cultivos de yuca en algunas regiones producto-
ras del pais o con periodos de sobreoferta de yuca o de otros productos
sustitutos.
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Figura1.3. Comportamiento promedio de los precios de venta ($/kg) de los
materiales de yuca dulce mas comercializados en Colombia (2013-2021).

Fuente: Elaboracién propia con base en Sipsa y DANE (2022)

Tabla 1.4. Precios promedio, maximo y minimo ($/kg) para los cultivares de yuca dulce mas
comercializados en Colombia (2020-2021)

Cultivar de

yuca

Yuca Chirosa
Yuca ICcA
Yuca Criolla

Yuca Llanera

Precio
promedio

($/kg)

$952
$895
$828

$1.052

Precio
maximo
($/kg)

$1.348
$1.985
$1.553
$1.666

Precio
minimo
($/kg)
2020
$735
$460
$351
$667

Plaza de mercado
con precios mas altos
durante el afio (mayor

precio promedio)

Buenaventura
Neiva
Clcuta

Bogota

Plaza de mercado con
precios mas bajos
durante el afo (menor
precio promedio)

Rionegro
Florencia
Monteria

Villavicencio

(Continda...)
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(Continuacién tabla1.4)

2021
Yuca Chirosa $1.133 $2.138 $758 Buenaventura Ibagué
Yuca ICA $1.034 $2.417 $454 Neiva Florencia
Yuca Criolla $965 $1.884 $357 Clcuta Monteria
Yuca Llanera $1.024 $1.849 $613 Bogota Yopal

Fuente: Elaboracién propia con base en Sipsa y DANE (2022)

Por otra parte, se identifica un comportamiento homogéneo, con tendencia al alza, en
la variacion de precios de los principales cultivares de yuca comercializados en Colom-
bia durante los anos 2020, 2021y 2022-1 (figura 1.4). Esto quiere decir que los precios de
los cultivares, por ejemplo, la Yuca Chirosa, la Yuca Criolla, la Yuca IcAy la Yuca Llanera,
tienden a comportarse de manera similar durante un determinado semestre del ano,
calculandose en un promedio de $344/kg la diferencia en precio que puede haber entre
estos cultivares durante los semestres de 2020-1a 2022-11 (Sipsa & DANE, 2022).
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Figura1.4. Comportamiento mensual del promedio de precios de venta de los
principales materiales de yuca comercializados en Colombia (2020-1, 2021y 2022-II).

Fuente: Elaboracion propia con base en Sipsay DANE (2022)
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Durante el 2020 se exportaron 339 t de yuca. En la tabla 1.5, se presentan
los principales paises compradores de las raices de yuca de mesa.

Tabla 1.5. Principales compradores de la yuca de mesa de Colombia (2020)

Pais de destino Kilos exportados

Estados Unidos 203.287
Canada 14.710
Espana 13.533
Aruba 11.129

Reino Unido 7.680
Australia 4185
Curazao 1.893

Chile 516

Nueva Zelanda 486
México 180
Otros 8

Total general 347.606

Nota: Cifras con corte a diciembre del 2020

Fuente: Sicex, citado por Direcciéon de Cadenas Agricolasy Forestales (2021)

Prospectiva de la produccion de
yuca en Colombia

Analisis de la demanda actual de raices de yuca
para usos agroindustriales en Colombia

El actual escenario en el contexto de una pospandemia (crisis global de
contenedores, subida del precio del dolar, guerra en Ucrania, entre otros)
ha dinamizado la demanda nacional de almidones nativos, fermentadosy
modificados. En la tabla 1.6 se presenta la cantidad de toneladas de raices
frescas de yuca que cada segmento de mercado consumié en el 2021. El
rendimiento promedio utilizado para estimar la cantidad de toneladas fue
de18t/ha.
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Tabla 1.6. Demanda actual de yuca para cada segmento de agregacién
de valor en Colombia (2021-2022)

Hectareas de yuca Toneladas de Precio base del kilo de
Almidon agrio 1.742 31.356 $350-$450

0.750
Alimentos balanceados 1.700 3075 ) $1.100-5$1.200
(12.300 t de chips)
: 9.000
Productores pecuarios [Nele) . $1.100-$1.200
(3.600 t de chips)

Total 6.702 120.786

Fuente: Elaboracién propia

El segmento de almiddn nativo fue el que mayor cantidad de raices con-
sumio (49.680 t). Este segmento se caracteriza por el hecho de que los
principales actores usualmente utilizan contratos forward para asegurar el
suministro de raices.

Un ejemplo de la demanda de almidon nativo se puede ver en una empre-
sa (se reserva su nombre) que, al igual que muchas del sector, se dedica a
transformar y vender almidones modificados. Esta empresa reporta una
importacion promedio de 3.500 t de almidon al ano, desde Tailandia, Para-
guay, Brasil o Nicaragua. Todo el almidon que obtiene lo modifica, pues no
comercializa almidén nativo. El almiddn de yuca representa el 70 % de to-
daslas materias primas que esta empresa compra, porlo cual serian nece-
sarias cerca de 340 t/dia para obtener la cantidad de almidon que requiere.
Se estima que deberian sembrarse en la region cerca de 5.400 ha de yuca
industrial para cubrir solo la demanda de esta empresa. La tendencia de
crecimiento de las industrias procesadoras actuales asi como también de
empresas importadoras que desean usar almidon nacional, incrementan
estas cifras y evidencian el potencial de crecimiento de areas de cultivo de
la yuca industrial en las diferentes regiones del pais.

Por su parte, en el segmento del almidén agrio (fermentado), se encuen-
tranlasrallanderias, que son instalaciones mas pequenas (algunas artesa-
nales), ubicadas en los departamentos de Cauca (alrededor de 6o rallan-
derias, de las cuales 40 operan regularmente) (Taborda, 2018) y Sucre (27



rallanderias, de las cuales cerca de 16 operan regularmente). A diferencia
de lasempresas almidoneras, las rallanderias no utilizan contratos forward
para comprar las raices. Algunos pagan de contado, y generalmente sue-
len ofrecer precios por encima de los valores de referencia presentados
en la tabla1.4. Debe destacarse que las grandes procesadoras de almidon
nativo cuentan con tratamiento adecuado de aguas residuales, lo que no
siempre ocurre con las rallanderias, debido a sus caracteristicas frecuen-
temente artesanales, lo cual puede resultar en ventajas que le permiten
pagar dichos precios al productor.

Durante el periodo 2021-2022, la competencia por las raices de yuca en los
departamentos de Sucrey Cérdoba se incrementd. Adicionalmente, se es-
tima que mas del 60% de la yuca cultivada en el Cauca fue sustituida por
el cultivo de la hoja de coca. Por esta razdn, esta demanda se desplazo al
Caribe, lo que provocd incrementos en los precios de las raices. En el 2022,
la tonelada de raices frescas de yuca de variedades amargas alcanzd un
maximo histoérico de $1.400.000. Esta situacion derivé en incumplimien-
tos de hasta un 70 % de los contratos forward firmados entre las industrias
y los productores.

Por otro lado, el segmento de la industria de alimentos balanceados tiene
diversosactores, con mercados particularmente diferentes. Dos empresas
que actualmente consumen un alto volumen de trozos de yuca negocian
la cantidad de acuerdo con la disponibilidad y la fijacion de precio, el cual
debe estar siempre por lo menos un 20 % por debajo del precio del maiz,
gue es, junto con la soya, su principal materia prima.

Porotra parte, algunas empresas procesadoras de alimentos balanceados
estan interesadas en los subproductos de la industria de almidones, como
la fibra (afrecho) y la proteina (mancha) derivados del proceso de extrac
cion del almidon. Esto representa una oportunidad de diversificar y anadir
valor a estos residuos de las almidoneras y rallanderias.

Enlatablaiy, se presentan estimaciones de la demanda insatisfecha de rai-
ces deyuca para procesos agroindustriales a partir de variedades amargas.
Para calcular estos valores se utilizaron los siguientes criterios: a) la pérdi-
da del area cosechada de yuca en el Cauca por la sustitucion por cultivos
ilicitos; b) la estimacion del area requerida para satisfacer la demanda de
empresas con capacidad de procesamiento subutilizada, y €) la cantidad de
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raices requeridas para abastecer nuevas unidades de procesamiento, que
estan en proceso de fabricacion (p. e]., Alimidones de Sucre), entre otros.

Tabla 1.7. Demanda insatisfecha de yuca para cada segmento
agroindustrial en Colombia

12.000 216.000
4.500 81.000
3.400 61.200
Total 19.900 358.200

Fuente: Elaboracién propia

El analisis derivado de este estudio muestra que se debe triplicar el area
de siembra de yuca de variedades amargas en Colombia. Para lograr esto,
el pais debe superar barreras tales como el bajo acceso o disponibilidad
de tierras, la baja disponibilidad de material de siembra de alta calidad de
yuca, la baja rentabilidad de los sistemas actuales de produccion de yuca
industrial, la baja confianza comercial entre productores e industria, la
baja tecnificacion (uso de variedades mejoradas, mecanizacion, etc.), la
estacionalidad de la produccion (todos los productores siembran y cose-
chan en las misma épocas, o que genera escasez o saturacion del merca-
do en la misma época del ano, respectivamente), la sustitucion del cultivo
deyuca por el de hoja de coca, entre otras.

Adicionalmente, se debe prever que los escenarios de mercados son dina-
micos. Nuevas circunstancias locales y globales pueden modificar la dina-
mica de producciony comercializacion de los productos obtenidos a partir
de raices frescas de yuca. Una de las principales maneras de competir con
las importaciones es reduciendo los costos de produccion de raices fres-
cas. Actualmente los costos de produccion promedio son de $360.000/t.
Si se pretende competir con el almidén importado, se deberian reducir es-
tos costos de produccion a $200.000, vy, para lograrlo, es necesario supe-
rarlas barreras antes presentadas.
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Principales areas (informacion por afios)

Desde el eslabon primario, a nivel nacional se han identificado 325 deman-
das en los sistemas productivos de yuca, que deben ser respondidas para
abordar el desafio tan importante de ampliar las areas y la capacidad de
produccion de yuca a nivel nacional (figura 1.5). Los esfuerzos realizados a
nivel técnico que han permitido llegar a recomendaciones o tecnologias
deben avanzar para llegar a ser apropiados socialmente en los campos.
Esto es esencial, especialmente en areas de investigacibn como el manejo
sanitario de los cultivos, el manejo integral del sistema productivo, el ma-
nejo de suelos y aguas, etc. Por otra parte, la investigacion enfocada en
estrategias de agregacion debe continuary pasar a emprendimientos co-
merciales que permitan vincular ciencia y tecnologia con el mercado. Esto
también es evidente en las mas de treinta demandas que hacen parte de
la linea de socioeconomia, mercadeo y desarrollo empresarial. Finalmen-
te, y como se ha descrito anteriormente, la disponibilidad de material de
siembra de alta calidad, ademas del desarrollo y acceso a nuevos cultiva-
res, debe ser una linea fuerte que, guiada por procesos de transferencia
de tecnologia, asistencia técnica e innovacion, permita a los productores
yuqgueros apropiar estas tecnologias en sus campos.

Manejo cosecha, poscosecha y transformacion
Manejo del sistema productivo

Material de siembra y mejoramiento genético

- _________________________________________________ |
Socioeconomia, mercadeo y desarrollo empresarial [T
Transferencia de tecnologia, asistencia técnica e innovacién | GGG
Manejo de suelos y aguas
Manejo ambiental y sostenibilidad [
Sistemas de informacion, zonificacion y georreferencia
|

Manejo sanitario y fitosanitario

Calidad e inocuidad de insumos y productos

o
o

20 30 40 50

Numero de demandas

Figura1.5. Demandas identificadas en el sistema productivo de yuca en las
diferentes areas de investigacion.

Fuente: Portal Siembra (2022)
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