MODELO PRODUCTIVO

COSECHAY
POST COSECHA
DE CACAO

LIMPIEZA, CLASIFICACION
Y EMPAQUE

Es fundamental para mantener la
calidad del grano en el proceso de
beneficio.

Antes de la comercializacién se deben
eliminar todas las impurezas y los
granos defectuosos.

Esta actividad se puede hace de forma
manual o con ayuda de zarandas que
cominmente se manejan en la finca.

REQUISITOS

La norma NTC 1252 del Icontec
establece los requisitos fisicos y
quimicos del grano en el pais.
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b En este codigo QR podras

encontrar mas informacion. /\GROSAV//\
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