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INTRODUCCION

Desde hace!més de cincuenta afios, el cultivo del cacac ha ocupado

un lugar detacado en la produccién agricola del Departcmento de

Santander principalmente, donde hay una tradicidn valiosa que se

debe seguir

desarrollanda.

Santander Te encuentra entre los Departamentos de mayor consumo

de cacao an

el pais, principalmente en su zona rural, donde el

grano es IJboriosamente transformado en chogolate, por las mismas

amas de caga.

La produccitn cacaotera ha pasado por etapas criticas, manifestdn-—

dose principalmente en la falta de siambras nuevas y en un desgano

por parte dg los agricultores a manejar adecuadamente sus planta.-

ciones, ocaTionado ésto por circunstancias locales muy complejas.

Sin embargo,

.

en los iltimos cinco afios se ha notado un incremento

en la produgcidén cacaotera, lo cual se debe principalmente a esti-

nulos por un mayor precio del producto en ¢l mercadc nacional, los

programags de fomento y asistencia técnica que adelantan las enti=

dades cacaot

parte de 1la

El presente
de Santander
actual de es

en esta zona

eras y la agilizacidén y mejoramiento de créditos por

Caja Agraria para los peguefios y medilnos agricultores.

trahajo sobre el cultivo de cacac en el Departamento
, tiene por objeto tratar de mostrar la situacidn
te cultivo y su importancia come rengldén de preduccidn

, Dara 1o cual se presentan datod, experiencias y




conceptos, que pueden servir de orientacidn a los Técnicos para
programas de cultivo y fomento, con el fin de qgue los agriculto-
res cacaoteros puedan avment~: sus rendimientos y cbtener nuevos

ingresos, gye los ayuden a mejorar su nivel de vida y el de sus

familias.

Para la reallizacidén de este trabajo, se tuvieron en cuenta las
recomendacicnes y experiencias de los Ingeniercs Agrdnomos,
Enrique Moncayo M. y Javier Ortiz L. También se aprovecharon los
registros contenidos en los Informes de Actividades anuales del
Programa Nacional de Cacao y los datos estadisticos de entidades

como FEDECACAO, Chocolateria Luker, INCORA y Compafiia Nacional

de Chocolates.




1.

AREAS ACTUALES DE PRODUCCION

1.1 Zonm

Les

se

a8 y Municipios
principales zonas productoras de cacac en Santander

encuentran localizadas en los siguientes municipiocs

y verodas:

San Vicente de Chucuri: veredas Altamira, La Plazuela,

Santa Inés, Mérida, La Esmeralda, La Primavera, Santa

Rosa, La Colornda, Aguas blancas, Peltrechco, La Fortuna,

i
[

Cuarenta, Campo Hermosc, Barro Amarillc, Nuevo Mundo,

Llana Fria, Alto Viento, La Tempestuosa, El Marcito y

El

Ric
Gal

Les

con

Car

Zon

Leb

Centenario.

negro: veredas La Muticia, La Unidn, Cuestarrica,

adpagos, La Ceiba, Aguada, Galédn, San Isidro.

municipios de Vélez, Landdzuri, Alto y Bajo Jordan,
las veredas de El Recreo, Las Flores, Villa Hermosa,

afio, Aguachica, Pedregales y Porvenir.

as secundarias, los municipios de Guapotd, Betulia,

rija, Girdn y Cimitarra.

Ecologia de las zonas productoras

La

regién estd definida topogrédficamente en dos &reas




"
diferentes, de las cuales, la Occidental es piana, baja
Y en algunas partes montafiosa y corresponde al Valle del

Magdalenz, mientras que el &rea Oriental es montafiosa y

forma parte de la cordillera oriental de los Andes.

1.2.1 Aspectos climdticos: El ciima de la regién pre-
senta ciertas variaciones
debido 2z la foruwacidn fisiogrdfica y al efecto de los

vientcs v lluvias.

En la zcna de San Vicente, el clira es cdlido y himedo,
con temperaturas gue oscilan entre 20 y 31 grados centi-~
grades, con und temneratura media anual de 27 cgrados
centigrados. La procipitacidn flustGa alredecor de los
2.000 mm a2nualas, - a una humedad relativa que oscila
entre el £0 y el 98 por ciento; las lluvins se presentan

menos |in:zensas 7o iciembre a marzo y de junio a agosto.

La zona de Rivnegro tiene mfs o menos las cara:teristicas
de la anterior. Lo precipitacidn anual es de aproximada-
mente 1.800 mm y la tomperatura oucila entre 20 y 30 gra-

dos centigrados.

En la zona del Carare, (Landdzuri, Alte y Bajo Jordin),

la temperatura varia de 24 a 30 grados centigrados, con

precipitacidn superior a2 los 1.600 mm anuales.




1.2.2 Clases de Suelcs: La mayor narte corresponden a
suelos de origen aluvial y se
~resentan mas profundos en las dreas de vertientes. Segin
la topografia en lc parte occidental predominan los sue-
los plancos vy en la oriental los ondulados y quebrados.

En té&rmincs generales y de acuerdo a la gonificacidn
agropecuaria, en la zcna plana los requerimientos de

cal son bajos, dade gue muestras analizadas presentan

un pH superior a 5.:. En las areas de vertiente los
reguerimientos de cul 30n altos debido 2 que nuestras

analigadas presenta:. un pE inferior a 5.5.

108 requerimientos de POsforo son altos en toda la re-
gidn ya que muestras analizadas presentan contenidos
bajos |en dcido fosfdrico (P05 ). En relacidn al Nitrd—
geno, |1a regidn presenta deficiennias dentro de las con-
dicienes normales, sin que sean muy acentuadas. E1 pota-

eio no constiti'e elemento deficitaric en la regidn.

En cugnte a elementos menores como Boro, Hierro, Manga-
neso, Zinc, Magnesio, fzufre, Molibdeno y Cobre, no

exieten deficiencias especificas.

1.2.3 | Sistcma Hidroogdfico: La zona de Ricnegro estd
enmarcada por los rios

Lebriia en el sur y “dchira en el norte. ELl primero




constituye el sistema principal y corre en direccién
noro%ste con el mayor nimero de afluentes por un margen
derecho y originados en la misma zona comc son los rios

Tigra, CAchira del Sur, Cachiri y playdn.

El rio Céchira en la parte norte constituye el limite natu
ral con el Departamento de Norte de Santander en parte de
su recorrido y nc tiene afluentes de importancia origina-

dos dentro de la zona.

El sistema hidrograéfico de la zona de San Vicente de Chu~
curi, tiene su crigen en la margen cccidental de la cordi-
llera |central y estd formado principalmente por los rios

Chucuri, Ia Llana, Cascajales, Sucio y Oponcito.

En la zona de Landdzuri,Alto y Bajo Jorddn, les principa-

les rios afluentes son el Carare, El Opdn y Horta.
1.3 Extensgidn, Produccidn y Rendimiento por zonas

La mayoria de datos de la tabla 1, se toman en base a
cdlculps estimativos do los mismos agricultores. Sin em-—
bargc en plantaciones nuevas y compuestas de hibridos,
segin registros llevados por el ICA en sus ensayos de
control de moniliasis, se han conseguide rendimientos

que fluctian entre 500 y 1.000 kilogramos por hectérea

por afio en plantas de cinco afios de edad.




Tabla No.l EXTENSION, PRODUCCION Y RENDIMIENTO POR ZONAS

Zona Extensién Produccidn Rendimiento
(B28) {Ton) (Kgs/Ha)
San Vicente 6.600 1.800 - 400
Laddzuri 1.800 720 400 .
Rionegro 1.500 600 400
Guapotd 200 80 400

Fuente: ICA

Segin datos de FEDECACAO, la produccién de cacao seco en

Santander en los Ultimos cuatro afios es la siguiente:

Tabla No.2 PRODUCCION DE CACAO SECO EN SANTANDER

Produccidén cacao Tasa de .. Indico Afio

Afios seco. Toneladas crecimiento Base 1971/100%
1971 2.668 — T
1972 2,987 11.95% 111.558
1973 3.035 1.60% 113.75
1974; 3.800 25.20% 142.42

o

Fuente: PFEDECACAD




2.

1.4

Tipo y clases de produ-tos por zonas

La mayor parte de las plantaciones, ochenta por ciento,
son cultivos viejos con edades superiores a los quince
afios y corresponden a tipos de cacac forasteros (ango-

letia, cundeamor, ar ..onado y calabacillo).

Las plantaciones menores de seis afics (20 por ciento),

en su maycria corresponden a semilla hibrida procedente
o suministrada por ¥EDECACAO, Chocolateria Luker, Compa-
fifa| Nacional de Chocolates, ICA y el Jardin Clonal dél

Ingeniero Agrdnomo Enrique Moncayo, situado en San Vicen-

ta.

SISTEMAS | DE PRODUCCION

201

2.2

Empresarial y Tecnologia disponible

En Santander existen algunas explotaciones consideradas
comc empresariales, ias cuales comparadas con la mayoria
de las explotaciones representan un porcentaje bastante
bajc. Estas tienen una extensidn que oscila entre 15

vy cquenta hectdreas y en ellas se ponen en préctica lasg
recomendaciones dadars por los TPécnicos, con alguna regu-
laridad.

Tradicional y Tecnologia disponiblc

La mayoria de las explotaciones cacaoteras en el




Departamentc de Santander son de tipo tradicic.al. EL
tamafio de éstas varia entre una y quince hectdreas, con

un promedio muy cercano a tres hectdreas.

2.2.1 Adecuacidn de Tierras: La topografia bastante
inclinada de las tierras
que se dedican a este cultivo es un factor limitante
para la adecuaecidn de éstas; soclamente se observan
drenajes en aquellas plantaciones localizadas en las

partes bajas de las vegas de los rios.

2.2.2 preparacidn de tierras: Existen diferentes for-
mas de preparar la tierra,
segin se inicie de bosque virgen, rastrojo, montes de

segundo crecimientoc, potrercos o cafetales viejos.

.1 |A partir de bosque virgen: Donde el terreno estd
cubierto de bosque, el
trabajo se inicia sccolando la maleza baja y los arbustos,
matorral y los lefios secos se amontonan en hileras separa-
das |y se queman. Después de la quema se acostumbra hacer
una siembra de maiz, yuca y frijol para permitir que los
troncos se sequen y se pudran. Después del destréngue

se hace el trazado para la siembra del sombrio temporal
(pldtano y yuca) y del permanente (cidmbulo o blcaro, cedro

amarillo o igud).




-2 |A partir de m ntes de segundo crecimiento: En este

caso se trata de montafias

derribadas hace algin tiempo, que han vuelto a recuperar-

se parcialmente. 7n esos montes sc¢ encuentran algunos

drboles inservibles para sombrio de cacao, pero otros

como.

para

hobo, guamo, orejeros, bicaros, pueden conservarse

usarlos como sombrio; entonces se socola el monte,

se eliminan los arboles indeseables, se eliminan las

malazas y los #rbustos (palmas, bejucos, platanillo,

nacuma, etc.,) y se drjan Unicamente los drboles que

servirdn de sombrio: se traza y se siembra cacao.

-3 A partir de rastrojos: El sistema mds comfin es el

de eliminar los rastrojos

por completo, se recortan y limpian, luege se sienbra

maiz

pléta

0 yuca y después se hace el trazado vy se sienbra el

no.

Existe otro sistema que es el de abrir trochas en el

rastr

ojo, de un metro de anchas, se forman calles parale-~

las cada tres mestros, en estas irochas se pucde sembrar

algc

de platano y luego el cacao.

La trocha siempre se mantiene limpia y se va ensanchando

cada

vez m3s. El rastrojo alto proporciona un scmbric
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provisional para el cacao. Si existen &rboles adecuados

para

el sombric permanentemente se dejan y se siembran

biicarcs, anacos, naunos, otc.; el rastrojo se va destru-

yendo poco a poco hasta llegar a terminarlo 2 los 12 &

15 neses aproximadamente.

-4 A partir de potreros: Es poco usado en Santander,

'debido a la dificultad de

destruir el pasto completamente, pero se ha hecho en

ciertas fincas aldn recurriendo a ia carada del terreno

luegd s= traza y s¢ siembra de platano.

-5 A partir de cafetales: En muchas fincas de Santan-

a le

mn

culzi

En esa
jada,

luego

der con alturas inferiores
1.200 metros cobre el nivel el mar, se encuentran
vos viejos de café cuya explotAcion es antiecondmica
us bajos rendimientos; alli en cambic por su ubica=~
mane de cbra, egquipos y mejoras se pueden implan-

ultivos rentakles de cacao.

tas fincas se traza para cacao a la distancia aconse
se deja el sorhrio més nuevo y mis recomendable y

se eliminen los matas de café indtiles y se dejan

las m@s productoras y que no interfieran la salida del
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cacao, se siembra platanc en los sitics mds Jespoblados

de sombra, &sto .sc hace antes de hoyar y de sembrar.

2.2.3 semillas Usadas: La mayoria de las plantaciones

viejas de cacao 2n Santander

se cembraron con semillas suministradas por la Campafia

de Cacac del Ministerio de Agricultura. Las plantacio=

nes

trag

mée recientes se han sembrado con semillas suminis—

las por 12 Tederacidn de Cacaoteros, INCORA y las

Compafilas de Chocolates Luker y Hacional.

Las

plarntaciones antiguas provienen de semillas de cacac

forastero traidas del Huila y criollo caucano. Las

plantaciones nuevas provienen de semillas hibridas me-

joradas producidas por el ICA en el Centro Nacicnal do

Investigaciones Agricolas de Palmira, por la Compafiia

de Chocolate Luker en la Granja Santagueda y por 1t

Compafifa Nacional de Chocolates S.A., en “dmesis, por

Fedecacao y por el jardin clonal del Ingenier. Agrdnomc

Enrigue Moncayc, situado en San Vicente. Alguacs de

los

IMC

ICS

TSH

cruzamientos mas usados son:

67 X ICS 6 sC 13 X ra 18
39 X IMC 67 PA 45 X 8CA 6

565 X ICs 6 EET 62 X SCA 6




12

TSAN 792 X IMC 67 IMC 57 Open
ICS 1 X scA 6 ICS 6 X SCA 6
2.2.4 Epocas y c.stemas de siembra: La siembra se

te
sem
do,
ped

apr

Ceb
tan
cie
dis

tas

El
dis
arb

se

hace especialmen-
en los meses de marzo, abril y mayo en el primer
estre y septiembre, octubre v noviembre en el segun~
esto es imporiante con el fin de planificar los

idos de semilla. ya que el cicac dur2 en semillero

cxiicedamente w3 cuatro meses.

ido a la tcpografia del terrceno por lo general bas-
te ondulada en Santander (pendiente hasta el 70 por
nto), el cacao se¢ siembra en cualquier direccidn g

tancias que varian entre 2,5 y 4 metros entre plan-

sombric permarwunte s¢ siembra en la misma forma a
tancias que varian entre doce y veinte metros entre
oles. En los cultivos mas recientes, uUltimamente

egtd empleando un sistema sencillo, gque combina la

curva de nivel con la triangulacids y que tiene el

fin

pen

de aprovechar alguna pequefic extensién de terreno

diente, ya que lc reccmendable es hacer el cultivo

tierras plonas donde se facilite el trazado.




sombra temporal

mas recomendada para levantar el cacac es el platano,

: 13
.5 Siembras miltiples asociadas: Se sabe que la
déjl do a su rdpido crecimiento y también a la posibili-
da% de dar alguna retribucidn econdémica. Pero durante
ocho meses que necesita el platanoc para alcanzar un
deerrollo que permita dar sombrio adecuado al cacao,
Frij

ol y bore, los cuales desaparecen tan pronto se

obti

stablecen cultivos intercaladcs como yuca, maiz,
ene su cosecha.

Tamblen se acostumbra a sembrar en los cacaotales,

drboles tales como aguacates y citricos.

6 Fertilizacidén y correctivcs: Estas practicas se
usan poco en las
fincas que no cuen“an cor. asistencia técnica, pero en
las [fincascon agistencia téenica de las diversas enti-
dades se practican con hastante frecuencia y con muy

|

buenos resultados.

Tamb én los agricultores por su propia iniciativa han

hech aplicaciones de cal 2 sus cacactales.

Por lo tanto el Programa Nacional de Cacao con sede en
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14

Vicente, ha iniciado ensayos de fertilizacidn sen=~

cillos, con el propdsito de encontrar los niveles mas

adecuados de los fertilizantes complejos usados de

acuerdo a los resultados cde los analigis de suelos.

2.2;

sis

una

7 Control de plagas, enferpedades y malezas: La
"Podredumbre acuosa" 5 Monilia=-

causada por el hongo Monilia roreri, es en el pais

de las enfermedades limitantes de la produccidn

cacaotera. Er la rona de San Vicente, el 40 por ciento

de 1

as pérdidas en la produccidén son causadas por esta

anfermedad.

"

tos
part
cuen
‘taci

inci

alta de empleo de practicas culturales y de produc-—
guimicos (fungicidas, insecticidas, herbicidas) por
e de los agricultcres (principalmente los que no

tan con asistennia técnica), tendientes a una explo-
°n mds técnica del cultivo del cacao, hacen que

dan con mayores consecuencias los factores que favo-

recen el desarrollc de la enfermedad antes mencionada,

adengs de otras enformedades comc la Ceratocystis, la

pudr

icidn parda o phytophthora y la Antracnosis.

Entre las plagas guc mas atacan el cultivo del cacaoc en

esta

zona, se tienc el Monalonion sp. llamado comunmente
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coclilloys su control si es efectuado aceptablemente
por los cacaoteros mediante aplicaciones de insectici-
das sistémicos. Otro insecto que también afecta el
cultivo es el Xyleborus sp.; Se previene parcialmente
su ataque cortando y guemando los &rboles atacados por
este insecto y aplicando pasta cicatrizante en los cor-

tes hecheos al efectuar la poda.

El control de las malas hierbas se efectua en forma

mecdnica con machete.

La aplicacidén de herbicidas para el control de las malo=

zas es poco utilizado por los cacacteros de Santander.

2.2.8 Cosechas y beneficio: ILa cosecha se efectia a
mano, el beneficiario ha
mejorado bagtante en los dltimos tiempos debido a la
capacitacidén gue han recibido los agricultores en los
cursos de adiestramiento y 2 que las Compaififas estén
exigiendo cada dia mas, una mejor calidad del producto.
En estes curscos han colaborado principalmente la Choco-
lateria Luker, La Macional de Chocolates, el ICA y el

INCORA.



3.

16

MANO.DE OBRA

3.1

3-2

Clase de Mano de Obra

Existe un buen manejo de las fincas cacaoteras y una
mayor aceptacién a efectuar las précticas culturales

en forma adecuada y oportuna, por partede los agricul-
tores que han recibido cursos de capacitacidn en las
diferentes granjas de cacao del pais y gue cuentan con
asistencia técnica por parte de las entidades de crédito

y fomento del cacao.

Por otra parte se tiene un grupo de cacaocoteros tradicio-
nales, gue no han recibido ninguna capacitacidn y que se.

muestran renuentes a aceptar la tccnificacidn lel cultivo.

Lo anterior indica gque es necesaric continuar con la
capacitacidén de los agricultores, para que ello redunde
en un adecuado minej¢ Jde los cacaotales, lo cual se tra-
ducird en obtenecidn de mayores ingresos, que originard
un nivel aceptable para la familia campesina y la socie-

dad santandeareana.
Remuneracion

El salario en las zonas cacacteras Je Santander es de

$30.00 libres de alimentacidn y hospedaje. Este salario
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puede sor maycr durante los meses de julioc, agosto y
septiembre, en los cuales también se efectla la recolec—

cidn del café.

Esta remuneracidn sc puede considerar aceptable, si se
compara con los bajos salarios y la desccupacién que hay

en otros Departamentos.

COSTOS DE PRODUCCION Y RENTABILIDAD

Segtn Barros {1), en el cultivo de cacao a diferencia de los

cultivos semestrales, anuales y bianuales, hay que distinguir

dos tipos de costos.

4.1

4.2

El costo de establecimiento que comprende los cinco pri-
meros afics de vida del cultivos dJdurante este periodo los

costos anuales sufren variaciones muy amplias.

El costo de produccidn, cuyo valor cs aproximadamente

congtante.

El periodo de establecimiento de un cultivo de cacaoc es
de ocho afios para los arboles procedentes de semilla hi-
brida y diez afios pwa los-&rboles cCue provienen de semi-
lla nc mejorada ni seleccicnada. Sin embargc, desde el
punte de vista de créditos bancarics, se considera como

periodo de establecimiento los cinco primeros afios de
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vida del cultivo, -—snsiderdndose el quinto afio como el

» . *
primero de producciodn.

Aunque la méxima capacidad productiva de una plantacidn
de cacao se alcanza del octavo al décimo afio, los costos
de mantenimiento ge ncrmalizan a partir del quinto afio.
Esta es la razdn por la cual se toman comc base para los

costos de procuccidén lag nversiones del guinto afio.

En el cuadro se detallan los costos_de establecimiento

de una hectidrea.de-cacao, cuando las labores se haceh
totalmente a mano, como es la costumbre en el Departamens
to de Santander. Fu:tos costos de establecimiento los
tiene en cuenta la .Jederacién de Cacaoteros y las Compa-
fifas de Chocolates, al elaborar el plan de erddito de

cada agricultor, para de esta manera contar c¢on los recur-
sos suficientes y poder suministrarles una buena asisten-
cia técnica, principalmente en las plantaciones nuevas
{menores de 6 afios) gue corresponden a un 20 por ciento

del Area cultivada.

Se presenta un resumen general de costos anuales (afic 1975)
de establecimiento de una hectdrea de cacao en los pri-
meros cinco afios y los ingrescs gue se obtienen por con-

cepto de produccidn de platano y de cacaoc en grano

durante el mismo periccdo.



TABLA No.3 RESUMEN DE COSTOS ANUALES POR HECTAREA Y DE LOS

REINGRESOS OBTENIDOS POR CULTIVO DE PLATANO Y

DE LA PRODUZCION DE CATAOQ EN LOS PRIMEROS CINCO

ARlos.

REINGRESO POR

VALOR REINGRESO POR

PERIODO INVERSION| pronuccIoN PRODUCCION

Plidtano | cacao seco |Pliétano a | Cacao a

(Rac.) {Kgs) $20.00 racd $30.00 kg
Segundo afio 6.710. 600 - $12.000 ——
Tercexr afio 5.710 900 100 $18.000 $3.000
Cuarto Afio 4.880 300 250 $ 6.000 £7.500
Quinto afio 4.460 — 500 —_— - $15.000
TOTAL: $ 31.237 $36.000 $25.000
FUENTE: ICA.




4.3 ‘Rentabilided del Cultivo

Del gquinto afic en adelante los costous de sostenimiento
se estabilizan alrededor de $5.0C€).00 por hectdrea por
afio; la produccidn de plantaciones nuevas procedentes
de semilla hibrida seleccionada, oscila entre 500 y
1.000 kilogramos por hectdrea por afic. En la Granja
Persea situada en el municipio de San Vicente de Chucuri
se han obtenido producciones gue sobrepmasan los 1.000
kilogramos por hectdrea por afio, en plantaciones de seis

afios.

Teniendo en cuenta io anterior se tiene, gue la rentabi-
1idad de una hectérea de cacao puede scbrepasar los
$10.000.00 por hectirea por afio.
COSTOS DE PRODUCCION DE CACAQC POR HECTAREA
PRIMER ANO
- Andlisis de suelos $130.c0

-~ Preparacidn de ter—cnos(eliminacidn de
rastrojo) 600.c0

- Trazado y estuacadc para gombric provisio-
nal y permanente, 5 jornaies 250.00

- valor de 625 colinos de platano . 625.00

- Transporte de semilla de platano,
4 jornalies 200.00

~ Ahoyado y siembra cclino -cepa plétano 625.00



-Desyerbo platanera, 15 jornales
-Resicmbr2 pldtanc 10% de 4,5 y 6
-Siembra sombrio permenente, 2 jornales
~Compra de herramienta

~Compra Jde bomba aspersora

~Compra de 700 bolsas de polietileno

~Construccidn semillero de cacao, llenado
de bolsas, 5 jornales

-Compra de 700 semillas hibridas de cacao

=Cuidado de semillerc durante 4 meses,
12 jornales

~Valor ingecticida, fungicida, acdherentes,
abono feliar

valor desyerbos, 15 jornales

=Trazado y estacado para cacao,2 jornales
-Valor 625 hoyos para cacao a 0.50 cada unc
~Transporte y siembra de cacao, 7 jornales
=Valor 62.5 kilos fertilizante a $8B.00 kilo
~Compra de tijeras podadoras

-Desyerbe y plateo de cacao, 15 jornales

-Administracion 12 meses

TOTAL PRIMER ARO:

SOSTENIMIENTO SEGUNDO ARO

~Cuatro desyerbos al afio, 60 jornales

-Poda de formacidn, 6 jornales

20

$750.00
145,00
100.00
300.00
1.250.00

140.00

250.00

210.00

600.00

250.c0
750.00
100.co
312.50
350.00
500.00

90.co
750.00

360.00

$9.637.50

$3.000.00

300.00
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Valor pasta cicatrizante, insecticidas
y fungicidas 3400.00

Aplicacién aspersiones, 2 jornales 100.00

-~ Arreglo y deshije del pldtano, ¢ jornales 300.00

galor de 125 kilous de fertilizante comple .1.000.00
o-

- Aplicacidn fertilizante, 2 jornales 100.00
-~ Gastos varios (compra herramientas) 250.00

-,Corte de plétano (600 racimos),12 jornales 600.00

~ Transporte de los racimos de pldtano 30C.c0
- Administracidn 12 mcses 360.00

TOTAL SEGUNDO ARO:6.71C.co

SOSTENIMIENTO TERCER- ANO
- Cuatro limpiezas al afio, 48 jornales $2.400.00

- Podas sostenimiento y deschupone cada
2 meses, 6 jornales 300.00

~ Valcr pasta cicatrizante, insecticidas
y fungicidas 500.c0

AplicaciOn aspersiones, 2 jornales 100.00

- Corte de pli-anc (900 racimos)l8 jornales 900.co

Transporte de los racimos de platano 450.00

t

- Arreglo y deshije del pldtano, 6 jornales  300.00

- Arregio y poda del sombrio permanente,

2 jornales 100.00
~ Gastos varios (compra herramientas y

reparacidén de fumigadora) 300.00
- Administracidn 12 meses __360.00

TOTAL TERCER ANO: $5.710.c0
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SOSTENIMIEN®) CUARTO ANO
Cuatro limpiezas .1 afio, 40 jornales $2.000.00

Podas de sostenimiento y deschupcne
cada 2 nesas, 12 jornales 600.0c

valor pasta cicatrizante, insecticidas

y fungicidas 500.00
Aplicacidn aspersiones, 4 jornales 200.00
Corte de platano (300 racimos)6 jornales 300.00
Transporte dc los racimos de plétanc 200.00

Arreglo y deshije de) pldtano, € jornales  300.00

Arreglc y peda del soabrio permanente,

2 jornales l0C.co
Compra de herramientas 300.00
Administracidn 12 meses 360.00

TOTAL CUARYO ANO: $4.860.cc

SOSTENIMIENTO QUINTO ANO
Cuatro limpiezas al afio, 40 jornales $2.000.00

Podas de sostenimiento y deschupone
cada dos meses, 18 jornales 900.00

valor pasta cicatrizante, insecticidas
y fungicidas 500.c0

Aplicacidn aspersiones, 6 jornalces 300.00

Arreglo y poda del sombrioc permanente,

2 jornales 100.00
Compra de herramientas 300.00
Administracidn 12 meses __.360.00

TOTAL QUINTO ARO:$4.460.co
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5. ASISTENCIA TECNICA

5.1 Modalidades

El servicio de asistencia técnica de las 11.000 hectd-
reas del cultivo de cacao en Sarntander es prestado
principalmente por las entidades de Fomento y Crédito,
tales como la Federacidn de Cacaoteros (FEDECACAO),
INCORA, Compaiia Licional de Chocolates. E1 ICA desde
197C estd trabajando en investigucidn en este Departa-

mento.

5.i.1 rarticular: &s prestada por el Departamento de
momentco de l2 Chocolateria Luker

Quesada v Scl y por la Compafifa Nocional de Chocolates.

5.1.2 Instituciont”: Federacidén Nacional de Cacaote-
ros (FEDECACAQ) y el Instituto

Colombiano de 1l1a Reforma Agraria INCORA.

Los Ingenieros Agréncomos y Practicos Agricolas al ser-
“vicio de estas Entidades y gue prstan asistencia téc-

nica en el cultive de cacao en esta zona, se discrimi-

nan asi:
Entidad ING.AGRON. PRACT.AGRIC.
FEDECACAQ 2 11

LUKER 1 3
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Entidad Ing.Agron. Pract.Agrop.

INCORA 1 -

NACIONAL DE THOCCLATES 1 2

IcA _1 1
TOTAL: 6 17

Como puede cbservarse son pocos los Técnicos dedicados
a la asistencia técnica de las 11.000 hectdreas de

cultive, si se tiene en cuenta gues

- La mayoria de las plantaciones son mencres de 10
hectireas.

- La forma dispersa en que estén sembradas las planta-
ciones.

- LA necesidad de renovar los aultivos antiguos de cacao
gue existen en Santander, utilizandolsistemas adecua-
dos de siembra.

- Anualmente £2 estdn incorporando nuevas plantaciones
que aumentan el &rea cultivada para atender técnica-
menta.

~ La necssidad de disminuir la ircidencia de cenfermeda-
des y plagas que atacar al culcivo (Moniliasis del
cacao, Ceratocystis, Monalonién, etc.).

~Lanecesidad de zxcnificar el beneficio del cacao, para

asi obtener un mejor producto.
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-~ Bl mal estado de las vias de comunicacién que condu-
cen 2 las diferentes veredas. las cuales en épocas

de invierno se ruelven: intrarsitables.

CREDI;O

Castellanos (2} logrd determinar que en la zona de San
Vicente, aproximadamente un68 por ciento de los productores
hacen uso del crédito, mientras gue cn Rionegro alecanza a
un 40 por ciento. Ahora bien, a nivel de tamafio de finca,
la mayor proporeidn de productores gque hacen uso del recur-~
so de crédito, disponen de unidades de explotacidn menores
de 10 hectdreas en la zon2 de San Vicente y de 20 a 40

hectdreas en Rionegro.

No tecdas las plantaciones de cacao atendidas por las entida-
des cacaoteras en el Departamento de Santander en cuanto a
asistencia tdcnicc se refiere, disponen de crédito suficiente
para efectuar en éllot las labores rocomendadas por los Téc—
nicos. Asi por ejemplo se tiene que de 1as 800 hectdreas
atendidas en 1974 por la Compafiia Nacional de Chocolates

en Santander, solo unas 200 hoctdreas tienen crédito; 1la
extensifén cultivada restante es atendida con recursos propios
de los agricultores cacacteros, o acuen a fuentes de crédi-

to diferentes a las d.l gistena insiitucional.
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Lo mismoc sucede con gran parte de las plantaciones de cacao
atendidias por las demds entidades que tienen que ver con el

cultivo en una u otra forma.

6.1 Modalidades

6.1.1 Créditos a pequeifios agricultores: Cuyo activo
bruto inclui-

do el de su cdnyucge o compafiera, no exceda de $500.000.

6.1.2 Créditos a mediancs agricultores: Cuyo activo
bruto inclui-

do el de su conyuge c compafiera, siendo superior a

$5C0.000 no exce " de $2'500.000.

6.1.3 Créditoa grandes agricultores: Cuyo activo bruto -

incluido el de

su cényuge c compafiera, exceda de $2'500.000.
6.2 Financiacidn a pequefios y mediancs agricultores.

Los peqguefios y medianos agricultores podrdn cbtener

financiacifén con recursos ordinarios de la Caja Agraria

para:

6.2.1 Tecnificacién de plantaciones existentes, en
cualquier extensidn.

6.2.2 Siembra hasta de 15 hectdreas de nuevas planta-

cicnes.
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6.3 Financiacién grandes agricultcres

6.4

Los grandes egricultcre- obtendrdn financiacidén a tra-
vés del Fondo Financiero Agropcruario, por intermedio

de la misma Caja, siempre ¢gue se trate del establecimien-
to de plantaciones nuevas. Igualmente, por dicho Fondo
podri financiarse a los medianos y pequefics agricultores,

gue deseen acogerse a esta fuente de financiamiento.

Condiciones generales de los préstamos con recursos de

de la Caja.

6.4.1 Que aceptcn y pongan en practica los sistemas

y métodog del cultivo ¢ua Le fuere aconsejado,
acogiendo, sin responsabilidad para la Caja, los servi-
cios de extensidn y asistencia «écnica de la Federacidn

Nacional de Cacaoterns o de otras entidades auntorizadas.

6.4.2 Los préstamns con recurscs do la Caja a pequefios
¥ medianos agricultores se otorgardn dentro de
las ziguientes normas generales:

Inversiones Blazo Miximc Periodo de
{A3cs) Cracia (Afios)

Establecimiento y/o renovacidn
de plantaciones hasta de 15

hectdreas. 8Se financian las
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Inversiones Plazo M3ximo Periodo de

(Afios)
inversiones reccmendadas por el
personal técnico del Programa,
especialmente: Preparacidn del
terrenc, tumba de arboles, ras-—
trojc, o plantaciones viejas.
Riegos y drenajes, cercos, tra-
zados, semillas y almdcigos,
abonamiento, cultivos complemens
tarios, cuidados culturales
durante el periodo improductivo,

podas, desyerbas, aspersiones 10

Mejoramiento o rehabilitacidn de
plantaciones: ccmprende especial-
mente tumba de Arboles, arreglo de

sombrios, drenajes y riegos; abona-

miento y correctivos: podas y raleo. 4

Beneficiadero para cultives en ple-

na produccon. 4

Cuidados culturales y gastcs, de sos=-

tenimient o del cultivo después de

iniciada la produccidn. i

gracia (Afios)
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Inversiones Plazo Maximo Periodo de
(Afios) Gracia (Afios)
Labores de recoleccidn y beneficio

sobre cultivos en produccidn. 4 meses

El monto total del préstamo no podrd exceder de $250.000.00

6.5 Amortizaciones de los Préstamos

La amortizacién dn los préstamos debe proyectarse con
base en los ingresos del agricultor, sean estos genera-
dos por la inversidn ¢ que provengan de ~tras fuentes,
teniendo el cuidado de que el vencimiento de las dife:
rentes entregas, de pagarés por Zinanciacidn de intere-
seg, coincidan en una misma fecha. Por consiguiente
solo se hard uso del plazo mdximo de gracia, cuando la

capacidad efeotiva del cliente no permita término mencr

de amortizacidn.

La capacidad efectiva de pago se determina por la dife-
rencia entre el valor estimado de los ingresos del
agricultor en el afio por todos los conceptos y el total
de gastos por sostenimiento de la familia, impuestos y
otros reguerimientos, no financiados eon el crédito.

Al fijar el plan de amco¥tizacidn de los préstamos es

conveniente dejar un margen de seguridad scbre la capaci-

dad efectiva de pago no inferior al 20 por ciento, de
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manera que el valor anual de las cuotas e intereses de
todos los créditos no resulte mayor al 80 por ciento

de los ingresos liquidos disponibles.

7. MERCADEO

7.1

7.2

Centro de acopio y mercados principales

El cacao producido en las diferentas zonas de Santander,
es llevado a lo'. pueblos principales de cada regidn,
desde donde es digtribuido a Bucaramanga y Bogotad

para ser transformado en chocolate.

Precics

Los precios del cacao no son estables y se presentan
variaciones anuales a ain mensuales. Asi por ejemplo
en el afic 1973, :n a2l mes de julio, el kilo de cacao
de primera era Jdz $18.50 y en el mes de diciembre se
cotizd a $21.60 el kiloc. También sucede que por no
estar bien organizado el mercadec de cacao, se presen—
tan diferencias de precios de compra por parte de los

agentes compradorazs y de los intermediarios.

Los precics del producto seco durante los cuatro dltimos

afios se presenton asi:



Afio Cacio _de Primera Cacac de Sequnda
1972 $14.80 ($14.40) $13.60 ($12.80)
1973 22,50 18.50
1974 26.00 24.00
1975 30.50 28.00
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Se entiende por cacao de primera, cacac con buena
fermentacidén (80 por ciento) buen secado (10 por
ciento de humedad) buena limpicza (3 por ciento de
pasilla) scacaoc de segunda,aquel que presenta mayores
deficiencias en la fermentacidn. De granos enmchecidos

no se permite sino el unc por cdento para ambas clases

de cacac.
Organizacidn y canales

En términos generales existen dos canales de comercia-

lizacién:

7.3.1 Productor»Mayoriata-Detallista-Consumiéor

7.3.2 Productor-Intermediario-Mayorista-Detallista-
consumidor.

En el primer canal se elimina el intermediario, el cual

es remplazado por un agente de ~ompra directo de las

Chocolaterias, quien adguiere el cacac con capital de

éstas y devengan nueldc, tal como sucede con la Choco-

lateria Luker en San Vicente. La Compafiia Nacional de
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Chocolates tiene agentes compradores en Bucaramanga,

San Vicente, Landdzuri, Rionegro.

Medios y forma ‘"~ transporte

El cacac es un producto de muy fécil transporte. Asi
tenemos que muchas veces es transportado en forma de
almendra himeda antes de ser sometido a fermentaciédn,
para asi efectuar este procesc en otro sitio donde

existan los fermentadores adec:ados.

El grano una vez he sidc sometido a los procesos de
fermentacidn, secado y limpieza, es empacado en sacos
de fique nuevos, hasta completar sacos que pesan 62.5
kilogramos, los cuales se transportan muchas veces a
lomo de mula desde las fincas a las carreteras; de
alli es transportadc primeramente a los centros de
acopio en camiones o en buses y luego a las Chocolate-

rias en camiones.

Medics y formas de secamiento, almacenamiento y conser-

vacién.

7-5.1 Recoleccidn y fermentacién: Una vez que las
mazorgas de cacao

hayan alcanzade su completa madurez deben cosecharse;

luego con un mazc pequefic de mdera que quiebra la
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mazorca dadndoles un golpe seco; posteriormente los
granos frescos que se extraen dJde las mazorcas, se de-
positan genaralmunte en cajones de madera, en eatos
fermentadores permanece el cacao himedo durante 5-7
dias que se requieren para efectuar el procesc de fer-
mentacidn. Se debe fermentar por separado el cacac
procedente de mazorcas sanas y el procedente de mazor-

cas enfermas.

En Santander es muy generalizado el uso del machete
para partir la mazorca; este método no es aconsejuble
ya que permite la cortada de los.--granos ¥ los acciden~

tes entre ios obreros.

7.5.2 Secado: Después de la fermentacidn viene el
secado de los cranos de cacag. El cacao

debe secarse al col preferiblemente, se necesitan 4 a

5 dias.

Las instalaciones mas comunes para secar cacao consis-

ten en "paseras" elbas v carros corredizos con techo.

También-sg utilizan los patios de cemento, que no son

~

recomendables para secar cacao.

7.5.3 Las precauciones que deben tomarse en el secado

del cacaoc son:
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No utilizar patios ¢ ingtalaciones de cemento hasta
donde sea posible.

No dejar moiar el cacao durantetél secado porgue
adquiere un color "rucio" y se enmochece.

N> extenderlo en capas muy gruesas. Las capas para
secar cacao nc deben tener mds de 5 centimetros.
Debe revolverse el cacac continuamente con un
rastrillo de madera, especialmente durante las 12
primeras horas de sccado.

amafio de los carros o camillas para secar cacao

nde de la produccidén de la finca.

4 Clasificacidén: El cacac debe limpiarse para
sacarle las impurezas represen;
s en pasilla (grancs vanos, podridos o demasiado
efios), pedazos de cdscaras, granoé negros © podri-
Y granos partidoes.

ndispensable que el agricuitor limpie y c¢lasifique
su cacao porque la pasilla y las impurezas dafian
alidad y demeritan el precio del producto cemaercial.
limpieza puede hacerse a mano o con miquinas cla

cadoras que hoy pueden conseguirse en C-lombia.

5 Almecenamiento: El cacac fermentado, secado v

clasificado es un articulc deli-

. cuya calidad puede malograrse rdpidamente a causa
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de malas condiciones de almacenamiento.

Semilla rica en grasa, el granc de cacac puede fijar
fécilmente clores extrafios y adquirir asi un sabor
desagradable gue no puede hacer desaparecer ningin

tratamiento.

Antes de poder efectuar la entrega a los compradores,
entrega que es deseable efactuar lo mis ripidamente
posible perc que a veces se ve retrasada por causas
lccales, el productor debe almacenar en su hacienda el
cacao. A menudo nc se dispone de ninguna instalacién
especialmente preparada a este efecto y es esencial

qus tome algunas precauciones, elementales para limitar

los riesgos de depreciacién de su productc gue ante

todo debe estar bien seco.

El cacaoc debe ser almacenado al abrigo. Los .23cos ne
deben estar simplemente apilados bajc un alero, siao
alojados en el interior de un local adecuado. Es
preferible no depositar los sacos directamente en el
suelo, sinc scbre un entarimado de ﬁadera o tablas.
Por| dltimo, el lugar de almacenamiento no debe estar
contaminado en ningiin caso por el humo y debe evitarse

absoclutamente el almacenamiento del cacao en una cocina.
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cacac qgue es comprado por las Chocolaterias y los

intermediarios es transportado prontamente desde los

centros de acopio y distribuido en los mercados de

Bucaramanga, Bogotd, Cacuta, etc., y sclo permanece

en

estos centros, destinados al consumo de las pequefas

fabricas menores de chocolates gue existen en los dife-

rentes municipios.

IDENRTIFICACION L% LC: DPROBLEMAS

8.1 Problemas de produccidn

8.1

[ 1Y

pt

unda

8.1

da

8.1

sit

.1 En la mayoria de las plantaciones, el 8 por
ciento de los cultivadores no cumplen con las
cticas culturales minimas ara manejar adecuadamente

7

plantaecidén de cacac.

.2 En los Gltimos cinco afios, apenas se estdn dando

cuenta 1¢3 agricultores de sembrar cemilla hibri
seleccicnada.
.3 La inadecuada planificacidén de las fincas, hace
gue se encuentren cultives de cacaoc sembrados en

ios de mal drenaje, por consiguiente muy himedos, en

lugares bajcs, de poca aireacién, lo cual crea en estas

plantacionec ur. aicroclima muy favorable al desarrollo

y progresc de enfermedades comec la Moniliasis del Cacao.
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8.1.4 El1 80 por ciento de las plantaciones son mayores

de 20 afios y se encuentran ademds en mezcla con

plantaciones de café.

8.1.5 En algunos afios las condiciones meteoroldgicas,

tanto

invie

favorables al cultivo no se presentan y por lo
} las cosechis se ven afectadas severamente por un

rnc o verano prolongado.

8.1.6 En esta zona cacaotera, tal vez, la mas impor-—

zado

rehab

Probl

tante del pais, no se ha planteado ni anali-
en forma seria, el problema de la renovacidn y

ilitacidén de plantaciones viejas.

emaz de Cradito

No cbstante existir en esta zona, entidades crediticias

como

a Caja Agraria y El Banco Cafetero, los cupos

otorgados para este cultivo, son pocos comparados con

el Area total sembrada en el Departamento.

También existe la necesidad de que las entidades de
crédiLo hagan conocer a los cacaoteros, sus planes y
programas para asi obtener por parte de éstos una mayor
acept?cién.

Problemas de Comercializacion

La falta de homogeneidad del producto, especialmente
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en lo relacionado con el porcentaje de humedad, impu-

‘rezag, empaque inadecuado, granos enmohecidos, granos

pizarrosos, granos dafiados por insectos, granos germina-~

dos

dism

perm

nada

y mala fermentacidn, hacen que la calidad del cacao

inuya y varie grandemente de un productor a otro,
itiendo una clasificacidon arbitraria e indiscrimie-

por parte de los compradores, lo cual desestimula

a aquellos cacaoteros que si procesan adecuadamente el

producto y lo clasifican bien. A pesar de lo anterior,

el cacao es un producto de fhcil comercializacién pues

existen gsuficientes compradores, destacd@ndose entre

ellos, los puestos de compra de las Chocolaterias.

Problemas de Abasgstecimiento

El cultivo de cacao no es muy exigente en insumos. Gene-

ralm

tran

tes,

nte en los Almacenes de la Caja Agraria se encuen~
fertilizantes y fungicidas e insecticidas suficien—

pero en los Gltimos afios el precio de #stos se ha

encarecido notablemente, lo gque ha ocasionado una de-

sercién por parte de los agricultores que si utilizaban

esto§ insumos.

En algunas regiones de colonizacién donde se estén esta-

bleciendo plantaciones de cacao, seria conveniente
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instalar cooperativas agricolas que permitan a2 los
agricul tores conseguir no solo los pesticidas y fungi-
cidas sino, empaques de fique, bolsas de polietilenco
y demds artfculos de consumo. Esto permitiria un
mayor fomento del cultivo y scrviria de estimulo e

incentivo a estos cacaoteros colonizadores.
Probllemas Institucionales

Ya se menciond anteriérmente el déficit de asistentes
técnicos que prestan asistencia a este cultive. Dada
la importancia que tiene este servicio en el incremento
de la produccidn e cacao, en la disminucién de los
problemas fitosanitarios y ademd@s ayudar a garantizar
los créditos, a supervisar las inversiones, evitando

el desvio del crédito, convendria no solo a los pro-

pios agricultores sino a estas entidades, ampliar aus

zonag de influencia.

Asi se tiene que en 92n Vicente existe un 50 por ciento
de pToductores que reciben el servicio y los que lo
reciben muchas veces no son atendidos eficientemente,
dado| el excesivo nimero de agricultores gue atiende

cade | funcionario.

Por otra parte, las razones gue aducen los productores
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gque no han recibido el servicio, se fundamenta en el

hechd
ubica

pal,

y de gue nunc2 lo han solicitado complementada con
\cidn y distancia de las fincas al centro princi-

especialmente en la zona de San Vicente.

IDENTIFICACION DE LOS PROGRAMAS

9.1 Objetivos

9.1.1 De Produceidn: El sector cacaotero, "a pesar

de los esfuerzos que ha venido haciendo para

equilibrar la oferta y la demanda de cacao en el pais

vy los importantes avances obtenidos, la situacién que

presenta para afios venideros es todavia notablemente

defic

Para

menta

itaria”.

adelantar las siembras nuevas programadas e inCre—

r la produccidn se requiere:

.1 Incrementar el presupuesto dsstinado a las investi-

g
ficos

del ¢

acidn por parte del ICA, en los Proyw ctos espeei-
de control de Moniliasis y de otras enfermedades

ultivo, gue disminuyen grandemente la produccidn.

.2 Obtener hibridos productivos v resistentes a plagas

Yy

enfermedades.

.3 Ercontrar niveles Optimos de fertilizacidn que

ayuden a aumentar los rendimientos por unidad de




4]

superficie.

.4 Encontrar frecuencias de aplicacidn y dosis de
fungicidas que permitan un control efectivo y

econdmico de la Moniliasis.

.5 Fomentar el uso racional de herbicidas e insecti-
cidas gue disminuyan los costos por control manual

de malezas y dafios en mazorcas, causados por los insec-

tos.

9.1.2| Econdmicos: Para adelantar las siembras nuevas

programadas, la renovacidn y rehabi-

. -lf

11tacw0n de plantaciones viejas, incrementar la asis-

-

tencis técnica y el uso de insumos en el cultivo de

cacao, disminuir los costos de produccidn, es necesario

solicitar a las entidades de crédito, Ccaja Agraria,
Programa de Desarrollo (Ccfiagro, Bancos, INCORA), recur-
sos financieros suficientes para alcanzar las metas de
producLién propuestas y que se han canalizado institu-

cionalmente.

También para la elaboracidn de los presupuestos por par=-
te de las entidades crediticlas, para solicitar cupos
para este renglén, es necegario elaborar estudios rea-

les y actualizados directamente en el campo, para deter-

minar la factibilidad del establecimiento de nuevas
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Plantaciones en dreas no incorporadas a la produccidn.

9.1.3 Sociales: Una baja produccién conlleva al agri-

508,

famil

Por 1

cultor a una disminucidén de sus ingre-
lo cual origina un nivel de vida precario para su
ia ¥ la comunidad rural.

o tanto se dsbe preparar al agricultor para que

actlle como agente de cambio y transformacién de la situa-

.,
cion

actual. Es:> se logra capaciténdolo a través de

cursos técnicos, ensefidndolo a utilizar el crédito y los

» - » . rd .
gervicios de asistencia tecnica.

Por o
baldi
lice
mient

mismo

901-4

Area
de di
entre

pPor t
los r

Nacio

tra parte, es conveniente gue la titulacidn de
0s gue realiza el INCORA y otras entidades, se agi=-

para gue no constituya una traba en el diligencia-
o de log créditos, ni motivo de discordia entre los

s agricultores.

Téenicos: En un programa de fomento es muy nece-
sario tener presente que al aumentar el
sembrada de un cultivo, crecen también los problemas
verso orden, desde la escasez de la mano de obra
nada hagta la incidencia de plagas y enfermedades.

anto es aconsejable y muy conveniente contar con

egultados obtenidos en los Centros de Investigacidn

nales y Extranjeros para estar al corriente de los

ultimos descubrimientos o adelantos técnicos.




9.2

9.3

Metas

ngﬁl

43

Alcanzar una produccidn de 1.000 kilos por hec-

tdrea por afio, a partir del sexto afio de edad

del cultivo.

9.2.2

nuyan

9.2.3

Utilizar las pricticas de cultivo adecuadas,

lo cual hace quc los costos de produccidn dismi-
y que los rcndimientos aumenten.

Instalar nuevas plantaciones y renovar y rehabi-

litar el 80 por ciento de las plantaciones vie-

jas., para que Santander colabore a disminuir el déficit

de las

12.000 tonecladas de cacao que importa el pais

anual mente-

Medio%

2.3.1

cultiv
Agroéng
para g
puesto

de los

Personal: Es necesario integrar todas las enti-
dades que estdn relacionadas con el

o para canalizar todog los recursos (Ingenieros

mos, Prictices Agricolas, Inmpectores de crédito),

ue asi sca mis fAcil alcanzar los cbjetivos pro-

s. Ademds poner mis atencién a la investigacidn

diferentes problemas (fitosanitarios, de asisten-—

cia técnica), que se presentan en el cultivo, dedicando

mas T&

cienci

cnicos y mayor presupuesto a cubrir estas defi-

as. Asi por ejemplo, con el control de la
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moniliasis, se estaria ahorrando al pais alrededor de
$25'000.000, que se pierden por los dafios causados por

esta| enfermedad en los cacaotales santandercahos.

9.3.2 Crédito: Seria conveniente que el Programa de
Diversificacidn de zonas cafeteras,

se extendiera a cste Departamento porque hay plantacio-

nes marginales de café, asi como &reas actuales dedica-

das I pastos extensivamente, que nuy bien pueden esta-

|

blecjrse en cacaotales, contando para esto con dineros

de este Programa.

9.3.3 Provisidén de Insumos: . Convendria establecer
cooperativas agricolas que
suministren abonos, insectigidas, fungicidas, herbici-
das. |2 precios mas bajos. Estas cooperativas podrian
ser organizadas por los mismos cacaoteros y orietadas
por instituciones comc FEDECACAO, INCORA, ICA, Secreta-

ria de Agricultura de Santander.

ZONIFICACION PROPUESTA

10.1

Factores a tener en cuenta
Todal zonificacidn para un cultive, se basa en estudios
reales y serios hechos por Técnicos gue conocen de

cerca las regiones motivo de estudio, los cuales con
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base en su experiencia y en la de los agricultores, de-
terminan la factibilidad del establecimiento de nuevas

plantaciones.

Por lo tanto la zonificacidn de Areas Sptimas y margi-
nales se debe hacer teniendo en cuenta aquellos secto-

res dentro de los municipios productores, gue ofrezcan

las hejores ventajas para &l cultivo de acuerdo a los
siguientes factores:

10.1.1 Ecoldgicos: Para desarrollarse bien el cacao
necesita:

Altura socbre el nivel del mar: Desde o hasta 1.200 mts
Temperatura media anual: alrecdedor de los 25 grados
centigrados, con limite inferior de 20 grados y limite
superior de 30 grados centigrados.

La precipitccidn Sptimd para el cacao fluctha entre
1.500 y 2.500 m.m.”nuales bien distribuidos durante todos
los meses.

En cuanto a las ccndiciones favorables o desfavorables
que pueda ejercer la altitud, juegan un papel muy impor-
tante las variaciones de temperatura, distribucidn de

las lluvias y calidades del suclo prevalentes en el drea.

‘ !
El chcac igual que la mayorfa de las plantas, requiere

un suelo en el cual sus raices puedan penetrar con
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facilidad; gue tenga humedad durante la estacidn seca

v pTrmita la circulacién de aire.

10.1.2 Factores Topogrificos: Se dice que el cacao

- exige buen drem je del
suelo; pues bien, en suelos de ladera donde hay gran-
des pendientes y un alto contenido de piedra y cascajo

se consigue esta propiedad del suelo, pudiéndose sem-

brar‘cacao en suelos muy arcillosos, sin detrimento

para el crecimiento y desarrollo de las plantas.

10.1.3 Pactor suelo: El cacao eg, en realidad, capaz
de adaptarse per fectamente a los
mas variados tipos de suelo. El suelo ideal para el
cacap deberia ser un compromiso entre dos exigencias
a veces contradictorias: asegurar una buena retencidn
de agua por una parte y estar bhien dremado y aireado

por otra.

Es ewidente gque habida cuenta d= estas dos exigencias,
las Aropiedades fisicas del suelo qgue mas conviene al
cultivo de cacao en una regidn dada, depende de las

condiciones climiticas locales y en particular del

\ . .
volumen y la reparticion de las lluvias.

L2 inmensa mayoria de las rxaices que aseguran la
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alimentacidn del cacao estd repartida por la capa super-
ficial del suelo. Las propiedades guimicas del horizon-
te superficial son, pues, las mds importantes: pH com-
prendido entre 6 y 7; materia orgdénica minimo 3.5 por
ciento; contenidc de bases intercambiables de 12 2 13

meq/100 grs. de suclo.

10.1.4 Pactores Econfmicos: "El cultivo de cacao es
uno de los negocios mas
seguros hoy en l1la agricultura Cclombiana, porque:

.1 |Tiene asegurado su mercado en el pais con precios
estables y altamente remunerativos, pues, pasarin
muchos afios antes de que la produccidn nacional de
cacao abastezca el creciente.consumo de chocolates.

.2 |Es un producto que lo compra, sin fegateos ¥y sin
demoras las fabricas colombianas de chocolates.
Tiene un precio basico de sustentacidn.

.3 |Recientes estudios econdmicos hechos en Colombia,
(septierbre de 1974), establecen claramente que el
cacao ofrece wna rentabilidad anuval superior al café,
al platano, a la cafia para panela y a la ganaderia de
crla.

-4 |No es un cultivo de tardio rendimiento como se cree

equivocadamente. Se tienen plantaciones en Santander
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empezando a producir a los dos afiogs de edad.

.5

Mientras el cacao empieza su produccidon se siembran

y cosechan otros productos comc maiz, yuca, frijol

y plétano, los cuales sirven en primer lugar, para

cost

de c

duci

semb

10.1

ilizar el terreno y para proporcionarle sombrio al

o Y. en segundo lugar, para producir cosechas que
uchos casos cubren hasta un 25 por ciento de los
os injiciales para la instalacidén de la plantacién
acao,

L2 Ley 5a. de 1973 (Articulo 45), estd lecid esti-

mulos tributarios para los gue siembren cacac, de-

endo de su renta bruta $20.00 por cada arbol nuevo
rado".
.5 Factores Socimles: "Encaja perfectamente en los

procramas nacionales de desa=-

rrollo social y ccondmico del medio colombianc. Hay una

tradjicidn cacaotera valiosa en muchas zonas rurales.

Se adopta a las zonas de colonizacidn, en los latifun-

dios

ganaderos, en plantacioncs de banano o de plétano,

en zonas de riego, en tierras marginales para café como

rengldon de diversificacidén cafcotera. Es un cultivo que

arraiga permanentemente al campesino a su finca".
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10.1.6 Factores Institucionales: "Estd@ incluido en
en los proyectos
del Gobiernc Nacional comc unc de los renglones mds
importantes en la sustitucidn de importaciones. En la
Granja Luker, en las del ICA en Palmira y en Urabd, en
Santander y en otros Departamentos se investiga cada
vez mas para facilitar a los agricultores, semillas

seleccionadas @ indicarles metodos eficientes de culti-

vo ¥y |de beneficio. En varios Departamentos, las Secre~
tariae de Agricultura prestan asistencia técnica a los
cacagteros. La Federacidn Nacicnal de Cacaotercs estd
ayudando ampliamcnte 2 los cultivadores pequefios y
medianos con servicios de asistencia téenica, con semi-~
llas.| con capacitacidn y con eréditos de la Caja Agra~-
ria.
Ademds es uno de los cultivos que con mayor eficacia
ha venidc fomentando €l INCORA zn varios de sus Pro-
yectos. EL INCORA proporciona crédito y asistencia
téenica para nuevos cultivos de cacao, especialmente
en zonas de colonizacidn o de parcelaciones, para pe-

queﬁoﬁ y mediancs cultivadores.

10.2 Zonas |y Municipios

Ccmo zZonas Optimas para el desarrollo del cultivo se
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tiewen:

10.2.1 Zcna de San Vicente: Comprende un drea cultie-
vada en cacao, de 6.000
hectfreas., gue se caracterizan por su produccién cacao-
tera y 1o han llevado a ocupar el primer lugar como
municipic cacaotero del pais.

Su topografia en su mayor parte es quebrada, encontradn-
dose|cultivos de cacao en laderas hasta eon un 60 por
ciento de pendiente.

En algunas zonas se presenta suavemente ondulada como
en 1las vegas de los rios Cascajales, Oponcitc y Chucu-—

P
ri.

Su t%mperatura media anual es de 26 grados centigrados

con variaciones de 20 a 30 grados.

La precipitacidn cstd alrededor de los 2.000 m.m. anua-

les y se present2 bicen distribuida.

No obstante poseer suelos en su mayoria arcillosos, su
condipidn topogrdfica, hace que éstos tengan buen dre-

naje hatural.

La alLitud varia entre 300 y 1.300 metros scbre el nivel

del mor y se encuentran con frecdencia cultivos margina-

les dé café que producen solamente dos cargas/ha/afic.
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La zona de San Vicente de Chucuri se encuentra a unos 80
kil’Letros de Bucaramanga, scbre la via antigua que con-

duce 2 Barrancabermeja..En genceral el estado de conserw-

vacifn de las vias es deficiente a pesar de ser muy

abundantes.

"En la actualidod existe en la regidén una buena infra-
estructura institucional integrada por organismcs cuya
acciEn estd dirigida hacia el fcmento de la produceidn,
investigacidn, asignacidn de créditos, servicio de

agistencia técnica, formacidn y capacitacidn técnica

de los productores y mercadeo del producto e insumos.

En relacidn con las explotaciones de cacao es importan-
te anotar que las unidades de explotacidn van de medio
a cincuenta hectireas o mds y la edad de muchas planta-
cionTs alcanza los 40 afios en las cudles predomina nota-

blemente el cultivo asociado con café.

“En general, la regidn dispone de buenas posibilidades
para| incrementar la produccidn si se¢ tiene en cuenta que

la superficie de tierras en descanso y dedicadas a otros

usosL constituye en conjunto el 41,5 por ciento del

total".

10.2.2 Zona de Rionegro: EBsta zona tradicionalmente

cacactera, comprende unas
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1.500 hectireas sembradas en cacac; posee condiciones

ecol

La t

Tamb

inst

Sgicas similares a las de San Vicente.
opografia de sus suelos es mucho mas inclinada.
ién existe en esta zona una hiena infraestructura

itucional integrada por organismos cuya accidn estd

dirigida hacia el fomento de la produccidn.

La =z

Fna de Riocnegro, disfruta del servicio de carretera

pavimentada que parte de Bucaramanga hacia la Costa

Atid
De e

y oc

ntica y la atraviesa en la direccibn sur a norte.
st se desprenden alguncs ramdles hacia oriente

cidente que permiten la comunicacidn con gran parte

de cgrregimientos v Caserics.

10.2

plan

.3 Zcna de randizuri,Bajo Jordén y Cimitarra:
Tienen octualmente unas 1.800 hectdreas de

taciones de cacao. Teniendo en cuenta las condi-

cicnes ecollgicas que exige el cultivo, esta zona ofre-

ce condiciones de clima y suelo, en cantidad abundante

apropiadas para el desarrollio ncrmal del arbol de cacao.

Este

en s

-

cultivo se explota en dreas inclinadas u onduladas

yelos semipe=ados. En las margencs de los rios

Horta, Carare, Opén y en los limites con el municipio

de San Vicente (piedemonte) existen zonas muy aptas
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para el cultivo, con suelos aluviales, france arcillo-

808, |ricos en materia crgdnica y profundos.

L2 temperatura en est2 zona varia entre 24 y 30 gradocs
centiErados, con precipitacién gque llega a los 2.000

m.m. Anuales.

En esta zona se oncuentran ascentados cientos de colonos,
cuyc prcblema principal es la falta de vias de comuni-
caciéTn La terminacién, de la construccidn de las

carreteras, gue desde el "Centonario" {municipic de

ria 1

San Vicente), conduce a "Santa Elena (Bajo Jordén), se-
solucidn para estos agricultores.

Entidades comc la FPederacién de Cacaocteros, el INCORA,
Choccllateria nuker, Compafifa Nacicnal de Chocolates y
12 caja de Crédito Agrario, se encuentran dirigiendo

@l fomentc de la produccidn cacaotera en esta zona.
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