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INTRODUCC:ION 

Desde hace más de cincuenta afios, el cultivo del cacao ha ocupado 

un lugar d¡stacado en la producción 

Santander incipalmente, donde hay 

debe seguí desarrollando. 

agrícola del Departamento de 

una trad'i.ción v:iliosa que se 

Santander e encuentra entre los Departamentos de mayor consumo 

de cacao e el país, principalm0I1te en su zona rural, donde el 

grano es 1loriosamente transformado en chocolate, por las mismas 

amas de cal. 

La producci'n cacaotera ha pasado por etapas críticas, manifestán­

dose princi lmente en la falta de siembras nuevas y en un desgano 

los agricultores a manejar adecuadamente su8 planta­

ciones, oca ionado ésto por circunstancias locales muy complejas. 

sin embargo en los Últimos cinco aftos se ha notado un incremento 

en la produ ción cacaotera, lo cual se debe pcincipc,lmente a estí­

mul= por j =Y<>r precio del producto en el -cado nnci=l, los 

programas d fomento y asistencia técnica que adelantan las enti= 

dades cacao eras y la agilización y mejora0iento de créditos por 

parte de la Caja Agraria para los pequeños y medianos agricultores. 

El prdsente trabajo sobre el cultivo de cacao en el Departamento 

de Santander, tiene por objeto tratar de montrar la situación 

actual de es e cultivo y su importancia como renglón de producción 

en esta zona para lo cual se presentan datos, experiencias y 
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conceptos, ue pueden servir de orientación a los Técnicos para 

programas di cultivo y fomento, con el fin de que los agriculto­

res cacaote os puedan ar_;nent,·\:; sus rendimientos y obtener nuevos 

ingresos, q e los ayuden a mejorar su nivel de vida y el de sus 

familias. 

Para la real'zación de este trabajo, se tuvieron en cuenta las 

recomendacio es y experiencias de los Ingenieros Agrónomos, 

yo M. y Javier Ortíz L. También se aprovecharon los 

registros co tenidos en los Informes de Actividades anuales del 

Programa Nac·onal de cacao y los datos estadísticos de entidades 

O, Chocolatería Luker, INCORA y Compafi.Ía N~cional 

de Chocolate 
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1. AREAS A TUALES DE POO DUCCION 

1.1 zo as y Municipios 

Laiprincipales zonas productoras de cacao en Santander 

se encuentran localizadas en los siguientes municipios 

y er".ldas: 

saJ Vicente de Chucurí: veredas Altamira, La Plazuela~ 

sadta Inés, Mérida, La Esmeralda, La Primavera, Santa 

1 Rosl, La Color,:ida, Aguas blancas, Peltrecho, La Fortuna, 

El uarenta, Campo Hermoso, Barro Amarillo, Nuevo Mundo, 

a Fría, Alto Viento, La Tempestuosa, El Marcito y 

egro: veredas La Muticia, La Unión, Cuestarrica, 

Gal pagos, La Ceiba, Aguada, Galán, San Isidro. 

Los municipios de vélez, Landázuri, Alto y Bajo Jordán, 

con las veredas de El Recreo, Las Flores, Villa Hermosa, 

car fio, Aguachica, Pedregales y Porvenir. 

Zon s secundarias, los municipios de Guapotá, Betulia, 

Leb ija; Girón y Cimitarra. 

1.2 Eco ogía de las zonas productoras 

La egión está definida topográficamente en dos áreas 
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dife entes, de las cuales, la Occidental es plana, baja 

y en lgunas partes montafiosa y ccr:>:"esponde al Valle del 

ene,, mientrc:s que e]. área Oriantal es montafiosa y 

forma parte de la cordillera oriEntal de los Andes. 

1.2.l Aspectos climáticos: El c~ima de la región pre­

senta ciertas variaciones 

dabid a lu for-,aación fisiográfica y al efecto de los 

vient s y lluvias. 

En J.¡¡ zona de san Vicente, el clirr,a es cálido y húmedo, 

con :: ·mporatur.:,s q1:e oscilan entre 20 y 31 grados centí-

grado , con unn tem_')erntura media 'lnual de 27 c;::-ndos 

contí :cados. La pr:,cipitación flu·~túa alredec~or de los 

2. 000 ml'\ nnuaL:is, r.• n una humedad relativa que oscila 

entre el 50 y el 98 por ciento: las lluvins se presentan 

menos in:~er:sas ,~e, ,·liciombre a mnr:::o y de junio n agosto. 

' • ' 1 t ' t· La zo a de Rionegro tiene ~as o m,mos ns cara; er;i.s ;i.cas 

de ln nnterior. L2 precipitación anun1 es de aproximada­

mente 1.800 mm y la temperatura 00cila entre 20 y 30 gra-

En la zona del carare, (Landázuri, Alt•.J y Bajo ,Jordiín), 

la eratura varía de 24 a 30 gr,1dos centígrados, con 

precip'tación superior a los 1.600 mm anuales. 
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Clases de Suelos: ta mayor ?arte corresponden a 

suelos de origen aluvial y se 

profundos en las n~eas de vertientes. Según 

la t pografía en 1~ parte occidental predominan los sue­

los ¡llanos y en la oriental los ondulados y quebrados. 

En t~"minos generales y de acuerdo a la zonificación 

agroplcuaria, en la zona plana los requerimientos de 

cal s n bajos, dado que muestras nnalizadas presentan 

un pH superior a 5.j. En las áre~s de vertiente los 

reque imientos de C.c,l son altos debido a que r.iuestr.üs 

anali üdas presenta;., un pH inferior a 5.5. 

Los r querimientos de Fósforo son altos en toda la re-

gión a que muestras analizadas presentan contenidos 

bajos en ácido fosfórico (P205 ). En relación al Nitró­

geno, la región presenta deficien~ias dentro de las con-

dicio es normales, sin que sean mu.y acentuadas. El Pota­

sio r, constiti::e elemento deficitario en la región. 

En cuento a elementos menores como Boro, Hierro, Münga­

noso, Zinc, Mü']nesio, l.~ufre, Molibdeno y Cobre, no 

e:<·.ict n d0ficicncias específicüs. 

1.2.3 Sistema Hidro0ráfico: Lü ZGna de Ríonegro está 

enmarcada por los ríos 

Lebrijü en el sur y :áchiro. en el norte. El primero 
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cons ituye el sistema principal y corre en dirección 

noro ste con el mayor número de afluentes por un margen 

derec o y originados en la misma zona como son los ríos 

Tigra, cáchira del sur, cachirí y Playón. 

El rí cáchira en la parte norte constituye el límite nat_!l. 

1 ral crn el Departamento de Norte de Santander en parte de 

su re1orrido y no tiene afluentes de importancia origina­

dos dlntro de la zona. 

El si tema hidrográfico de la zona de san Vicente de Chu-

curí, tiene su origen en la margen occidental de la cordi-• 

llera central Y. ·est.i formado principalmente por los ríos 

Chucu í, La Llana, Cascajales, Sucio y Oponcito. 

En la zona de Landázuri,Alto y Bajo Jordán, los principa­

.les r'os afluentes son el Carare, El Opón y Horta. 

1.3 Extensión, Producción y Rendimiento por zonas 

, 
La mayoria de datos de la tabla l, se toman en base a 

cálculbs estimativos dG los mismos agricultores. Sin em­

bargo ln plantaciones nuevas y compuestas de híbridos, 

segÚn iegistros llevados por el ICA en sus ensayos de 

controi de moniliasis, se han conseguido rendimientos 

que fl ctúan entre 500 y 1.000 kilogramos por hectárea 

por añl en plantas de cinco años de edad. 



No,1 

Zona 

san v¡cente 

Ladázri 

Rionero 

~ Guapo a 

Fuent : IcA 

EXTENSION, PRODUCCION Y RENDIMIENTO POR ZONAS 

Extensión Producción Rendimiento 
(H~s) (Ton) (Kgs/Ha) 

6.'lOO 1.800 400 

1.800 720 400 

1.500 600 400 

200 80 400 

Según datos de FEDECAcAO, la producción de cacao seco en 

santa der en los Últimos cuatro afios es la siguiente: 

Tabla No.2 PRODUCCION DE cACAO SECO EN SANTANDER 

Afies 

1971 

1972 

1973 

1974i 

Producción cacao Tasa de .. Indico Afio 
seco. Toneladas crecimiento Base 1971/100% 

2.987 11.95% 111.95 

3.035 1.60% 113. 75 

3.800 25.20% 142.42 

Fuent: FEDECAcAO 
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1.4 Ti o y clases de produ-:tos por zonas 

La mayor parte de las plantaciones, ochenta por ciento, 

so cultivos viejos :::on eéi,::ides superiores a los quince 

añ s y corresponden a tipos de cacno forasteros (ango­

le a, cundeamor, ar.__,:..onado y calabacillo). 

Las plantaciones menores de seis años (20 por ciento), 

en u rnüycría correoponden a semilla híbrida procedente 

ministrada por 'i'EDECACAO, Chocolatería Luker, Compa­

ñía Nacional de Chocolates, ICA y el Jardín Clona! del 

Ing niero Lgrónomo Enrique Moncayo, situado en san vicen-

te. 

2. SISTEMAS DE PRODUCCION 

2.1 Emp esarial y Tecnología disponiblo 

En antander existen ,üg•1nas explotaciones consideradas 

comd empresariales, las cuales comparadas con la mayoría 

de fe =plotaciones cepce,entan un porcentaje baetante 

bajl. Estas ti~nen una extensión que oscila entre 15 

y cu renta hectareas y en ellas se ponen en práctica las 

re+dacionee dadas por 1oa Técnico,, c= a:tgu= regu­

lari ad, 

2.2 Trad"cional y Tecnología disponible: 

ayoría de las explotaciones cacaoteras en el 
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De artamento de santander son de tipo tradicic .. al. El 

ta laño de éstas varía entre una y quince hectáreas, con 

un promedio muy cercano a tres hectáreas. 

2 .. 1 Adecuación de Tierras: La topografía bastante 

inclinada de las tierras 

qu se dedican a este cultivo es un factor limi.tante 

para la adecuación de éstas1 solamente se observan 

dre ajes en aquellas plantaciones localizadas en las 

par es bajas de las veg•s de los ríos. 

2.2 2 Preparación de tierras: Existen diferentes for­

mas de preparar la tierra, 

-segr se 

seg·ndo 

inicie de bosque virgen, rastrojo, montes de 

crecimiento, potreros o cafetales viejos. 

.1 A partir de bosque virgen: Donde el terreno está 

cubierto de bo~que, el 

tr ajo se inicia sccolando la maleza baja y los arbustos, 

mat rral y los lefios secos se amontonan en hileras separa­

das y se queman. Después de la quema se acostumbra hacer 

una siembra de maíz, yuca y fríjol para permitir que los 

tro 

se 

se sequen y se pudran. Después del destrénque 

el trazado para la siembra del sombrío temporal 

del permanente (cámbulo o búcaro, cedro 



9 

• 2 A partir de m• -ntes de segundo crecimiento: En este 

caso se trata de montañas 

de ibadas hace algún tiempo, que han vuelto a recupera=-· 

se arcialmente. 3n esos montes se encuentran algunos 

árb les inservibles para sombrío de cacao, pero otros 

e, bobo, guamo, orejeros, búc<>=•• pueden =••==•e 
par, usarlos como sombrío, entonces se socola el monte, 

se ,liminan lo!l fo h·:iles indeseables, se eliminan las 

mal,zas y los ~rbustos (palmas, bejucos, platani.llo, 

nac1ma, etc.,) y se ~}jan Únicamente los árboles que 

se irán de sombríor se traza y se siembra cacao. 

.3 partir de rast'-ojos: El sistema más común es el 

de eliminar los rastrojos 

ompleto, se recortan y limpian, luego se sicnbra 

y despu0s se hace el trazado y se sierrbra el 

no. 

Exis e otro sistema que es el de abrir trochas en el 

rast ojo, de un metro de anchas, se forman calles parale-

las ada tres mestros, en estas ·;:rochas se puede sembrar 

algo de plátano y luego el cacao. 

La techa siempre se mantiene limpia y se va ensanchando 

cada vez más. El rastrojo alto proporciona un sombrío 
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pr isional para el. cacao. Si existen árboles adecuados 

el sombrío permanentemente se dejan y se siembran 

ros, anacos, naunos, etc.; el rastrojo se va destru­

yen o poco a poco hasta llegar a terminarlo a los 12 6 

15 .eses aproximadamente. 

.4 partir de potreros: Es poco usado en Santander, 

debido a la dificultad de 

desluír el pasto completamente, pero se ha hecho en 

cier1as fincas aún recurriendo a :acarada del terreno 

luegI se traza y se siembra de plátano • 

. s partir de cafet~les: En muchaa .fincas de Santan-

der con alturas inferiores 

n lo, 1.200 metros r:,Jbre el nivel del mar, se encuentran 

cu1~1vos viejos de café cuya explotación es antiecon6mica 

por Jus bnjos rendimientos; allí en cambio por su ubica-

ci6n, mano de obrn, equipos y mejoras se pueden implan­

tar c[ultivos rentar.les de cacao. 

En es ns fincas se traza para cacao a la distancia acons~ 

• d d • 1 , "' ,, ,,,. d bl J a a, se eJ a e so', ~,:-10 mas nuevo y mas recomen a e y 

luego se elimini:.n lc2:ó matas de café inútiles y se dejan 

las m s productoras y que no interfieran la salida del 
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ene o, se siembro plátano en los sitios más ,1espoblndos 

de ombra, ésto.so hace nntes de hoyar y de sembrar. 

La mayoría de las plantaciones 

viejas de cacao Gn Snnt~nder 

2.2[3 semillas Usadns: 

se embraron con semillas suministradas por la campnña 

1 

de ncno del Ministerio de Agricultura. Las plantncio-, 

nes máE recientes se han sembrado con semillas suminis­

tra as o,r ln :~ederación de cacaoteros, INCORA y las 

Com I añí~s de Chocola b3s Luker y Nacional. 

Las plaLtaciones antiguas provienen de semillas de cacao 

for·ste.r.o traidas del Huila y criollo caucano. Las 

pla taciones nuevas provienen de semillas hÍbridns me­

jor dc>s producidan por el ICA en eL Centro Nacional dG 

InvJstigaciones Agrícolas de Palmira, por la compañía 

de di10colate Luker en la Granja Santagueca y por 11:. 

Comdañía Nacional de Chocolates s.A., en 'l'iÍme';is, por 

FedJcacao y por el jardín clonal del Ingenier,. Ag::·ónomo 

EnrJque Moncayo, situado en san ~ricente. Alg:mos c'e 

los cruzamientos mas usados son: 

IMC 67 X ICS 6 

ICS 39 X IMC 67 

TSH 565 X ICS 6 

se 13 X PA 18 

PA 46 X SCA 6 

EET 62 X SCA 6 
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TS N 792 X IMC 67 IMC 57 Open 

IC 1 X SCA 6 ICS G X SCA 6 

2. . 4 Epocas y r: .. stemas de siembra: La siembra se 

hace especialmen­

te en los meses de marzo, abril y mayo en el primer 

se estre y septiembre, octubre y noviembre en el segun­

do, esto es impor::.inte con el fin de planificar los 

pe idoo de semilla. ya que el c.:: ~no dura en semillero 

Lebido a la tcrn9,a-é!n del terreno por lo general bas­

ta+e =du1ada en s=tnn,'= (poodiente haata el 70 pn, 

cie to), el cacao se sierrbra en cualquier dirección a 

dis ancias que va~1an entre 2,5 y 4 metros entre plan-

tas. 

El rombrÍo 

dis ancias 

permar:-•~nte se siembra en la misma forma a 

~ que va1:1.an entre doce y veinte metros entre 

c 

les. En los cultivos mas recisntes, Últimamente 

stá empleando un sistema sencillo, que combina la 

a de nivel con la tri.angulació:1 y·que tiene el 

de aprovechar nlguna pequefiu extensión de terreno 

iente, ya que lo recomendable es hacer el cultivo 

en ierras pl:•nas clonde se facilite el. trazado. 
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2 .. 5 Siembras múltiples asociadas: Se sabe que la 

sombra temporal 

ma, recomendada para levantar el cacao es el plátano, 

denido a su rápido crecimiento y también a la posibili­

dad de dar alguna retribución económica. Pero durante 

1 

los¡ ocho meses que necesita el plátano para alcanzar un 

des~rrollo que perr.,.ita dnr sombrío adecuado al cacao, 

se\ stablecen cultivos intercalados como yuca, maíz, 

frÍ'ol y bore, los cuales desaparecen tan pronto se 

obt'ene su cosecha. 

Taml¡:,ién se acostumbra a sembrar en los cacaotales, 

. 1 . arb les tales como aguacates y citrico~. 

2.2 6 Fertilización y correctivos: Estas prácticas se 

usan poco en las 

fin as que no cuen'~,1n con asistencia técnica, pero en 

las fincascon asistencia técnica de las di.versas enti-

dad s se practican con bastante frecuencia y con muy 

bue\ s resultados . 

.-1én 10, ogrico.Ltores o= ,u propia iniciativa han 

hechb aplicaciones de cal a sus cacaotales. 

Por lo tanto el Programa Nacional de cacao con sede en 
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·san Vicente, ha iniciado ensayos de fertilización sen­

cil~os, con el ,,.,op6eito de •=ntrar loe ni=lee mas 

adecuados de los fortili?..antes complejos usados de 

1 

acue do a los resultados de los análisis de suelos. 

2.2 7 Control de plagas, enferviedndes y malezas: La 

"Podredumbre acuosa" o Monilia­

sis causada por el hongo Monilia roreri, es en el país 

una de las enfermedades limitantes de la producción 

cae otera. En.la ~ona de san Vicente, el 40 por ciento 

de as pérdidas en la producción son causadas por esta 

edad. 

Lü al tü de empleo de prácticas culturales y de produc­

tos uímicos (fungicidüs, insecticidas, herbicidas) por 

partr de los agricultores (principalmente los que no 

cuenran con asi sten~ia técnica), tendientes a una explo­

~ac~fn más técnica del cultivo del cacao, hacen que 

inciban con mayores consecuencias los factores que favo-

1 recef el desarrolle de la enfermedad antes mencionada, 

adem¡s de otras enfermedades como la Ceratocystis, la 

pudrición parda e Phytophthora y la Antracnosis. 

Entr las plagas q·,¡c mas atacan el cultive del cacao en 

esta zona, se t:iené' el Mcnalonion sp. llamado ccmunmente 
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coclillo7 su control sí es efectuado aceptablemente 

por los cacaoteros mediante aplicaciones de insectici­

das sistémicos. Otro insecto que también afecta el 

cultivo es el xyleborus sp.; se previene parcialmente 

su ataque cortando y quemando los árboles atacados por 

este insecto y aplicando pasta cicatrizante en los cor­

tes hechos al efectuar la poda. 

El control de las malas hierbas se efectúa en forma 

mecánica con machete. 

La aplicación de herbicidas para el control do las malo-. 

zas es poco utilizado por los cacaoteros de .Santander. 

2.2.8 Cosechas y beneficio: La cosecha se efectúa a 

mano, el beneficiario ha 

mejorado bastante en los Últimos tiempos debido a la 

capacitación que han recibido los agricultores en los 

cursos de adiestramiento y a que las Compañías están 

exigiendo cada día mas, una mejor calidad del producto. 

En estos cursos han colaborado principalmente la Choco­

latería Luker, La llacional de Chocolates, el ICA y el 

INCORA. 
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3 . MANO, DE OBRA 

3.1 Clase de Mano de Obra 

Existe un buen manojo de las fincas cacaoteras y una 

mayor aceptación a efectuar las prácticas culturales 

en forma adecuada y oportuna, por partede los agricul­

tores que han recibido cursos de capacitación en las 

diferentes granjas d0 cacao del país y que cuentan con 

asistencia técnica por parte de las entidades de crédito 

y fomento del cacao. 

Por otra parte se tiene un grupo de cacaoteros tradicio­

nales, que no han r0cibido ninguna capacitación y que se 

muestran renuent0s a aceptar la tecnificación lel cultivo. 

Lo anterior indica que es necesario continuar con la 

capacitación de los agricultores, para que ello redunde 

en un adecuado m:mejc Jo los cacaotales, lo cual se tra­

ducirá en obtención d0 mayores ingresos, que originará 

un nivel aceptable para la familia campesina y la socie­

dad santnndereana. 

3.2 Remuneración 

El salario en las zonas cacaoteras de Santander es de 

$30.oo libres de ali~entación y hospedaje. Este salario 
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puede ser mayor durante los meses de julio, agosto y 

septiembre, en los cuales también se efectúa la recolec­

ción del café. 

Esta remuneración so puede considerar aceptable, si se 

compara con los bajos salarios y la desocupación que hay 

en otros Departamentos. 

4. COSTOS DE PRODUCCION Y RENTABILIDAD 

Según Barros (1), en el cultivo de cacno a diferencia de los 

cultivos semestrales, anuales y bianuales, hay que distinguir 

dos tipos de costos. 

4.1 El costo de establecimiento que comprende los cinco pri­

meros años de vida del cultivo, durante este período los 

costos anuales sufren variaciones muy amplias. 

4.2 El costo de producción, cuyo valor es aproximadamente 

constante. 

El período de establecimiento de un cultivo de cacao es 

de ocho aflos para los árboles procedentes de semilla hí­

brida y diez años ¡;n:a los-·árl:loles que provienen de semi­

lla no mejorada ni seleccionada. sin embargo, desde el 

punto de vista de créditos bancarios, se considera como 

período de establecimiento los cinco primeros años de 
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vida del cultivo, .:,nsiderándose el quinto afio como el 

primero de producción. 

Aunque la máxima capacidad productiva de una plantación 

de cacao se alcanza del octavo al décimo afio, los costos 

de mantenimiento ee normalizan a partir del quinto afio. 

Esta es la razón por la cual se toman como base para los 

costos de prouucci6n las :nversiones del quinto afio. 

En el cuadro se detaJ J 'ln J.os costos de establecimiento --
de una hectárea..;de-=c10, cuando las labores se hacen 

totalmente a mano, como es la costumbre en el Departamen­

to de Santander. E!:;tos cc,stos de establecimiento los 

tiene en cuenta la .,'ederación de Cacaoteros y las Compa­

ñías de Chocolates, al elaborar el plan de crédito de 

cada agricultor, para de esta manera contar con los recur­

sos suficientes y poder suministrarles una buena asisten­

cia técnica, principalmente en las plantaciones nuevas 

(menores de 6 añ.os) que corresponden a un 20 por ciento 

del área cultivada. 

Se presenta un resumen general de costos anuales (año 1975) 

de establecimiento de una hectárea de cacao en los pri­

meros cinco ai'ios y los ing~esos que se obtienen por con­

cepto de producción de plátano y de cacao en grano 

durante el mismo período. 



TABLA No.3 RESUMEN DE COSTOS ANUALES POR HECTAREA Y DE LOS 

REINGRESOS OBTENIDOS POR CULTIVO DE PLATANO Y 

DE LA PRODU;:'.:CION DE CA~ EN LOS PRIMEROS CINCO 

ASos. 

REINGRESO POR VALOR REINGRESO POR 
PERIODO INVERSION PRODUCCION PRODUCCION 

' Plátano cacao seco Plátano a cacao a 
(Rae.) (Kgs) $20.oo rae $30.oo kg 

Primer año $9.637 -- -- -- --
segundo año 6.710. 600 -- $12.000 -
Tercer año 5. 710 900 100 $18.000 $3.000 

cuarto .año 4.860 300 250 $ 6.000 $7.500 

Quinto afio 4.460 -- 500 -- -- $15.000 

TOTAL: $ 31.237 $36.000 $25.000 

FUENTE: ICA. 
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4.3 ,Rentabilidad del c,1:I.tivo 

Del quinto año en ~delante los costos de sostenimiento 

se estabilizan alrededor de $5.00J.oo por hectárea por 

año; la producción de plantaciones nuevas procedentes 

de semilla híbrida weleccionada, oscila entre 500 y 

1.000 kilogramos por hectárea por año. En la Granja 

Persea situada en el municipio de san Vicente de Chucurí 

se han obtenido producciones que sobrep¡1san los 1.000 

kilogramos por hectáren por año, en plantaciones de seis 

años. 

Teniendo en cuenta lo anterior se tiene, que la rentabi­

lidad de una hectárea de cacao puede sobrepasar los 

$10.000.oo por hectárea por afio. 

COSTOS DE PRODUCCION DE CACAO POR HECTAREA 
PRIMER AÑO 

- Análisis de suelos 

Preparación de ter--cmos (eJiminación de 
rastrojo) 

Trazado y estacado pai·a sombrío provisio-

$130.oo 

600.oo 

nal y permanente, 5 jornales 250.oo 

- valor de 625 colinos de plátano 

Transporte de semilla de plátano, 
4 jornales 

- Ahoyado y siembra cclino -cepa pliS.tano 

625.oo 

200.oo 

625.oo 



-Desyerbo platanera, 15 jornales 

-Resiembra plátano 10% de 4,5 y 6 

-Siembra sombrío permenente, 2 jornales 

-compra de herramienta 

-compra de bomba asporsora 

-compra de 700 bolsas de polietileno 

-construcción semillero de cacao, llenado 
de bolsas, 5 jornales 

-compra de 700 semillas hÍhridas de cacao 

-cuidado de semillero durante 4 meses, 
12 jornales 

-valor insecticida, fungicida, adherentes, 
abono foliar 

valor desyerbas, 15 jornales 

-Trazado y estacado para cacao,2 jornales 

-valor 625 hoyos para cacao a O.SO cada uno 

-Transporte y siembra de cacao, 7 jornales 

-Valor 62.5 kilos fertilizante a $8.oo kilo 

-compra de tijeras podadoras 

-Desyerbe y plateo de cacao, 15 jornales 

-Administración 12 meses 

20 

$750.oo 

145,oo 

100.oo 

300.oo 

1.250.oo 

140.oo 

250.oo 

210.oo 

600.oo 

250.oo 

750.oo 

100.oo 

312.50 

350.oo 

500.oo 

90.oo 

750.oo 

360.oo 

TOTAL PRIMER AÑO: $9.637.50 

SOSTENIMIENTO SEGUNDO AÑO 

-cuatro desyerbas al año, 60 jornales 

-Poda de formación, 6 jornales 

$3.000.oo 

300.oo 



- Valor pasta cicatrizante, insecticidas 
y fungicidas 

- Aplicación aspersiones, 2 jornales 

- Arreglo y deshije del plátano,6 jornales 
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$400.oo 

100.oo 

300.oo 

- Valor de 125 kilo3 de fertilizante compl2_ .l.000.oo 
to. 

- Aplicación fertilizante, 2 jornales 100.oo 

- Gastos varios (comprá herramientas) 250.oo 

-,corte de plátano (600 racimos),12 jornales 600.oo 

- Transporte de los racimos de plátano 300.oo 

- Administración 12 mases 360.oo 

TOTAL SEGUNDO AÑO·:fi.710.oo 

SOSTENIMIENTO TERCER:Aflio 

- Cuatro limpiezas al afio, 48 jornales 

- Podas sostenimiento y deschupono cada 
2 meses, 6 jornales 

- Valar pasta cicatrizante, insecticidas 
y fungicidas 

- Aplicación aspersiones, 2 jornales 

$2.400.oo 

300.oo 

500.oo 

100.oo 

- Corte de pl{·•~ano (900 racimos)18 jornales 900.oo 

- Transporte de los racimos de plátano 450.oo 

- Arreglo y deshije del plátano, 6 jornales 300.oo 

- Arreglo y poda del sombrío permanente, 
2 jornales 100.oo 

- Gastos varios (compra herramientas y 
reparación de fumigadora) 300.oo 

- Administración 12 meses _360.oo 

TOTAL TERCER ANo: $5.710.oo 



22 

SOSTENIMIEN'::,J CUARTO AÑO 

- cuatro 1 impiezas , .: año, 40 jornales $2. 000. oo 

Podas de sostenimiento y deschupone 
cada 2 J::1Csos, 12 jornales 600.oo 

- valor pasta cicatrizante, insecticidas 
y fungicidas 500.oo 

Aplicación aspersiones, 4 jornales 200.oo 

- Corte de plátano (300 racimos)6 jornales 300.oo 

Transporte de los ~acimos de plátano 200.oo 

- Arreglo y deshije JeJ plátano, 6 jornales 300.oo 

- Arreglo y poda del s::: .:!brío permanente, 
2 jornales 100.oo 

- Compra de herramientas 300.oo 

- Administración 12 n.:.9es 360.oo 

TOTAL CUAR'l'O AÑO: $4.860.oo 

SOSTENIMIENTO QUINTO AÑO 

- Cuatro limpiezas al afio, 40 jornales 

- Podas de sostenimiento y deschupone 
cada dos meses, 18 jornales 

- Valor pasta cicatrizante, insecticidas 
y fungicidas 

Aplicación aspersiones, 6 jornal0s 

- Arreglo y poda del 'lOmbrÍo permanente, 
2 jornales 

Compra de herramientas 

$2.000.oo 

900.oo 

500.oo 

300.oo 

100.oo 

300.oo 

Administración 12 meses 360.oo 

TOTAL QUINTO AÑ0:$4.460.oo 
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5. ASISTENCIA TECNICA 

5.1 Modalidades 

El servicio de asistencia técnica de las 11.000 hectá-

reas del cultivo de cacao en Santander es prestado 

principalmente por las entidadeo de Fomento y crédito, 

tales como la Federación de cacaoteros (FEDECACAO), 

INCORA, Comp<1ñÚ1 t;::.-:ional de Chocolates. El ICA desde 

1972 está trabajundo en investignción en este Departa­

mento. 

5. l. l ;Jarticul:u-: :.,s prestada por el Departamento de 

~omento de la Chocolatería Luker 

Quesada y Sol y po:>: la Corr,pañ!a Nc1cional de Chocolates. 

s.1.2 Institucion,·'..: Federación Nacional de cacaote-

ros (FEDECACAO) y el Instituto 

Colombiano de la Reforma Agraria INCORA. 

Los Ingenieros Agrónomos y Prácti•;::os Agrícolas al ser­

vicio de estas Entiuadcs y que pr,stan asistencia téc­

nica en el cultivo de cacao en esta zona, se discrimi-

~ nan asi: 

Entidad 

FEDECACAO 

LUKER 

ING.AGRON. 

2 

1 

PRACT.AGRIC. 

11 

3 



Entidad 

INCORA 

Inq.Agron. 

l 

NACIONAL DE CZOCOI.J,TES l 

ICA 

TOTAL: 

24 

Pract.Aqrop. 

2 

_l_ 

17 

Como puede observarse son pocos los Técnicos dedicados 

a la asistencia técnica de las 11 .. 000 hectáreas de 

cultivo, si se tiene en cuenta quec 

La mayoría de lQs plantaciones son menores de 10 

hectáreas. 

La forma dispersa en que están sembradas lus planta-

ciones. 

- La necesidad de renovar los aultivos antiguos de cacao 

que existen en Santander, utilizando sistemas adecua­

dos de siembra. 

Anualmente ~e están incorporando nuevas plantaciones 

que aumentan el &.rea cultivada para atender técnica-

mente. 

- La ne:::esido.d de dis.ninuir la ir:cidencia de enfermeda­

des y plagas que atacrm al cul·civo (Moniliasis del 

cacao, Ccratocystis, Monalonión, etc.). 

-La.nccesido.d de ,. 3Cnificar el beneficio del cacao, para 

asf. obtener un mejor producto. 
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- El n!al estado c:ie las vías de comunicación que condu-
,,. 

cena las diferentes veredas, las cuaJ.es en epocas 

de invierno se 1uel ve·., intrar.si tables. 

6. CREDJ;TO 

Castellanos (2) logró determinar que en la zona de San 

Vicente, aproximadamente un68 por ciento de los productoreo 

hacen uso del crédito, mientras que Gn Rionegro alcanza a 

un 40 por ciento. Ahora bien, a nivel de tamafio de finca, 

la mayor proporción dG productores que hacen uso del recur­

so de crédito, disponen de unidades de explotación menores 

de 10 hectáreas en la zona de San V~.c"r,te y de 20 a 40 

hectáreas en Rionegro. 

No todas las plantaciones de cacao atendidas por las entida­

des cacaoteras en el Departamento de Santander en cuanto a 

asistencia tócnicu se refiere, disponen de crédito suficiente 

para efectuar en éllnr, las labores rncomendadas por los Téc­

nicos. Así por ejemplo se tiene que de l~s 800 hectáreas 

atendidas en 1974 por la CompafiÍa Nacional de Chocolates 

en Santander, solo unaR 2GO ~8ctáreas tienen crédito; la 

extensión cultivada re~tante es atencida con recursos propios 

de los agricultores cacaoteros, o acu,-en a fuentes de crédi­

to diferentes a las de]. sistena institucional. 
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Lo mismo sucede con gran parte de las plantaciones de cacao 

atendidas por las demás entidades que tienen que ver con el 

cultivo en una u otra forma. 

6.l Modalidades 

6.l.l créditos a pequeños agricultores: Cuyo activo 

bruto incluí-
, 

do el de su conyuge o compañera, no exceda dG $500.000. 

6.1.2 créditos a medianos agricultores: Cuyo activo 

bruto inclui­

do el de su cónyuge o compañera, siendo superior a 

$500.000 no exce,~":, de $2'500.000. 

6.l. 3 crédito a grandes agricultores: Cnyo activo bruto 

inclu:i'.do el de 

su cónyuge o compañera, exceda de $2'500.000. 

6.2 Financiación a pequeños y media:,,os agricultores. 

Los pequeños y medianos agricultor.es podrán obtener 

financiación con recursos ordinarios de la Caja Agraria 

para: 

6.2.l Tecnificación de plantaciones existentes, en 

cualquier extensión. 

6.2.2 Siembra hasta de 15 hectáreas de nuevas planta­

ciones. 
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6.3 Financiación grandes agriculto~es 

Los grandes agricnl trJre" obtenarán financiación a tra­

vés del Fondo Financiero Agropc.-;uario, por intermedio 

de la misma caja, siempre que se trate del establecimien­

to de plantaciones nuevas. Igualmente, por dicho Fondo 

podrtí financiarse a los medianos y_poquofios agricultores, 

que deseen acogerse a esta fuente de financiamiento. 

6.4 Condiciones generales de los préstamos con recursos de 

de la Caja. 

6.4.1 Que aceptan y pongan en práctica los sistemas 

y métodos del cultivo q11a ,.e fuere aconsejado, 

acogiendo, sin responsabilidad uara la Caja, los servi­

cios de extensión y asistencia técnica de la Federación 

Nacional de C3cao~eros o de otr~s entidades autorizadas. 

6.4. 2 Los préctamos con recursos de, la caja a pequefios 

y medianos agricultores se otorgarán dentro de 

las siguientes no~mas generales: 

Invers.!i:ones 

Establecimiento y/o renovación 

de plantaciones "f:,.asta de 15 

hectáreas. Se financian las 

Pl:izo Máximo 
(A?í.os) 

Período de 
Gracia (Afios) 



Inversiones Plazo Máximo 
(Años) 

inversiones recomendadas por el 

personal técnico del Programa, 

especialmente: Preparación del 

terreno, tumba de árboles, :i:as­

trojo, o plantaciones viejas. 

Riegos y drenajes, cercos, tra­

zados, semillas y almácigos, 

abonamiento, cultivos complemen­

tarios, cuidados culturales 

durante el período improductivo, 

podas, desyerbas, aspersiones 

Mejoramiento o rehabilitación de 

plantaciones: comprende especial­

mente tumba de árboles, arreglo de 

sombríos, drenajes y riegos; abona­

miento y correctivos: podas y raleo. 

Beneficiader-o para cul'i::i1tos en ple­

na producción. 

cuidados culturales y gastos, de sos­

tenimiento del cultivo después de 

iniciada la pro4ucción. 

10 

4 

4 

1 
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Período de 
gracia(Afios) 

6 

2 



Inversiones 

Labores de recolección y beneficio 

sobre cultivos en producción. 

Plazo Máximo 
(Afios) 

4 meses 

29 

Periodo de 
Gracia(Aflos) 

El monto total del préstamo no podrá exceder de $250.000.oo 

6.5 Amortizaciones de los Préstamos 

La amortización dn los préstamos debe proyectarse con 

base en los ingresos del agricultor, sean estos genera­

dos por lo. inversión o que proveagan de '>tras fuentei;, 

teniendo el cuidado de que el vencimiento de las dife­

rentes entregas, de pagar.és por =inanciación de intere­

sea, coincidan en una misma fecha. Por consiguiente 

solo se hará uso del plazo máximo de gracia, cuando la 

capacidad efeotiva del cliente no permita término menor 

de amortización. 

Lo. capacidad efectiva de pago se determina por la dife­

rencia entre el valor estimado de los ingresos del 

agricultor en el año por todos los conceptos y el total 

de gastos por sostenimiento de la familia, impuestos y 

otros requerimientos, no financio.dos con el crédito, 

Al fijar el plan de amo~tización de los préstamos es 

conveniente dejar un margen de seguridad sobre la capaci­

dad efectiva de pago no inferior al 20 por ciento, de 



30 

manera que el valor anual de las cuotas e intereses de 

todos los créditoa no resulte mayor al 80 por ciento 

de los ingresos líquidos disponibles. 

7. MERCADEO 

7.1 Centro de acopio y mercados principales 

El cacao producido en las diferentes zonas de Santander, 

es llevado a lo·, pueblos pril'lcipalel!I de cada región, 

desde donde es ,7istribuido a Bucaramanga y Bogotá 

para ser transformado en chocolate. 

7.2 Precios 

Los precios del cacao no son estables y se presentan 

variaciones anuales a aún men□uales. Así por ejemplo 

en el afio 1973, en 31 mes de julio, el kilo de cacao 

de primera era ,22 $18. 50 y en el mes de diciembre se 

cotizó a $21.60 el kilo. También sucede que por no 

estar bien organizado el merca1eo de cacao, se presen­

tan diferencias de precios de compra por parte de los 

agentes comprador33 y üe los ~~termediuios. 

Los precios del producto seco durante los cuatro Últimos 

afios se present~n así: 
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Afio ~o de Primera cacao de Segunda 

1972 $14. 80 ($14. 40) $13. 60 ($12.80) 

1973 21. I 50 18.50 

1974 26.00 24.00 

1975 30.50 28.00 

Se entiende por cacao de primera, cacao con buena 

fermentación (80 por ciento) buen secado (10 por 

ciento de humedad) buena limpi0za (3 por ciento de 

pasilla):cacao de segunda,aquel que presenta mayores 

deficiencias en la fermentación. De granos enmohecidos 

no se permite sino el uno por ciento para ambas cla~es 

de cacao. 

7.3 Organización y canales 

En términos generales existen dos canales de comercia­

lización: 

7.3.l Productor-Mayorista-Detallista-Consumidor 

7.3.2 Productor-Intermediario-Mayorista-Detallista­

consumidor. 

En el primer canal se elimina el interm~diario, el cual 

es remplazado por un agente de compra directo de las 

Chocolaterías, quien adquiere el cacao con capital de 

éstas y devengan rmeldo, tal como sucede con la Choco­

latería Luker en San Vicente. La CompafiÍa Nacional de 
' 
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Chocolates tiene agentes compradores en Bucaramanga, 

San Vicente, Landázuri, Rionegro. 

7. 4 Medios y forma •· -" transporte 

El cacao es un producto de muy fácil transporte. Así 

tenemos que muchas veces es transportado en forma de 

almendra húmeda antes de ser sometido a fermentación, 

para así efectunr este proceso en otro sitio donde 

existan los fermentadores adec·_¡ados. 

El grano una vez he sid~ sometido a los procesos de 

fermentación, secado y limpieza, es empacado en sacos 

de fique nuevos, hasta completar sacos que pesan 62.5 

kilogramos, los cuales se transportan muchas veces a 

lomo de mula desde las fincas a las ·carreteras; de 

allí es transportado primeramente a los centros de 

acopio en camiones o en buses y luego a las Chocolate­

rías en camiones. 

7.5 Medios y formas de secamiento, almacenamiento y conser­

vación. 

7.5.l Recolección y fermentación: Una vez que las 

mazoraas de cacao 

hayan alcanzado su completa madurez deben cosecharse; 

luego con un mazc pequeño de nadera que quiebra la 
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mazorca dándoles un golpe seco; posteriormente los 

granos frescos que se extraen de las mazorcas, se de­

positan gen~.i:alr:icnte en cajones de madera, en estos 

fermentadores permanece el cacao húmedo durante 5-7 

días que se requieren para efectuar el proceso de fer­

mentación. Se debe fermentar por separado el cacao 

procedente de mazorcas sanas y el procedente de mazor­

cas enfermas. 

En Santander es rnuy generalizado el uso del machete 

para partir la mazorca; este método no es aconsejuble 

ya que permite la cortada de los--granos y los acciden­

tes entre los obreros. 

7.5.2 Secado: Después de la fermentación viene el 

secado de los sranos de cacao. El cacao 

debe secarse al sol preferiblemente, se necesitan 4 11 

5 días. 

Las instalaciones mas comunes para secar cacao consis­

ten en "paseras" elbas y carros corredizos con techo. 

También se u~ilizan los patios de cemento, que no son 
',, 

recomendables para secar cacao.; 

7.5.3 Las precauciones que deben tomarse en el secado 

del cacao son: 
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.1 No utilizar patios o instalaciones de cemento hasta 

donde sea posible. 

• 
.2 No dejar mojar el cacao durante,•l secado porque 

adquiere un color "rucio" y se enmohece . 

. 3 Ne:, exte:,derlo en capas muy gruesas. Las capas para 

secar cacao no deben tener más de 5 centímetros . 

• 4 Debe revolverse el cacao continuamente con un 

rastrillo de madera, especialmente durante l~s 12 

primeras hor~s de secado. 

El amafio de los carros o camillas para secar cacao 

de nde de la producción de la finca. 

7.5.4 Clasificación: El cacao debe limpiarse para 

sacarle las impu,~ezas rep:r.esen­

s en pasilla (granos vanos, podridos o demasiado 

efios), pedazos de cáscaras, granos negros o podri-

dos y granos partidos. 

Es j'ndispensable que el agricu~tor limpie y clasifique 

bie su cacao porque la pasilla y las impurezas dafian 

la lalidad y demeritan el precio del producto comeroial. 

Esta, limpieza puede hacerse a mano o con máquinas cla 

sifibadoras que hoy pueden conseguirse en C,:.lombia. 
1 

7. 5. 5 Alna cenamicmto: El cacao fermentado, secado y 

clasificado es un artículo deli­

cado cuya calidad puede malograrse rápidamente a causa 
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de malas condiciones de almacenamiento. 

Se illa rica en grasa, el grano de cacao puede fijar 

fá,ilmente olores extrafios y adquirir así 'ln sabor 

desagradable que no puede hacer desaparecer ningún 

1 . 

tJtam1.ento. 

An,es de poder efectuar la entrega a los compradores, 

entrega que es deseable efectuar lo más r6pidamente 

pos1ible pero que a veces se ve retrasada por causas 

les, el productor debe almacenar en su hacienda el 

o. A menudo no se dispone de ninguna instalación 

es cialmente preparada a este efecto y es esencial 

q1211 tome algunas precauciones, elementales para limitar 

los riesgos de depreciación de su producto que ante 

tod debe estar bien seco. 

El laco.o debe ser almacenado al abrigo. Los . .iacos no 

debln estar simplemente apilados baje un alero, sL10 

1. 
alo¡¡ados en el interior de un local adecuado. I,,s 

1 

preferible no depositar los sacos directamente en el 
1 

sue o, sino sobre un ento.rimado de madera o tablo.E. 

Por Último, el lugar de almacenamiento no debe estar 

con aminado en ningún caso por el humo y debe evitarse 

abs lutamente el almacenamiento ael cacao en una cocina. 
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El cacao que es comprado por lus Chocolaterías y los 

in errnediarios es transportado prontamente desde los 

celtros de aco~io y distribuido en los mercados de 

Bularamanga, Bogotá, cúcuta, etc., y solo permanece 

en estos centros, destinados al consumo de las pequeaas 

f~ ricas menoreE de chocolates que existen en los dife­

re tes municipios. 

8. CACJ:ON C's LOºc PROBLEMAS 

8.1 Problemas de producción 

8 .. 1 En la mayoría de las pl~ntaciones, el 8 por 

ciento de los cultivadores no cumplen con las 

pr,cticas culturales mínimas para manejar adecuadamente 

un; plantación de cacao. 

B. ,1. 2 En los Últimos cinco afias, apenas se están dando 

cuenta les agricultores de sembrar 'lemilla híbri­

da seleccionada. 

8 .. 3 La inadecuada planificación de las fincas, hace 

que se encuentren cultivos de cacao sembrados en 

sijios de mal drenaje, por consiguiente muy húmedos, en 

lugt,.res bajos, de poca aireación, lo cual crea en estas 

pl,ntacion~s u~ nicroclima muy fa.vorable al desarrollo 

y rogreso de e'.1.fcrmedades como lo Moniliasis del Cacao. 
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8.1. El 80 por ciento de las plantaciones son mayores 

de 20 años y se encuentran además en mezcla con 

plan aciones de café. 

B.14~ En algunos años las condiciones meteorológicas, 

favorables al cultivo no se presentan y por lo 

tanto las cosech.:.s se ven afectadas severamente por un 

. . 1 

invJ.:rno o verano prolongado. , 

8.1. En esta zona cacaotera, tal vez, la mas impor­

tante del país, no se ha planteado ni anali­

zado en forma seria, el problema de la renovación y 

rehab,ili tación de plantaciones viejas. 

8.2 Probl mas de crédito 

tante existir en esta zona, entidades crediticias 

como a caja Agraria y El Banco Cafetero, los cupos 

otorg dos para este cultivo, son pocos comparados con 

, 1 

el arra total sembrada en el Departamento. 

Tambifn existe la --¡ecesidad de qu.e las entidades de 

credilo hagan conocer a los cacaoteros, sus planes y 

p<agrt=• para ss< obtener por parte de éstos=• =yor 

acept ción. 

8.3 Probl mas de Comercialización 

La fa ta de homogeneidad del producto, especialmente 
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relacionado con el porcentaje de humedad, impu-

• empaque inadecuado, granos enmohecidos, granos 

rosos, granos dañados por insectos, granos germina-

dos mala fermentación, hacen que la calidad del cacao 

d
. l. , 
ism, nuya y varie grandemente de un productor a otro, 

perm tiendo una clasificación arbitraria e indiscrimi-

nada por parte de los compradores, lo cual desestimula 

a aq ellos caca.oteros que si procesan adecuadamente el 

pro+•to y lo •l••ifican bien. A pe•= de lo Onterior, 

el ca.o es un producto de ficil comercialización pues 

exis en suficientes compradores, destacándose entre 

ello, los puestos de compra de las Chocolaterías. 

8.4 Prob ema.s de Abastecimiento 

El e ltivo de cacao no es muy exigente en insumos. Gene­

ralm nte en los Almacenes de la Caja Agraria se encuen­

t:can fertilizantes y fungicidas e insecticidas suficien­

tes, pero en los Últimos años el precio de ~stos se ha 

enea .ecido notablemente, lo que ha ocasionado una de-
l 

serc,ón por parte de los agricultores que sí utilizaban 

estos insumos. 
1 

1 

En a]gunas regiones de colonización donde se están esta-

bl .1 . , 
ec 'endo plantaciones de cacao, seria conveniente 
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ins:alar cooperativas agrícolas que permitan a los 

agr'cultores conseguir no solo los pesticidas y fungi­

cida!s sino, empaques de fique, bolsas de polietileno 

y+• ortlcu1o• de=•-• Esto permitiría= 

may fomento del cultivo y aorviría de estímulo e 

tivo a estos cacaoteros colonizadores. 

8.5 Prob emas Institucionales 

mencionó anteriormente el déficit de asistentes 

técn'cos que prestan asistencia a este cultivo. Dada 

1 .1 ·t • t' t . . 1 . a 1 por ancia que iene es e servicio en e incremento 

de producción c'ie cacao, en la disminución de los 

prob emas fitosanitarios y además ayudar a garantizar 

los réditos, a supervisar las inversiones, evitando 

svío del crédito, convendría no solo a los pro­

pios agricultores sino a estas entidades, ampliar sus 

zona de influencia. 

Aaí e tiene que en 8::tn 1.7icente existe un 50 por ciento 

de productores 

rec • ' en muchas 

que reciben el servicio y los que lo 

veces no son atendidos eficientemente, 

dado el excesivo número de agricultores que atiende 

cada funcionario. 

Por tra parte, las razones que aducen los productores 
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que o han recibido el servicio, se fundamenta en el 

1 hech de que nunca lo han solicitado complementada con 

ubic ción y distancia de las fincas al centro princi­

pal, especialmente en la zona de San Vicente. 

9. IDENTIFI,CION DE 

9.1 Obje ivos 

LOS PROGRAMAS 

9.1.1 De Producción: El sector cacaotero, "a pesar 

de los esfuerzos que ha venido haciendo para 

equilibrar la oferta y la demanda de cacao en el país 

y loJ, importantes avances obtenidos, la situación que 

p,estta para ailoe venideros es todavía =tObl-nte 

deficitaria". 

Para adelantar las siembras nuevas programadas e incre-

t 1 1 d • ' • menar a pro .ucc1on se requiere: 

1 . 

. l I crementar el presupuesto dastinado a las investi-

g ción por parte del ICA, en los Pro:i,e ctos especí­

ficos de control de Maniliasis y de otras enfermedades 

del 

.2 

.3 

c ltivo, que disminuyen grandemente la producción. 

Oltener híbridos productivos y resistentes a plagas 

y enfermedades. 

E 

1

contrar niveles 

a~uden a aumentar 

Óptimos de fertili2ación que 

los rendimientos por unidad de 
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supe ficie . 

. 4 Encontrar frecuencias de aplicación y dosis de 

fLngicidas que permitan un control efectivo y 

econókico de la Moniliasis . 

. 5 Flmentar el uso racional de herbicidas e insecti­

cldas que disminuyan los costos por control manual 

de ma ezas y daflos en mazorcas, causados por los insec-

tos. 

9.1.2 Económicos, Para adelantar las siembras nuevas 

programadas, la renovación y rehabi­

lita~Jón,de.plantaciones viajas, incrementar la asis­

tencia tecn1ca y el uso de insumos en el cultivo de 

cacao, disminuir los costos de producción, es necesario 

solici\tar a lus entidades de crédito, Caja Agraria, 

Programa de Desarrollo (Cofiagro, Bancos, INCORA), recur­

sos fihancieras suficientes para alcanzar las metas de 

producbión propuestas y que se han canalizado institu­

cional ente. 

Tambié para la elaboración de los presupuestos por par­

te de as entidades crediticias, para solicitar cupos 

para e te renglón, es necesario elaborar estudios rea-

les y 

minar 

actualizados directamente en el campo, para deter-
1 • 

a factibilidad del establecimiento de nuevas 
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Plan aciones en áreas no incorporadas a la producción. 

Sociales: Una baja producción conlleva al agri-

cultor a una disminución de sus ingre­

sos, lo cual origina un nivel de vida precario para su 

fami ia y la comunidad rural. 

Por {o tanto se debe preparar al agricultor para que 

actúl como agente de cambio y transformación de la situa­

ción actual. Es~:> se logra capacitándolo a través de 

curs s técnicos, enseflándolo a utilizar el crédito y los 

servtcios de asistencia técnica. 

Por 1tra parte, es conveniente que la titulación de 

bald]'os que realiza el INCORA y otras entidades, se agi­

lice para que no constituya una traba en el diligencia­

mien o de los créditos, ni motivo de discordia entre los 

mi•l• agricultores, 

9.1.4 Técnicos: En un programa de fomento es muy nece­

sario tener presente que al aumentar el 

área embrada de un cultivo, crecen también los problemas 

erso orden, desde la escasez de la mano de obra 

ada hasta la incidencia de plagas y enfermedades. 

nto es aconsejable y muy conveniente contar con 

los resultados obtenidos 

Naciohales y Extranjeros 

en los Centros de Investigación 

para estar al corriente de los 

Últim s descul:Jrimientos o adelantos técnicos. 
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9.2 Metas 

9.2.l Alcanzar una producción de 1.000 kilos por hec­

tárea por año, a partir del sexto afio de edad 

del c ltivo. 

9.2.2 Utilizar las prácticas de cultivo adecuadas, 

lo cual hace que los costos de producción dismi­

nuyan y que los rendimientos aumenten. 

9.2.3 Instalar nuevas plantaciones y renovar y rehabi­

litar el 80 por ciento do las plantaciones vie-

j as , para que 

de lal 12.000 

1 anual mente. 

9.3 Medio 

Santander colaboro a disminuir el déficit 

toneladas de cacao que importa el país 

9.3.l Pex:sonal: Es necesario integrar todas las enti­

dades que están relacionadas con el 

culti o para canali.zar todos los recursos (Ingenieros 

Agrónomos, Prácticos Agrícolas, Inspectores de crédito), 

1 ~ , , para que asi sea mas facil alcanzar los objetivos pro-

puest,s. Además poner más atención a la investigación 

de los, diferentes problemas (fitosanitarioe:, de asisten-
1 

cia tfnica), que se presentan en el cultivo, dedicando 

mas Té¡icos y mayor presupuesto a cubrir e,stas defi­

ciencias. Así por ejemplo, con el control de la 
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moni iasis, se estaría ahorrando al 

1 . 

, 
pais alrededor de 

$25' 00.000, que se pierden por los daños causados por 

esta enfermedad en los cacaotales santandereanos. 

9.3. • Crédito: Sería conveniente que el Programa de 

Diversificación de zonas cafeteras, 

se e¡tendiera a c~te Departamento porque hay plantacio­

nes Jarginales de café, así como áreas actuales dedica­

das . pastos extensivamente, que MUY bien pueden esta-

1 

blec rse en cacaotales, contando para esto con dineros 

de e te Programa. 

9. 3. Provisión de Insumost .Convendría establecer 

cooperativas agrícolas que 

sumi istren abonos, insectioidas, fungicidas, herbici-

das, a precios mas bajos. Estas cooperativas podrían 

ser 

por 

organizadas por los mismos cacaoteros 

Jnstituciones como FEDECACAO, INCORA, 

le Agricultura de Santander. 

y arietadas 

ICA, Secreta-

10. ZONIFICACI N PROPUESTA 

10.1 res a tener en cuenta 

Toda zonificación para un cultivo, se basa en estudios 

realrs y serios hechos por Técnicos que conocen de 

cerca las regiones motivo de estudio, los cuales con 
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base en su experiencia y en la de los agricultores, de­

ter ·nan la factibilidad del establecimiento de nuevas 

plantaciones. 

Por lo tanto la zonificación de áreas Óptimas y margi­

nalt se debe hacer teniendo en cuente -ellos secto­

res rentro de los municipios productores, que ofrezcan 

las h1ejores vent'ljas para el cultivo de acuerdo a los 
1 

sigutentes f~c~o:ces: 

10.1,.1 Ecologicos: Para desarrollarse bien el cacao 

1 

necesita: 

Altta sobre el nivel del mar: Desde o hasta 1.200 mts 

TempLratura media anual: alrededor de los 25 grados 

centrgrados, con límite int:e,:ior de 20 grados y límite 

superior de 30 grados centígrados. 

La precipitcciór. Sptima para el cacao fluctúa entre 

1. 5010 y 2. 500 m .111. nnuales bien distribuidos durante todos 

los meses. 

En cranto a las ccndiciones favorables o desfavorables 

que ~ueda ejerce~ la altitud, juegan un papel muy impor­

tant~ las variaciones de temperatura, distribución de 

las ~luvias y calidades del suelo prevalente~ en el área. 

1 

El igual que la mayoría de las plantas~ requiere 

un en el cual sus raíces puedan penetrar con 
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facilidadr que tenga humedad durante la estación seca 

y rt• la circul•ciÓn de aire. 

10-r 
Factores Topográficos: Se dice que el cacao 

exige buen drem je del 

suelo; pues bien, en suelos de ladera donde hay gran-

des pendientes y un alto contenido de piedra y cascajo 

se Jonsigue asta propiedad del suelo, pudiéndose sem­

brar, cacao en suelos muy arcillosos, sin detrimento 
1 

para1

¡ el crecimiento y desarrollo de las plantas. 

10.l 3 Factor suelo: El cacao es, en realidad, capaz 

de adapturse perfectamente a los 

mas ariados tipos de suelo. El suelo ideal para el 

cacaII debería ser un compromiso entre dos exigencias 

a ve es contradictorias: asegurar una buena retención 

1 

de a ua por una parte y estar bien drenado y aireado 

por tra. 

Es eiiaente que habida cuenta ca estas dos exigencias, 

las Jropiedades físicas del suelo que mas conviene al 

cult,vo de cacao en una región dada, depende de las 

cond1ciones climáticas locales y en particular del 

volun1en y la repartición de las lluvias. 

La inbensa mayoría de las raíces que aseguran la 
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ali entación del cacao está repartida por la capa super­

ficla1 del suelo. Las propiedades químicas del horizon­

te buperficial son, pues, las más importantes: pH com­

pretdióO =tre 6 y 1, materia orgáni= mía"'° 3.5 por 

cieftor conteni<lc de bases intercambiables de 12 a 13 

meq}'lOO grs.- de suelo. 

10 •. 4 Factore, Económicos: "El cultivo de cacao es 

uno de los negocios mas 

seg os hoy en la agricultura Colombiana, porque: 

.1 Tiene asegurado su mercado en el país con precios 

, 
estables y altamente remunerativos, pues, pasaran 

mue os afies antes de que la pr8ducción nacional de 

cae o abastezca el creciente consumo de chocolates . 

. 2 Es un producto·· que lo compra, sin regateos y sin 

demoras las fábricas colowbianas de chocolates. 

Tie e un precio básico de sustentación . 

. 3 ~ecientes estudios económicos hechos en Colombia, 

(septieLfure de 1974), establecen claramente que el 

cae o ofrece una rentabilidad anual superior al café, 

al látano, a 1~ cafia para panela y a la ganadería de 

, 
cri . 

. 4 No es un cultivo de tardío rendimiento como se cree 

equivocadamente. Se tienen plantaciones en Santander 
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emp zando a producir a los dos afios de edad . 

. 5 Mientras el cacao empieza su producción se siembran 

y cosechan otros product~,s como maíz, yuca, fríjol 

y pjátano, los cuales sirven en primer lugar, para 

civilizar el terreno y para proporcionarle sombrío al 

sue¡o y, en segundo lugar, para producir cosechas que 

en 7uchos casos cubren hasta 1m 25 por ciento de los 

cost1s:iaicialea para la instalación de la plantación 

de cacao, 

1 ~ - , . 6 i[,a Ley 5a. de 1973 (Articulo 45), estcb lecio esti-

Lulos tributarios para los que siembren cacao, de­

duc+ndo de su r=ta bruta $20.= por =da árboJ. nuevo 

semb ado". 

10.1 5 Factores Sociales: "Encaja perfectamente en los 

pro,;ra111u.s nacionales de desa­

rrol o social y económico del medio colombiano. Hay una 

trad"ción cacaotera valiosa en muchas zonas rurales. 

Se a apta a las zonas de colonización, en los latifun­

dios ganaderos, en plantaciones de banano o de plátano, 

en z1nas de riego, en tierras marginales para café como 

reng ón de diversificación cafotera. Es un cultivo que 

arra ga per'l',aner..temente al campesino a. su finca". 
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10.1.6 Factores Institucionales, "Está incluido en 

en los proyectos 

, 
del obierno Nncional como une de los renglones mas 

impoktantes en la sustitución de importaciones. En la 

Grania Luker, en las del ICA en Palmira y en urabá, en 

Santtnder y en otros Departa.lllentos se investiga cada 

vez mas para facilitar a los agricultores, semillas 

seleJcionadas e indicarles métodos eficientes de culti-
1 

voy de beneficio. En varios Departamentos, las Secre-

tarías de Agricultura prestan asistencia técnica a los 

caca teros. La Federación Nacional de cacaotercs está 

ayudjnao ampliamente a 

medianos con servicios 

los cultivadores pequefios y 

de asistencia técnica, con semi-

llas, con capacitación y con créditos de la caja Agra-

ria. 

Ademár es uno de los cultivos que con mayor eficacia 

ha veric1o fomentando el INCORA Gn varios de sus Pro­

yectos. El INCORA proporciona crédito y asistencia 

t
, .1 . 
ecniia para nuevos cultivos 

en zo as de colonización o de parcelaciones, para pe-

de cacao, especialmente 

quefio y mudiancs cultivadores. 

10.2 Zonas y Municipios 

Cerno 
, . 

onas optimas para el desnrrollo del cultivo se 
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tie en: 

10.2.1 Zona de san Vicente: Comprende un área culti­

vada en cacao, de 6.000 

hect'reas, que se caracterizan por su producción cacao-

tera y lo han llevado a ocupar el primer lugar como 

muni ipio cacaotero del país. 

su t pografía en su mayor parte es quebrada, encontrán­

dose cultivos de cacao en laderas hasta con un 60 por 

cien o de pendiente. 
1 

En a gunas zonas se presenta suavemente ondulada como 

en 1 s vegas de los ríos Casc~jales, 0poncito y Chucu-

Su t mperatura media anual es de 26 grados centígrados 

con ariaciones de 20 a 30 grados. 
1 

1 • ºt ·' ' 1 1 d 1 2 O La p.t1ec1.p1. acion esta a rece or de os . 00 m.m. anua-
l 

les 1se presenta bien distribuida. 

No ob tante poseer suelos en su mayoría arcillosos, su 

condi~i6n topogriific.:i, hace que éstos tengan buen dre­

naje ratural. 

La al~itud varía entre 300 y 1.300 metros sobre el nivel 

del m~r y se encuentran con frecuencia cultivos margina-

les 1,""fé que prod=n so1a-nte dos cargas¡ba/a6o. 
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snn Vicente de Chucurí se encuentra a unos 80 

kilÓ,etros de Buci::trnmanga, sobre la vía antigua que con­

ducen Barrancabermeja .. En general el estndo de conser­

de lns vías es deficiente a pesar de ser muy 

"En , o actunlid~d existe en lo región una buena infra­

estrrctura instj_tucional integrada 'por organismos cuyn 

occi6n está dirigidn hacia el fcmento ue la producción, 

inve tigación, asignación de créditos, servicio de 

asis encia técnica, formación y capacitación técnica 

de 1 s productores y mercndso del producto e insumos". 

En relación con lns explotaciones de cacao ss importan­

te ahotar que las unidades de explotación vnn de medii::t 

a cihcuenta hectársas o más y la ednd de muchas plnnta­

cin+• "1cansa lM 40 ª""" en las cuales prea=ina nota­

blemente el cultivo asociado con café. 

"En leneral, la región dispone de busnas posibilidndes 

para incrementar la producción si se tiene en cuenta que 

las perficie de tierras en descanso y dedicadas a otros 

usosl constituys 

tota ". 

en conjunto el 41,5 por ciento del 

10.212 Zona de Rionegro: Esta zona tradicionalmente 

cacaotera, comprende unas 
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1.5 O hectáreas sembradas en cacao7 posee condiciones 

eco ógicas similares a las de san Vicente. 

1 , 
La tiopografia de sus suelos es mucho mas inclinada. 

mJ:jl., · t ,_, • f t T<t ien exis e en esta zona una M.l.ena in raestruc ura 

ins,itucional integrada por organismos cuya acción est6 

dir:iigida hacia el fomento de la producción. 

La zpna de Rionegro, disfruta del servicio de carretera 

pavibentac1a que parte de Bucaramnnga hacia la costa 
1 

Atlá tica y la atraviesa en la dirección sur a norte. 

ta se desprenden algunos ramales hacia oriente 

y oc idente que pormiten la coraunicación con gran parte 

de cbrregimientos y caseríos. 

10. 2 3 Zona do :r.,anc1ázuri4 .Bajo Jordán y cimitarra: 

Tienen vc~ualmonte unas 1.800 hectáreas de 

plan aciones de cacao. Teniendo en cuenta las condi­

cionls ecológicas que exige el cultivo, esta zona ofre­

ce clndiciones de clima y suelo, en cantidad abundante 

apro iadas para el desarrollo normal del árbol de cacao. 

Este cultivo se explota en áreas inclinadas u onduladas 

en s.elos semip0cados. En las margenes de los ríos 

Hort1, carare, Opón y en los lfmites con el municipio 

de S n Vicente (piedemonte) existen zonas muy aptas 
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para el cultivo, con suelos aluviales, franco arcillo-

sos, ricos en materia orgánica y profundos. 

La t peratura en esta zona varía entre 24 y 30 grados 
1 ,, , 

cent rados, con precipitacion que llega a los 2.000 

m.m. 

a zona se encuentran asentados cientos de colonos, 

cuyc oblema principal es la falta de vías de comuni­

cacióh. La terminación, de la construcción de las 
1 

carreteras, que descle el "Centonorio" (municipio de 
1 

san V cente), conduce a "Snnta Elena (Bujo Jordán), se-

ría 1 solución para estos agricultores. 

Entid,des como la Federación de Cacaoteros, el INCORA, 

Chocolatería Luker, Compaflía Nacional de Chocolates y 

la Caj¡a de Crédito Agrario, se encuentran dirigiendo 

el f ento de la producción cacaotera en esta zona. 
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