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Médule No. 8 - Platana
POSCOSECHA, INDUSTRIALIZACION Y USO DE SUBPRODUCTOS
DEL PLATANO

* Muria Isabgl Arcila P.
1, COMERGIALIZACION DE PLATANO

En tota 14 tadena de produccion gel eultive del platane se consideran los- aspectos
relacionadus con faclares y iormas de produccian | in gEpa de posirecolescion v la
comercializacién vel producte. Tados slios astan ligauws entre 5, de &l forma que no se
rehe considerar una elapg aislada te laora

L# slembra del cultive se realiza con desline a7 fa subsisienuia o = la generacion de
ingresos.  Cuande considerames este Wilime, es necesane enfocar (2 siembra de platano
como un agrofegocio dantde va noe se produce pam vanaer sin gue primere se vende 0
st investigs & mersads v dasplies se prodlucd asio nos lleva a Inverlir 12 cadena asi;

Comercializacion  Quéquiera el consumdar 7
A e mercado lenge aecess 7
I

4 :
Produccion Cams se produce 7
Ciiame y de gue caliad v variedad 7
| +
Poscosecha Camo s tahe manipular el preduds ?

Farma de consarvar ba calldad
Pasibillidades de transfarmacicn

En wste orden de ieas, se sabe gle & pl@ano an Colombla se consume
principalifente en eslade fresco v se hia astimade gue unNs Nersona consume en
pramedie 70 kg en & afo. predominande & consuing en 2s5tade varde
(sanvacho. Ijoles v palactn] v madue (lajadas filas ¢ cocide), en forma
segundaria se gonsume procesada an dlras presentaciones come Snacks,
precocidos y feaulas. exisliendn ofm gran nimere de posibilidades da que sea
transfarmado camarcialnenie en  torlas marmaladas. bocadills. deshidratados
(pasas) y de que pueda ser complemsntado con atres-praductos para hacatlo
mas nutﬂ!wﬂ g rrmas de m:m:bns v&ga!nhas

B&WM En 13.-! marcada Nacinnal & Intarnm:mnal del p!élarm an
fresca, 8s necesario determinar que calidad v ocual vanedad prafiere el
consumidar Al respeato, lo que ha predominade en Colombia es que la genls
gonsume en prden de importanoe las varedardes - Dominioe Hartdn, el Hardn, el ‘



Baminica v enalgunas regiones del Talima y &l Hulla & cultivar "Cachaca”. Pdra
&l marcada Intermacional se ha exportade la variedad de Platene Haron y
racientemente Dominico Hartér. La exigentid de calidad an la mayoria de los
casas es externa v esta determineda par 8l lamafio del e, siendo de mayor
prefarencia por tas amas de casa campral Indlos de lamano grande. (mayor de
200 g de peso y de buena preséniacion y color). las paublaciones rurales v
whanas que acceden a liendas populares v a galerlas son menos exigentes
en calidad externa. De todas maneras, la lendendia del miereade muestra que &
consumidor cada vez axige frulps de buen lamaine v presentacion, siende per le
lante necesario que el praductor se esmere ¢ada vez mas ey mejorar la calldad
del fruto. para que sea commpeliive Sn &l memade vy de que Ies
camarciallzadores cumplan la funciGn nue les corresponde de hacar llegar «l
producto oporlunamente al consurmidar final. en buen estadt, canservando su
t-alidad.

Ante los cambios socidies ¢ cullurales que enfrantan ks genaraciones actuales
por elEmple, amas de casa gue rabalan dantre ¥ fuera del hegar, con las
mulliples abligaciones familares y persinales, sa imgane &l comsume de “comidas
rapdas” vy es alll, gunds las 1@ndencias del mercado cambian hacia &l censumo
del platano transtormado baje alras presantaciones, sientdo la calidad interna y @!
cancape de valor nulritive de acuergo al estade de manurez del fruto un factor
primiidial 2 tener an cuents, en esle caso, sen los agroindustizies los llamados 3
resfionder a esia necesiiad y a kis nuevns cambits, pero igualmente deben estar
conecados 1anlo con &l Secldr produchve [roductores de la malend prima) cemo
con Ios LomercRlizaderes y consumidgores linales del producte, taniendo en
cuenta: vanedades y 1z calidad orpancleptica (extura, color, vlor y sabior) de
mayor prefarancia; deben disenar. esiablecer métodas y precases lacnoldgices
que propicien jos progductes demandadns en volumen vy calidad requendos por
los consumidores, € lgualments preveer gue hacer <on los deseohss de 'a.
agromndusing y came potenciar estos y olres subprodustas de (3 planta.

La Pascosegha, es 6l periode comprentide entra la cesecha de los racimos v la
asirbucion de! praducto al consuntider linal, por lo lanle liene que ver con f2
malpliacon del groducto, la transfomscion v Is comercializacion y debe estar
directamente relaclonada con la alapa productiva por que recardamas:

~ En el campo se produce la calidad y en la poscosecha se trata
de mantener esa calidad o transformar el fruto para satisfacer
las necesidades de los consumidores



ACTIVIDADES DE LA PRECOSECHA QUE INFLUYEN EN LA POSCOSECHA

Rezordands |2 visle an modilos anteriores. hay faclores de producttn claves gue
aseguran la calidad v &l volumen de |8 productien, as)

Mlameacian de & sismira de acuerds al mersado

Cendicines agroscolagicas de aguerdn & [a variada:

Adiscdada s#leceion y calldad fitasanitariade 1s semilla

La aproplada nuindian del cultive

Pslancias e siembire vy Maneia de fa secuenciade s unidad prodictiva

e prevetcien y maneja opofune de problemas filesaniarios (Picudd negno,
foko, Sigatokas. Nematadas, Vinus, Bacleriosis. entre atras) )
La reallzaclon de kabores come la identificacion del frute (cinteo) v oiras
npowanales como &l desbellote v oi embolse de los racimos

‘" e & ® 4 @

» El mercado es dinamico y el consumidor cada vez esta
demandando frutos de buena calidad

Estudios reallzsdos por Bohbrguez y Duale (1997), han delearinads gue a
medida que se techifica ® cullive y se le piesta mayor atenclien, 13, zaligad
ubtenica esmejpr, sisnde os cullivos de pldtane oficados 6k gue dan fnitbs
de Inayor pess, miehtfas que los culivas de Plalahe peco tecrificados, en Ja
mavofia de s pasos daf kUes de fenor calilagd!

IDENTIFICACION DE LA FRUTA MEBIANTE EL GINTEQ DE LAS PLANTAS
FLORECIDAS:

f=sta lalwr debe sar acodida par Wedds 108 productorss que semersializan platano,
cansiste €n marcar con dlflas de olires, galla semana. aguellas plantas recién
Paficlas (8 a1E dias de apandian de la ballbia). Elln peimite tener un inventaria de
@ praducaion poll Integ en 12 finca, e dual permite prongsticar - volumen de
racimes ¢ de Kios de pldtand a cosechar v ia frecuemas. Ests labor se debs
semplementar can &l registro s cimas. para o cual se dilgensla gl siguienis
larato,



IDENTIFICACION DE FLORACION - REGISTRO DE CINTAS / SEMANA
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DESBELLOTE Y/0 DESMANE:

Sa aplica guando el productor Incursiona en un mercade en frasce, de venta por
kilos. Esta latior consiste en eliminar ia velloia vie las dos Olimas gajas falsas, a
g 20 dias de haber florecidu la planta, permite noremertar el amafo de log
friitos de las gajas superiores; se pusde realizar con [a mane, una horqueta de
madera 6 coh media luna  Es negesano lener an cuenta gue cadz herarmiena
que se ylilice debe estar previamente nasinfesiada para Impedir [a disaminacion
de las enfermedades Bactenosis v Maks, pnnopaiments.

EMEOLSE DE LOS RACIMOS :

Embnisar lbs racimus de platano, se sliica solamente cuznds el cullive es
lecnificado y &l pracio e venta del pistano compensa @ coste y |8 puesta de la
balsa, La razdn de embolsar los recimes es buscande |3 prtecsién de ios Inites
de: las picaduras de Ins insacles, los suales linslmente demeritan la presaptacion,
de los frulos. Al dendr &l embaise de lus ragimes, s muy iImpertante ener en
cuenta los resgaos g apcidenialidad del operano 2l realzar §sta abor y el
reciclaje posterior de |as belsas, ya que ¢l plastico no s blodegradable Y
ontaming 2l sueln, el agua y el aire & ser guamadss, Se lienen dos épocas
definidas para hacer asia labar de forma premalurs, realizandols z los B a 15 dias
de haber parido |z plantd o'en [orma tardia, de 166 16 & lbs 30 dias de la paricion
tle 1a pellota; 1a decision de |u Bpecy de smbalse. depende del nivel de dafio de
ns frutes por insectos. La labor de embelse es acompanada con fracuencia de la
labor ge dasflom, 13 cual consiste en gliminar manualmente los vestiglos florales
ubicados en el apice de los Iutos. con el fin de evitar dafos en el frute porda
anfmrmedad sonockla per punia de cigdive, le ctal eourrs par e mioredima e
crEd 13 boisa alrededor del racime y las varlationes ¢limaticas en 1a regién



Foles racime con Glivta, liolsa y desbeliote
COMO REALIZAR LA COSECHA 2

Actualmente. en la maywrla de las fingas, esla fabor 25 realzads por los
intermedianios, lo cual ha fazilllade 1= dispersian de enfermeadades como el Mako,
snentﬂa nan&saﬂa qu# el produtor realice s cosecha o al menos suministre las

A2 3¢ para ssle procesa La senal de que el racimo esta de cosechar para
el meﬂ:acin Nacions| es por b general visual y ssta relacionada can la pérdida de
angularidad de ios frutos @ por que alguna de astvs preserita un esiada pintén 6
madure: Sigulendas astes crterias. os racimas san casechados en estade "heche"
y aungue la cascara tenga un coler totalmante verde. intemamente, ta pulpa
registra contenidos de azlicar que pueden vanar desde 4 a 1%, otro indicador de
que ¢ mcimo del plateno esta de corlar es la edad y para €llo se marcan las
plamos con diferentes. colores de cntas en la etapa de bsioten (labor de
dentificacian de ta ftuta), asi la edad de cosecha puede veurrr entre 14 y 18
semanas después de la feracian, @ cual varia pam cads vanedad, zona de
prafiuceion y deacuerdo 2 mercada,

En el pracese de cosecha de (os racimes, se punza @ seudotallo un pogo mas
armba de su pate medla, se dep caer lentamante @ racmo sin que togue e
sugly, postenormante se separa di (3 planla, los rapmes  son transportados
desde gl sitio de core a un punlo de acqpie er la finca ercantidades de dos a
Ires maxime, en una guad ua v enire dos operarios, evilandy e ace entra racimas,
Esies cultades durante la gosecha del fruto sep myy imporiantes, puesto que los
asiudios nan mostrado gue la caldad de los frutes se delaenara por ung cosecha
deficiente, presentandeose principalmenta, rutes con magulladuras -en la gdscara
gue danan su apariencie ¥ yos cen cuelle rgle ([dane mecanica) debide al
mairale (Pelaez e al ; 198% . Dugus v Boherquez, 1987) Estos diafivs se
revierign en perdicas 'de,l products, bajos pracias por sU venta y aceleran los
proceses de senescencia o muene, alterande sy vida Ulll. =s posible que haoia «
futuro el momente cptimn de cossonz se delermine bajo viros paramatros, por
apimpil: niveles de solides salubles tetales, acluy malicy, didmetns del mitn.,'qmtre_
G,

Forma de realizar 'a Cosecha



A-BEC.UAGI@N_DE'L PRODUCTO PARA LA VENTA EN FRESCO EN EL
MERCADO NACIONAL

La etapa de adecuacon del i, ne invellcra Anaun proceasn dis transformacion,
salamenta consisle en preparar ol progucts para la venta va sea vacde "viche" 6
“hecha", dependignio del memady desting. leniando an ouanta los siguientes
NESOS,

Cesacna - Acapio en s 'Inca

I
Saleccdan

ﬂlw?ana
Clasificacion par calitades

Lavadn O uesleche (en una solutibn e slumbre (Sulfale
amanizo de alumitad o Jaban X 20 at 1% por 1595 minlles, respectivamentsa
I

Escurndn & sazeio
1

Roluadn (opeisi)
|

Ermitaaue
Pazgie
|
Esliba
il
Transpeie

Es muy Impartante tener en cuema gue el frulo de Flalann es un erganismo vivo,
Aue continGa con los procesas  de Jespimcion, ranspiracion y produccion de
etliens. una ver casechado y duraite I3 inaduracian: la manipulasion de producto
puedar alectar en forma positva 6 negativa los procesos Intemos antes
Mmenciiiadas que induoen 2 la conservadion & al deterloro de la calidad.
Esiudlos resalizados par Arailn el al (1808] Indiczion que la vida Gl de los fritos es
meyor (12 dias) cuando esios permanccen unides af vaslaga ¢ raguis, al hacer un
desmane ins frutos se maduran &n 8 diss v separar log frutes del vasiago, por
utidades (qua 25 la forma general ed Yue se encuenlran en gondolss en
supermercaos) acelera 1o madicaclin laltadador de & dias), este Ultimy tiene
aplicacion en los procasas nalnales de maduracion del piatana y puede sustitulr
&l uso de darvados del elilens que pusden resultar nocwos para Ia salug humana.



Adeeuncinn del platano

MONITORED DE LA CALIDAD DEL PLATANGO -

Al iRiclan un procese de teenificacion dal cultive, Bs necesane monitorzar 14 calidad
de W preducciim. comn &l ohjefiva de cenocer haafa dergle las sctividsdes
reallzadas & Iz lenma come s& apliguen estan mejorande la calidad, pars slie se
sugiers Al brodUctor gue vende par memos, llevar un regisire de o cosechia cala
3 neses, ash de una eosecha tde mas§ menos 50 racimps (seleccionar 5 racimos
al azal. delernlitar su peso y sacar un promedio) v de ung cosecha ge 200
fatimes en ddelame. selecdionar 10 v saCar un pasg prgmedie, letande o
siguilente farmmaio:

MONITOREO DE CALIDAD EN LA COSECHA CADA 3 O & MESES
(COMERCIALIZAGION POR RACINO)

FImCA FIECTIA
LOTENe. | WNo DO | ~ TISUDE 3 RACIVOS [ PESO
FLANTAS . | PROMEDTO

| - i 2 3 4 x

Cuanily los productores venden en mercados espeniajizados (venid par Kila), uha
vey |isto &l pregucto para ser tm nsportade, se hace la avalyacien de cada oalidad,
lomants, el pese promedio de dos frutes v se rsaliza upa svaluacion visual de
“lafios. Ibs cuales sa registraran perodicsmente s e Sigulsne farmate:



MONITOREO DE CALIDAD EN LA COSECHA CADA 3 O 6 MESES
(MERCADO ESPECIALIZADO)

FINGCA LOTE N FECHA
Catlilamd [ e 2 frutos o | o T = akcar T Tinfign por || M]mchag
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COMPORTAMIENTO POSCOSECHA DEL FRUTO DE PLATANO

Las mvestigeciones han mestrado rue &l platape después de cosechado en =l
estado “heche” alianza su estado de maduracion comersial (celbr amarille) a los
12 dias, Dajo la temperatura del ambispte (21°C v a una humedad ralative de|
80%), este liempo de madurgoion pugds ser afectabe por vanes factores, entre.
gllos. las condiciones ampientalss ocurridas dursnte @ desarralie del fnite an la
planta, asl. los frulos desanollados ourante la spoca de verane, tienan una vida
poscosecha mas varta {0 dias) y este es un lscior qua debe ser consiterado
parn comarciabzar al producto {Arcla eral, 1937).

Aungus se han esablecido upas zonas parz el desamollo ds fas diferentes.
variedades de patano, sn el caso de la variedad Dominico Hartan, Ios estidios
sobre la caldad del fruto Indican que en la zona cafetera central 183 zZonas
utncadas en altifudes antre 1000 y 1400 melros sotre el nivel del mar propician
frulos de Domimes Huarton de buena calidsd (buen tamafio v préseniacion),
simpre y cuando 22 18 da ui adecuadd maneo al cultive (Arclla &t al, 1998).

Despuss de In casecha y [yasta que 2| lrute se loma tadure  scutmeén perdidas de
peso gue fluctlan entre @) 7 y el 20% y suceden cambios fislcos v oraanvléptices
yue estan relacionatios con @l sabol, 1a textiim y €l arama, comn consecuencia de
precesns bwouimicos y metapélicos intemos lantd an |38 cascara come en |d
pulps, s Aumenle de solidos selubles torales ("Brix)) Incraments de mzlicares
(miales que ensu mayotia sun reduclores (glucosa, fructosa. entre otros) y de
asidos  organicos (Acide malico, principalmenta), disminucidn del pH y del
o, mienlras que les minerales lamo de la pulba camo de la cascara se
consérvan durante ¢l proceso die maduradian dal fruta jArcila ef al, 1899),



WD)

COMPOSICION QUIMICA DE LA PULPA DEL FRUTO DE PLATANO
DOMINICO HARTON DURANTE LA MADURAGION

VERDE AMARILLO ' SOBREMADURQ |

Solides solubles 5 26 31 )
| totales (%) _
[Aziicares totales 5 | 2% 35
(%) .
Almidén (%) | b8 B2 57
Acidos organicos 06 13 0.8
"ﬁ[%:.—ﬁe@.nﬁﬁcpjj ' -
BH 6.2 45 45
‘Minerales : -

Hierro,Fe (ppm) L a4y

Calcio, Ca (%) 21 15

Fosfora, P (%) £A0 Q-

Esludies realizanas par Marsles et al (1985), indicarsr que los sonteridas
inlarnes. del fruts dufante st desarolla en fa planta y al momerte de |a sosscha,
vartan de acuerde can la vafiedad, exstiende for siEmple naterales coma ef
Caehac v ol Guings qua tenzn altos contemdos de hlerts

CLASIFICACION DEL FRUTO SEGUN LAS NORMAS DE CALIDAD :

Consiste eh selecclanar los Trulos de platanp de acuerde o sutgmane y apallencia

Sxierna,

para ella existen difarertes normas, la horma 1190 de [CONTEC
{institute Colorbiane de Normas tégnicas Y eErificactn)

la nomia de e

Conporasion Calombia Intamacional, CC] N B UH Sstuhe realizads er_"lbé]é az at
al. 1995. determiinaron para el platane Darnics Harkn predugite en el Qiimdio,

Cuatto calidades.

CLASIFICACION DEL PLATANO DOMINICO HARTON EN EL MERCADO

| Clasificacion ICONTEG | col Pelaez ef a/, 1995 |

[Extra T - - > a0l g f
Grande (17) > 35l g " =350 y 300- 398 §
Mediano (2%) 250 - 208 g 250-349¢g | 200-296g
Pequeno (3%) < 196 | <2489 | = 200

"Les pliianes daber astar fmmios am manches shigliatas, seubs y 4l dehos,



Duque y Boharquez {1987) pesamn frutas de 16 fincas del Quindio y cericluysran
que este se comercializa en un 53.3% cermo primenz. 26.7% come ssgunda y 20%
como axtra - defarmingron que el manen leanoldgice de dullive guarda, mucha
relacian con los danos suffidos pat las frutes va qlle los privenienles de sistermas
ntercalados presemtaran meyar poroentdle de defios patelayices ymecanicas fe
los provenientes de siembms en manatllivo, '

Aptugalmente; el velor que recibe e oroductor mar |z venla del frila. no se fige por
una narma especil; estodbadece & un criteriondividlial. dependiends deal ipe de
mercado @ que puede atoeder ef producior. siende por le tegular |os
ntermedianos, entre ellos las cadenas de sunermersatdos los qu= establecen #
mponen 1 clasdicacion y el pretio y no ohededande 4 un proceso de
aencerntason.

~ Las normas de calidad del platano se acuerdan entre los
prodtictares y los compradores, de la decision se conviene
el precio de venta

EMPAQUE, EMBALAJE Y TRANSPORTE:

Aungue fas distancias desde la zena cenfral cafetera a las piazas mayarislas y
CenrEs de consume son cur'tus (de 3 a 12 horas), ol empaque: del producta gn
(rasew dirgdy a mercados especializados Nacionales, se ha constiluiio. en uty
wlementa tundarnan'aal para evisr el delerara de la calidad de los fiutos de
platane, el-envase mas ulllzado hasta ahora es la canastilla plastica, la cual tiene
una capacidad de 18 a 22 ky de peso, con la ventaja de que es resistente al
reanspore, lavable, reutlizable v permite el estibamiento con |as desventajas de
que 2 retomo de ellas es costvse, existe ¢ nesgo de perdida v no es
vipdegradable  Owa altenativa por evaluar bajo estas condiciones serlan las
cajas e caron que a diferenmia del anténor no: son tan resistentes (menor
astibarmiemy), nu son lavables, pPRrmiEn manmo upa revlilizaciin; es de muy. bajo
zgste, ws biodogragsne vy el rosto de su retorne es muy baje (porque son
plegables] Cume i3 ley Colnmbana impuse 2 ngreso del producta sin raguis @
fus plazas iayonatas, of usa del empsgus parz la distribuion del ptitane durante
U somiercializacian se ha convaride en una hearsidad,

s rmgdlins de \@hsporls mas empleaidos para g slistribiueign, ¥ comerciallzacion
el fite lreséo sar - e Jeey (roh sapacklad de 0.5 a1 1), la camieneta (23 4y
los. cafniones (4 1) (Plaez &) ol 1898). Pa@ prelongar [ vida Ol del produsto,
@ siglerse que en 1o positie el productt Sea cullerto ¢an Uns carpa v Sea
anspotiado £n ias Horas o2l dia deinendr tempergiura y preferencialmente en la
noche. gara evitar si deshidralduian. cabe ahwla) que el estade de las carreteras



unt eon &l empague utllizado y el estibamiento son factores muy imporiantes que
pueden afactar positiva 6 negativaments (a calldad ael frulo v suvida Otil

-~ Al empacar los frutos es muy importante na rebasar la capacidad del
envase y su pringipal funcion es protegerlos de darnos mecarices. |
RECORDEMOS ! QUE CADA GOLPE O MALTRATO QUE
RECIBE EL FRUTQ DE PLATANO DETERIORA SU
PRESENTACION

ALMACENAMIENTO DEL PRODUCTO:

Bajp fas condiciones demercaden en frescw daf fule de plalano para Bl consume
nacwnal y las cortas distancias ant= zonas de preducdion v cansudmdores, hasld
el presante no ha exislido la reaesiday de conservay el preducts desplies de
cosechado, al respecta, los estudios por ajample para |8 varsdad Hartéh (plétana
de exportagion) han  ndicade que  as  mislorés  condidiones pard su
almacenamienty duranls su mansperte  san @ faligeradion a lemperallta de
13.6%C y con una humedad relativa del 5% (Medlicolt, 1998)

PLAGAS Y ENFERMEDADES RELACIONADAS CON LA POSCOSECHA

Lar aparenela del fige durante se lenade &n la planta puede ser aféstada par
WiseGlus clyo orden de impertaticia son THps. Cofasprs sp y Trigana v par hongos
caAusames de gnfermadades came e mal del gigaie. Despuss de vosechado sl
preducto, == pusde presanmtar ki enfermedad conacidz cemm. la pudnidion de la
‘corana causata por ung medle de tanges y & antrecnosis, Dadzis v Qrohamd
1 1996)

« Trips: La espacie de mayor frecuencly es Sankiniela parutla | & dafto.del
nseckr s presentd en flules jevenes (les semanas). cuznde salt la
lerascencld y artes (el embolse dil radimo.  Forman pequenas
profuberancias circulares en cualnuier pare dal fruto. Entre las medid as de
TYENER esta 4l ambalse premalure.

« Colaspis sp: Son wsectis (crisomélidss) gle causan lesiones superficisles
EN'lonE e sarpeiiing saliie ks cascara del iute v prefenblemente entre las
anstas o flos del s Bl Inseclo alada la fruta tierma | se puede prevenir con
‘£ use radimal de agraguimices en las platanera v con el embulse. _

» Trigona corvina: Nombre comiin  mapaitero. Raspa las anstas de los frutos
terpns, Gausande clealrces -speras, redondas y negras, uemernila |5 calidad
del frute. Sumanejo s& realiza con embolse premalure v cen 8l control de los
enjambres y panales.
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* Amarillamiento prematuro de frutos; Agente causal desconocids. Los frislos
iGvenas presentan una picadura rodeada de un halo amarlle cerca a) apice, |a
wial se conviene. en la puerta de antrada de palogenos secundanos gue van
subramaduranda y pudriendo al truta intersaments, detesiandose en racimes 2|
mamerto de la cosecha solamente las cascaras sobremaduras, A veses se
ancuentran de 1 a 7 frulos danados por 2ste disiurbio an un racime, 1o cual le
causa perdidas el producior.  Ling forma de svitar @ dafo es con el embolse
[ramaiurg,

« Mal del cigarro: Esta anfermedad sfecta & Apice de los fruws ; cuahdo &s
pausado por Tachisphaera huchigena ia superdice de 13 |esidn es cublgna ner
agnoras blances que mas larde se vusiven rosadas o cafés, Intemamente |a
fruta muestra una pudnmon seca (Dadzie vy Orchard, 1296) y cusndo es
causado poy Verhoilium theonromas el 1B)ig &8 secs y Mhroso v las esporas
son guses. i alague de asios hongos S8 acemla 2n |as épocas de mayar
humedad redativa vy con gl usa de 1a bolsa, por o larto se debe acompafiar la
labor da empolse con @l desllare v a racolescion de frulos de desecho dal
campuo,

» Pudricion de la corona: Esta spfecmerat 25 Layusada par un complejo de
fonges - Collestelrsiium  musae,  Fusahum  roseum., F. semitactium v
Botrydiplodia theobromae. (Dadzie y Orchard. 1988), Se prasents cuando los
rHOIeE 80N desmenauss: 0§ 1efjdos ds la sorona de las manos san invadidas
por honges que causan un ablandamients v enneurscimiznto, formandese
colonias de henges de coler Mance gris o fsado: cuando la pudrcidn esta
muy avanzada puetle pasiinar el desprandiniiento de los frulos. Para pravenir
esta enfermadad se debon reallzar blen los cores de las corenas, sumemnir las
manes en una solusion de Metteck al 4% utilizande agua limpla; las sitios de
anecuacion dei fruto deben pennanecsr limpiss v consetvar os frutes a 14°C
apresamadaments por 14 ¢as.

= Antracnesls: Es una de las enfarmadares mas imporianies del banano v el
plRlan: qus se regislra on la poscosache, es gausada por el hango
Culleclotrichum musas (Bart & Curl). El hongo presenta dos npos de infecaion:
R intecaan na latente v la Infescinn latente; fa primera ocurra en frutos verdes a
pAMr de 14 cosecha y se manifiesta con lesiones de color café escurn negro
y que avanzan sin peristo de dormancis, la enfermadad se desarrolla durante
A maduracion de los frutes; s infeccidn latente, se inicia cuende el frule esta
2n |a planta. pero & patéoann permanece dormitg an ung hifa suUpticular hasta
aue & frulo lleya & la madurez de ppsecna, La enfarmedad se desarrella
cuando los frulos son almacenados por farges periodes a zlkas lemperaturas,
58 previana con una higiene sshicta en la empacadora y 2 aplicacion de
lungicdas (Dadzle y Omhard, 1986),
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Diiios del frato por Calagpis sp. Duiies por Mal de Cigarro

2. INBUSTRIALIZACION DEL PLATANO

=0 el pals, Wlimaments, se b Incremenlada 8l sensumo del platana procesads
en diferantes prassntaclones princliiaimente fille (snacs), en fétula y congelsdas.
Pars alender d ssla demanda, se &sfan gensfando an el dja cafetaro
agroindustiias de pldtane (30), las cudlss demandan el prodlcte con ciarta
céllwad exlerna (desde qdlldad ssgunds hasis calidad extra) v donde la calidad
lirtstfna el producto y el esiade de madufez sen factures muy importantes
Milchas de éllas precesan « pletane de manera arlesanal con poca tecnologia. E|
desartelle agraindustrial inclés lavarafilements an. '

Aurmantar & vida Otil del Platano

La srupzadidn de mano déabra

La qeneracion de ingresos (por el valor Agregada) v tivisas para el pals
Apanurg e nueviss mercadas Nacionales v de Exportadion

Ganera 18 posib|idac de Whizar come maleria prima oties sullivarss diferentes
3 Daminiee Haftdn

NOX O

5

A

Alpenini el 58 desentien IDs MISEesHs THSS siillnies di lrafsiedmimaf del produita
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ALLUISTIS PROCRSOS EN LA INPURSTRIAL BEACION T3EL IMATANGD

Elaboracion de  Patacen Prefrits  Frituras (tajada Congelados
Harina® y congelade*™  verde y madura)

Wihano verde iresco’  Flalang verde reson Plitang vards Flatano varda
L ! ! !
Salectim Selecuion SﬁiE‘fﬁﬂﬂﬂ SEJBT«'M"

l ¢ :
Lavado Lavadp Lavado y Lavadn
Desinfeccibn
: y : -
Peilario F‘elfwc- Desmalrmaaa Pelads
L . &
Taadn Lavado teladn Tratarmienio
enzimatico y
| 1 dasinfecaien
Tratamienio relad Tajadn Empaaque al vacio
anzimatic (" & 45 mm)
3 b - )
Secado Mraceato Rritura Congelzoo
(2.5 em anchal U186 9, 56 min) {-107CY
b < 4
Malienda Frlura Emipague
(15T, I myn)
4 "
Fw*.m'?acian Frensatio
| ]
Empanue Ernpaiue
1
Cangelado
=10°C)

“Tamado de Giraido, 1482, = SITA. Hig7

ELABORACION DE HARINA (FECULA)

Para alla se ham ulllizado las vanedades de plalano Harlan y Dominico Hanén en
estada varde, no se ha explorade 1a posibillded de ulllizar los estades pinian y
amariilis, acncentrandose en este Olluno canwdades impertantes de eazucar y
almidain (25 %y 62%, regpectivamenta), asi comp mmbién s& podrian inelulr siras
varledades, | a forfificacian an @) proceso de siaboracien de haring cansiste &n
adiconar vitaminass y minersles para nacer el products final mag nufritive. El

mndipuento en nanna depende muohe de la vanedsg ytilizada,
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RENDIMIENTO EN HARINA DE LOS FRUTOS DE CUATRO CLONES DE
MUSACEAS

Clones Pulpa (%) __Caszara (%)
| Domirica Haran 285 143
Pelpila - 233 ~ 130
Cacliauy I 184 | 166
Cuineo: Bi 184 i 183

Tomadn deMoraies ef . 1698

FRITURAS:

| plaann fiene arandes polenclalidadas de marcadsy procesado come siacks
varde v omadurn, lante a nivel Naclengl seme Intersacienal, pare o cual se
rsquiere invesfigar ofras varedades, La vida ull del preducts terminade varia de
2 a A meses, dependwende del processd y el inigtendl de effipagie e cual Yebe ser
& haja permedbiidan-al oxigens

CONGELADGS (SEMIPROCESADOS):

&l platane se adesua de ocuerdoa o precisado @l cuadre anterior y se envig @
microsmpresas que producan frituras, Tamiven, en algunas ocasiones antes de
BIMPAGAIT, S& procesan en tozos de diterentes tamanos (para sancoche y frljoles)
wara luege empacar en bolsas plastizas o al vacie y finalmente relnyerar

Adictonalmante a @STI0S ProCcesos, existe un gran petencial de ulilzar la pulpa del
E:'Im:anra madliro en fa d}a_tmr;amchn de; bozadlins, mermelatias, lorlas, entre otras,
cama tamén & opcion ue expartar diches pradycios

US0 DE SUBPRODUCTOS DESFUES DE LA COSECHA

Tradiceoaimente, de ina planla sl cosechar el Acimn s¢ esta utillzando del 20 al
0% de= sl blomass (Belalcizar ef &l | 1081]. yuadando de un 70 & un 0% por
(HHEzar . fo mds Gamin &s que s Higahos melantes se recidlen en la plantaciin
comes abong verds, exislisnte pesibllilades de pofenclar su use teniendo an
glEnta st alle Sonlanide de nuffienles Algunas pares de la planta pueden ser
Willizadus para e alimentadén animal & transformades para producir alimentos
para humanus 9 para |a Induslia; como es el casa de la elaboracion de hojuclas
lpe corn flakes & partic del vastago, las cuales tienan altos contenidos de fibra,
praleing y minsrales (Carvajal; ef sl 1688) v la producoion de un colpranig natural
para telss {licor tanico) (Restrepo ef al; 1945)
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COMPOSICION DE LA PLANTA DE PLATANO DOMINICO HARTON

Organa de la planta Fibra | Contenide de minerales a la cosecha |
(Ve _ [dliglarna) -

| NP | K | e | Mg |
Raiz | §9 | 032 | 738 | 5
Cormo | 35 | e | 2640 | 223 [ 79
Pseudotally ' | 287 | ves | merd ey | 5%
Talle Floral ’ T 32 | &5 | 25 1.0
Peciolos B [k 0I5 1 A3 | 148 0a |
Nervaduras N 12 (.48 X0 28 0y
Limho (parte de 1a haja) 186 | 1668 | 2007 | w18 | 27
Vastago | 35 || 17 0= | 29 | 04 | on
Pulfza L i R T 52 || & |
Cascara g | 7 s | 470l 17 | 08

CATAfAE = Sl =5 |1Hg))

Lat casinca [ra swlo tonsideraca cema un produits de desscha agroindustiial y es
Wli=ada generalviste pac |2 alimentaciin 2nimal (havines). an eslado verde y
madure,  Este organe posee mayoes contankios de fiba v minesales que &
ke, @ sl compenaen de almiddn an eslade verds v de azicares &n ssisdo
amariile, determipan la posibiiidad de pue ndeda ser prcasade come hafing para
la elaboracion de protucios simiesliiles par 2 Rombre., dleada o mas limitante el
alle cantenido de corpuestys lentlices,

COMPOSICION QUIMICA DE LA CASCARA DE PLATANG DOMINICO
HARTON, EN DOS ESTADOS DE MADURAGION

COVIPOSICION || VERDE T AMARILD
- ' |
FIBRA [%) B ' 85 gsg
Aziicares Totales (%) | [i] ~ AB
Aziicates Reductares (%) | 4 =
Almiden (%) - ey 4z
Nitregene {Ya) - i T.4
Fosforo (%) {18 g i
Potasio (%) 54 37
Calaio (%) .21 | 023
Maghesio (%) RS | G0
Manhganess (ppm) il 15 -
| Zine |ppm) I 18 18
Cobre: [ppm) | il | g
Hierro (ppm} I - B 5




%

En la 1abla siguiente, se présenta dlgunas allemativas die uso de los diverses
grganes que senfarman s plama de plalant, Soen muchos lee usas nutrifivos y
lerapeuncos que hene los subproduclos de la cosacha.

El tallo floral del Platang es racomendads para desimtoxigar el organisma humana,
ulflizande 10 am de tallo ol v 5@ llcua san uh vaso de agua. se fillra y s& toma.

Las lorés masculinas que se encuentran debajr de las bractess, sé su
cotimients se reallzan gargansmes bara ayudar st pralilemas de amigdalitis.

B¢ de lo cascara de plataine, se lema an caso de diarreas v dalores de cabeza,
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