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eiecutodo q trqvés de lq qcción coniunto de
investigodores y técnicos de lo Regionol Uno
"CRECED Oriente de Cundinomorco'', el
Proyecto Río Guotiquío, lo Unidod Municipol
de Asistencio Técnico de Son Juonito y
especiolmente de los productdres de
diferentes veredos del municipio. En éste se
resume uno propuesto tecnológico sobre lo
cosecho y lo extrocción de olmidón del sogú o
ochiro oplicoble o lo Cuenco olto del Río
Guotiquío, donde este cultivo de poncoger es
muy importonte.

Lqs limitontes, en el desorrollo del
cuftivo de sogú o ochiro (Csnno indico), en
esto zonq son lo cosechq y lo extrocción del
qlmidón. Por esto rozón en este plegoble
promocionol se describen e ilustron los posos
mós importontes poro obtener uno bueno
col idod de olmidón y odemós economizor
oguo y mono de obro, no sólo en lo extrocción
sino tombién en lo cosecho.

obre este ospecto, en formo sencillo
pero preciso tengo en cuentq lo
siguiente:

cLrq

Período vegetotivo: éste vorío poro codo
voriedod y codo locolídod, por ejemplo:

Verde I : ocho (8) meses en zono óptimo
' Roizudo: l0 meses en zono ópt imo
Momento de lo cosecho

" Qoseche cuondo elfolloje empiece q secor.
Cuondo se presente unq coloroción oscuro
(gr is o negro) en un ó0 por c iento o mós,
en un corte tronsversol de un rizomo.



Lobores de cosecho
* Corte el follo je o unos | 0 ó 20 centímetros

del suelo

* Soque los rizomos con pico, ozodón o
orodo de trocción onimol

n Socudo los fizomos

* Sepore los semillos

, Corte los rqícillos

* Empoque y tronsporte el rizomo ol sitio de

* Love muy bien el rizomo

De un buen lovodo de los rizomos
depende lo cclidqd del olmídón obtenido.



metólico tr
'  inoxidoble

regulodoro y uno
soporte.

El rollo típico tiene 30 centímetros de
oncho por 80 centlmetros de lorgo y se puede
occionor con un motor de 4 cobollos de fuerzo,
el  cuol  debe giror o 1.800 revoluciones por
minuto; lo copocidod promedío de este rollo es
de 2.000 kilogromos de rizomo por horo.

Existen en el
copocidod.

rollos de moyor

dc
lproducto obtenido con el  rol lodo se
conoce como mosoto, el cuol estó
formodo por olm¡dón y fibros. Poro lo

seporoción del olmidón y lo fibro presente en
el mosoto, se hoce el tomizodo o colodo
medionte el uso def tomiz que estó hecho de
uno telo blqnco y uno mollo de fibro de nylon;
poro proceder ol tomizodo se oplico qguo y
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uno, mezcle los ingredientes. en
que se menclonon o

se

poseros, como los que se utilizon poro secor
cofé. poro oprovechor mós el espocio y secor
el  olmidón en lo ol to,  con bostonfe circuloción
de oire seco. El  olmidón se debe colocor en los
poseros sobre un plóst ico negro.

SECADOR SOLAR TIPO INVERI.¡ADERO
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e deben ut i l izor empoques nuevos
poro evitor contominoción por olores
en empoques de segundo. Los bul tos

se deben qlmocenor en buenos condiciones
de humedod y temperoturo con lo cuol
puede duror hosto un oño conservondo sus
corocteríst icos.

Almidón de ochiro o sogú
Horino de tr igo

Queso compesino semi-groso
(22,5%groso y pH 5.5-5. 8)
Morgor ino
Huevo tipo A
Ponelo gronuf odo
Sol refinodo
Polvo de horneor

120 gronros
| 3 gromos
l0  g romos

1 .5  g romos
5 grornos

rFr¡eñte: R¡vero T, Atbo El izobeth. Almidón de ochiro,
producción y uso industr¡ol,  Bogotó. Corpoico. I  998.

tomoño del secodero depende de ló cqntir
de olmidón o secorr pero g€nÉtdlrhente

Ha.na d€ Lr 90

Peso por paneci l lo i45 g
Queso de relleno Dor oan = 6
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Este tipo de olmidón se utilizo en lo industrio
olimenticio, en lo formocéutico, en lo textil,
en lo de odhesivos y en popelerío.
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