@  AGROSAV/A ®

Corporacién colombiana de investigacién agropecuaria

MODELO PRODUCTIVO
DE CANA DE AZUCAR
PARA PANELA

- — -

TRANSFORMACION

- ~

PRODUCTOS PROCESADOS
EN LA HORNILLA PANELERA

4
]
]
]
]
]
]
| . B o . Jugo crudo prelimpiado |
" La inversion enzimatica de la sacarosa en el jugo de e -
: cafa prelimpiado, antes de iniciar la clarificacién en
: la hornilla, permite mantener la linea de produccién. acido fosforico
Contrariamente, la inversién de la miel de cafa A i 4,5 pH
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. | interrumpe la etapa final de concentracién. 0,3%
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! 1 Al producir mieles de cafia | Floculante
| | invertidas sin enzimas, |
| e N | el jugo de cafia clarificado 1
.. . ~ T }
! | Enlaproduccién de mieles de caa \ \ se acidifica.
: ! invertidas, la concentracién | SoToTmo oo =7 La produccién de
1 1 serealiza mas lentamente queenla 1 4cido fosférico melote prolonga la
: : mommdéndepmwb.; 45 pH z/" vida util de la cachaza
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Se puede saborizar la panela al finalizar el batido y la miel de
cafa invertida durante el enfriamiento cuando alcanza los 50 °C.
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\ Miel de cafa 102 a 105 °C 4cido fosforico Miel de cafa 122 2 125°C
\ invertida Miel de cafa 4,5 pH 118 a121°C
l 60 a 65 °Bx l llnverzyme 488 ¥
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*HornillApp. atencionalcliente@agrosavia.co @

«Hornillas ecoeficientes tipo Cimpa. 018000121515

*Metodologia de evaluacion de (+57601)4227300

hornillas.
*Modelo de evaporacién hibrido. @
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