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PROLOGO

El Instituto Colombiano de Normas Técnicas y Certificacion, ICONTEC, es el organismo nacional de
normalizacién, segun el Decreto 2269 de 1993.

E!l ICONTEC es una entidad de caracter privado, sin animo de lucro, cuya Misiéon es fundamental
para brindar soporte y desarrollo al productor y proteccion al consumidor. Colabora con el sector
gubernamental y apoya al sector privado del pais, para lograr ventajas competitivas en los mercados
interno y externo.

La presentacion de todos los sectores involucrados en el proceso de Normalizaciéon Técnica esta
garantizada por los Comités Técnicos y el periodo de Consulta Publica, este tltimo caracterizado
por la participacién del pablico en general.

La norma NTC 729-1 fue ratificada por el Corisejo Directivo el 96-08-21

Esta norma esta sujeta a ser actualizada permanentemente con el objeto de que responda en todo
momento a las necesidades y exigencias actuales.

A continuacién se relacionan las empresas que colaboraron en el estudio de esta norma a través
de su participacion en el Comité Técnico.

Acoabastos Comercafé

Andina Pack Corporacién Colombiana Internacional
Asofruta Capitulo Pifia Cosmoagro

Asopina Cafam

Bolsa Nacional Agropecuaria Fruta La Emperatriz

Cadenalco S. A. - ICA

Carulla y Cia S.A. Ministerio de Agricultura

Car;_:ak S. A. Semillas y Frutas

Cenicafé Passicol S. A.

Colsubsidio Universidad Nacional de Colombia .

El ICONTEC cuenta con un Centro de Informacién que pone a disposicién de los interesados
normas internacionales, regionales y nacionales.

DIRECCION DE NORMALIZACION
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FRUTAS FRESCAS. PINA.
ESPECIFICACIONES.

1. OBJETO

Esta norma tiene por objeto especificar los requisitos que debe cumplir la pifia, variedad Cayena Lisa
(Ananas comosus L. Meer), destinada para el consumo en fresco o como materia prima para el
procesamiento.

2. DEFINICION, CLASIFICACION Y CALIBRE
2.1 DEFINICION

Pifia o ananas: fruto fresco perteneciente a la especie Ananas spp.

2.2 CLASIFICACION

Independiente del calibre y del color, la pifia Cayena lisa se clasifica en tres categorias que se
definen a continuacién. ‘ :

2.2.1 Categoria Extra

La pifia debe presentar todos los requisitos de calidad definidos en el numeral 3.1 y estar exentas
de todo defecto, aceptando ligeras alteraciones superficiales de la cascara, siempre y cuando no
afecten la apariencia general del producto. La corona debe medir una (1) vez la longitud de la fruta,
con un ancho equivalente al didmetro del cuerpo’de la fruta y con una inclinacién no mayor de 10°
del eje vertical (véase la Figura 1).
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Figura 1. Categoria Extra

2.2.2 Categoria |

La pifia debe presentar todos los requisitos de calidad definidos en el numeral 3.1 y se acepta lo
siguiente (véase la Figura 2):

- Ligeras deformaciones del fruto
- Rozaduras cicatrizadas que no excedan de 2 cm” con respecto al area total del fruto.
- Ligero defecto de coloracion

- La inclinacion del penacho no debe ser mayor a 20° del eje vertical y medir de 1 a
1,5 veces la longitud de la fruta.

Figura 2. Categoria |

2
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2,2.3 Categoria ll

Esta categoria comprende las pifias que nc pueden clasificarse en las categorias anteriores, pero
cumplen con los requisitos definidos en el numeral 3.1. Se admiten los siguientes defectos (véase

la Figura 3):

- Leve deformidad del fruto

- Manchas superficiales y/o rozaduras cicatrizadas que no excedan de 4 cm? con
respecto al area total del frulo

- Dos o mas coronas bien formadas, con una longitud menor a la definida en 1a
Categoria Extra o mayor a ia Categoria |.

Figura 3. Categoria Il

2.3 CALIBRE

El calibre se determina por el peso unitario del fruto, de acuerdo con la siguiente escala:
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3.3 REQUISITOS ESPECIFICOS

3.3.1 Contenido de jugo

Se debe tener en promedio minimo a partir del Color 0, el 34 %

3.3.2 Sélidos solubles totales

Los valores minimos y maximos de sélidos solubles totales, que deben presentar cada uno de los

estados identificados en la Figura 4 (véase el numeral 3.2) son los siguientes de acuerdo con la
tabla de color:

Tabla 2. Contenido minimo de sélidos solubles expresado como grado Brix (°Bx)

Color 0 1 2 3 4 5 8 Tl
°Bx 9,3 11,0 12,6 13,2 13,6 141 14,5
(Min)
°Bx 11,5 12,9 13,5 13,8 14,3 15,1 15,6
(Max) .

3.4 Tolerancias

Se admiten tolerancias de calidad y calibre en cada empaque para los productos que no cumplan
los requisitos de la categoria indicada.

3.4.1 Tolerancia de calidad

3.4.1.1 Categoria Extra. Se admite hasta el 5 % en numero o en peso de las pifias que no
correspondan a las caracteristicas de esta categoria, pero que cumplan los requisitos de la
Categoria |.

3.4.1.2 Categoria |. Se admite hasta el 10 % en numero o en peso de las pifias que no cumplan
con los requisitos de esta categoria, pero que correspondan a las caracteristicas de la Categoria I1.

3.4.1.3 Categoria Il. Se admite hasta el 10 % en numero o en peso de las pifias que no
correspondan a los requisitos de esta categoria, ni a los requisitos generales; con excepcién de los
frutos visiblemente atacados por podredumbre, con magulladuras severas o con heridas no
cicatrizadas que las hagan impropias para su consumo.

3.4.2 Tolerancia por calibre

Para tudas las categorias se acepta el 10 % en nimero o en peso de los frutos que corresponda
al calibre inmediatamente inferior o superior al sefialado en el empaque.
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4. TOMA DE MUESTRAS Y CRITERIOS DE ACEPTACION O RECHAZO
4.1 TOMA DE MUESTRAS

Se realizan analisis fisicos y quimicos al jugo obtenido a partir de 5 frutos por cada color en los
tamarios representativos del lote.

4.2 CRITERIOS DE ACEPTACION O RECHAZO

El lote de pifa que no cumpla los requisitos especificados en esta norma, se considera rechazado.
En caso de discrepancia, se repetiran los ensayos sobre la muestra reservada para tal fin. Cualquier
resuitado no satisfactorio en este segundo caso sera motivo para rechazar el lote.

5. ENSAYOS

5.1 DETERMINACION DE LA MASA (PESO)

Se pesan los frutos de manera unitaria en una balanza con un grado de precisién de 1,0 gy se
registra la masa.

5.2 DETERMINACION DEL CONTENIDO DE SOLIDOS SOLUBLES TOTALES
Se debe determinar por el método refractométrico, en la zona media o en todo el fruto.
5.3 DETERMINACION DEL RENDIMIENTO EN JUGO

Se calcula como la relacion del peso del jugo con el peso total de la fruta. Se obt‘iene_por extraccion
mecanica, sin tener en cuenta el peso de la corona y relacionar el peso del jugo (incluido el corazén)
con el peso total del cuerpo de la fruta.

6. EMPAQUE Y ROTULADO
6.1 EMPAQUE

El contenido de cada unidad de empaque debe ser homogéneo y compuesto tinicamente por frutos
del mismo origen, color, variedad, categoria y calibre. Los empaques deben estar limpios y ser de
materiales que no causen alteraciones al producto. Se debe consultar la NTC 729-2. Para ilustrar
los sistemas de empaque véase las Figuras 5 y 6, la primera una canastilla plastica, utilizada en e|
mercado interno, en la cual la fruta puede empacarse en posicién horizontal con un nimero de
capas que estara de acuerdo con el calibre y el estado de madurez o en posicién vertical soportada
por el pedunculo que debe tener una longitud entre 20 mm a 25 mm.
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Figura 5. Empaque para el mercado Interno

En la Figura 6 se presenta un ejemplo del tipo de empaque utilizado para los mercados de
exportacion, que debe tener las dimensiones establecidas en la NTC 729-2, con una capacidad entre
9kga 12,5kg.

Figura 6. Empaque para el mercado de exportacién
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6.2 ROTULADO
El empaque debe llevar la siguiente informacion, tanto para el mercado interno como para el de
exportacion:
- - ldentificacion de productor, exportador o empacador (marca comercial o nombre,
direccién o cédigo)
- Nombre del producto: “Pifia” Cayena Lisa
- Pais de origen o regién productora

- - Caracteristicas comerciales: calibre, categoria, peso y coloracién en el momento del
empaque.

- Fecha del empaque
- Impresién de la simbologia que indique el manejo-adecuado del producto (véase lé
NTC 2479).
7. ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Se debe realizar de acuerdo con lo establecido en la NTC 729-3.

8.  APENDICE

8.1 NORMAS QUE SE DEBEN CONSULTAR

NTC 729-2: 1996, Frutas frescas. Pifia. Especificaciones del empaque.
NTC 729-3: 1996, Frutas frescas. Pifia. Almacenamiento y transporte.

NTC 2479: 1988, Embalajes. Indicaciones graficas para el manejo de articulos.
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Anexo A {Informativo)

La presente actualizacion de la NTC 729-1 se basé en los resultados obtenidos de la investigacion
realizada por el Convenio entre el Ministerio de Agricultura y Desarrollo rural y la Federacién
Nacional de Cafeteros de Colombia a través del Centro Nacional de Investngaclones de Café,

CENICAFE.

La investigacién se hizo con la colaboracién de los productores, comercializadores y los Comités
Departamentales de Cafeteros y Secretarias de Agncultura de Ios Departamentos del Valle del
Cauca, Risaralda y Cauca. .

CENICAFE, Chinchina, Caldas. Marzo. de- 1996

FECHA DE VENCIMIENTO

. Sefior Usuario: Recuerde que /a Gltima fecha registrada
. vence €l plazo de devolucién de este documento.-
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TABLA DE COLOR DE PINA CAYENA LISA

(Ananas comosus L. Meer)

Cenicafée

CENTRO NACIONAL DE INVESTIGACIONES DE CAFE
"Pedro Uribe Mejia”

A.

Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombia
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