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A continuación se present n las cifras estadísticas que describen el comportamiento de la actividada
cacaotera en los últimos años. Se analizarán factores como la producción en grano, la cuota de fomen-
to cacaotero los preciosy de transacciones nacionales e internacionales.

El cacao se cultiva en países que geográficamente se ubican en la franja tropical de la tierra, es una espe-
cie de origen americano y sin embargo la mayor producción de éste se encuentra en África, continente
que cuenta con tres grandes países productores que son: Costa de Marfil, Ghana y Nigeria. En Asía y
Oceanía se destacan Indonesia, Nueva Guínea y Malasia; en América se destacan países como Brasil,
Ecuador, Colombia y México.

mundo



Producción de cacao en grano año cacaotero 2009/2010

La producción del año cacaotero 2009/2010 reflejó un aumento mundial de cacao en grano de 3.700
toneladas respecto al año anterior. Sin embargo si tomamos como referencia el año Cacaotero
2005/2006 se observa una disminución en la producción mundial de 214.400 toneladas lo que
equivale a una variación negativa del 5,6% en los últimos 4 años.

De la producción registrada de cacao en el año cacaotero 2009/2010 el 68,7% se produjo en África, el
17,4% en Asia y Oceanía y el 13,9%, en América. En el periodo 2009/2010 la producción de América
alcanzo las 498.300 toneladas, respecto al año cacaotero 2008/2009 el aumento más grande en la
producción se presentó en Ecuador equivalente a 10.000 toneladas. Por su parte en este mismo
período Colombia pasó de una producción de 35.500 toneladas a 40.500 toneladas con un aumento
neto de 5.000 toneladas. En los restantes países del continente la producción permaneció estable o
sufrió pequeñas variaciones. En el periodo reportado en el continente americano hubo un aumento en
la producción de 15.400 toneladas.



En el continente Africano se cerró la producción con 2.469.000 toneladas, allí Costa de Marfil
disminuyó su producción en 33.200 toneladas respecto al año anterior mientras que Camerún lo hizo
en 21.600 toneladas y Ghana en 17.400 toneladas, mientras que Nigeria aumentó en 10.000 toneladas.
La disminución total de la producción en el continente africano fue de 51.200 toneladas. En Asía y
Oceanía se presentó un aumento en la producción de 39.500 toneladas destacándose el caso de
Indonesia que pasó de una producción de 490.000 toneladas en el año 2008/2009 a 525.000 en el año
2009/2010 con un significativo aumento de 35.000 toneladas. Tomando el total de la producción
mundial esta apenas se incrementó en el año 2009/2010 en 3.700 toneladas respecto al año
2008/2009.



Moliendas

Se presentó un incremento del 4% en las moliendas del año cacaotero 2009/2010 correspondientes a
136.000 toneladas, al pasar de 3,49 millones de toneladas procesadas en el año 2008/2009 a 3,63
millones en el siguiente periodo.

PERIODO PRODUCCION MOLIENDAS DEFICIT STOCKS

2007 / 08 3,732 3,749 ‐54 1,621

2008 / 09 3,593 3,490 64 1,688

2009 / 10 3,596 3,629 ‐69 1,619

MOLIENDAS DE CACAO EN GRANO  POR CONTINENTES
( )Miles de Toneladas

COMPORTAMIENTO DE LA PRODUCCIÓN Y LAS MOLIENDAS
( )Miles de Toneladas



COMPORTAMIENTO DE LAS MOLIENDAS POR PAÍSES.

Comparando los periodos 2010 y 2011 en los principales países que realizan moliendas de cacao, se
aprecia que Holanda, Alemania, Estados Unidos, Malasia, Brasil, Ghana y Francia aumentaron sus
moliendas mientras que tan solo en Costa de Marfil y Reino Unido se presentó disminución de las
mismas.

Moliendas de Grano de Cacao en los principales países procesadores.

Moliendas mundiales de cacao.



CONSUMO

De acuerdo con el siguiente cuadro de datos en el que se aprecia el promedio de consumo de los
últimos años, los países que presentan mayor consumo de cacao son: Estados Unidos con un prome-
dio de 740.000 toneladas anuales seguido por Alemania, Francia, Reino Unido, Japón, Brasil e Italia con
296.000. 228.000, 217.000, 156.000, 115.000 y 100.000 toneladas anuales respectivamente.



CONSUMO PER CÁPITA.

El consumo mundial de cacao tiene una tasa de crecimiento del 0.7 en los últimos 10 años.
Sin embargo por continentes es relevante el crecimiento de Asia - Oceanía, África y Europa
que tienen valores de 7.1, 3.8 y 1.8 respectivamente.

CONSUMO POR PAÍSES

En cuanto al consumo per cápita promedio de los últimos 10 años sobre sale Bélgica con un
promedio de 5.4 kilogramos de grano , seguido de Islandia, Suiza, Luxemburgo y Austria con
5.2, 4.8, 4.6 y 3.8 kilogramos .respectivamente

EL CONSUMO PERCÁPITA EN KILOGRAMOS DE CACAO, SEGÚN CONTINENTES

AÑOS DE 1999/00 A 2008/09



PRODUCCIÓN NACIONAL REGISTRADA.

La producción nacional del año 2010, alcanz las 42.295 toneladas, superando al año anterioró
en 6.177 toneladas. La producción se distribuy de la siguiente manera, Santander ocup eló ó
primer lugar con 46% de la producción, Huila el segundo lugar con el 10% de la producción,
Arauca el Tercer lugar con el 9% de la producción y Antioquia el cuarto con el 8% de la
producción



Distribución por meses de la cosecha en Colombia

Producción nacional registrada por departamentos.



Precio interno del Cacao en grano.
Durante el periodo comprendi entre los años 2006 -2010 se presentaron importantesdo
variaciones de precios de cacao a nivel nacional. Siendo el 2010 el año con mayor precio
promedio el mes de octubre de el con mayor precio de este periodo.siendo ese año lapso

Precios promedio periodo 2006 -2010.

Comportamiento promedio de los precios internos del cacao periodo 2006 -2010



DISTRIBUCI N DE LA PRODUCCI N NACIONALÓ Ó

Tecnología
El manejo del cultivo de cacao en Colombia se ca-
racteriza por el uso de bajos niveles de tecnolo-
gía en plantaciones sembradas a partir de semilla
híbrida, con bajas densidades de siembra 600 a
700 árboles por hectárea y especies para som-
breamiento de bajo interés económico. Tal con-
sideración genera una productividad inferior a
los 500 kilogramos/hectárea/año. Sin embargo
existen en el país plantaciones tecníficadas den-

tro del concepto agroforestal que utilizan clones
de cacao de alto rendimiento, propagados por
métodos asexuales en densidades entre 1.200 y
1.300 árboles por hectárea . las cuales con ade-
cuadas prácticas de manejo llegan a producir más
de 2.000 kilogramos/hectárea/año.

El futuro del cacao en Colombia
Algunas consideraciones del por qué se debe

sembrar cacao en Colombia:



1. El mundo presenta un déficit estructural en la
producción generado por el aumento de la de-
manda y por tanto, la posibilidad de buenos
precios para el grano. Las previsiones sugie-
ren que esta tendencia puede mantenerse du-
rante buena parte de la primera década del
siglo XXI.

2. Como se puede apreciar en las estadísticas de
producción por continentes. América centro
de origen de la especie (Theobroma cacao L).
apenas produce el 13% del total mundial y
Africa el 71%. lo que muestra una concentra-
ción de la producción en un solo continente y
si tenemos en cuenta que son unos pocos los
países productores ubicados en la región occi-
dental de ese continente. Dicha concentra-
ción no es deseable por la industria procesa-
dora mundial.

3. Norteamérica y los países del cono sur son po-
tenciales compradores del cacao colombiano
en el futuro, siendo los mercados naturales
dada la vecindad geográfica.

4. Colombia podría tomar un mayor porcentaje
de la producción mundial del que ahora pre-
senta, como quiera que cuenta con variados
ecosistemas para la producción de cacao, tie-
rras aptas inexplotadas y ante todo, una tec-
nología que respalda las mejores producti-
vidades mundiales, además tiene las
condiciones agro cológicas dele
centro de origen de la especie,
las más favorables para su de-
sarrollo. En especial en este
caso enfocándolo hacia la
producción de los llamados
"cacaos especiales".

5. De todas maneras, las metas
que el país tiene en mate-
ria de producción, seña-
lados por el Consejo Na-
cional Cacaotero, de pro-
ducir 156.000 toneladas
anuales, apenas signifi-
can un 5% de la pro-
ducción mundial, con
lo cual no se impactaría
negativamente el ba-

lance mundial de oferta y demanda, dado el
crecimiento continuado de esta última.

6. Varios países, no consumidores tradicionales,
han venido mejorando el consumo percápita
de cacao, como son los asiáticos con inmen-
sos volúmenes poblacionales, generando un
importante mercado emergente con grandes
perspectivas.

7. La calidad del cacao colombiano se considera a
n vel del mundo por encima del promedio, esi
decir, que es bien recibida. El grano producido
en nuestro país con un beneficio acertado, es
catalogado como fino.

8. Se cuenta con un material de propagación con
base en clones de alto rendimiento que garan-
tizan productividades 2 ó 3 veces superiores a
las actuales.

Los clones que se están ofreciendo poseen
mejor calidad que los híbridos que hoy generan
el grano producido, debido a su sabor; aroma ta-,
maño de grano, porcentaje de cascarilla y otras
características, lo cual provee un mayor éxito en
los mercados futuros.

Colombia necesita crear empleo, lo cual se
logra con el cultivo del cacao y generar desarro-

llo en las regiones a lo cual contribuye el au-
mento del ingreso de los cacaocultores,

arraigar al campesino a la tierra, proteger el
medio ambiente, características que propor-
ciona el sistema agroforestal permanente que

además garantiza un flujo de caja con-
tinuo para la familia cacaocultora.
Por último, debe tenerse en cuenta
que vistas las ventajas del cacao, su
cultivo fue incluido dentro de los

10 renglones exportables que el
gobierno nacional ha definido a

través del Ministerio de Agricultura
y Desarrollo Rural para apoyar el desa-

rrollo del campo.
Así que el cultivo del cacao es

uno de los renglones produc-
tivos que con seguridad con-

tribuirán a mejorar el bienestar
de las comunidades campesinas.



Botánica del cacao
El cacao es un árbol leñoso, fuerte, de porte

relativamente bajo, originario del sotobosque.
Pertenece al orden malvales, familia ,Malbace-ae

género , especie ,Theobroma (Theobroma cacao L)

cuya denominación científica fue dada por el emi-
nente botánico Lineo, quien le llamó (Theobroma

cacao L). A continuación, se relacionan las princi-
pales características morfológicas, de la especie.

La raíz
Posee dos tipos de raíces: una principal pivo-

tante y unas raíces secundarias, de donde se des-
prenden los 'pelos absorbentes'.

La raíz principal es la encargada de perforar el
suelo, darle un buen anclaje y sostenimiento a la
planta.

Cuando el sueio tiene buena profundidad, la
raíz principal puede penetrar hasta 2 metros.
Cuando el suelo no es muy profundo, la raíz prin-
cipal no penetra con facilidad y la planta puede su-
frir problemas de volcamiento y mal desarrollo.

Las raíces secundarias se encuentran en los
primeros 30 centímetros del suelo y son encar-
gadas de tomar los nutrientes y el agua que la
planta necesita para su normal desarrollo, a tra-
vés de los pelos absorbentes constituidos por
abundante cantidad de pequeñas raíces que se
distribuyen por la superficie del suelo.

Las raíces expuestas superficialmente, corren
el riesgo de que fácilmente sean dañadas cuando
se ejecutan labores de deshierba con remoción
de suelo o se efectúen aporques inconvenientes.

El tronco y sus ramas
Cuando la planta se origina a partir de una se-

milla sexual, el tronco o tallo principal se desa-
rrolla verticalmente hasta una altura de 0,80 a
1,50 metros en forma normai. Luego, se abre
dando origen a 3, 4 ó 5 ramas, distribuidas al
mismo nivel formando la mesa, molinillo o verti-
cilo.

Las primeras ramas que se desprenden del
tronco principal se llaman primarias de las cuales
se derivan otras llamadas secundarias y de éstas
las terciarias. Las ramas primarias y secundarías
forman la copa del árbol.

Una buena copa depende de la formación y
distribución que se le da a la planta mediante la
poda.

Cuando la planta no se poda, o se poda defi-
cientemente, la zona productiva del árbol queda
mal distribuida disminuyendo la producción de
frutos.

Del tallo principal, se desprenden otro tipo
de órganos leñosos llamados chupones, que se
conocen por su crecimiento vertical y formación
de tallos adicionales que forman también otra
mesa o molinillo.

Cuello de la Raíz

30
 c
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.
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 2

,0
0 

m
et

ro
s

Raíces
secundarias

Raíz principal

Cofia o Pilorriza

Esquema de las raíces del cacao.



Cuando el cultivo de cacao tiene mucha som-
bra, dificulta la entrada de los rayos del sol y la
planta tiene problemas para la fotosíntesis.

La flor
Las flores del cacao se encuentran distribui-

das a lo largo del tronco y de las ramas, agrupa-
das en sitios llamados cojines florales. La flor del
cacao es caulinar, es decir; se produce en el tron-
co, ramas y tallos leñosos.

La flor del cacao es hermafrodita; posee
ambos sexos: masculino y femenino.

El órgano masculino está formado por estam-
bres. Una flor posee 5 estambres verdaderos de
color blanco y 5 falsos de color morado. En la ca-
beza de los estambres blancos se encuentra el po-
len.

El órgano femenino es el pistilo formado por
el Estigma, el Estilo y el Ovario. La función de las
flores es la reproducción.

Estos chupones en ocasiones se elevan por en-
cima de la ramificación primaria del tallo prin-
cipal, formando estratos y produciendo el creci-
miento indeseable de la planta. Cuando no se
podan en la época oportuna, crecen demasiado,
dándole mucha altura y mala formación al árbol.

Si la planta es reproducida por métodos ase-
xuales, a partir de una yema injertada en un pa-
trón, el crecimiento es diferente al de la planta re-
producida por semilla sexual. Igual cosa ocurre
cuando la planta es producida a través de estacas
o ramillas enraizadas.

En este caso, el tallo principal se asemeja a
una rama primaria, es decir no crece vertical-
mente y no emite mesa u horqueta. Las plantas in-
jertadas o enraizadas también se llaman plantas
clonadas, reproducidas vegetativamente o por
métodos asexuales.

La clonación es la manera más aconsejable de
reproducción de cacao por su precocidad y por
la garantía de buen rendimiento si se utiliza un
buen material, también por la facilidad de manejo
y porque se pueden emplear más plantas por uni-
dad de área.

La planta reproducida vegetativamente pre-
senta menor crecimiento que la producida se-
xualmente, su follaje es menos abundante, crece
menos favoreciendo su manejo, especialmente
el control de plagas y enfermedades.

Las hojas
Son de forma alargada y tamaño medio; se

desprenden de las ramas.
La hoja está unida a la rama por un tallito lla-

mado peciolo. Entre el peciolo y la rama se en-
cuentra un abultamiento pequeño llamado yema
axilar.

La función principal de la hoja es elaborar los
alimentos que la planta necesita para su normal
desarrollo y la formación de mazorcas.

El proceso por el cual la hoja elabora los ali-
mentos se llama fotosíntesis.

Para que este proceso se realice en forma nor-
mal se necesita la luz solar.



El grano de polen cae sobre el estigma y baja
por el Estilo hasta el Ovario, cuando esto sucede,
se realiza el fenómeno llamado fecundación y em-
pieza la formación del fruto llamado pepino, cuan-
do está pequeño, y mazorca, cuando crece.

El trabajo de polinización lo hacen en su mayo-
ría los insectos por lo que se debe evitar la aplica-
ción de productos químicos para no acabar con
las especies de polinizadores y benéficas.

Uno de los insectos que interviene en mayor
proporción en la polinización es la llamada For-
ciphomyia sp. perteneciente al orden de los díp-
teros, cuya apariencia es de una diminuta y frágil
mosca.

Otros insectos polinizadores también se ca-
racterizan por ser diminutos y débiles.

El fruto
La mazorca, o fruto de cacao, es una baya pro-

tegida en su parte externa por una cáscara o peri-
carpio.

En su parte interna, se encuentran los granos
o semillas ordenados en hileras, alrededor de un
eje central, llamado placenta.

Los granos están cubiertos por una baba ó mu-
cílago, que se desprende o escurre en el proceso
de beneficio. Esta baba tiene azúcares que los mi-
croorganismos descomponen dando origen a
cambios químicos que suceden durante su fer-
mentación.

Una mazorca contiene de 20 a 50 granos.
El tiempo que dura la mazorca desde la polini-

zación de la flor hasta su madurez, varía entre
150 y 180 días, dependiendo del origen genético
y del clima en que se desarrolla.

El color de los frutos, cuando no están madu-
ros, puede ser verde en algunas plantas o de colo-
res con tonalidades de morado o rojo en otras.
Todos ellos cambian su coloración cuando están
maduros. Los de tonalidades verdes, al madurar
son de color amarillo y los frutos de tonalidades
rojas cambian a anaranjado o rosado dependien-
do de su origen genético.

Tipos de cacao cultivados
Para el agricultor es conveniente conocer los

tipos de cacao existentes porque, de acuerdo
con ellos, se define la calidad del grano; aspecto



de máxima importancia en los tiempos moder-
nos cuando el mercado exige determinadas ca-
racterísticas favorables para la industria trans-
formadora y para atender el gusto del consumi-
dor de chocolate.

De otro lado, los tipos de cacao también pre-
sentan diferencias en el comportamiento agro-
nómico de las plantaciones, sobre su precocidad,
su tolerancia frente a las plagas y enfermedades y
en gran medida, en relación con los rendimien-
tos.

Tales asuntos deben ser tenidos en cuenta a la
hora de la decisión sobre el tipo de cacao a culti-
van pues ello atañe de manera definitiva a la eco-
nomía del cultivador ya que una elección equivo-
cada puede limitar los rendimientos o significar di-
ficultades para la comercialización.

El tipo de cacao a utilizar; debe corresponder
a las condiciones propias de la finca y del agricul-
tor y a las exigencias concretas del mercado. Las
posibilidades de éxito de un determinado tipo de
cacao, proporcionan las bases para la toma de la
decisión más acertada.

Desde el punto de vista de la botánica, exis-
ten tres tipos de cacao, que a la vez determinan
tres clases de grano, desde el punto de vista de la
calidad. Ellos son los tipos criollos, los forasteros
y los híbridos.

Los tipos criollos: Desde el punto de vista de
la calidad son los más finos, caracterizados por su
agradable sabor y exquisito aroma.

El tipo criollo fue el único cultivado en Co-
lombia hasta 1885 cuando se introdujo el lla-
mado cacao pajarito de origen amazónico, cuya
mazorca es de tipo calabacillo.

Se caracteriza por presentar tronco erecto,
con poca ramificación lateral, con tendencia al
crecimiento vertical. El fruto es muy rugoso, con
diez surcos profundos, su cáscara es delgada fácil
de quebrar. Las semillas son rollizas, casi redon-
deadas, cuyos cotiledones frescos son de color
blanco o rosado

El tamaño y forma de la mazorca varía según
los tipos regionales, pero es común en Colombia
que el fruto sea alargado, un poco más ancho

cerca del pedúnculo y delgado o punta aguda en
el extremo apical.

En épocas pasadas, era común mencionar el
cacao criollo como "Hartón" en Antioquía o Nari-
ño, "Criollo Real" en Santander y en otras regio-
nes.

En términos generales, los criollos puros pre-
sentan condiciones desfavorables para su mane-
jo, pues resultan muy delicados, con alta suscep-
tibilidad a las plagas y enfermedades. En particu-
lar; son retardados en el inicio de la producción y
de poca productividad por árbol.

A pesar de las condiciones de alta calidad del
grano, apetecido en los mercados más exigentes
del mundo, resultan poco atractivos a la mayoría
de los agricultores, dadas estas características.



Dentro de este tipo de cacao, se clasifican los
originarios de México y Centro América y los ve-
nezolanos que fueron llevados a otras partes del
mundo como Trinidad, algunas islas de las Antillas
e incluso a África.

En Colombia existen varias poblaciones de
tipo criollo, infortunadamente en decadencia y
franca disminución, lo que ameritaría un trabajo
de rescate de ese germoplasma que podría ser
útil en el empeño de mejorar la calidad del grano.

Los tipos forasteros: Son los de menor calidad
relacionada con el sabor y el aroma que confie-
ren sus granos al chocolate elaborado con ellos.
Sin embargo, presentan otras condiciones de cali-
dad interesantes para la industria como lo puede

ser su rendimiento en contenido de grasa y otras
características deseables.

Es también denominado amazónico por rela-
cionar su origen con la región de ese nombre.

El árbol del tipo forastero suele ser vigoroso,
con tendencia a ramificar lateralmente y en algu-
nos casos su follaje decumbente.

El fruto de los forasteros o amazónicos tiende
a ser de apariencia amelonada, predominante-
mente liso con poca rugosidad y surcos poco pro-
fundos, cuya cáscara a menudo es bastante grue-
sa. El tamaño del grano suele ser más pequeño
que el de los tipos criollos y algunos de ellos pro-
ducen la almendra más pequeña posible para el
cacao.

El color de la almendra es violeta oscuro, de
mucílago ácido. El chocolate que proviene de
este tipo de cacao, es de sabor amargo y aroma
menos agradable y consistente.

Dentro de este tipo de cacao, se clasifican los
originarios del Amazonas que hoy se producen
en Trinidad, Ecuador África Occidental, Asia y
Brasil; este grupo es el que domina el mercado
mundial.

Los tipos híbridos: Resultan del cruzamiento
sexual de dos árboles; usualmente dirigido por el
hombre luego de un proceso de selección, tra-
tando de generar determinadas características
deseables.

El cruzamiento en términos generales se hace
entre clones, con condiciones opuestas a fin de
mejorar aspectos de interés como la calidad, pro-
ductividad, precocidad, respuesta a plagas y en-
fermedades, etcétera.

La hibridación se dio de manera espontánea,
en la isla antillana de Trinidad donde el criollo que
fue llevado en un principio se cruzó con el foras-
tero, dando origen a un tipo intermedio que, si
bien fue catalogado como forastero, su calidad re-
sultó superior a la de éste. Posteriormente en Tri-
nidad, de manera conciente, se inició la produc-
ción de los híbridos que en Colombia se propa-
garon de manera generalizada desde mediados
del siglo XX, hasta los inicios del siglo XXI.



























El siste-Sistema transitorio tipo taungya:
ma taungya consiste en un plantío simultáneo de
cultivos alimenticios y otras especies, durante la
fase inicial del crecimiento del cacao. En algunos
países productores de Africa oriental, extensas
áreas fueron establecidas a través de este siste-
ma, en que las semillas de cacao son plantadas di-
rectamente en el campo, bajo la protección pro-
visional de una combinación desordenada de plá-
tano (Mussa sapientum) y ñame (Dioscorea spp).

Es un método basado en la agricultura nóma-
da de subsistencia. Sus resultados son considera-
dos como una experiencia no recomendable, prin-
cipalmente en razón del frecuente abandono de
las áreas en los primeros años después de planta-
dos los cacaoteros, que son generalmente deja-
dos en África, sin sombreamiento adecuado, ex-
puestos al ataque de plagas y la acción de malezas.

Los árbolesSistemas transitorios simples:
de cacao jóvenes son plantados bajo un sistema
de sombreamiento transitorio, reciben protec-
ción apenas de una especie abastecedora de ali-
mentos, fibras, condimentos o productos medici-
nales hasta que crecen los árboles de sombrío per-
manente. Las plantas de protección temporal son
eliminadas progresivamente a medida que los ár-
boles de cacao requieren más luz.

Las especies más utilizadas para tal finalidad,
son banano (/Vlussa paradisiaca) y plátano (Musso
sapientum). En segundo plano aparecen la papaya
(Carica papaya), higuerilla (Ricinus comunis) y al-
gunas leguminosas de interés agroforestal como
Leucaena (Leucaena leucosephala) y matarratón
(Gliriádia sepium), entre otras.

En este sistema, las especies acompañantes
que dan sombreamiento transitorio fortalecen de
manera notable, la economía del productor en la
etapa de crecimiento del cacao, en razón a los in-
gresos económicos que pueden obtenerse de la
comercialización de los productos de estas plan-
tas, por lo que se da gran importancia a los culti-
vos asociados en el flujo de caja del proceso de es-
tablecimiento o renovación de un cacaotal, cuan-
do se utilizan componentes económicos.

En estosSistemas provisionales múltiples:
sistemas, dos o más componentes transitorios in-
teractúan económica y ecológicamente con los ca-

caos jóvenes y con los árboles de sombra perma-
nente, en cuanto desempeñan las funciones de
sombreamiento por encima, sombreamiento late-
ral, rompevientos o cobertura de suelo. Las espe-
cies acompañantes del cacao son empleadas en
las más variadas combinaciones con diversas plan-
tas de sistemas múltiples organizados en secuen-
cias temporales, programados en función de las
épocas de la plantación, tolerancia a la sombra, há-
bito y velocidad de crecimiento y preferencias re-
gionales.

De esa forma, mientras crecen las plantas de-
sombra transitoria alta como el plátano, banano,
higuerilla, papaya o la leucaena, entre otras, se
aprovecha la luminosidad de sus entrelineas para
cultivar especies de importancia económica o ali-
menticia como maíz (Zea mayz), yuca (Manihot
sculenta), pimienta (Piper nigrum L), arroz
(Oryza sativa) o especies de cobertura del suelo



como fríjol (Phaseolus vulgaris), caupi (Vigna un-
guiculata), batata dulce (Convulvolus batatas L),
etc.

Como una variación de este sistema, podría ca-
talogarse el modelo utilizado en Colombia cuan-
do se parte de rastrojos en los que se encuentra
una multiplicidad de especies nativas, debajo de
las que se siembra el cacao y los maderables, en
surcos que son formados por el entresaque de
esas plantas.

Con el paso del tiempo, en la medida en que el
cacao va necesitando mayor cantidad de luz y es-
pacio, se van eliminando dichas plantas hasta que
surge el cultivo del cacao normal con su sombrea-
miento permanente.

Este sis-Sistemas transitorios en franjas:
tema fue desarrollado en Costa de Marfil. Los ca-
caos jóvenes son establecidos en disposición zo-
nal, en hileras simples o dobles, que guardan
entre si 10 metros de distancia El plantío en fran-
jas multiplica el efecto de borde (iluminación late-
ral) sobre el cacao, asegurando una productividad
igual o superior a la disposición continua Permite
también intercalar las fajas de tierra de 10 metros
con cultivos alimenticios (ñame, arroz, maíz) du-
rante muchos años facilitando inclusive, la meca-
nización de prácticas culturales para los cultivos
de ciclo corto y para el propio cacao, cuando la
pendiente es poco acentuada

Los cacaos jóvenes son asociados en el interior
de las fajas con plátano, cuya cosecha se puede ex-
tender por 3 ó 4 años (Fig. 2).

Sistemas Mixtos permanentes: La selec-
ción de especies arbóreas de carácter permanen-
te, capaces de sombrear adecuadamente al cacao
y aportar productos de valor económico para au-
mentar los ingresos por unidad de área cultivada,
se constituyen en una efectiva estrategia para
transformar el panorama económico de la cacao-
cultura, convirtiéndose en una actividad más lu-
crativa.

Aunque la literatura registra escasos ejemplos
de combinaciones de esta naturaleza, se puede
afirmar que el objetivo mayor de esas asociacio-
nes es aumentar el rendimiento económico de los
cultivos de mayor porte, bajo los que se siembra
el cacao.

Los sistemas mixtos permanentes pueden ser
clasificados en subsistemas; el cacao es siempre
un componente de menor porte.

Consorcio de cacao y coco: Una plantación de
cacao bajo cocos productivos (Cocos nucífera) es
sin duda, el sistema que más información acumuló
en años recientes. Un cultivo de cacao bajo som-
bra de cocoteros adultos, en Malasia, generó una
productividad superior a 1.120 ki logra-
mos/hectárea de almendras secas de cacao, sin
que la producción de coco entrara en declive.
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Así se pueden asociar con el cacao,
especies arbóreas de tipo permanen-
te como la teca (Tectona granáis), el
nogal (Cordia alliodora), el cedro (Ce-
drella odoratcj y en general, todos los
maderables y frutales como el aguaca-
te (Persea americana).

Sistemas permanentes perifé-
ricos: Las especies de mayor porte,
seleccionadas para integrar los siste-
mas agroforestales, pueden ser aso-
ciadas en dispositivos zonales con sur-
cos periféricos simples o dobles, es de-
cir; las franjas de cacao rodeadas en
toda su perifieria por las especies de
mayor porte. Estos arreglos son utili-
zados en regiones donde se presen-
tan vientos fuertes. Cuando se utilizan los surcos
periféricos y además otros surcos dentro del cul-
tivo, se hace posible la ubicación de una mayor
cantidad de árboles de porte alto por unidad de
área.

Sistemas secuenciales multiestratifica-
dos:
De manera experimental, se desarrollaron aso-
ciaciones denominadas “Secuenciales multiestra-
tificadas”, en las que se dificulta la adopción, dada
su complejidad.

Sin embargo, es pertinente describir algunos

de ellos sucintamente, principalmente en función
de su atractivo potencial, cuando se considera la
posibilidad de desarrollar sistemas de cultivo más
eficientes para el cacao.

Un complejo secuencial multiestratificado,
tiene varios componentes acompañantes del
cacao como el coco y la pimienta.

En última instancia, se forman tres estratos
compuestos de coco pimienta y cacao.

Este tipo de sistemas proveen un flujo de caja
muy interesante y pueden ser modificados con
otras especies similares a las anteriores.

Cacao bajo cultivo de chontaduro
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Cuando se habla de cultivos del cacao, en la
concepción moderna, se entiende que se trata de
la conformación de un sistema de producción ca-
racterizado por una sucesión de cultivos o de es-
pecies intercaladas. En efecto, durante el proceso
de instalación del cacao en sus primeros seis me-
ses, se combina con una especie de ciclo corto,
posteriormente con cultivos de ciclo medio y
porte medio como el plátano y finalmente, duran-
te toda la vida adulta con árboles de porte alto,
que lo proveen de sombreamiento definitivo
como los maderables y algunos frutales.

El cacao puede ser manejado como un sistema
agroforestal, en el que se aprovecha eficiente-
mente el suelo, se obtienen buenos rendimientos
económicos, sin afectar negativamente el ambien-
te, y se pueden manejar en el espacio y tiempo, es-
pecies de ciclo corto, mediano y largo.

Las especies de ciclo corto, corresponden a la
primera fase del proceso para aprovechar el te-
rreno cuando aún no es ocupado plenamente por
los otros dos componentes del sistema; las de
ciclo medio conforman el sombrío transitorio y
las de largo plazo, el cultivo definitivo. Todas ellas
desarrollan una función en la generación de ingre-
sos al productor y en la sostenibilidad de la em-
presa agrícola.

El proceso del sistema productivo del cacao,
tiene las siguientes etapas básicas para garantizar
plantaciones de alto rendimiento:

Instalación. Se trata de la ubi-Primera Etapa:
cación en el terreno y el manejo de todas las espe-
cies del sistema, de manera escalonada. Segunda
Etapa: Levante o desarrollo. Es el manejo desde
la instalación hasta que inicia la producción del
cacao y la Sostenimiento de laTercera Etapa:
plantación en su fase productiva.
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El comportamiento del cacao, por supuesto,
es diferente en cada una de estas regiones y por
tanto, su manejo requiere algunos ajustes para
aprovechar las ventajas que se derivan de las
condiciones particulares o para contrarrestar los
efectos negativos generados por los factores des-
favorables.

En términos generales, en las zonas de
mayor precipitación y mayor temperatura, debe-
rá tenerse en cuenta un manejo sanitario más
cuidadoso y la siembra de clones de mayor tole-
rancia a las enfermedades fungosas.

En las zonas secas, de menos de 1.500 milí-
metros anuales de precipitación, es indispensa-
ble la aplicación de riego, pues tales niveles

hídricos son insuficientes para suplir los requeri-
mientos del cacao. Los niveles de sombreado
deben regularse de acuerdo con la cantidad de
radiación solar anual. En este sentido, se hace
indispensable el sombrío en la zona de valles
interandinos secos, donde la radiación directa
anual supera las 1.825 horas/año.

De la misma manera, las características de
cada una de estas regiones, condicionará el tipo
de especies, acompañantes y su manejo. Es el
caso del plátano, especie que presenta mayor
exigencia que el cacao en materia de suelos y
que a la vez presenta necesidades de manejo
diferenciadas de acuerdo con características que
modifican el comportamiento de los patógenos.
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Penetración de raices en suelo profundo
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también son una guía para la aplicación de los co-
rrectivos, como la cal.

El uso del sueloPreparación del terreno:
antes de la siembra del cacao, hace que las labo-
res a ejecutar en la preparación del terreno sean
diferentes, para la instalación exitosa de una ex-
ploración cacaotera.

Lo más usual es que el cacao se instale en te-
rrenos que pueden estar en los siguientes usos y
según ellos se determinan labores diferentes pre-
vias y posteriores a la siembra:

Cuya vegetación es necesario de-Montaña:
rribar para sustituirla por la nueva cobertura vege-
tal compuesta por el cacaotero y las especies que
le dan sombrío. En este caso lo más recomenda-
ble es dejar descomponer el material cortado, evi-
tando las quemas y por ende las pérdidas de mate-
ria orgánica.
Por el contrario, la descomposición natural per-
mite su incorporación al suelo y sirve para mejo-
rar las condiciones fisico-quirúrgicas para el buen

desarrollo del cultivo; los maderables de
valor económico podrán ser aprovechados.

Como sombra transitoria, en este caso, se
recomienda el cultivo de plátano o las espe-
cies arbustivas de rápido desarrollo que
emergen luego del corte de la montaña.

Cuando el suelo está ocupadoRastrojo:
con especies de porte mediano que crecen
luego del derribamiento de la montaña, se
realiza un procedimiento similar a cuando se
parte de ésta, sólo que en tal caso, la dificul-
tad para el establecimiento de los cultivos
puede ser menor; pues es menor la cantidad
de madera derribada. En este caso, en la pri-
mera etapa del cultivo del cacao, en los seis
primeros meses cuando el plátano se en-
cuentra en levante, se puede obtener un cul-
tivo de periodo corto como el maíz o el fri-
jol.

Compuesto por ar-Rastrojos jóvenes:
bustos y árboles apenas en emergencia, en
cuyo caso se procede de igual manera que
en los rastrojos desarrollados. En este caso,
es posible el raleo y la socola para utilizar al-
gunas de las especies naturales como apor-

tantes de la sombra transitoria. Sin embargo, en
todo caso, de ser económica y físicamente facti-
ble, es preferible el uso del plátano para el som-
brío.

Cuando se parte de lotes ocupadosPotreros:
con pastos es necesario arar roturar el suelo si es
que está muy compacto o realizar labores para
destruir las especies predominantes; particular-
mente si son gramíneas, en el caso de los suelos
sueltos.

Cultivos de ciclo corto: Cuando el punto de
partida son cultivos de ciclo corto, se podrá ini-
ciar la instalación del cacao antes de la cosecha si
sus características permiten la siembra de las es-
pecies desombrío para el nuevo cultivo antes de
su recolección.
Cultivos permanentes o semipermanentes:
Si se trata de plátano o banano, las condiciones
están dadas para instalar el cacao bajo estos culti-
vos; para ello sólo deberá realizarse el trazado
para el cacao y sembrarse las especies de porte
alto que proveerán la sombra permanente.
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Cucurbita

( )Lycopersicum esculentum mill

passifloraceae

61



En términos generales se requiere que los
sombríos sean productivos y aporten econó-
micamente al sistema. Por ello, se recomien-
dan especies valiosas por su madera, sin dejar
de reconocer que los árboles que tradicional-
mente han utilizado son útiles. Las Erythrinas,
el matarratón, los orejeros, los samanes y el
cañafístulo, entre otros, que proporcionan
leña, carbón de palo, o por su aporte de nitró-
geno, de materia orgánica y como forraje para
animales.
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Cultivo semestral: Para efectos de mejorar el flujo de
caja y disminuir costos durante el proceso de instalación del
sistema, se puede hacer uso de cultivos semestrales en espa-
cios no utilizados por el cacao y los sombríos, seleccionando
el más eficiente y tradicional en cada región o núcleo, en par-
ticular: Estas especies pueden ser maíz, fríjol, tomate, soya,
ahuyama, melón, etcétera.

En cuanto a higuerillaEspecies de sombrío transitorio:
se puede tener la siguiente variante: utilizar 50% de higuerilla
y 50% plátano o papaya, matarratón, guandul, crotalaria, et-
cétera.

Para el caso de la higuerilla también se deben realizar los
raleos después del segundo año, dependiendo de los
requerimientos de sombra.
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Colocación de las bolsas: Inicialmente ubi-
can las bolsas en las eras de 6 unidades a lo ancho

por el largo de cada surco, éstas deben estar per-
fectamente llenas con la tierra o sustrato corres-
pondiente.
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El potencial productivo de
una plantación de cacao esta de-
terminado entre otras cosas por
la capacidad de los individuos
que conforman la población de
plantas, de polinizarse a si mis-
mos o de recibir polen de otros
individuos plantados en su cerca-
nía; es decir, la productividad de los clones de-
pende de su auto compatibilidad o intercompati-
bilidad con los vecinos.

Ello hace indispensable que antes de instalar
una plantación se debe tener conocimiento de los
materiales de propagación a usar y de acuerdo
con sus características, establecer su distribución
en el lote, de tal manera que se asegure la pleni-
tud de la polinización o fertilización de la mayor
cantidad posible de flores hábiles, para lo cual se
debe tener claridad sobre los clones autocompa-
tibles e intercompatibles.

Clones autocompatibles (AC): Son aquellos
que presentan un cuajamiento de frutos en pro-
porción igual o mayor del 30%, dentro de las
pruebas de fecundación artificial realizadas a cada
clon, utilizando polen de la misma planta. Es decir,
son autocompatibles, los clones que tienen una
alta posibilidad de fecundarse con su propio po-
len.

Clones intercompatibles (IC): Corresponden
a los que tienen la posibilidad en las mismas pro-
porciones (mayores del 30%), dentro de las prue-
bas de compatibilidad de ser polinizados por
otros. Hay algunos que presentan porcentajes de
fecundación superior al 70% de las pruebas y son
considerados con un alto grado de intercompati-
bilidad.

Clones Autoincompatibles (Al): Correspon-
den a los que no tienen la posibilidad de auto poli-
nizarse, de acuerdo con los experimentos realiza-
dos, en proporción minima del 30%.

Clones intercompatibles (II): La característica
de intercompatibilidad, se refiere a la baja posibi-
lidad de un clon de ser polinizado por otro o por
otros. Es decir que la intercompatibilidad se da
con relación a clones específicos, lo que quiere
decir que un clon de cacao puede ser intercom-
patible con uno pero no necesariamente con otro
o con los demás.

Modelo de Siembra de
Cacao de Acuerdo con
la Compatibilidad de
Clones
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92
En esta etapa se deben garantizar las labores de

poda de formación, control de malezas, manejo del
sombrío transitorio y permanente, control sanitario,
fertilización, riego y cosecha de productos de las es-
pecies transitorias. Se considera como etapa de le-
vante o desarrollo, al período del cultivo que va
desde la instalación de todas las plantas en el sitio defi-
nitivo, hasta que el cacao inicia su producción.

La poda de formación
La poda de árboles de cacao deberá considerar el

tipo de propagación utilizado, pues se poda de mane-
ra diferente una planta originada a través de la propa-
gación sexual, a una clonada a través de la injertación.

Los criterios generales de la poda serán expues-
tos en el capítulo correspondiente a las labores de ma-
nejo de un cultivo de cacao. Sin embargo, por tratar-
se de una labor especial para la formación de planta-

ciones productivas, se adelantan en éste, los crite-
rios para la ejecución de la poda de formación.

Poda de formación de híbridos
La planta de cacao reproducida sexualmente, desa-
rrolla una estructura compuesta por un tallo princi-
pal de crecimiento vertical, del que se desprenden
por lo general 3 a 5 ramas al mismo nivel, formando
la llamada mesa, horqueta o verticilo.

Estas se denominan ramas primarias y tienen un
crecimiento oblicuo, dando la apariencia de que el
árbol se abre en su follaje hacia los lados del tronco.

De las ramas primarias, se desprenden ramas se-
cundarias y terciarias que toman diferente dirección,
conformando la copa del árbol, constituida por mu-
chas ramas y hojas. En el lenguaje de los cacaoteros
se le denomina plumilla, a las ramas secundarias o
tercianas en la fase inicial de crecimiento.

En ocasiones, alguna rama primaria o secundaria,
no crece de manera oblicua sino que lo hace verti-
calmente, razón que le permite recibir más luz y
mejor captación de las sustancias preparadas por la
planta, ganando en grosor y elongación con respecto
a las demás del árbol, generando el retraso de lasque
quedan bajo su influencia y dirigiendo hacia ella la
mayor parte del desarrollo de la planta. Esto causa
una deformación de la copa y desequilibrio del árbol
dentro del espacio que le corresponde.

A este tipo de ramas, se les denomina “rama la-
drona” o rama con dominancia apical.

Durante la poda de formación, se debe garanti-
zar la generación de árboles equilibrados, bien dis-
tribuidos en el espacio que les corresponde.

De otro lado, el árbol tiende a generar chupones
que son tallos paralelos que se desprenden del tallo
principal, los cuales si se dejan, constituirán una es-
tructura que también gana en dominancia apical, que
llega a competir con la primera estructura formada,
hasta el punto que cuando forma su mesa por enci-
ma de la primera, constituye una especie de segundo



menos de 30 cm del suelo y estén mal dirigidas, (ha-
cia el suelo o desequilibrando la planta). En todo
caso, debe mantenerse una altura total del árbol de
máximo 4 metros. Los chupones también deben ser
retirados en todos los casos, pues ellos hacen parte
del patrón y sus características no son las deseables.

El árbol debe iniciar su formación desde el propio
vivero y salvo los casos anotados, debe dejarse cre-
cer libremente hasta que se inicie la fase productiva.
Desde luego que durante todo tipo de poda, se
deben eliminar las ramas enfermas o dañadas por fac-
tores físicos.

estrato que, elimina al primero, aumentando la altu-
ra del árbol. En ocasiones, se pueden formar dos,
tres, cuatro, en fin varios estratos que generan una
planta de varios metros por encima de la altura reco-
mendada.

En los injertos se pueden formar tales chupones a
partir del tronco del patrón.

La poda de formación debe garantizar que la plan-
ta, adquiera la estructura apropiada para una vida
productiva y de fácil manejo. Para la formación de ár-
boles híbridos, se debe tener en cuenta el siguiente
procedimiento:

Quitar todo chupón que salga, para garanti-1.
zar un solo tronco por planta. Eventualmente puede
habilitarse algún chupón para reemplazar el tronco,
cuando éste sea deforme, enfermo, muy bajo o muy
alto.

Esta mesa debe formarse mínimo a 80 centíme-
tros de altura y máximo a 1,50 metros.

Debe eliminarse toda rama ladrona dominan-2.
te o despuntarse al nivel de las ramas normales para
garantizar el crecimiento equilibrado de todas ellas.

Debe favorecerse el desarrollo de abundante3.
leño y ramas primarias, puesto que en ellas se for-
man los frutos. Estas se eliminan solamente cuando
se hayan formado más de 5 y parezcan muy amonto-
nadas.

El crecimiento del follaje, salvo el caso de los cor-
tes, para garantizar los anteriores aspectos, debe de-
jarse crecer libremente durante los dos primeros
años de vida.

Poda de formación de árboles repro-
ducidos por métodos asexuales

Los árboles generados por enraizamiento de esta-
cas o por injertación, no producen la mesa u horque-
ta y su crecimiento a partir del patrón en el caso del
injerto, se da de manera oblicua de idéntica forma a
como lo hacen las ramas primarias puesto que, en
términos concretos, lo que se desarrolla a partir de
las yemas, es una rama.

La poda de árboles clonados por tanto, deberá
considerar los siguientes aspectos:

Las ramas que se desprenden del tronco princi-
pal deben ser dirigidas, para que se abran ocupando
el espacio de manera similar a como lo hacen los ár-
boles generados por semilla. Por ello, sólo se deben
quitarlas ramas que se formen muy bajas, es decir;
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Plantación de alta productividad



Control de Escoba de Bruja
Todos los estudios indican que existe una relación
estrecha entre la severidad del ataque de este pa-
tógeno, la brotación foliar la floración del árbol y
el clima, encontrándose una variación anual bien
definida para las épocas de mayor y menor for-
mación de escobas.

Con el conocimiento de estos períodos y con-
siderando que la abundancia o escasez de los sín-
tomas de escoba de bruja es función de la coinci-
denda de la brotación, floración y crecimiento de
los frutos con la esporulación del hongo, es obvio
suponer que el manejo que se le brinde al árbol
de cacao, sobre todo en las podas, debe ser cui-
dadoso en cuanto a intensidad y época de realiza-
ción; luego el control debe hacerse durante el pe-
ríodo de reposo, que ocurre durante las épocas
secas.

Ello se hace mediante la remoción de todos
los órganos atacados por el hongo en estado
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verde y seco. Es una práctica que coincide
con la época de la poda principal, pues du-
rante ésta se tiene que dejar el árbol com-
pletamente libre de partes enfermas.

Así se garantiza que las escobas sean re-
movidas antes de la esporulación, que se
produce en la etapa vegetativa, luego que
el ambiente se humedece suficientemente
y se eleva la humedad relativa. En este pe-
ríodo, hay mayor cantidad de partes pro-
pensas a enfermarse, pues se tienen mu-
chos tejidos en pleno crecimiento. La se-
gunda remoción de la escoba, debe hacer-
se antes de cumplirse los cuatro meses de
la primera, lo cual garantiza el control de
los órganos que sean atacados por el
hongo posteriormente a la primera remo-
ción. Con ello, se corta el ciclo biológico
del patógeno, que es aproximadamente
de 17 semanas.

Control de Monilia
Debe hacerse cada 8 días, entre abril y

octubre, coincidiendo con la formación y
crecimiento de frutos. El intervalo de con-
trol se amplía a 15 días, entre noviembre y

abril, coincidiendo con la fase de recolección de la
cosecha principal y a lo largo de la temporada
seca. Los frutos próximos a madurar ya no alcan-
zan a ser afectados por la monilia porque ésta no
tendría tiempo de completar su ciclo de vida. Ade-
más, las condiciones de poca humedad desfavo-
recen la producción del hongo.

Control de Phythopthora
Sus ciclos de remoción de frutos enfermos

coinciden con los de la Monilia. ya que durante
éste no se deja en el árbol ningún fruto con man-
chas.

Control de Monalonio
Se debe controlar en las épocas más húmedas
que es cuando su población adquiere característi-
cas que sobrepasan el umbral de daño económi-
co. Los meses críticos en que debe controlarse
son de junio
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de la humedad ambien-
tal, cuando se activan
los procesos fisiológi-
cos y el período de cre-
cimiento vegetativo, el
árbol esté preparado
para la producción en
óptimas condiciones.
La segunda poda debe
hacerse antes de cinco
meses de la principal,
coincidiendo con la rea-
lización del control de
la “Escoba de Bruja”.
De acuerdo con las con-
diciones y necesidades
particulares, podrán
darse otras oportuni-
dades de intervención
para corregir levemen-
te algunos aspectos, sin
que se tenga que modi-
ficar profundamente la
estructura o arquitec-
tura del árbol, lo cual se
hace en el intermedio
de los dos principales.

Uno de los aspectos
que se pueden modifi-
car con la poda es el
área foliar activa, que
es básica pues de ella
depende la producción. Una copa del árbol balan-
ceada permite un follaje bien repartido, con mu-
chas hojas captando la luz solar y por ende contri-
buyendo a la formación de sustancias necesarias
para la producción y llenado de frutos, sin la pre-
sencia excesiva de ramaje que impiden tales fun-
ciones o que produzcan condiciones inadecuadas
para la proliferación de frutos o el daño de éstos
por factores detrimentales como las plagas y las
enfermedades.

La poda, debe responder a criterios fisiológi-
cos y sanitarios de la planta. Dentro de una racio-
nalidad económica, es decir; que se conjugue una
óptima productividad dentro de unos costos razo-
nables que den como resultado una buena renta-
bilidad a la empresa cacaotera.

Aspectos favorecidos por una
buena poda

Modificación de la estructura o arquitectura
del árbol para darle y mantener la forma apropia-
da. A través de ella, se garantiza una distribución
del cuerpo de las plantas en su espacio vital. El es-
pacio que le corresponde para que no genere
competencia a los demás individuos de la planta-
ción y a su vez, para no recibir los efectos negati-
vos de sus vecinos.

En tal sentido, el árbol debe extenderse a los
lados hasta donde comience a estorbar y a ser es-
torbado, es decir; hasta donde comience a com-
petir por el espacio y por la luz con sus vecinos.

106 Árbol iniciando producción
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Plantación en época de formación
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mienzo de la época de producción, en la que se
deben favorecer las ramas primarias del árbol, de
las que se derivan las ramas secundarias y terciarias
que concentran la mayor parte de la producción
de la planta.

Poda de mantenimiento en injerto
Antes de dar indo a la intervención de la planta,

deben tenerse listas las herramientas, insumos y
utensilios requeridos, tales como tijeras podado-
ras, podones, sierras, pasta cicatrizante, etcétera.
La herramienta bien dispuesta y los elementos ne-
cesarios, son indispensables para asegurar la ejecu-
ción acertada de la poda.

Consiste en mantener la estructura de la planta
activa para la formación de la cosecha y en eliminar
las ramas secas, enfermas, deformes, entre cruza-
das, despuntar las ramas laterales y demasiado de-
sarrolladas o dominantes. La poda de manteni-
miento debe estar de acuerdo con el ciclo vegeta-
tivo del árbol y su relación con el medio en que se
desarrolla, teniendo en cuenta las emisiones folia-
res, período de reposo, épocas de cosechas, etcé-
tera. Por medio de ésta práctica, se mantiene per-

manentemente la estructura del árbol que adqui-
rió en el proceso de formación.

Secuencia en el trabajo de la poda
El podador debe observar un orden para la in-

tervención del árbol a fin de obtener mayor rendi-
miento en la labor En primer lugar; debe dirigirse
al despunte de las ramas altas y en especial, al con-
trol de las ramas ladronas que deben ser afectadas
en mayor medida que las demás, para quitarles do-
minancia.

En segundo lugar, deben despuntarse las ramas
laterales entre cruzadas con las de los árboles veci-
nos, dando la vuelta completa alrededor del árbol
intervenido. Luego, debe hacerse el realce que
consiste en cortar las ramas muy bajas que vayan di-
rigidas hacia el suelo, hasta permitir el paso del tra-
bajador bajo la plantación y asegurar la circulación
del aire a través de los surcos de cacao.

A continuación, se deben entresacar las ramas
o plumillas que estén presentando una maraña que
no permita la circulación del aire y la filtración de
los rayos de luz. Luego, se revisa exhaustivamente
para remover todas las partes enfermas que aún

Árbol bien formado



hayan quedado adheridas al árbol, tales como esco-
bas de bruja o frutos afectados por hongos.

El corte de las ramas debe hacerse siempre en
el sitio de ramificación, dejando hojas en las puntas
de las estructuras, evitando dejar tocones que se
pudren y pueden afectar el resto de la planta. Las
hojas de las puntas hacen que fluyan líquidos hasta
ellas evitando el secamiento de la rama. Este corte
se hace con la parte más ancha de la tijera contra la
rama que quedará, lo cual asegura un corte más a
ras.

Finalmente, se debe aplicar la pasta cicatrizante
cubriendo toda la superficie de los cortes en la ma-
dera del árbol, para evitar el ingreso por ellas de pa-
tógenos o el ataque de plagas.

Tipos de cicatrizante
Para la protección de los cortes, se puede utili-
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zar la pasta cicatrizante hormonal, la pasta bordele-
za o algunas pinturas utilizadas para inmunizar ma-
dera.

La más económica de todas ellas puede resultar
la pasta bordeleza, si se prepara en la propia finca,
la cual se hace mezclando una parte de sulfato de
cobre o el oxicloruro de cobre con dos partes de
cal, más un insecticida de baja toxicidad, a la cual se
aplica aceite de motor limpio hasta formar una
pasta suave que sea fácil de untar

Herramientas a utilizar
La herramienta más apropiada para la ejecución

de la poda es la tijera manual; también se utilizan el
podón y las tijeras de poda alta.
En los casos de poda de rehabilitación, se deberán
usar machetes, seguetas, serruchos y hasta moto-
sierra para el corte de troncos y ramas gruesas.



(Moniliophtora perniciosa)
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Antes de la época de formación de frutos, pe-
ríodo reproductivo, se debe hacer una poda, a
través de la cual se mantengan los árboles de
baja altura.

La poda del árbol ayuda a que haya una cir-
culación del aire más activa, removiendo la hu-
medad ambiental del lote y permite poner los
frutos al alcance de la mano, con herramientas
cortas para mayor facilidad de removerlos, bien
sea a su madurez o cuando se enfermen.

Se deben mantener controla-Desyerbar.
das las hierbas o arbustos que pueden contri-
buir a aumentar la densidad vegetal en el área
del cultivo y por supuesto, ayudar a propiciar las
condiciones óptimas para el desarrollo de los pa-
tógenos.

Las anteriores recomendaciones, de posible eje-
cución, sin uso de químicos y sin necesidad de ele-
mentos extraños, harán posible la obtención de co-
sechas sanas, con bajas pérdidas por causa de la Mo-
nilia.

Revisión exhaustiva
semanal del cultivo

La periodicidad con que se debe inspeccionar el
cultivo del cacao para retirar los frutos enfermos
debe ser como mínimo semanal, especialmente en
la época de floración y formación de frutos cuando
las condiciones de humedad sean altas, es decir; la
temporada de lluvias. Esta remoción podrá hacerse
quincenalmente, cuando la mayoría de los frutos
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estén por madurar; época de cosecha y cuando
se presenta la etapa seca del año.

La remoción debe ser exhaustiva, no debe
quedar ningún fruto enfermo adherido al árbol,
pues uno solo se constituirá en una fuente de
contaminación que puede borrar todo el traba-
jo de remoción hecho anteriormente y en espe-
cial, si dicho fruto está esporulando.

La remoción de las mazorcas debe ser cons-
tante, de tal manera que no falte ninguna de las
veces que corresponde, pues la falta de la remo-
ción una sola vez, conduce a perder todo el es-
fuerzo realizado hasta ese momento.
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(Moniliopthora perniciosa)

Esta enfermedad es causada por un hongo,
cuyo nombre científico es (Crinipellis perniciosa),

afecta todas las estructuras aéreas de la planta,
ubicándose en los tejidos meristemáticos que son
los que están en proceso de mutiplicación dentro
del crecimiento de los órganos de la planta, ex-
cepto en los tejidos de la raíz.

Así que ataca las yemas terminales de las pun-
tas de las ramas, las yemas axilares, los cojines flo-
rales y los frutos.
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Ciclo de la escoba  de bruja.

LIBERACION
DISPERSION

_

GERMINACION
INFECCION

Yema+Basidiospora

8 - 12 HORAS

BASIDIOCARPOS
ESPORULANDO

SINTOMAS

YEMA HINCHADA Y PEPINO

35 + 10 DIAS_
80 + 10 DIAS_

(3 MESES)

INICIO
ESPORULACION

160 + 10 DIAS
(5.5 MESES)

_

CICLOCICLO



Diferentes fases de desarrollo de la escoba de bruja
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Árbol afectado por Rosellinia. 123
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Los menores requerimientos de luz y, por su-
puesto, la necesidad de mayor sombreamiento
que requiere el cacao en la etapa juvenil, duran-
te los primeros tres o cuatro años de vida. Pos-
teriormente, se adapta a mayor cantidad de ra-
diación y puede funcionar bien a libre exposi-
ción, sobre todo en algunos ecosistemas de
menor cantidad de horas/año de radiación di-
recta.
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Estas deben dejarse crecer alrededor del ca-
cao, en especial si son de crecimiento a manera de
cobertura, con la cual se mantiene la frescura del
suelo, lo protegen de la erosión y le agregan los
efectos señalados sobre microflora y microfauna.
Hay plantas que no crecen espontáneamente,

deben ser cultivadas y poseer interés comercial,
como las aromáticas, medicinales o condimentos.
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Parte de un sistema de riego para cacao
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en otros, sólo algunos nutrientes, ya que hay unos
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Fácil de
quebrar
y desharinar
con
los dedos.

negruzco
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las selvas húmedas mexicanas y en la Cuenca del
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Mazorca partida

Partida y extracción del grano
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Fermentación del grano

Proceso de fermentación del cacao en cajón sencillo
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Secado a libre exposición

Secado en marquecina solar
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Aspecto interno del grano

Aspecto externo del grano de cacao
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ARIZA, A. El Cacao en grano en cifras.
Bogotá, D.C., Abril de 2008
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