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CALIDAD DE LA LECHE: UN.RETO PRESENTE PARA LOS

GANADEROS EFICIENTES DEL NORDESTE Y
MAGDALENA MEDIO ANTIOQUENOS

Jaime Alberto Tobén Castafio’ -

Debido a que los consumidores, 1ndustna1es y el mercado interno y externo estan
exigiendo productos lacteos de éptima calidad, el gremio ganadero se ha trazado un
objetivo, como es el de mejorar la calidad de la leche mediante un proceso gradual,
apoyado con programas de capacitacién en el campo e incentivos con bonificacién
por higiene y calidad. Los beneficios han sido palpables: mejores ingresos para los
productores . y reduccién de pérdidas, mayores rendimientos en la industria e
incrementos en calidad, vida util y aceptamén en el mercado.

La produccion lechera ha ido adquiriendo una creciente importancia dentro de la
economia departamental, gracias a varios factores como: declaratoria de zona libre
de aftosa con vacunaciéon donde estd incluida Antioquia, el incremento de la
poblacién bovina de doble propésito, especialmente por la demanda de leche y
derivados lacteos ‘en el mercado interno y:los efectos de transicién de agricultura a
ganaderia por la crisis del sector agricola, como el café y el banano, por efecto de las
pohtlcas de apertura y globalizacién.

Ante este ‘reto los productores pecuanos y agromdustnales espe01ﬁcarnente
representantes del sector lacteo y el gobierno nacional, plantearon la necesidad de
mejorar su posicionamiento en los mercados nacionales e internacionales y disefiaron
una estrategia nacional de compet1t1v1dad con el fin de fortalecer  las ventajas
comparativas y competitivas del sector agropecuario y de la agroindustria, y
estructuraron el “ACUERDO DE LA COMPETITIVIDAD DE LA CADENA
LACTEA COLOMBIANA?”, constituida por ganaderos, acopiadores, cooperativas,
agroindustriales, asistentes técnicos, distribuidores y consumidores; lo anterior,
también es importante para el pais y la poblacién rural por ser un alto generador de
empleo e ingresos.

Segun este acuerdo, la leche para ser comercializada y consumida debe reunir unos
requisitos minimos de calidad: .no debe presentar altos niveles de microorganismos,
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.no..haber. sufrido acidificacién notable ni ningin cambio en su composicién y
contener una determinada condicién en cuanto a sélidos totales que permita su
consumo como leche pasteurizada o como productos lacteos derivados de los
procesos de la-industrializacion. . =

El mejoramwnto de la cahdad higiénica y composwlonal de la leche y los denvados,

_es .un.elemento fundamental para avanzar:en la compethldad de la-Cadena Lactea

_en Antioquia.. . : ‘.
Aunque se ha avanzado en el mejoramwnto de la calidad bacteriologica de la leche en
algunas zonas, principalmente en zonas de lecheria especializada, se requiere atin-de

-un. mayor esfuerzo con el propésito de- conquistar mercados externos y aumentar el
consumo per céplta enel departamento c

Lo mismo se puede aﬁrmar, en cuanto ala ganancla en competltmdad si se mira un
mejoramiento en lo relacionado a los contemdos de proteina y s6lidos totalcs de la
leche. - : : :

Hay una normatividad sanitaria que busca proteger la salud de los consumidores. El
Acuerdo de Competitividad de la Cadena Lictea establece varios componentes: uno
es una bonificacion obligatoria por cahdad higiénica composicional, a la que se hacen
acreedores las leches que tengan entre tres y cuatro horas de reductasa (medicién de
la.calidad de leche mediante una prueba.en la cual se mide el tiempo de.reduccién del
azul de metileno por parte de los microorganismos presentes en el producto lacteo); la
leche que cumpla con €sos requlsltos se hace acreedora aun 6% de bomﬁcamén sobre
el precio base. . .-~ e s o B

Adlcwnalmente ex1ste una- bomﬁcaclon por la cahdad de sus componentes y
finalmente se entrega una bomﬁcacmn por.calidad sanitaria del hato.-Esta se-entrega a
los.ganaderos que demuestren que su ganado esta vacunado contra la fiebre aftosa'y
que estén dentro del.programa de erradicacion de- brucelosis, que es.una enfermedad
que afecta el hato y la salud humana. Ademas, el acuerdo establece una remuneracién
por calidad que involucra otros aspectos; por ejemplo el frio, los recuentos de células

totales y de-células somaticas y la inexistencia de res1duos de antlblétlcos promotores
del crecunlento y adulterantes, entre. otros: - R R

La 1nternaclonahzaclon de la economxa extge al scctor leohero la produccxon
industrializacién -y -comercializacién eficiente y :competitiva de laleche 'y sus
derivados. en optimas condicienes de higiene, '.para ofrecer a los consumidores
productos seguros y.de alta calidad microbiolégica y composicional. -

Producit leche donde las condiciones climaticas no son tan favorables, y

especialmente leche de buena; calidad, es un-desafio:permanente para muchos
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productores en un pais como Colombia, donde la- topograﬁa y Ia diversidad cultural
'1mponen cond1c1ones particulares en cada reglén

El departamento de Antioquia, particularmente en la zona del Altiplano Norte y
Oriente antioquefio, posee una infraestructura eficiente de acopio, comercializacién e
industrializacién de la leche y de :sus productos l4cteos, con posnblhdades de
ampliacién y de abrir nuevos mercados de exportacion, gracias al empuje del gremio
ganadero, el cual ha sido liderado por la Cooperativa Lechera de Antioquia -
COLANTA.

La industria lictea en el departamento ocupa un lugar importante entre los alimentos,
ésto si consideramos que la produccién de leche supera la cantidad de los 2.200.000
littos por dia, lo cual representé unos $ 25. 000 millones por affo (11 millones de
dolares), con un equlvalente aproximado a un 40% del PIB pecuarlo departamental en
1998. A

En los ultlmos 20 afios, la producmén de leche fresca y la presencia de las dos
grandes empresas del sector industria] en él pais, como son COLANTA vy Proleche-
Parmalat, colocan al departamento de Antloquxa en un sitio 1mportante dentro del
contexto econ6mico nacional.

La actmdad lechera ha propiciado en nuestro departamento un crecimiento de la
demanda én el mercado interno, ha amortiguado la crisis econémica y soc1al ademés
de generar un aporte 51gmﬁcat1vo en el empleo rural y urbano. -

La explotacmn lechera tiene caracteristlcas proplas en zonas que pasan de los 18°C,
generalmente se utiliza ganado doble propésito (que sirve tanto para ceba como para
la produccién de leche); la base de la alimentacién son las praderas y en su gran
mayoria el suministro de concentrado ‘es minimo. En estas zonas se produce la mejor
leche del pais en cuanto a sélidos totales y grasas, lo qie nos asegura una materia
pmma de excelente cahdad para la elaboramon de los productos lacteos.

Es por ésto, que la zona del Nordeste y Magdalena Medio Antioquefio, tiene grandes
potencialidades en la produccién -de¢ leche, tiene ventajas competitivas en. sus
ganaderias produciendo una leche de alta calidad, principalmente con fines de
exportacién, pero deberd trazar estratégias tendientes a incrementar la calidad en las
fincas 6 empresas ganaderas en las cuales se presentan deficiencias en el manejo del
ordefio y manipulacién del producto l4cteo; por lo tanto, se deberan incrementar los
programas de capacitacién a los ordefiadores y ganaderos, con el fin de posicionar en
mayor grado este producto en el mercado y obtener bonificaciones en los precios al
productor

La Cooperativa Lechera del Magda.lena Medlo-COLEMMA es pionera en la zona ,
en la concientizacién y capacitacion de los productores hacia la obtencién de un buen

50



.producto lacteo como materia prima, principalmente para la elaboracién de derivados,
. pero el trabajo- debe ser respaldado por todos los actores. que partlc1pan enla cadena,
.con el fin de ser competmvos y ampliar el mercado .

Se debe tener muy en cuenta, que la cahdad de la leche se adqmere durante los
procesos de la produccion primaria o sea en la finca, y ésta depende no solamente de
las condiciones agroecolégicas del 4rea de producc16n, de los factores fisiolégicos y
sanitarios de los animales que la producen, siné también de la intervencién humana.::

Teniendo-.en cuenta lo- anterior, CORPOICA con el apoyo y participacién de
COLEMMA, vienen adelantando un ‘proyecto nacional en la regién del Magdalena
Medio, denominado “Evaluacién de factores asociados con la calidad
microbiolégica y composicional de la leche en los sistemas de produccién bovina
del trépico”; en dicho proyecto se evaluardn las leches que lleguen a la planta
acopiadora, de acuerdo a los pardmetros establecidos para medir su calidad y
postenormente verificar el origen de esas leches, para determinar que practicas de
manejo o que factores pueden estar asociados a dicha calidad, con el fin de
introducirlas en otras fincas para mejorar su eﬁcwncm y productividad.

Un concepto aceptado universalmente en la industria de alimentos es que un producto
de buena calidad no puede ser elaborado a partir de una materia prima de inferior
calidad. La legislacién sobre leche y productos lacteos incluye los requerimientos que
debe tener una leche de alta calidad: proveniente de vacas sanas y bien alimentadas
con alto contenido de soélidos (materia grasa y sélidos no grasos), libre de
microorganismos patogenos toxinas, residuos quimicos, un minimo de células
somdticas y microorganismos saprofitos, sin adulterantes y caracteristicas
organolépticas normales. L

La calidad de la leche puede ser analizada a partir de sus propiedades fisico quimicas,
las caracteristica higiénicas y la presencia de residuos téxicos y/o adulterantes. Existe
una sélida base experimental y de diagnéstico sistematico en la valoracién de la
calidad que permite estandarizar métodos de referencia para una mayor exactitud en
los resultados y el empleo de analisis de rutina con gran nimero de determinaciones
en poco tiempo.

Para una explotacion lechera es una:necesidad comercial que la leche llegue a la
planta en condiciones Optimas para su industrializacién. Para ello, es necesario que
la leche alcance un minimo de calidad, lo que para efectos practicos significa que la
leche no debe contener un nimero excesivo de microorganismos, ni haber sufrido
acidificacion notable, ni ninglin otro cambio en su composicién.

Los esquemas de pago diferenciados y de bonificaciones por calidad, permitiran a los

ganaderos del Nordeste y Magdalena Medio tener incentivos para el mejoramiento de
las préacticas ganaderas que favorezcan la producci6n de leche de alta calidad.
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Para realizar los cambios orientados al logro de una lecheria cada vez mejor, se
requiere la participacion de todos los actores que la integran: ganaderos, asistentes
técnicos, transportadores, industriales, distribuidores, tenderos, cadenas de
supermercados y consumidores, debiendo asumir el verdadero compromiso que a
cada uno compete . : .
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