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1. GENERALIDADES

La cafia de azicsar, debido a que se siembra en alturas que van desde 0

hasta 2,000 m. g.n. m. no tiene un perfodo vegetativo uriforme. En las
zonas paneleras la cosecha se hace entre los 15 v 30 meses de edad. La
madurez del culiivo no es determinada por los agricultores en base a mé-

como el uso del refractdOmetro de mano, sino que en cada

todos tecnicos
zonza se han establecido edades convencionales para el corte que no son
siempre las mis apropiadas., La mayoria de las veces se llevan al molj-
no cafias sobremaduras, que por tener un alto contenido de azilicares re
duclores demeritan la calidad de la panela. Fn ocasiones se muelen ca-
flas ininagdurag con un bajc contenido de sacarosa y otras veces se llevan

mezclag de ambasgs.-

El factor méis determinante para el corte de la cafia es el precio de la
ﬁanelza, Cuando es alto, se muelen toda clase de cafias; cuando baja,
se deje la cafia en el lote hasta 30 meses o més. Esto conlleva una mez-
cla de jugos en el trapiche que impide la obtencién de panela de buena ca-

lidad y uniformae,

2. FACTORES QUE INCIDEN EN LA MADURACION

El periodo vegetativo de la cafia, esté directamente influenciado por fac
tores ecolbgicos como la temperatura, la altura sobre el nivel del mar y

* Ingeniero Agrénomo, M,S. Programa Cafia Panelera. Regional No. 7,
ICA. Bucaramanga.
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la precipitacién, los cuales hacen que éste sea mas largo o més corto y por
consiguiente, que la cosecha se acelere o se retarde segin las condiciones

climaticas.

A medida que aumenta la aliura, disminuye la temperatura y el periodo ve-
getativo se hace més largo, asi: de 0a 1,200 m.s.n.m. la cafia madura
a los 12 meses; de 1.200 a2 1.500 a los 15 mesesy de 1.500 en adelante,
entre los 18 v 22 meses. lLa cana plantilla (cogollal), demora 1 a2 3 meses

méas que la soca (2).

Cuando la precipitacidn es abundante en el periodo de cosecha, baja la con-
centracibén de los jugos en el tallo por la presencia de una mayor cantidad

de agua y se retarda la maduracion.

2.1 FLORACION

Casi todas las variedades de cafia florecen cuando estén fisioldgica-
mente maduras, pero en algunos casos cuando las condiciones ambientales
les son adversas, la floracién puede disminuirse notablemente. Algunas
variedades, también por factores ecclogicos, florecen antes de estar ma-

duras.
La floracién puede estar influida por los siguientes factores : (1)

a. Fotoperiodo corto. Acelera la fase reproductiva, Ocurre especial-
mernte en log meses hitmedos, de poca claridad solar y noches largas

(agosto, septiembre y octubre).

b. Carencia de Nitrdgeno. Se forma un sistema radicular fibroso que oca-~
siona un deséquilibrio en el desarrollo de tallos y raices y asi la planta

tiende = [lorecer.



¢. Nivel fredtico alto. Lluvias abundantes, riegos frecuentes y mal

drenajes, ocasionan una floracién mis temprana o mis intens

“os arcillosos la retardan como consecuencia de la humedad y del

nzie asociados.
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- suelos. Los suelos francos aceleran el procesc de floracién: los <«

Cusnsdo se inicia la floracién se suspende la formacidn de nuevos enireni-

aog 'y se promueve el brote de las yemas laterales. Se inicia el deg it
de médula corchosa que se forma primero en la parte apical de !

entrencdos y luego se extiende hacia shajo, dependiendo primordiaime
condiciones de humedad. En condiciones de sequia, las ar

se unen y forman un niicles meduloso que contiene muw jalel

Jugou r cuando estas caiias se procesan hay un resultado extra de fibra
con muv bajo contenido de azfcar.

Loz efectng de la floracidn en los rendimientos varian de acuerdo a ias
zonag. HEn el CNIA Palmira, se realizd un estudio preliminar con 12
varisdades de cafia de azlicar, con el fin de determinar la infiuencia o
la floracién en el peso de la cafia v en los porcentajes de sacarosa,
reza y rendimiento en azdcar (4): utilizando tallos maduros no florec -
dos, de reciente floracién, un mes y dos meses de florecidos. Inicial
ente los resultados indican cur los tallos al iniciar la floracidn sor
més pesados que los tallos no florecidos y contienen un porcentaje mma-

Or en sacarosa, pureza y rendimiento en azGcar.

'S dos primeros meses después de iniciarse la floracidn, los pr

livs de peso, porcentaje de sacarvsa, pureza y rendimientc er

r de los tallos florecidos, son meyores oiguales en los tallos no
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La pauta a seguir en caso de una floracién es la siguiente :

Cuandc la floracidén se presenta en alto porcentaje y proxima a la cosecha,
es mejor cortar la cafia sin dar tiempo a que la florescencia se haga gene-

ral.

Si se presenta varios meses antes de la edad de corte, debe esperarse has-
ta que haya pasado y cortar antes de que se desarrollen los brotes latera-
les, més ¢ menos 30 6 40 dias después de la floracién. Si se espera mas

tiempo, se reduce notablemente la cantidad de azicar en el jugo.

3. SINTOMATOLOGIA DE LA MADUREZ

La cafia de azficar presenta sintomas especificos cuando estd fisioldgica-
mente madura, algunos de los cuales son comunes a todas las variedades.
Por ejemplo, los entrenudos se acortan, las hojas se tornan mas estre-
chas v toman un color mas claro y en la parte apical del tallo, las hojas
parece que salieran todas de un solo entrenudo. ‘En las variedades P.O.J.
2878 y P.0O.J. 2961, los tallos se vuelven amarillos al madurar. La
P.0.J. 2714 que cuando joven es morada, al madurar se torna de un co-
lor més claro. En general, las variedades de tallos oscuros o grisaceos
ge vuelven més claras y desprenden parte de la cerosina.

4. METODOS PARA DETERMINAR LA MADURACION

1.a determinacién de la maduracién es de vital importancia pues permite
llevar al molino cafias en 6ptimo estado de madurez, lo cual redunda en

una mayor cantidad de panela por hectirea y de 6ptima calidad.
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4.1 EDAD CALENDARIO

Consiste en determinar previamente la época y edad idecuada del
corte y cosechar cuando ésta llegue sin tener en cuenta ningin otro fac-

tor. Asi por ejemplo, para las zonas cafeteras se ha estimadn en 20

meses para plantilla y 18 para socas, sin tener en cuerni. 1o

suelo y la época del afio, asi como el manejo que h=re enido e

Fsta forma de programacién de cortes, debe deserinise porgue
Wy pocas veces se logra llevar al molino cafia en aptiin. de sa~
”""L

2 EMPLEO DEL REFRACTOMETRQ DE CAMPO

refractémetro es un aparato que sirve para mediy el porc

de aflidos solublies totales contenidos en el jugo de 1z co7
miracidn de sacarosa en la cafia comienza de aba;jo Lacia arriba.
ware inicialmente la parte basal, luego la zona mediz v prr fil3mo 1a
1, Hxperimentalmente se ha demostrado que exigsie una relacidn

el Brix de la zona media apical y el Brix de 12 = = ~oa:]
Para determinar la maduracidn, desde unos 60 dias artes del flempo en
qus se calcule la época de cosecha, con el refractémetro s¢ van hacien-
‘o muestreos en el campo en la siguiente forma: se toma una rmuestra

rigo del sexto o séptimo entrenudo superior {A) y ctra del quinio o

(=h -

=xio de la base (B), en plantas de varios sitios represeatativos de 1o

lonizcidn.  Se obtienen después las medias de estas lecturas A v B,
con las cugles ¢

La cafia estd madura y debe molerse

LGL oG

5L A/B o8 mayor que 1 ; La cafia estd sobremadura, Ta sacaross Ha soi-

Wl

pezado a invertirse y debe cosecharae inmedic -
tamente,



22

SiA/B = 0.950un poco mis : Puede molerse la cafla porgue estd sufli-

cientemente madura.

B/A menor que 0.95 : Puede esperarse algunas semapas mas

» (N 3
segun el criteric.

5, SOBREMADURACION

Cuando la cafia ha madurado fisioldgicamente, el contenido de sacaross
en todo el tallo es uniforme. Una vez que esio suceds, comienza la in-
versién de la sacarosa en la base, transformindose en levadura ¥ dex-
trosa (azlcares reductores) y bajando la calidad del jugo. Puede iniciar-

se un nuevo periodo de crecimiento con la brotacidén de yemas.

Cuando se deja mucho tiempo la cafia sin coriar puede dafiarse la cepa,
se mueren slgunos tallos y los retofios se pueden presentar débiles v

egscasos.,

6. .FACTORES QUE RETARDAN LA MADURACION

6.1 Suelos nuevos, virgenes, abundantes en maieria orgénica dan ca~
fias de gran crecimiento y entrenudos largos, pero pobres en saca-

rosa.

6.2 Suelos con mal drenaje dan cafias con mucho follaje y los tallos se

° » o
caen, enraizidndose y no llegan a una madurez apropiada.

6.3 Aplicaciones tardias de nitrégeno, estimulan el desarrollo vegeta-

tivo y s- Jisminuye el porcentaje de sacarosa. .



7. SISTEMAS DE CORTE

©n Colombia se utilizan dos sistemas para el corte de la cafia. EI corie
por parejo y el corte por entresaque. El primero es utilizado en los de-
partamentos de Santander, Boyacd, parte plana del Valle del Cauca v al-
gunas zonas de Narifio y Norte de Santander. EIl corte por entresaque e=
comin en las zonas cafeteras de Antioquia, Viejo Caldas, Cundinararce,

Tolima y Huila, principalmente.

7.1 CORTE POR PAREJO

Congiste en cortar {odos los tallos de la plantacidn cuando ésta se
encuentra sazonada. Por lo general, en las partes donde se emplea cs-~
te sistema, las plantaciones tienen 10 o més hectireas y se caracteri-
zan por ser netamente paneleras. Los rendimientos obtenidos son o~

yores que con el corte por entresaque (60-70 cargas/Ha en promedio).

7.2 CORTE POR ENTRESAQUE

Este sistema es el méas utilizado en las pequefias plantaciones de
las zonas cafeteras, cuya extensién es menor de dos hectdreas y en
las que la cafa se tiene como un cultivo complementario o suplemen=
tario del café, Peridédicamente se van cortando las cafias ya maduras
0 sazonadas de las cuales se obtiene para el sustento mientras llega
la cosecha de café. Asf pues, la cosecha es précticamente continua v
no hay una época de corte definida. FEste sistema presenta las siguien-
tes desventajas : (3)

z. Reguiere una mayor distancia de siembra para permitir la enirads

de luz a la basge del talio y asf favorecer la germinacién permanente,



h. FEn el corte, se dificulta el transporte de lz cafa, 1z cual debe ser sa-

cada al hombro, para evitar que las mulas dafien la plantacién

c. Al hacer el corte se pueden dafiar los fallog vecinos gue alin no estén

madilros.

d. Es dificil hacer el corte a ras del suelo dejindose tocones que dafian

ia cepa.

=. No hay época adecuada para la aplicacién de fertilizantes debido a

los diferentes estados de desarrollo en gue se encuentran las plantas.

=

1l riego es bastante dificil y puede perjudicar lazs cafias ya maduras.

istancia de siembra favorece el desarrollo permanente

oG

de las malezas.

“ste sistema debe por lo tauto eliminarse y efectuar mmAs bien siembras
escalonadas que permitan obtener cosechas durzante los meses en los
cuales no se estd cosechando café y en esta forma se aumentan notoria-

mente 1los rendimientos que actualmente no pasan de 30 cargas /Ha.

s indispensable hacer el corte a ras del sue 1o, pues los trozos o to-
cones que quedan van convirtiéndose en alccholes v vinagres gue van

carmbiando el medio hasta hacerlo impropic para la vida de rizomas y
raices, quedando la planta reducida a los pocos & rmllos que salen en la
periferis; se reduce el tonelaje sensiblemente v &s necesaric renovar

la plantacién.

ebido al sistema de transporte utilizado en las regiones panslers
se hace ne =sario cortar los tallos de cafia en dos o tres pedazos pars
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poderlos acomodar en las mulas. Es importante tener en cuenia gue en-
tre mis se subdivida la cafia, més se dafia la calidad del jugo, pues el

azlicar comienza a desdoblarse por los extremos de cada trozo de cafna,

8. APRONTE Y BENEFICI

Debidc a que el gistema de transporte utilizado en las zonas de ladera,
en mulag, no es capaz de satisfacer el consumo diaric del trapiche, sc
acostumbira cortar la cafia con 3 6 4 dias de anticipacidn a la molienda,

2 lo ezl se denomina "Apronte".

El agroate, sino se tienen algunos cuidados, es perjudicial por cuanic
1z cafia una vez -oriada inicia el desdoblamiento de la sacarosa en glu
cosa v fructoss v £sta se acelera en los climas calientes v secos. Pa-

ra evitar estas pérdimaa, debe molerse la cafia dentro de las 24 o méxi-
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de naber side cortada. Mientras mayor sea el
f:i?::ﬂ‘:pc; entre gl corts y el beneficio y méag cortos los trozos de cafia, ma-

yor seré la descomposicidn.

La cafla que se corte primerc, debe ser asi mismo la primera en mole
se para obtener asf una calidad uniforme durante la molienda. s con-
veniente dejar la cafis apilada bajo la sombra, nunca expuesta a los ra~
yvoe solares. En case que no se pueda moler muy rdpido, debe humede-
cerge frecuentemente. En esta forma el proceso de avinagramiento ge-

rd mas lento.
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