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FROCEZSO DE LA SEMILLA T

tumberto Gerrico Q.

A continuacién vamos a car una informacién general scbre el proceso

de la Semilla de Soya que se utiliza para la extraccidn ce Aceite. Este
proceso consta de varias etapes las cueles pusden clesificarse de la si-
guiente forma:
1. Recibo y analisis de Semilla de Soya
2. Almacenamiento en silos
3, Condiciones de almaceramicnto:

a. Aireacién

b, Control de plagas

¢. Contro! de temperatiura
L. Proceso dz la Semilla cde sova:

a, Preparacién de la Semille de Soye

b. Extraccion de Aceitz a la Semilla de Soya

1. RECIBO Y AKALISIS DE SEMILLA DI SOYA
Lioreda, Grasas y Aceites Vecetales S,A,, ecté =n condiciones dez re=

cibir Semilla de Soya transportada bajo las siguientes

s. Camiones, con Semilla de Soya en bultes.

b. Camiones, con Semilla de Sove 2 granel,

{ormas:

c. Por linea ferres, con Semiila de Soya en bultos,

d. Por linea ferrea, con Semilla ce Soya a2 granel,

Al hacer su ingreso a Fabrica cuslquiera de los vehiculos anterior-

mente anotados, se procede después de pesado a muestrear el cargamsnto

incenierc de Procesos. Lioreda, Grasas y Aceites Vegetales S,A, Apar-
g . < P

tado A&reoc 1288, Call, Colombia,



isboratoric de Semillas reporta inmediatamente los anaiisis

mpurezas registrandolo en el recibo de ingreso para gue el

tngenlers v el Operarioc de Silos determinen el almacenamiento en el silo
adecuado 2
2, ALMACENAMIENTO EN S1LOS
Ne asuerdo 21 andlisis que resulte en el reciho, se cuenta con € S
los dizponibles pare almacenar Semilla ce Sova de acuerdo & la caiicad
con gue llegue. Por sjemplo se tiene un Silo disponible pare Semilla e
Sova  (Hm = 9§ = 11%; impurezas del 27%; exent2 de grenc verde, dzhado vy

g cual se utiliz

v

para el procese de Harina de Soya para con-

nds 1z Semlila de Sova antes de ser descargada a jos siios se hace
sasze 2 traves de orelimpiadoras y limpiadoras, las cuales estan provis-

tas 42 mallas vy tiemen acopiados ciclones para succionar el poive v ma -

i

terizns més livianas que 12 Semilla; esta limpieza de la Semille se ileva
a =pbo en la torre de silos para despuéds ser descargada en el Silo corres

7

futa torre de silos también tiene una secadora de granos para oS

cuscs =n aue |lague Semilla de Sova hiveda mayor del 13%).
} S Y Y

3. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

ta Semiliz de Soya se almacena er los Silos teniendec en cuenta los

ios Silos estdn provistos de unos ductos con matla, por los cuales

sz haee circular aire; estd circulacién de aire que pasa por entre ios
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3.2. CONTROL DE PLAGAS

Para evitar la proliferacion de plagas en los silos se tiene como

medida preventiva la fumigacibébn de los silos ura vez por semana.

3.3. CONTROL DE TEMPERATURA

Dentro de los silos hay localizadas termocuplas, las cuales regis -
tran la temperatura en el tablero principal de mando que esta localizado
en la torre de silos., En esta forma se controla la tempsratura de la se
milla almacenada y se determina si se somete a aireacién o consumo inme-

diato,

L, PROCESOS DE LA SEMILLA DE 30YA

k,1. PREPARACION DE ‘LA SEMILLA DE SOYA

Para lograr la extraccién de Aceite de Soya de la Semilla, se proce

de a preparar la Semilla lo cual consiste en:

4.,1.1. Antes de llegar la semilla a ia planta de preparacidn se somete

nuevamente a limpieza en la Seccidn de los silos.

L.1.2. En la Seccién de preparacidon s> lz Fac= _na limpizza final a la

semilla de soya.

4.1.3. Después de esta lirpieza final, la s2nilla s=2 pasa cor los =eli-
nos quebrantadorss de semilla los cuales de acrerdo &l 2j:ste que sz l=s
dé parten un grano de Soya en 4, 6, 8, partes y 3 la vez 2513 triture -

cién hace desprender la cascarilla d2 los graros,

ct
-
o
<
y
v

L,1.b, £ste flujo d= grano partido y cascarilla su~'ta sz pasa 3

o]
=

de mesas clasificadoras de grano y ciclones los cuales arrastrar (p

o
w
-

succién) el material mas liviano (principalment: cascarilla) vy

queda !a semilla de soya lo mds exenta posible de cascarilla,
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L,1.5. La semilla de soya partida cxonta de cascarilla entre a un acon-

i6n s

©

r

dicionador de humedad {Cooker) con el Tin de facilitar la coers

guiente que es pasar !a cemilla a través-ce cnes ~2lings de rodillos los
cuales laminan la senilla en forma de holucles o <zcemas y asi facilitar
la extraccibn ya que se auments el &rea de tc-tacte erntre 1z senilla y

el solvente,

Estos molinos laminadores ta—hién ¢ cu eglustes pera el espesor de

las hojuelas reguerido,
L.,2. EXTRACCION DE ACEITE A LA SEMILLA DI SCVYA

L,2.1, Ests extraccidn se lleva a cabo.en el oxtraz‘sr sor medio de  un
solvente ({Hexano) el cual pesa a través de las holusles gue van en une
serie de cajon=s cuyo fondo es una mella pare cue pueds filtrarse el
hexano con el aceite de sova extraido (Miscela),

Aqui resultan Z {iujos: Miscela y bojuelas dec Sova crentas de acei

-

te pero ‘mpregnada de hexano,

4,2.2, La Miscela (Hsxano + Aceite), por cvaporacibn v lucco por des-
tilacidn se separa el Aceite de Soya del hexano 2] :tuzl sor cendensacion

se recupera para ser utilizado nuevamente en el procsse,

4,2.3. Llas hojuelas de soya exentas de aceite (1% méx. de aceite) pe-
ro contenido hexano (harina & Torta de Soya) se case & través de un
tostador el cual pera con vapores directcs e indirectos y asi se retiran
las trazas de hexano de 13 harina dando ademds el cocimiento y humedad

que se quiere producir en dicha harina.

L,2.4, Esta harina o torta de soya producida pasa a un secador y enfria
dor pars darle los ajustes de humedad necesarios y luego entra a un moli
no de cuchillas para triturar los terrones de harinaz y mejorar su apa -

riencia para luego ser transportada a la seccién de Empaque de Torta.,

e
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L,2.5, El Aceite de Soya ({rudo es sometido =
nor rentrifugacibn, blangueo y secedn se e
Accite de Soya ({Lecitina de.Soya) vy asi se

desgomado al cual més adelante se le hacen

Blanqueo, Desodorizacibn y Envase,

cnz Midraracibn y luego

los “psfatidos del
zceite de sova

de Reiinacibn,

Especificaciones 'HARINA DE SOYA' para cousumo human
Nombre comercial "PROTARINA 50
Humedad . 109 mEximo
Proteinas (Nxb6:25% : 507 ma&Ximo
Fibra 3. maximo
Grasas . 3% méximo
Cenizas : &% méximo
NS | H H ED: minimo

Las especificaciones bacteriolbgicas son las

Clostridium . !
Recuento total
hongos §

R. Coliformes

teqg
1G.
100 Col/C.

siguierites:

ative 1C Grs,

000 Col/L. m&ximo
Col./C. maximo

ma&> imo

Escherichia Coli : Heaativo 10 Grs,
Salmonelas : Negativas /10 Grs.
Estreptococo : Negativo/10 Grs,

Pelos de roedor

Insectos y fragmentos

hegativo

Negativas/10 Grs.
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