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ALGUNAS CONSIDERACIONES ECONOFIICAS SOBRE EL

MERCADEO DE LA SEMILLA DEL ACHIOTE

(oixa orellana L.) (*)

Por:

CERMAN URQUIZA

y

LEONARDO ESTRADA M.

INTRODUCC ION

La idea principal para realizar este estudio se contra en la nece-

sidad de estudiar los aspectos económicos de la semilla del achiote

(Eixa orellana L.) como colorante vegetal, en la industria de cornil-

montos.

Los objetivos definen más especificamento lo que so busca con esta

investigación, los cuales pueden compendiarse de la siguiente manera:

(*) Tesis presentada como requisito parcial para optar el título de

Ingeniero Agrónomo, bajo la presidencia de Germán flernal 3., .A.t1.c,

a quien los autores expresan sus más sinceros agradecimientos.
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1. Sistematizar una información del mercadeo y procesamiento de la

semilla de achiote (í3ixa orellana L.) como colorante vegetal, en

la industria de condimentos.

2. Explorar y analizar las posibilidades de la semilla del achiote

(Bjxa orellana L.) como colorante vegetal en el mercado nacional.

3. Analizar los costos de producción del achiote (j3ixa orellana a..)

en las regiones donde se cultiva, señalando las limitaciones del

cultivo en el orden agro-económico.

INPORTAt'JCIA ECONOMICA
*********** *********

El achiote 3ixa orellana L.) presenta perspectivas como coloran-

te, aunque sus usos son diversos, lo cual lo ilustre la literatura

revisada. Entre los usos principales de esta planta, so encuentran:

alimentación humana, concentrados en la industria avícola corno P-19-

montante de carne y huevos, en cosmetología, tintorería, culinaria.

Además so le atribuyen usos medicinales.

El achiote as un cultivo que empieza a explotarse comercialmente

y por lo tanto, no existen niucho datos económicos al respecto. El

mercadeo no es fácil identificarlo debido a la inexistencia da orga-

nización de productores, acopiadores o procesadores, como también

El
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por el reducido volimen de producción nacional.

Los colorantes sintéticos son lds sustitutos de los colorantes

vegetales, por 10 cual compiten en el mercado; ainembargo, as de co-

mentar que la tendencia del consumo en los países llamadas desarro-

llados o industrializados, as la de sustituír colorante sintético

por vegetal.

El cultivo del achiote se desarrolla en buenas condiciones en di-

versas regiones del país, entra las cuales se destacan algunas da la

Costa Atlántica en los departamentos de Córdoba, Sucre y Atlántico,

principales productores de). país. En la zona del Litoral Pacífico,

Ouenaventura, su área rural está incrernE3ntando las áreas sembradas

en los últimos años.

El desarrollo de esto cultivo en el Litoral Pacífico, en buenas

condiciones, tiene gran importancia si se tiene en cuenta que esta

región es difíil establecer una agricultura estable que genere em-

pleo e ingresos, debido a las condiciones ecológicas del medio. Lo

anterior hace pensar que un cultivo que se adapto a esas condiciones,

además de ofrecer perspectivas económicas, hace meritorio su estudio

en toda su extensión.

Otro aspecto es el compromiso a nivel nacional que se tiene con
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el Litoral del Pacífico, la área menos desarrollada quizá de Colombia.

Esta región posee los bosques más extensos del país, los cuales

son explotados masivamente por empresas transnacionales y naciona-

les, las cuales extraen los recursos naturales especialmente madera,

sin que ello se traduzca en un mejoramiento efectivo para la región;

más bien en Factor de atraso y miseria para sus habitantes.

ALCANCES Y PROPOSITOS
******** * **********

Sin duda, el cultivo del achiote (ixa orellana L.) presenta al-

gunas limitaciones que pueden ser corregidas en la medida que so in-

vestiguen las diferentes fases del cultivo, especialmente su recolec-

ción, desgrane y secado.

Hay que destacar que la zona del Pacífico no compite agrícolanwnte

por las tierras en las cuales podría producirse achiote en cierta as-

a; así mismo, este cultivo no emularía por tierra donde se desarro-

lla la actividad agropecuaria comercial o con las áreas agrícolas tra-

dicionales del interior del país. Lo anterior muestra el achiote corno

verdadera alternativa para áreas consideradas actualmente marginales.

En los últimos 15 aíios, so han establecido algunos cultivos du ¡10-

11



portancia comercial como: palma africana (Elaeis quienensis), caucho

(jievea brasiliansis), achiote (E3ixa orellana L.), palma de coco

cos nucifera) y chontaduro (Guilielma qipae6), los cuales han de-

mostrado una gran adaptación al medio ecológico existente en la región.

Aunque este estudio pretende mostrar los aspectos económicos de la

semilla del achiote (Bixa orellana L.) como colorante vegetal y sus

perspectivas, estimamos de gran importancia dar uno noción muy general

del Litoral Pacífico ya que estos factores condicbnan el desarrollo

de la agricultura en la región y en concreto el del cultivo del achio-

te (pixa orellana L.).

El Litoral Pacífico Colombiano tiene una longitud de 1.300 kilóme-

tros. Al norte do Cabo Corrientes as rocosa, al sur es llana y cena-

gosa. Se divide en los valles longitudinales del Chocó, región cen-

tral y montañosa y llunura del Pacífico en el sur, pero de escasa an-

chura.

l áraa aproximada del Litoral Pacífico so estima en unas 800.000

hectáreas; gran parto de las tierras no son aptas para desarrollar

agricultura con mótodos tradicionales y primitivos, lo que exige

grandes inversiones de capital, técnicas adecuadas al medio a imple-

mentación en el orden administrativo y financiero.

u
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Lu st21o5 jü OitO, en especial 31IUJllUS corfu3pÜflUiJhtL u

las antivaS terrazas intermedias, SOfl muy suscupib]-e3 a lo erosión;

COMO cofl.00uUflCiU j(--.'L Jesontc3, los suelos sc vuolvun muy liropelIsoS

a la degradación y meteorización, procesoS COfl5jUC3'3dOS irroversiblus.

:n .jer.ral, los habitantüs do la ruión son cijsbs Ja muy uQjoS ra-

cursos económicos. Fuera de los rucurSO naurali35, la aricuitUra

su limita en pequia esçala al cultivo dol pitano(jiius a paradisíaca),

banano jusa sapiantur), ma!z chococeulo (Zea az), papa china (Colo-

casia esculanta) y chontaduro (Guilielrna oasipaos). La çanadoría es

oxtonsiva y prácticamente nula; no existen más industrias que las do

la tranSrrnaCión de nadoras (aserríos, ráuriccis de canoas y botes

pequeííos).	u población ótnica se clasiFica do la sijuiente manera:

noro y	iao 9i. , indio c., blanco l.

LIiITCI L'iE.i t•\i	¿STUDIO
******,** ,** 3** v**w**'

Para realizar este trauajo, se encontraron SeriUS restricciones

un.re l. cuales puoion raancioflCrSfl

1. rcMuCiófl disominada en Zonas muy exenSa5 y uquoba5 unidades

de oxF:otación en el Litoral Pacífico, roa idI htlntico y di-

Fornti rujionos dul País- E

 l
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2. Carencia de información en costos de producción, rendimientos,

secado y beneficio.

3. Falta de investigación, fomento, crédito y tradición para el cul-

tivo del achiote.

PERSPECTIVAS

Los autores consideramos que el achiote (Gixa orellana L.) es un

cultivo que crece y se desarrolla en muy buenas condicionas en el Li-

toral Pacífico y Atlántico, lo cual hace proveer que el incremento

de su producción es función de una idecuada política de fomento, cé-

dito y mercadeo.

En uase a las cifras que muestra el anuario de comercio exterior

de las importaciones de materia prima colorante campeche, materia pri-

ma de origen vegetal (colorante) y de origen animal, materia órgano-

sintética, registra para el año de 1.974 una importación de 2.237.053

kilos, para un valor da $450.286.000,00. La magnitud de esta cifra,

como la de los aíios precedentes, nos hace inferir que el mercado na-

cional presenta posibilidades, aunque en esta cifra se incluyen colo-

rantes para fines humanos e industriales.
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Es de anotar que una sola empresa suministró en un ario, 1.976,

unas 90 toneladas de colorantes sintéticos para la industria de con-

dimentos, cuyo grado de concentración es U veces superior al achiote

(Bixa orellana L.); ésto significa que se necesitarían 800 hectáreas

de achiote para producir el equivalente en colorante sintético que

distribuye una sola empresa, extensión que estamos seguros no existe

en Colombia, sumando todas las áreas cultivadas de achiote (ixa ore-

llana L.).

Se espera con esta investigación contribuir al desarrollo y cono-

cimiento de tan importante cultivo, E3ixa orellana L., como colorante,

prospectar las posibilidades en el mercado interno y externo, descri-

bir los limitantes de asta producto en Colombia tanto desde el punto

do vista económico, como agronómico y llamar la atención a los inver-

sionistas de las posibilidades económicas que ofrece este cultivo.

Creamos que el establecimiento de cultivos comerciales de Bixa

orellana L. en la región del Litoral Pacífico, brindará fuentes de

trabajo para las gentes de la región. Para el mediano y pequeño a-

gricultor será una fuente de ingresos, siempre y cuando el fomento

está acompañado de un sistema adecuado de mercadeo que garantice 
al

agriru1tor un precio remunerativo para el producto.

*****

1
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II. iVI3IOJ DE LITERATURA
** ** **********

HISTORIA
* ** * * * * *

£sta planta llamada DIXA o ¿JIJA por los aboríjene caribes, ha

sido conocida por el uundo civilizado desde el doscuuriraieno Je

nuestro continente. Con su congónore 3ixa orborea }luuwr de la zona

amazónica y la ijixa orellana Linn, constituye toda la famili a vuije-

tal Ojxaceao siendo únicamente conocida la última con la cual Linneo

inmortalizó el nombre de don Francisco Orellana, descubridor del A-

mozonas. (9)

11	
A la llegada Jo los europeos, el achiote era culivaJo deUú Nó-

á xico hasta 3rasil. SU área da orijun as pos 	la huya aina-

zónica en la que se hallan silvestres las otras dos o tres especies

del jnero. Es pouj'!j que el primer uso del acniotu ¡'ucru para pm-

urn y tatuajes del cuerpo como aún so utiliza rjnra ciara5 tribus

salvajes de Sur ;mórica. Adoms de coloruno, orrcc p'oteci6fl con-

L. 	las picaduras de insectoS y bione propiedades cicutr.Lufltds. 
tiu)	. -

Lou indios acaban al colorante de]. achiobu y lo ::.iuuan Con

can el fin de eiauorar pinturas con 1,11;las CU3iJ;	uioraUtR la

cura ' i cuerpo	-;	lo iacun cuundu tS.eíi	u iJJfl U pU-

	

e- 1 uçic, J.L1 e rJi;iu de que as pa rucS.tn	s	jrecu5 ; esta !)¡n-

Cura ieu	ruba ;,ju'.t.; jías en L1uiLur.

El
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A los indios de las antillas el achiote los hacía más sueltos los

cuerpos, asegurando además que esa operación los proporcionaba una

defensa contra los malos efectos do las lluvias, contra los ardores

del sol y del frío de ciertas noches y por fin les preservaba do las

picaduras de los mosquitos y rnarigOeS.

Además de los usos referidos, el achiote sirvió a nuestros abo-

rígenes como pintura para aplicar a la piel de los embajadores los

sellos reales que les servían para identificarse. En las colecciones

de nuestros museos y de particulares, existen muchos y distintos se-

lbs de esta clase, algunos en forma de rodillo con un hueco en el

centro para meterles un eje, lo que constituye una aplicación de la

rueda.

Algunas tribus indígenas de Colombia mezclan el achiote con resi-

nas y se lo aplican a las pantorrillas, pegándolo encima lana de bal-

sa o ceiJa lo que da la impresión de llevar una medias mullidas y se-

dosas. En casi toda la Oceanía mezclan el achiote con tumorio ( y uqui-

lla - Curcurna long L.) para pintarse el cuerpo; asta costumbre, ob-

servada por primera vez en los aborígenes americanos, fuá la que ori-

ginó la creencia de la existencia de los pieles rojas, indebidamente

llamados así hasta nuestros días. (9)
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PROCESAfIIENTO

Antiguamente la bija se vendía comercialmente en forma do pastas

o barras, pero este producto con frecuencia era de baja calidad de-

bido al método inadecuado da procesamiento o a las adulteraciones,

por lo que la mayor parte de los fabricantes dedicaban a comprar se-

millas, aunque esto aumentaba el volémen y por lo tanto el costo de

los fletes. Existían varios métodos para extraer el tinte de la bija.

Se puede obtener la pasta o las barras macerando las semillas en agua,

F
ermentándolas, decantando y después secando la pasta pero ésto es un

método muy ineficiente.

El tratamiento de las semillas con una solución alcalina acuosa,

seguido de la neutralización de la solución roja obtenida con un áci-

do mineral, filtrando y secando después, constituye un método mucho

más eficiente. Por este método se obtiene más del 30 del pigmento

de las semillas. El producto, cuando está secog contiene hasta 3E

del total del pigmento, contra 10 a 12 1,4 	es lo que so obtiene por

el primer método. Dandy describe un proceso do relativo bajo costo

y eficiente con álcali diluido, que es muy adecuado para las condi-

ciones existentes en el Africa Oriental, cuyo método ha sido orroci-

do por la East African Industrial Resoarch Organizaion de Kenya. La

extracción por solventes es posible con un aceite comestible, glycol,

propileno alcalino o por solventes volátiles. Estos métodos tic ex-

tracción por solventas, supone mucha más inversión de capital. (12)



-12-

Para separar el colorante, so vierte agua sobro las semillas co-

locadas en un recipiente y se agitan enérgicamente hasta que so des-

prenda casi toda la capa colorante que las recubre; luego se pasa el

líquido a travz de un tamiz fino. El líquido extraído se evapora

hasta dejar el colorante de una consistencia pastosa y se moldea en

la forma que se prefiera. Una voz seco, el colorante, esta listo

para el mercado.

La cantidad de agua que se le agrega a las semillas antes de agi-

tarlas, puede ser do medio y tres cuartos del voli5men total de las

semillas para que la ficción sea grande. Después del tamizado se

puede repetir la operación unO dos veces más para extraer la mayor

cantidad posible del colorante.

Otra forma consiste en diluir el colorante de las semillas en a-

ceite vegetal, para venderlo en forma do solución concentrada, des-

tinada a la pigmentación de algunos productos lácteos o culinarios.

(16)

También se confirmó que el extracto de la semilla de achiote ob-

tenido con éter de petróleo, evidencia una alta actividad de vitamina

A', y su contenido fluctúa entre 1.000 y 2.000 unidades internaCio-

nales por gramo de extracto.

So encontró que una mixtura normal de un 3j-J' de acetona en éter de

El
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petróleo no extrajo material vitamínico alguno de tipo "Çj" de una

columna de óxido de magnesio "hyflo super cel", en la que se croma-

tografió un extracto de semilla de achiote obtenido con éter de pe-

tróleo. El metanol fuá el único solvente que de los probados, remo-

vía efectivamente el material retenido en la columna después de la-

varse con una mixture de acetona y éter de petróleo.

El extracto de metanol evidencié una actividad biológica de una

magnitud casi igual que la del extracto original de éter de petróleo,

o sea de 1.000 a 2.000 unidades internacionales de vitamina "A l'. Es-

te en cuanto a tipos de extracción para obtener vitamina "Çt" y darle

su uso posterior. (l8)-

usos

Los usos principales del achiote son los siguientes:

a. Insecticida repelente: Ya hemos anotado que los españoles cuan-

do llegaron al nuevo Mundo, encontraron a nuestros aorígenes

embadurnados con achiote, para evitar la picadura de insectos.

Todavía subsiste esta costumbre entre muchas de nuestras tri-

bus indígenas.
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b. Doméstico: Es muy utilizado en el condimento de la alimentación

humana; también se utiliza para colorear la mantequilla y el

queso. En la alimentación de las aves de corral, se ha encon-

trado que el residuo que queda después del proceso de prepara-

ción dei achiote, es una buena fuente de vitamina A. Se tienen

experiencias en el sentido de que agregando un Y,01 de harina de

achiote a la ración alimentaria de las gallinas ponedoras, au-

menta el contenido de carotina de los huevos ypor lo tanto me-

jora el color de las yemas. En raciones para pollitos, puede

emplear del 30% al 50% del maíz. (16)

El colorante se puede añadir a las raciones para dar huevos de

yemas más rojas, y tradicionalmente se usa en guisados, quesos,

mantequilla y embutidos. Actualmente, con los colorantes sin-

téticos bajo sospecha para la alimentación humana, el mercado

mundial busca sustitutos vegetales.

Por ahora la producción del granjero no ha llegado a todo su

potencial y se queda toda en El Salvador. Se imaginan cuando

llegue a los hotdogs" que se consumen en América?

El granjero quiere estimular al pequeño agricultor para que

siembre achiote; también compra huevos de otros productores

para su mercadeo, siendo así mismo comprcJor importante de gra-

nos. (11)



-15-

c. Medicinal: Es muy apreciado para la pronta curación de quema-

duras, tanto que cuando se aplica oportunamente, evita la for-

mación de ampollas. También es antidiarreico y agente útil

que facilita la digestión de ciertos alimentos. En envenena-

mientos con la yuca brava, es eficaz administrándose a cucha-

raditas, cada hora o más a menudo según lo exija la gravedad

del caso.

Las ramas y hojas tiernas picadas y puestas a macerar en agua

fría, suministran un mucílago espeso y abundante de sabor aná-

logo al de la goma arábiga y que tiene propiedades tan estimu-

lantes como ella. Aplicadas las hojas ala frente, alívialos

dolores de cabeza y su decocción es usada frecuentemente para

la curación de ciertas enfermedades de garganta, como la angi-

na; excelente hemostático en las heridas leves. (16)

El achiote, por lo común, lo usaban adicionando con un aceite

solvente o con una o varias resinas que modifican la textura o

comunican a la pasta cierto olor agradable para unos o repu-

nante para otros. De no monos entidad son los efectos quími-

cos y Fisiológicos derivados del uso de la pintura corporal.

Está comprobado científicamente por experiencias de laborato-

rio, la acción del achiote para defender la piel del exceso

ae radiac6n solar. (13)

o& c*t.'$

o	1	 BIBLIOTECA
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Se dice que la semilla del achiote se emplea por los indios

como afrodisíaco y quo en América ci achiote se usa como diçes-

tivo. En Caracas se emplean remitas de onota para males del

hígado. (14)

ci. Industrial: La materia tintórea del achiote es empleada en la

industria para colorear las telas de amarillo, anaranjado o ro-

jo intenso; para modificar y avivar ciertos tintes. También

para dar color a los barnices, aceites y grasas animales.

Los colores del achiote resisten mucho tiempo a la acción del

jabón y los ácidos, pero	mbian rápidamente al contacto del

aire. (16)

La enjuagadura del arilo de la semilla arrastra la orellina

que es soluble en agua y da color amarillo. (5)

La corteza del achiote cs muy accmododa para hacor sooas y cor-

deles que son más rocias que las del cnamo.	i;

Los indios chitareros usan alcod6n más bija, de la cual hocen

un betún que lo utilizan para teñir vOSticioS 'i nantas. Los Ca-

ribos de la Guayana lo utilizan para teir sus f'arosas haoacas
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I	y varias tribus de su sector, para colorear objetos cerámi-

cos. (20)

El extracto de éter de petróleo de la bija, tiene un alto con-

:	tenido de vitamina A, desde 1.000 a 2.000 U.I. por gramo de

extracto. Durante un tiempo se utilizó este pigmento para te-.

t?ir lana, algodón y seda, pero el color palidece rápidamente

cuando se expone a la luz solar o al aire.

En oeneral, corno ornamental es una planta muy decorativa, espe-

cialmente aquellos tipos de achiote que tiene cápsulas de colores

encendidos, q.ie pioden estar entre el rosado subido al rojo oscuro.

Cuando se destinan para ornato, pueden dejarse los arboles a libre

crecimiento o formar con ellos setos que se podan a determinada al-

tura. (16)

Las srniiias de bija se utilizan corno medicina y para diferentes

rnenrsteres, así corno la industria de los cosméticos, de donde obtiene

el apelativo de "planta de pintura de labios,.

La enmienda que se hizo a la Ley de Alimentos Puros en 1.960 por

el Congreso de los Estados Unidos, prohibiendo el uso de cualquier

material que húbjese dado síntomas de producir cáncer en los animales

o en el hombre, estimuló la utilización de la bija, que no se consi-



dera cono carcinogénica, en sustitución de los tintes derivados el car-

bón y orea, para los pigmentos rojos y amarillos en los productos ali-

menticios y en los cosméticos. En Europa también se han hecho más

severas las leyes respecto a la coloración de los alimentos. (12)

I1P0RTA!CIA ECONOMICR
*********** *********

Esta especie es muy importante en la economía de todos los pueblos

1	suramericanos ahora y especialmente antes de la Conquista. El Perú

exportó en el a?So de 1.934 una cantidad de 1.999.999 kilogramos de

achiote. Su uso principal entre los actuales es para colorear ah-

mentos y darles sabor.

Por lo demás, existen algunas diversidades de achiote aóii mal es-

tudiadas. El achiote pudiera ser para Colombia un importante produc-

to de exportación, como lo es para el Ecuador. Este país exportó en

1.935 alrededor de 200.000 kilogramos de semilla de achiote. (14)

Se reporta un rango entre 4.5 y 5 kilogranos de semilla por árbol-

ario en promedio para la recolección. De acuerdo al número de árboles

por hectárea y otros factores de producción; por anticipado se espera

entre 350 y 700 kilogramos de semilla por hectárea para las primeras

cosechas.
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A continuación se presentan pronedios para diferentes partos del

mundo:

India	- 600 kilogramos por hectárea.

Colombia - 2.000 kilogramos por hectárea. Individualmente entre

4.5 y 9 kilogramos por árbol, después de los tres pri-

meros años.

Indonesia - En forma individual presenta un promedio de 2.9 kilo-

gramos por árbol después de los tres primeros años en

las diferentes selecciones de cbes.

Kenya	- 1.100 a 2.000 kilogramos por hectárea. (7)

Los rendimientos por hectárea en la primera cosecha pu8den ser de

60 a 1.300 libras o sea más o menos de 1 a l libras de semilla se-

ca por árbol, aumentando en los años venideros de unos 12 a 20 quin-

tales. De una libra de semilla se pueden obtener 40 gramos de colo-

rante y por 100 libras o sea un quintal, se puede obtener de 7 a 3.7

del colorante o bien por 100 libras de semilla, se puede obtener de

7 a j lloras. (15)

A los 2 o 3 años se obtiene la primera producción que es de 500 a

600 kilos por hectárea; en plena producción el rendimiento es de

1.500 a 2.000 kilos por hectárea de achiote en pepa. El precio ac-

tual es cie 5 11 6.U0 kilo en semilla y el nolio a s/ 3, .5ü kilo.
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1	
l achiote tiene nercaco asenurado, su cienanda es constante por

sus varios usos; se utiliza no solo en las comidas  sino para múlti-

plas aplicaciones industriales. El comercio se realiza nenerainonte

en grano paro también se puede convertir en pasta o en polvo facili-

tando así su transporte. (6)

En 1.950 el consumo mundial de bija en semilla se estimó en unas

1.000 toneladas por año. Una plantación de 1.000 hectáreas de bija

hubiera podido, por lo tanto, suministrar todo el consumo mundial

que, desde entonces, por supuesto, habrá aumentado considerablemen-

te; pero sin embargo, no parece haber gran interés en el incremento

del área total dedicada a la bija.

Los principales consunidores son los Estaos Unidos y los países

con una industria lechera importante tales como Dinamarca, Holanda y

[Jueva Laafldia. Las :nportaciones ue osstaúos Unos en

sumaron 55ü toneladas. Los principales productores son jamaj í ca, u-

yana, Brasil, Ecuador, Perú, Ceilán y l India (MaGras). (12)

La cosecha se inicia entre los 1 y los 24 meses después del tras-

planta definitivo, pero es insignificante. Toita proporciones de ver-

dadera cosecha de los 3 arios en adelante. Varía el rendimiento de

acuerdo a la fertilidad del suelo, lo más normal entre 1.500 y 2.300

kilos por hectárea du	en semilla.
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En un informe del Qerente de la Cooperativa del Fiaqdalena en fe-

brero de 1.947, encontrarnos que compraron el kilo a 5.4U en prome-

dio. También nos dice que en épocas de abundancia, se compra a $4.00

el quintal, precio que se eleva hasta $18.00 y $20.00 en épocas de

escasez.

El beneficio bruto en estas condiciones de hace 17 años era de

$6.000 a $10.000 por hectárea. Si meditarnos la rusticidad del cul-

tivo y en los pocos cuidados culturales que exige, concluiremos que

es un cultivo que deja jugosas ganancias, el cual deberíamos fomen-

tar e incrementar por su demanda natural, la cual aumenta día a día

en los mercados nacionales e internacionales.

principios de siglo, Inglaterra y Estados Unidos eran grandes

importadores de achiote, pagándolo a precios justos y remunerativos.

Aquí en Colombia se podría fomentar su cultivo y a Sí tendríamos

una nueva fuente de inrasos de d i-visas, ya que en tiempo no lejano

llegó a alcanzar el precio de dos dólares el kilo. (17)

* ** * * **
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III.	ATEFIALE5 Y r•;ETODOS
********** * ******

El rntodo utilizado para desarrollar esto estudio, sinue 105 li-

neamientos de orden general utilizados para investigaciones en el

área de comercialización de productos agrícolas.

Los elementos utilizados en su orden fueron los siguientes:

1. Exploración a nivel de instituciones, empresas y personas con el

fin da obtener conocimiento de la situación actual del problema.

a. Instituciones: Especialmente bibliotecas, entidades de inves-

tigación, fomento y crédito. Comunicaciones escritas a cen-

tros de investigación de la zona tropical, úaiversidades y en-

tidades a nivel nundial que reporten uso o manejo de achiote.

b. rnpresas: Fabricas procesadoras, Firmas de intermediarios y

agricultores.

c. Personas: Individuos que directa o indirectamente tengan algún

conocimiento del problema. (Ver apéndice)

2. Este estudio se realizó a nivel de encuestas corno de " casos" ; es

por esto que se prepararon tres tipos de elles con objetivc muy
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definidos, los cuales so enuncian en la pc:to de resultados. En

el apéndice se adjuntan los formatos.

Las encuestas se realizaron personalmente por los autores a tra-

vés de entrevistas con gerentes, jefes de producción o programa-

ción de las fábricas. A nivel de las firmas acopiadoras, con los

propietarios o administradores y finalmente con agricultores. Des-

pués de diligenciada una encuesta, se procedió a la evaluación de

la misma y se preparaba un memorando investigativo.

3. Las firmas encuestadas es el resultado de un muestreo selectivo,

ya que se elaboró un listado de las empresas procesadoras a través

del Directorio Industrial -Publicación de Leoislación Económica-

y eja los Directorios Telafónicos de las principales ciudades del

país. El número de ellas ascendió a 47, de las cuales se selec-

cionarion 12. De estas últimas, so encuestaron 5 grandes y tec-

aificac.as, 4 medianas y 5 pequeñas de tipo artesanal. Es je acla-

rar que fuera de las 12 empresas encuestadas, se visitaron otras

de las cuales se obtuvo inornacin de oran tjoneral, aunque no fue-

ron encuestadas.

So hizo una división de 4 zonas: La Central con epicentro en la

ciudad de Bono-('.á D.E., la ro:zo con opicntrc en la ciucad de 3a-

rranqu.a, la ccci n.a.i. con epirontru oín	cudc	e íece1fn
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y inalnente la ur-Occidcntal con epicentro en la ciudad de Ca-

ji. Esta división no fué caprichosa; obedeció a la in'ormaci6n

previa obtenida tanto por la ubicación Lic las plantas procesadoras

corno por las firmas acopiadoras y áreas de producción. Hay que

reconocer que estas 4 zonas o áreas geográficas, las cuales se

pueden observar en el mapa, coinciden con los principales polos

de desarrollo del país.

Para las encuestas a nivel de acopiadores se escogió las ciudades

de Barranquilla, Cali y Montería. A nivel de áreas de producción,

fincas ubicadas en el Litoral tlánticoy Pacífico; estas últimas

seleccionadas en base a información obtenida a través de la indus-

tria procesadora y de las firmas acopiadoras.

Los contactos se hicieron telefónicamente y por correo con los a-

ministradores, para fijar el día y la hora de la entrevista; en

algunos casos hubo negativas a concederías, pero cuando se les ma-

n:estó que era un escuoo tendiente a cn3ntar la producción ce

achiote, presentaron un cambio de actitud. iotodoiona similar se

siguió con las firmas acopiadoras y con ICS del sector agrícola.

4. Las encuestas se analizaron y de ellas se logró inferir buena par-

te cc los resultados que se presentan en este estucio. La revi-

sión oc literatura ció como resuitaco una 31piia información
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agronómica, poro muy pobre desde el punto de vista económico.

Por lo tanto los autores consideramos que nuestro modesto aporto

permitirá abrir perspectivas a esta industria y será un punto de

referencia importante en este campo.

. Se logró un material f'otoráfico de los diferentes productos que

ofrece la industria de colorantes, muy poco de los aspectos parti-

culares del proceso productivo, debido a la reticencia por parte

de los empresarios a dejarlos conocer. En cuanto a los cultivos,

rué posible obtener buen material fotográfico que permite ilus-

trar los tipos de achiote, su fruto, así corno algunas plagas y

enfermedades que lo afectan.

* ***** *
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En orden de dar respuesta a los objetivos propuestos en el pre-

sente estudio, los autores, en base al conocimiento previo de las

zonas productoras, acopiadoras y procesadoras de achiote en colombia

y con el fin de facilitar la obtención de la información y el análi-

sis posterior, delimitaron cuatro zonas.

1. La presentación de los resultados de este estudio se hace en for-

ma global, mostrando los diferentes aspectos de la investigación,

iniciando con el procesamiento, continuando con el acopio y Final-

mente lo relacionado con la producción.

2. En al apéndice numero 1 se muestran los resultados de las encues-

tas a nivel de procesadores, acopiadores y agricultoras.

3. Esta forma de presentar los resultados, no significa que entre

estos sectores no exista interrelación alguna, sino que se hace

para dar cierta organización a la inf'orre ción obtenida y el aná-

lisis de la misma.

gsPECTDS DE LA INDUSTRIA DE LOS COLORAtTES
******** ** ** ********* ** *** *********4

La encuesta a nivel de procesadoreo apuntaba a obtener la infor-

mación mínima para dar respuesta a los oajetivos propuestos, los

cuales se resumen así:
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1. Uso en cantidad y calidad de colorantes, así corno materias pri-

mas utilizadas y proporción en que se mezclan.

2. Características de la industria, ubicación, tamaño, tecnología

empleada, productividad, competencia, etc.

3. Características de la oferta en términos de calidad, periodici-

dad, firmas que participan, ubicación, zonas productoras.

4. Diferentes aspectos de los colorantes vegetales y sintéticos,

países de donde se importan, precios, calidad, etc.

5. Limitaciones en la adquisición de materia prima, precios.	-

6. Preferencias del consumidor.

De astas se justifica destacar 2 empresas: una ubicada en la ciu-

dad de Bocotá D.E. llamada fábrica da productos y especies "El Rey

-	y El Tigre S.A.", calificada como in ;¡;ás grande de Sur América en

su género y con cerca de 40 anos de existencia. La otra es la fá-

brica de condimentos de "Sasonac", ubicada en la ciudad de Barran-

quilla y con 25 años de funcionamiento. Estas dos empresas, además

de tener un alto grado de tecnificación en relación con eiresto do

la industria, están en camino de mejorarlo. El diimen de materia
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prima que procesan y la diversificación Øe sus productos terminados

que ofrecen en el mercado, los coloca en situación especial.

Para tomar una idea de los productos terminados por la industira

de condimentos, la gráfica t 1 nos presenta varios de ellos. Se

Se puede observar la gran diferencia de empaques de buena, regular y

mala calidad. En el mercado, el producto se diferencia principal-

mente por el tipo de empaque, más que por sus condiciones intrínsecas.

Esto configura un mercado diferenciado en términos de precio, lo cual

ocurre aún con productos de una misma empresa.

Todas la3 empresas visitadas utilizan achiote-colorante en mayor

o menor cantidad. La gráfica F Q 2 nos muestra las características

de las semillas de achiote de diversos tipos.

Dos de las empresas encuestadas, Productos Lara y ..insor-La Coste-

ia, unicamente consumen achiote para su proceso productivo; el resto

consumen también colorantes sintético s especialmente la tartra:ino,

el rojo ponceau y el amarillo huevo. La gráfica	3 nos muestra los

más usados.

Es de aclarar que antes de diligenciar as encuestas, se investi-

gá que colorantes sintéticos se expenden en el mercado nacional, sien-

do los más comunes los sjiujant3S: Tartrazine_Amarantfl_SUflSCt-Yeli0
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uestrario de productos elaborados por la

industria de condimentos.

LARA

LA COsTErA

YACAfAN

EL REY

ALIÑOS AMERICA

EL VAQUERO

EL GRAN CAMPEON

LA PRIMAVERA

LA GRAJ COCEiA

SASONED

Color

Salsita color

1	•J_3a.I.sl 1.0

Azafrán

Azafrán

Azafrán

Color azafrán

Saborina

Azafrán

Trisaor

Color

Salsita color

Guisol
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uestrario de semillas de cjferentad tipos de achuote.

1.- .,cniote de cápsula pequcFia - roja lisa.
2,- .chiote de cápsula roja - poco lisa.

3.- Achiote da cápsula r	-

.- chiote .ia cápsu.i.a verde - 2ranL.

2,- .-.cnioia costano.

chiote ca cápsula	- p.o3c..

7.- Achiote de cápsula amarilla	rrcl — P¡ -'os--.

.- Achiote de cápsula amarilla-poco pilosa.

7. :Cfl1OtC de cáp5u.La aar1Lia raflCt - pliosa.

oto: L2onar'-o .str2c
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[FICA NP 3

uestrrio de colorantes siricoS más utilizados.

1.— Tartrzino.

2.-. Rojo ponceau.

3.— Amarillo huvo.

(roto: Leonaro Estrado .
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Rojo-ponceau-Azorubifle, etc., cuyas propiedades químicas se anexan

en el apéndice W 2 2. En cuanto a colorantes vegetales, el achiote

y el azafrán.

En Alemania corno en otros países, existen normas muy ciaras en

términos de las impurezas orgánicas e inorgánicas permitidas a los

materiales sintéticos, así como normas y especificaciones de pureza

para fines de cosmetería.

En Colombia estas normas se encuentran establecidas por el Insti-

tuto Colombiano da Normas Técnicas "ICONTEC" en su publicación "Colo-

rantes-Aditivos para Alimentos". De este informe se define: objeto

de la reglamentación, definiciones, clasificación, condiciones gene-

rales, firmas de representación, requisitos en términos de impurezas

y imites de tolerancia, ensayos, empaques, etc. ()

ASPECT[iS GEEALES DE LA IUDUSTRIA PRL10ESADCRA
,****** *****,.,4 ** ** **4****** **********

D CGLOFAiTES
** ********w*

La mayoría de ias empresas, aún las tecnificadas, planean autorna-

ti:arse en mayor rrado, lo cual hace proveer que en esta incustria,

como en todas las demás, las rimas pequeias o 3n i7-andes, si nos

-í



-'o-.

tecnifican, irrerediablement salarán Ud	ercado debido a la com-

petencia.

La mayoría de las empresas encuestadas a nivel de sus propieta-

rios y directores de producción, manifestaron desconocer el cultivo

de achiote en todas sus fases, pero consideran saber procesarlo. Aun-

que la semilla la aprovechan en su totalidad, esto es, no separan el

colorante del resto de la semilla, lo cual les resulta económico ya

que aumentan el volémen del material procesado. Ninguna empresa

tiene un sistema de separación del colorante de la semilla.

Las empresas en su proceso productivo utilizan diferentes propor-

ciones para mezclar el colorante sintético con el vegetal en porcen-

taje del 6Q de achiote y 4O ce sintético. Para elaborar el produc-

to final, la proporción de mezcla fluctúa entre 75 y	de harinas

(derivados ae arroz y maíz) y 2O a '23 ,- 3* de colorantes. Además hay

empresas que sólo utilizan colorante vegetal o colorante sintético.

Los procesadores coinciden en oFirar que nc hay técnicas proba-

das en lo concerniente al almacenamiento de la semilla del achiote,

cual después de cierto tiempo, se reseca y su procesamiento se

dificuita. Lo anterior obliga a efectuar procesos de hidratación con

el fin de darle propiedades similares a 1az ue caracteriz aba recién
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cosechada, lo cual Facilita su aprovechamiento sin que los molinos

sufran lo más mínimo. Es de anotar que la semilla aún reseca, no

pierde ninguna cualidad propia ce ésta; solo presenta una disminu-

ción en peso.

Es importante destacar el sistamá rudimentario utilizado en las

zonas rurales para procesar el achiote; las amas de casa en época de

cosecha recolectan la cantidad de semilla que consideren necesaria

para sus necesidades. Esta semilla la ponen a hervir en agua hasta

que la simiente quede limpia, es decir, que haya desprendido todo el

colorante y luego es extraída. El resultado es un líquido colorante

espeso, al cual le adicionan aceite de pescado y sal para conservar-

lo; este producto es el colorante utilizado en alimentos. El achio-

te sobrante lo venden a los acopiadores de la región o a las fabricas.

Estas últimas adquieren la semilla en cualquier cantidad a puerta de

Fábrica.

En términos del mercadeo de productos Finales, ljs consumidores

de la Costa Atlántica son muy eiij2flteS en los productos para condi-

mentar y en especial para color. Los consumidores exigen que el pro-

ducto contenga achiote y afirman que éste le da consistencia, sabor

y calidad al producto. Agregan que producto que no contenga achiote,

al acicionaile agua, se sedimenta.
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Las principales empresas do la Costa Atlántica se han especiali-

zado en ciertos productos finales; dos de ellas aseguran que sus	-

tfruios son de alta calidad y que existe un alto grado de diferencia-

ci&i con los de otras empresas y esto se reaf i rma cuando hay líneas

de produccción que solamente se fabrican para mercados del interior,

particularmente para la ciudad de Bogo-Z'-.á J.E., los cuales so cesce-

nocen en el resto del país.

Este grado de selectividad hace que su producción antes de salir,

esta colocada en las principales cadenas de supermercados que fun-

cionan en 01 país

Otras empresas aseguran tener un mercado fijo, pero a otros nive-

les. "Condimentos Lara" por ejemplo, afirma que sus productos son de-

1	 buena ciidad, sus canales de distribución se orientan a mercados más

populares como plazas c marcado '.' tiendas ca tipo tradicional cuyos

ccsunidores son de maoianos y bajos inCresos; declaran tamcin que

su producción está ccmp:onctda desde antes ce su facricacián.

Hay	bricas que etilizen achiote nicanente y s. -! s productos son

da cran aceptaEiór; su sistena ce mercadeo se canalica principaimer.-

te a nrtituciore tales conn hnsptaieS, cinicaS, :atcllones, ;c.

En cer.eral, las eresic nc tienen ifculttc'es en vender sus procue-

tos, aunque hay diferencia en el c:auo de tecnalogL ui.i:cdz para

su elaboración.



-39-

En cuanto al co:ercio internacional Jal achiote, alur.oS apre-

sanos afirman que este producto se e:<porta a Venezuela y a rnrica

Central pero no precisaron volúmenes. Estas exportaciones se presen-

tan por las perspectivas económicas ya que sen ellos, estos países

tienen una infraestructura tecnológica más avanzaba para el procesa-

miento del achiote.

Finalmente, se justifica mencionar un estudio a nivel naciolnal

contratado por la empresa de condimentos "Sasoned' de la ciudad de

Barranquilla, con el fin de determinar su posición como empresa fren-

te a la competencia, investigación que encierra los aspectos princi-

pales del mercadeo a nivel e distribuidores y consumidores. Como re-

sultado final fija la posición de las distintas empresas procesadoras

dentro del mercado nacional. Deles ocho empresas allí mencionadas,

cinco de ellas fueron visitadas y encuestadas para efectos del pre-

sente estudio.

El resultado del anterior estudio determinó un orden cia preferen-

cia para las distintas empresas procesadoras de col3ran;es, en la si-

guiente forma:

	

PciSICIOr:
	 LCLIIG

	

rimer3
	

Rey
	 ootá 3..

	

Seunoo
	asóna..	¿arranqui.L.La -

	

Tercera
	

Li gaucho
	J-alí- valle ui cauca
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Cuarto

uln t O

Sexto

5 óptimo

Octavo

La Gran Cocina

Productora Lara

El Torero

Snax - Colmans

Condimentos América

Eacieilín - Antioquía

Barranquilla - Atlántico

Cali - Valle de! Cauca

Dijotá D.E.

Cali - Valle del Cauca

MERCADEO A rilvEL DE FIRi•AS ACOPIADORAS
******** * **** ** ****** ***********

Las firmas acopiadoras en el proceso de mercadeo de un producto,

juegan un papel importante especialmente en la comercialización de

productos agropecuarios. Para el estudio que nos ocupa, la encuesta

dirigida a estos acentes de la comercialización busca determinar:

1. Centros de acopio.

2. Canales y márgenes de comercialización.

. Cantidad de producto manipulado.

Para el caso ei achiote (3ixa orzilena L.), se presenta una si-

tuación muy especial aeido a su producción estacional en la Costa

Atlántica y periócica en la Zona Pacít'ica. Se halla diseminada en

áreas extensas y en pequeños cultivos; en casos muy excepcionales

se encuentran expiotaciones aríccias cuya accividad principal sea

asta cultivo. Esta característica es viiva para las dos zonas ccs-

toras.
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Las encuestas se realizaron en las ciu53des que presentan un

yor volórer de acopio con base a las informaciones obtenidas de

empresas p:ocesadoraS. Para la Cost-a tlántiCa se selecciónó la-¿-

dades de arrarquilla y kon:ería, en tanto que para la Costa Pací -

la ciudad te Cali.

Los resultados obtenidos en la zona de Barranquilla y Monter

pueden resumir así:

Las firmas entreviStacas no están dedicadas únicamente a la

cializaci6fl del achiote, sino de granos en general y para su cOm-

y venta tienen procedimientos similares. Exigen que la humedac

orario sea adecuada para evitar problemas en su almacenamiento, *

semilla se encuentre sana, limpia y empacada en 
costales de fi'

La compra as de contaco y adquieren desde una libra en adeia

aunque rara vez les ofrecen más de 500 kiloS.	.firmafl no

QIir. 
;tpc ce rnaflC1aC1ófl 3ancarle; su venta es rpica y por la

su al ca,ani2flt0 ocurre para perí0005 cortos.

del achiote oscile de acuerdo con la oferte y la

u3flOO SS inicia la cosecha a principio
	ano, os precios os

3irC:O Ja	.00 el -tilo; u medu GuC vanC la recoleCci''

precio :a 'j2 35 .00 a 340.00 i kilo.	ln3leS u la jSma,
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y junio, los precios lle garon o sourJpar io cifra ae 5 50.ii el ki-

lo. El volumen negociado se puede estinar en lÚ toneladas por co-

secha.

Los autores consicjeran que esto marcado puede tipificarse de cii-

Dopsonio desde el punto de vista oc los acopiadores y libre concurren-

cia, desde el punto de vista de los prociuctores, lo que sionifica po-

cos compradores y muchos vendedores; estos últimos individualmente

considerados, no tienen influencia para Fijar un precio y su capaci-

dad de regateo es baja.

Los márgenes de la comerc5.alizaci6fl varían, pero estos acopiado-

res mayoristas obtienen ganancias por la diferencia Ja precio prome-

dio de las diFerentes cantidades adquiridas y el valor de cierto yo-

ltmen que venden a un precio único a las fabricas procesadoras. Por

OjCiO si en el mes de marzo una Firma vendió a una empresa proce-

sadora 10 toneladas de achiote cuyo precio promedio ce compra es de

i'P27.5'U y lo vendió a	5.O0, su utilidad es ce 7.50 el kilo. Esta

diferencia es la remunración por sus servicios de acopiador que con-

sisten en pasaje, empaque, almacenamiento, -Interés ce omero invorti-

o, en algunos casos limpieza o secado y los imprevistos o riesgos

de la actividad comercial.

r;: acopiauores y proc QcorEJ,	.ipiica oiic:psoníSt.5 y

oli:cpcistas rospectivamento, i 3u31 Iciu coca en mejores
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condiciones ce regateo. No es fácil conseguir una información ce

estos márgenes de comercialización en las transacciones que se ofec-

ttan de la semilla de achiote pero ellos estiman una utilidad entre

25;'J y 35».

En la ciudad de Cali se oncuestó una oc las firmas más fuertes en

la compra y venta de achiote, perteneciente al señor Leonardo Arteaga

cuya firma está localizada en la zona de la antigua galería de Cali.

Hace unos 10 años negocia con achiote y mueve alrededor de 16 tone-

ladas de semilla al año. Vende todo tipo de condimentos además de

otros artículos.

Esta firma abastece de achiote a las empresas procesadoras "El

Gaucho" y "Aliños América", además de un sin número de minorístas .y

detallistas. Según informes del señor Arteaga, el achiote que ál

expende, lo trae de la Costa Atlántica, más exactamente oc la zona

de Ilontería. También compra achiote procedente de la zona del Pací-

fico y lo mezcla con el achiote costeño, ya que éste último tiene un

tinte más rojizo que lo hace más apatecioo por los consumidores.

Al igual que otras firmas acopiadoras, adquiere cualquier cantidad

de semilla, exigiendo secado, limpieza y buen estaco me la misma.

relación a precios de compra de los diferentes lotes de semilla, no

¶

o

Jk1



1
-44-.

muiso suministrar información detallada. El precio de venta cia

semilla de achiote en el mes de agosto era de 7O.Lii el kilo, y en la

actualidad, mes de octubre, el precio de venta es de 65.0e1 kilo.

USO DE COLORANTE VEGETAL Y SII'iTETiCQ EM LA IUDUSTRI
.** ** ********* ******* * ********* ** ** 4-********

DE CONDIMENTOS
** ***********

El consumo de achiote en semilla en las 12 fabricas visitadas, es

de aproximadamente 150 toneladas de achiote y 142 toneladas de sinté-

tico. Ver cuadro tJ Q 1 y [JQ 2. aunque no se dispone de una informa-

•ción completa de la industria de condimentos en conjunto, se puede a-

firmar que de las 47 empresas registradas, la mayoría de ellas tienen

sistemas muy rudimentarios de procesamiento; de las 12 encuestadas se

puede inferir que representan no menos del 53,j ce la producción nacio-

nal de condimentos. Se cojijo un uso similar de colorantes de orinar.

vageta. y snttico centro del conjunto ce ±a ncustra ce conoimen-

tc, materia prima que so ciasifica do consumo nnano.

El Directorio Industrial, publicación de Legislación Económica, re-

ristra	empresas consideradas de las m
á
s crandos del po1s, por emplear

más de i tracajadores fijos, canticuc de notoria prima procosuca, el

crado e ecnolonía y la 1nversi&' do cap-i;_: o szas se encuestaron

5 1o cual es un elenonto que refuer:a el p lí 2n ; earrí into ornulado.
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CUADRO ÍJUNEFW 1
*****4 *

Resómen del uso de colorantes vegetales y sintéticos do las fá-

bricas visitadas en las 4 zonas estudiadas.

E[-'¡ P R ES A

l Rey

El Zafiro

Nages tic

Jacast o

ti ES

[3

ZONA CENTRAL - JCGOTA

ACHIOTE	SIiTETICO5

	

Kgs.	 Kgs.

	

1.50d	 3.500

	160	 540

	

100	 lOO

250

	

2.030	 4.140

	

24.360	49.0

TOTAL
	- f__ f,

	

<o/mes
	

Kg/ario

	

5.000
	

60.000

	

720
	

3.640

	

200
	

2.400

	

250
	3.000

	6.170
	

74.040

74.0U

Gran Cocina

Gran Campeón

La Primavera

A ic

70A OCCIDENTAL * NDELLIfi

	

2.500	3.750

500

	

200	 200

	

.20Ü	 4.037.5

48450

	

.250	75000

	537.5	7.050

	

400	4. 0--

	7.2.77.5	b6.530

86.85 U
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\.

Z0JA SUR OCCIDENTAL - CALI

ACHIOTE	SINTETICO5

	Krjs.	 Kçjs.

	

150	 300

	1.800	 3.600

EEP RES A

El Vaquero

AÑO

TOTAL

KO/mes

450

5.400

TOTAL

Kç/&o

5.400

ZONA NORTE - aPIRR&JQUILLA

97.600

12.000

12.000

3.984

125.734

Sasoned	 5.000

Lara	 1.000

Winsor-La Costeña 1.000

Yac amán	 166

E5	 7.166

¿5.992

3.150

166

3 .316

39.792

.15O

1.000

1.000

332

10.432

125.754

1.f
_L ._'',)

150.552

.:sJi	TOTAL

11.739. 24.339.5	292.074

292.374



-4?-

CUADRO NUíRÜ i

Í0RCENTAJE CL02AL D CÜLORATE5 POR FACRICA
********** ****w* ** **9-****i(** *** ***,r***

ZEA CENTRAL 0000TA D.L.

	

ACHIOTE	 SIiITETICGS

El Rey32.03;.	66.00,

El Zafiro	25.0O	66.OQ

Maçestic	50.00;	50.03;

jacasto	100.00,

Z ONA OCIENTAL EELLIJ

La Gran Cocina	40.00;

E! Cran Campeón	65.20;.;	14.60;.;

La Primavera	50.003	50.00,.;

OTROS

7.00,

i0A SUR 000IUE!TAL CALI

E! Vaquero	33.53;.;

335 on3d

Lora

.insor-La Costeiía

Yacaran

ZONA NORTE 3ARRAUILLA

36.96;.;

1 U U. O

100. 00;
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Los autores con el rin de estimar el consuno en la industria de

condimentos, nos plantearnos tres alternativas en relación al voltrnen

de colorantes utilizados por estas 12 empresas, en ci sentido que re-

presentan 4, 5WJ o 6LJ del total de materia prima utilizada en la

industrie. El resultado del uso a nivel de la industria de condimen-

tos, fué el siguiente:

USO DE COLORPJTES EN LAS 12 EMPRESAS EfICUESTADAS
*** ** ********** ** *** ** ******** ***********

CONSUMO ANUAL	CONSUMO ANUAL	COíSUM0 ANUAL

ACHIOTE	 SINTETICOS	 COMBINADO

150 ton.	142 toneladas	292 toneladas

La alternativa A se basa en que estas 12 firmas consuman un 4D

del total de colorantes utilizados por la industria de condimentos;

el resto de empresas utilizarían un C;. Su resultado es el siguiente:

225 toneladas	213 toneladas	433 toneladas

375 toneladas	35 toneladas	730 toneladas TUTAL

La alternativa B se casa en que estas 12 firmas consumen un 5O

del total de colorantes utilizados por la industria de condimentos;

el resto de empresas utili:arían l	Su resultaGo sería:
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15C toneladas
	

142 toneladas
	

292 toneladas

300 toneladas
	

204 toneladas
	

584 toneladas TLTtL

La alternativa C se basa en que estas 12 firmas consumen un 6D del

total de colorantes utilizados por la industria de condimentos; el

resto de empresas utilizarían un 4. Su resultado sería:

100 toneladas	94.6 toneladas	194.6 toneladas T.

250 toneladas	236.6 toneladas	46.6 toneladas

Si acogemos la alternativa del 50, tendríamos que la industria

utiliza 300 toneladas de achiote y 284 toneladas de colorante sinté-

tico. Si hacemos la conversión de este ultimo a colorante vegetal

en Íérminos del grado de concentración, tenemos que la -relación es

de ocho kilos de achiote por uno de coiorante sintético, lo cual arro-

jaría la cifra sinuiente: 284	8 = 2.2?6 tonelauas, su equivalente

en achiote. Ue 10 °nter±or se deduce que le industria de condicen-

tos pare fines de consumo humano tiene un potonciol de uso equiva-

on:a a	toneladas co achiote por ao-p:oucci6n, que 0--pCíS

esté lejos se alcanzar sin contar su uso para fínes ce consumo ami-

mal e industrial, el cual puede ser mayor.

En este análisis es importante tener en cuenca la , variable comer-

cic o:tarior que presunta perspectives, ya qe la tendencia a nivel

4

N.
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mundial es sustituír sintéticos por veties no solo en colorantes,

sino en todo producto que sea posible hacerlo. Esto se reafirrna por

i incremento de la demanda por colorantes vegetales en los últimos

años en los mercados internacionalos,.cono consecuencia de la prohi-

bición de los colorantes sintóticos, enmicaca que se hizo a le ley

de alimentos puros en 1.96C por el congreso de los Estados Unidos.

En la actualidad, el cultivo del achiote presenta buenas perspecti-

'vas para extender su cultivo en áreas apropiadas o incrementar la

producción con el propósito de atender la demanda interna y externa.

(12, i5)

FERT
** *** *

Las empresas grandes consideran que el achiote presenta algunos

inconvenientes por un deficiente secada, orado de impurezas, hongos

que afectan la calidad, ccc. -o-s-as oerc:ncias pueden ser corregí-

as sin qe ello requiera sofisticaoas in''eetiaciones y procesos,

crean-Lo una infraestructa sencilla da mercadeo. Lo mayoría de es-

as empresas ponderaron la excelsa caucas de los colorantes sintó-

ticos.

Sir ema:o, estas empresas al ser interroracos del por qué uso-

oan achiote en d proceso de procucción, :pon.Jleron:



l• La posibilidad de un cierre w, las importaciones de colorantes

sintéticos por diversas circunstancias tales corno escasez de di-

visas, sustitutos nacionales, etc., lo cual conllevaría a la re-

ducción drástica de la producción.

2. Algunos empresarios conideraron que en Colombia debería produ-

cirse el achiote necesario para satisfacer la demanda nacional.

3. La preferencia del consumidor de algunas zonas del país, por co-

lorantes cuya base sea el achiote.

En relación con las disponibilidades en el mercado de colorantes,

casi todas las empresas coincidieron en manifestar que la obtención

de colorantes, sintéticos es Fácil y en las cantidades que se desee.

La empresa Bayer, la Hoeschts, Quimitex, Sandoz, Nonsanto, Basf' Quí-

mica, Ciba Ceiy, Casa de las ianCueraS, etc. suministran cualquier

canticad y en los tonos deseados.

En cuanto al achiote, las empresas proc3sadoras de la Costa

ca, ubicadasubicadas principalmente en Sarranquilla y Cartagena, lo adqui•-

ren en ciudades como Montería, Planeta Rica, Lorica, etc., centros

importantes ce acopio. Las ru:cas uoicQcaS en la zona occidental,

con sede en la ciudad de Nedliíi, zamcn lo adquieren en las cita-
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das ciudades especicinente en la época ce cosecha. Estas empresas

tienen cono política, proveerse en cantiades suficientes para dis-

poner de materias primas por varios meses ya que una vez pasada la

cosecha, los precios comienzan a subir y la oferta se reduce notoria-

mente.

Los procesadores ce la zona central manifestaron adquirir el achio-

te en corabastos, Central de Abastecimientos ce la ciudad de Bogotá

D.E., a firmas intermediarias las cuales a su vez adquieren el achio-

te en la Costa Atlántica, la ciudad de Bucaramanga y cantidades muy

reducidas en la ciudad de Buenaventura o en el Ecuador. Es de anotar

que una da las empresas procesadoras, la más grande, manifestó que

cuando hay cosecha de achiote en el Litoral Ptlntico, lo adquieren

en las ciudades de Montería o Planeta Rica. Lo anterior nos induce

a considerar que la producción de achiote de esta zona tiene influen-

cia en todo el país.

En le zona sur-occidental si bien es cierto., la situación es di-

f'erenta, debido a la producción de la Costa Pacífica que afluye du-

rante todo el año por no tener períodos cieterminados de cosecha como

consecuencia de las condiciones ecológicas de la regi6n; sinembargo,

el achiote da la Costa atlántica denominado " costeño", tiene su in-

fluencia en el mercado, especialmente en la época de cosecha.
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Es de señalar que el achiote producido en la zona norte es más

rojizo y ja intensidad de su color jo hace más apetecido por los pro-

cesadores. La oferta ce achiote a partir ce julio de cada año, se

torna insuficiente y su precio tiende a subir; en este período (sep-

tiembre - octubre de 1.977), el precio por tonelada de achiote de

buena calidad se cotiza a 972.OíJO.00, lo que significa unos US $2.000.00

al año. En los primeros meses de este año el precio por tonelada os-

ciló entre $30.030.00 y 50.000.00.

En cuanto al valor de colorantes sintéticos, los procesadores se-

ñalaron diversidad de precios por kilo, gama que va desde 600.00 a

$1.200.00. Es muy posible que el sistema de distribución presente

distorsionas que afectan el precio sensiblemente. Para aclarar esta

situación, se visitó al jefe de ventas de una de las principales dis-

tribuidores de colorantes sintéticos en la ciudad de Cali, la empresa

Hoeschts, quien manifestó que el precio de la tatzaz.e, colorante

más demandado, es de 63O.00 kilo; las otras tonalidades están alre-

dedor de este precio.	mismo, nos señaló que las ventas de un

año de estos colorantes para Fines clinenticios, se acercaba a ias 9C

toneladas.

Los autores henos inferido que si fijamos un precio promedio por

kilo de achiote da 6O.00, hay una relación con el sinttioo de 15 a

1. Lo anterior so puedo asociar co la infor000iór oitenica de que
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existe un grado do concentración do ocho a dio: veces mayor ea los

colorantes sintéticos con relación al colorante vegetal. Quizá so

pueda inferir que ei precio del achiote esta indirectamente fijando

el del sintético.

Los colorantes son importados principalmente de Alemania, Holanda,

Estados Unidos y Espafia. El volórnen de esas importaciones y su va-

br, las registra el anuario de comercio exterior. En el apéndice a-

parece la información estadística para los a?ios 1.565 a 1.975.

De las cifras obtenidas en los anuarios de Comercio Exterior, se

puede colegir que el volumen físico y valor de las importaciones y

exportaciones, no presentan un ritmo ordenado, sino fluctuante e i-

rregular. Ver cuadors Q 3 9 4 9 y 5 y gráficas i'J 4,5 y 6

La explicación ce esto obedece a las facilidaoes de importación

que en un ano determinado se presenta; entonces las empresas inper-

tadoras la aprovechan con 01 fin de abastecerse do materia prima pa-

ra varios períodos.

Las importacioneE, tal como aparecen, no tiscriinan quá cantidad

de colorantes correspondan a uso humano o al uso industrial, pero

permiten apreciar el potencial del m2rcalcí o nicional. El promaeio-aio
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Voiir r'ísico y su velor ue las ir,por conuE y exportacioneS G

coloran tes 	Jr rJeta i	n ui zpnciÍC3.

A f'0

1.965

1.566

1.967

1.563

1.965

1.970

1.97!

1.972

1.974

IiPO RT ACIO!	:xOTAI0

Kilos brutos
o-

	

2.379.432	10.005

	

1.036.712	30.600

	

1.66•.33	20.312

	

1.551.407	79.691

l.760.7-3	277.129

	

5.524	197.139

	

2.237.C3	3.69

j;.TA2I0	0FJACi0

Çesos colombianos

7`3 .28

	

112.640.4	45.75

	

4.765.1	¿7.797

66.36

	

12.493.419	255.013

- - .-	.- - -	-	fl	 '- -	7 f_ -7
¡._'7

51.. 527

	

• 5.1 71 j	 9 ¡4

Íl-	.-,,.-

2.133.677

1

TUTAL	3.949.444	:.:;27	1.4:6.3:.i3	13.323.306
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Voiimen íísico y Su V310' uC 13S importaciOflos y exporLociom3 do

act-iijte.

AÍO IFP0TPCI L. EXPTI!P.P.	IP0TMI0í	P0flTJI0 p. ..:.

(los brutos	(*)	ksos colombianos	(*)

1.965	10.617	102.705	6.3	66.319	555.439	5.4

1.966	1.030	 6.0	16.133

1.967	733	 12.4	9.154

1.963	904	 19.2	17.336

1.969	 2.99L	 l4.2E 0 	4.

1.570	221.297	19.466	3.6	4.15	74.265

1.971	52.430	 1.7	39.143

1.972	 1.711	 94.

1.973	 12.666	 23.401

1.974	 15.213	 179.775	1

1.975	 17.656	 226.466

T3TL	.016	L.4?L4	j.064.620	1.426.266

FUE!TE: Anuario	Co rcio 2t2rior. .AE. (2 ,6, 4, 5)

(') rcio Pro;;cJio
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Valor LJe las importaciones y axportaciones do colorantes a pre-

cios constantes. Aío iase 1.97i.

1

1üF'TíI0í5

Pasos constantes

45.832.430

153.064.466

59.246.093

132.563.607

109.012.776

ii .7i .290

3.339.764

27.979.477

3..93 3.396

521. 969.37

2 32.537.61,D*

P0RTACI0ES

Pesos constantes

962.245

54.561

132.087

73.715

272.734

920.407

470.787

742.073

1.351.273

1.422.962

L. 1 - .1 • ¿

.fl

1.965

1 • 966

1.967

1.968

1.969

1.973

1.971

1.972

1.973

J....LO.ÍiL.üJ)	 173	4,

FUETE:: Anuario ce Corcio <tarior. DPL. (2, 3, 4, 5)
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materias colorantes irnporta:as en los 1t-nos once arios, arroja

j.26 toneladas un valor ue	millones c pesos.

Es importante seiialar que en los iltimo& aíios, 1.974 y 1.975, hu-

bo un aumento muy notorio de ja cantida-d importada y de su valor; es

de esperar que continúe esa tendencia o el menos se sostenga, debido

a que en la fecha no se vislumbra una política de fomento e investi

gación de colorantes vegetales que permitan preveer una sustitución

gradual de tales importaciones.

Las exportaciones de colorantes de diverso origen no han tenido

mayor significación ni en cantidad ni en valor.

En términos de importaciones y exportaciones de achiote se deduce

que han sido irregulares y sin mayor importancia. Se registra para el

ano 1.970 una importación de	l toneladas. P partir de L.97 2 desa-

parecen las importaciones; las exportaciones de achiote también han

sjoO lnslQnificantoS. o puede afirmar que parecen ser volumefles de

nuestra ms que oc importancia comercial.
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RESULTADO DE LAS E1CUESTA REAL-1-1-AJA-5
******4r** ** *** ********4 **********

A NIVEL DE AGRICULTÜES
* *.*** ** ************

Los objetivos buscados con esta encuesta se pueden resumir así:

1. Identificar las zonas principales de producción.

2. Costo de producción, establecimiento y mantenimiento.

3. Limitaciones de la produccción y el mercado.

La ubicación de los cultivos de achiote se hizo a través de la

información dada por las empresas procesadoras, comerciantes de gra-

nos, minoristas de las plazas de mercado y de entidades crediticias

del sector agropecuario.

Z0A DEL ATLAÍTIC0
**** *** *********

Las explotaciones da achiote visitadas en el departamento de: A-

tlántico, presentan algunos cultivos da cierta importancia con áreas

de 15, 20, 30 y 40 hectáreas en cuatro fincas diferentes, las cuales

se pueden considerar de las ms grandes del país. ;inauno de estos

cultivos abarcan nós OCi 3iii dei ra total da cada una de las fincas

visitadas.
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i nivel técnico oc esto cultivo a juicio e los autores, es bueno

y . una muestra significativa da lo que pueoe hacerse.

Los suelos de CSL. : - ón donde se cultiva el achiote, ' pueden

calificar de buenos, puesto que pus..	ser utilizados para el cultivo

del algodón, lo cual está mostrando las perspec	-s económicasue

presenta el cultivo del achiote. El resto del área de las tc	se

encuentran cultivadas con maíz, plátano, algodón, etc.

Los autores consideran importante destacar lo manifestado por al-

gunos agricultores de achiote en el sentido de que en los primeros

estaos de óste, ué asociado con cultivos cono n;z y yuca, lo cual

les cubrió parcialmente costos en que incurrieron para el estableci-

miento del cultivo principal. Otros declararon que el pastoreo de

ganado les ahorró costos de limpieza.

Las distancias de smbra del achiote sn las mismas que registra

la literatura revisada: cinco metros entre surcos y cinco metros en-

tre matas. En cuanto a rendimientos se han registrado producciones

entrc 300 y 1.000 kilos por hect-roa en los primeros años de produc-

c ión.

Uno de los lirnitantes de la actividad agrícsia do la región es la

carencia de la mano dc obra, las condiciones climáticas. Las labores
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se hacen por tarea.

La recolección del fruto del achiote se efectúa con cuatro jorna-

les por hectárea; el secado so efectúa al sol. Colocan la semilla en

planchas de cemento en forma similar al café y estiman que se demora

n11
 3 días; posteriormente se efectúa el desgrane, labor realizada

a garrote; luego viene el empacado, almacenamiento y transporte.

El Fondo Financiero Agropecuario ha financiado algunos de estos

cultivos, aunque la supervisión de los créditos se considera poco a-

décúada debido a la falta de oonocimiento por parte de los profesio-

nales de aistencia técnica en el cultivo del achiote.

El I.C.A. cuenta con un programa de sustitución de cafetos viejos

por achiote debido a que la zona no es muy apta para el caf é . El

material de siembra se prepara en la granja experimental del Insti-

tuto, locan.zada en eJ. Larmen ce olívar. AJ. rrente ce este prorama

está un técnico agrícola, quien manifestó que este cultivo no presen-

ta complicación alguna, a excepción de antracnosis y mildo (ho;-os

que atacan principalmente la hoja en este medio), los cuales son

controlados con fungicidas a base de azufre y cobre. La gráfica

7 iuestra detalle de las mismas.

En relación a los costos de establecimientO oc un hectrec ce



Hoja afectada por iracción .e antracnosis y iiiiu.

ran , a	arrr c,'0 o1ivir.

( ¡oto: L•onaro st:oa



ech.ote, no Cul posiole otener una inf'orr.aci6n en lus dif eran tes

.- -i ncas 	or lz	flC3 Jt) F !SOb	ocro tipo de inFor-

noción que per itieri dducir tcls cosos.	inenCro el seUor

uii1errno5nchez, propietaria y cultivador de achiote en lo región,

nos inFornió del prograira ucoarrollado en su iinco. in baso 31 pre-

supuesto presentado al Fondo Financiero Aropecurio para obtener el

crédito del cultivo el cual, según su cuncepto, so ajusta a la rea-

lidad de lo efectuado, proyecto que conterapia oese la etapa de se-

nilloro hasta la primera producción de cápsula; no incluye recolec-

ción, desgrane fl secado.

El costo de estabiecinianto pera una hectárea asciende a la cirra

da	La discrininación de los ruros que conponen esta

cifra pueoe verse en el epndice i2 1, "anóiisis e 133 encuestas a

nivel de aricuitores". iota cifra no incluye la recolección, cias-

grano, SCCCO enpaque, OinacenaniCno, transporte yL 	el arrenieno

Je .a t.e:ra. LoS jornaes representen e	lcr se estado-

cirajonto :ei cu.tivo, lo tul naca la importanciO	este cono :J-

rero:	pleo.

Uro vez estaieciuo Ci cultivo, loo cocto3 de nantaninier.tc, roca-

iecci5n, tesçj rarie, socaJo, enpaque, alaconaniertc, transporte, alqui-

de la icrro y le de:ciación del cultivo (al CL;ci Si3 cicuió

'ii:.e itil LO i CO	 a

:.
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EstosltirTios costos, en términos de porcentaje, se distribuyen

así:

1. Depreciación del cultivo	............	4.93,

2. Hanteninientodel cultivo	........................	6.76,;

3. Recolección, desgrane ysecado	....................	67.66,-

4. Renta de la tierra	. . . . ..................... . . . . . . . .	10.157:,

. Transporte	........ . . . . . . . . ............ . . . ........ . .	l.4l,

b. Varios	•. ............... .•.••••••••	9.09

Total	.............p• . . . . • te...... • .........,.	 100.00,3

Lo anterior deducimos que los rubros que más encarecen los costos

cia producción son: la fase de recolección, desgrane y secado, lo cual

exige estudiar seriamente para buscar una solución que haga más efi-

ciente el uso de la mano de obra y reduzca los costos.

Los beneficios que se calculan por hectraa con un rendimiento

de 1.00C kilos y un precio de semilla por Kilo de 53.0ú, es de apro-

::imadamente .i5.000.0, lo cual significa un: rendimiento del 44 a-

nual. Los autores no califican este beneficio corno bueno o recular,

perno encontrar punto de referencia con beneficio logrado en otras

actiiidacies económicas de la región. Sinenargo, si se lo9ran redu-

cir los costos de recolección, desgrane y sacado, ese rendimiento
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económico puede aumentarse notoriamente.

Z0ft DEL í.4CIFICU - 3Pt.JO CÇtLII
**** *** *4 •******	**** ****-*

El Bajo Calima tiene una precipitación promedia anual de 5.353

milímetros (un poco alta); la luminosidad es de 1.243 horas de so l-

al año (un poco baja); la temperatura promedia anual es de 26.5 era-

dos centígrados (buena) y la humedad ambiental es alta (por encina

del 3). Su altitud es de 20 a 40 metros sobre el nivel del mar.

(19)

Esta región está tomando perspectivas en su desarrollo debido a

diferentes motivos, entre ellos:

1. El encontrarse ubicada en esta zona, la Cranja Aroforestal dei

3ajo Calima, perteneciente a la Secretaría de Desarrollo y Focen-

to del Valle del Cauca, fundada en 1.945, la cual ha contribuído

a la investigación y propagación de vaas cultivos tildados

sanos, entre los cuales se cuenta el achiote.

2. Por la vinculación a la zona del Pacífico y en particular a esta

región de la Facultad de ciencias Agropecuarias de Palmira, sec-

nal de 1 a Univarsida: iaciona! de Co!on:i	la, o CUQ1 h:
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conllevado a varias investigaciones agronómicas que contribuirán

al desarrollo de la agricultura del Litoral.

3. La vinculación que en los últimos años se ha presentado de pro-

fesionales y agricultores a la zona, lo cual es un factor de pro-

greso.

La visita de los autores a la región, nos permitió adelantar con-

sultas con agricultores de achiote y formarnos un criterio del culti-

va y sus posibilidades.

Uno de los empresarios encuestados fuá el señor Flavio Uribe, so-

cia administrador de la 'inca Porto Bello, situada en d. Bajo Calima,

con extensión de 64 hectáreas, de las cuales 7 están en achiote y es

considerado el cultivo más grande de la región.

En esta finca, gracias a su organización administrativa, llevan

registros del cultivo de achiote desde que éste ¡
f
uá establecido, los

cuales nos fueron suministrados y que comentaremos más adelante

Esta firma ha realizado exportación de semilla de achiote, bajo

la razón social de "Agropecuaria del San Juánu en el año de 1.976

por intermedio de la Exportadora Interamericana. La firma compradora

p
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es la "Food Industrias Lirnited" de Inglaterra. El volmen de la

exportación correspondió a 16.000 kilos por un valor de

U.S. 12.320.00.

Los autores consideran que el cultivo de achiote se desarrola

en muy buenas condiciones, lo cual se observó por la conformación

externa del arbusto, racimos abundantes en cápsulas e igualmente la

cantidad de semillas las cuales, por conteo efectuado, se encontra-

ron entre 40 a 60 por cápsula. Comparados estos rendimientos con

los encontrados en la revisión de literatura efectuada, pueden con-

siderarse muy satisfactorios. Ver gráficas Nº 6 y 9.

•Las condiciones climáticas del Litoral Pacífico presentan un ré-

gimen de lluvias abundantes a lo largo del año, en oposición al Lito-

ral Atlántico que tiene un período bien delimitado de invierno y otro

de verano. Esto hace que en la Costa Atlántica se produzca únicamen-

te una cosecha, mientras que en la Pacífica el ciclo productivo se

presenta en forma continua

La mano de obra en el Litoral Pacífico se contrata por tareas

definidas, característica similar de la Costa Atlántica. El jornal

para 1.977 es de $80.00.

Las prácticas culturales en el cultivo del achiote de esta región
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GRFICA N 8 y N 9
Aspectos del cultivo y deta1ed1I!Euto.

• Bajo Calima	 ••

Valle del Cauca

( Foto: L3onardo Estrada r'.)



1

,

0

	

•	
.	r:	 •	. '.	....-. •.

v.•sf•	
•••&••.	 .

•(	•;•.

••	 -..	 •	 .
•	4 • ••	 •'.•--	 ..	 .	 •...

	

a	•'	
-	 .t

•	:.	
•	 •:-'	 •

	

-	 -

	

t -	•	::.. •-: .. -' •..-	• •	.

/

op

4p	 t



lí,	-71-

ti
son similares a las del Litoral Atlántico: distancias de siembra,

control de plagas y enfermedades. Estas últimas-son las mismas a

excepción de un perforador de cápsula en el que actualmente se tra-

baja para su control. En las gráficas Nº 10 y 11 se aprecian los

daños causados, siendo estos últimos limitantes de importancia eco-

nómica en el cultivo.

El costo de establecimiento del cultivo por, hectrea, de acuerdo

con la información suministrada, ascendió a $21.920.00. La discri-

minación de los rubros que componen esta cifra, puede consultarse en

el apándi N Q 1 "análisis de las encuestas :'a nivel de' agricultores".

Est&lor'no ii,c.tuye el alquiler e la tierra,. recolección, desgra-

ne, secado, almacenamiento, transporte, administración y mantenimien-

to posterior del cultivo.

Aunque para los cultivos de achiote de la región no hay datos de

costos sobre las fases del beneficio del cultivo, los autores, con

base en la información suministrada por agricultores de la región,

estiman que el costo es aproximadamente el mismo del Litoral tlán-

tico, o sea unos $35.000.00 hectárea/año, pero con rendimientos su-.

periores a los de la Costa Norte. Según la explotación visitada,

los rendimientos por hectárea superaron los 1.000 kilos en algunos

lotes. Lo anterior permite deducir que un cultivo de achiote en el

RI,
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GRICP [JQ 10

Daño inicial causado por el perforador en una cápsula de

a  i-, j-L O ..

( Fcto: Leonardo Estrada [.)
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:RFIcri ['J	11

.Spcto general Clel daio causado por el perforador en

una cápsula de achiote.

( roto: Leonardo ¿strada .)
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en el Litoral Pacífico, con buena asistencia técnica, daría margen

de utilidad superior a los $15.000.00 por a?o.

Entre los limitantes de la producción del cultivo de achiote en

la región, se pueden mencionar:

1. Falta de investigación en el cultivo, variedades adecuadas para

la región, conocimiento del control de plagas y enfermedades.

2. Conocimiento del cultivo, fomento y existencia de líneas de cfó-

dito.

3. Investigación en la fase más onerosa del cultivo: recolección,

desgrane y secado.

4. Mercadeo fácil para los agricultores de la región.

* .).-*** * *

u
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J. C0CL'J3I0NES
* * * ** ** *. * **

1. l o hay una tradición ni suficiente conocimiento del cultivo del

achiote (3ixa orellana L.) en Colombia. Lo anterior lo confirma

la casi inexistencia do explotaciones erícolas para su produc-

ción.

2. io existe una comercialización organizada del achiote (ixa ore-

llana L.) a nivel nacional; ademas su producción es deficitaria.

3. 2 o hay una ¡n i:- raest:uctura a nivel de la investigación, fomento

y crédito que garantico el desarrollo del cultivo del achiote

(E3ixa orellana L.).

4. Es un cultivo que por su naturaleza genere valores agregados prin-

cipalrnente de mano ce obra en todas las rases da producción, co-

mercialización y benoficio,

. El consumo ce colorantvegctel extraío dcl achiote-senilia pa-

re fines humanos y espacficamenta pera la industria de condimen-

tos, se estima de 33 toneladas al co, sin contabilizar su con-

sumo para usos de la industria de conctntradoS, textii, pinturas,
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prouctos lácteos, carnicos, medic
i
nales y de cosmetología.

6. LI consumo de colorantes sintéticos utilizado en la industria de

los condimentos se estima de 264 toneladas sin contabilizar otros

usos. Estos colorantes son un sustituto de los colorantes vaae-

tales y su orado de concentración es de 3 a 10 veces superior al

natural.

7. La importación de colorantes, sintéticos se hace principalmente

de Alemania, España, Estados Unidos y Holanda. Preeese que es-

tas importaciones seguirán en aumento o se mantengan a los actua-

les nivel3, debido a la carencia de una política de investiga-

ción, fomento y crédito para incrementar la producción de colo-

rantes vagetalos, sustitutos de los sintéticos.

6. La industria oc conuimentos procesadora de colorantes, se ciSi-

fica desde el punto de vista económico como un oligopolio. Es

cierto que en Colombia hay medio centenar do este género, pero

SOlO seis de ellas, por su grado de tecnología, volúmenes Jaa-

tena prima utilizada, personas que ocupa, capital invar:ioc,

tienen oran influencia en el mercado.

5. El sector acopiador del colorante vegetal so clasifico desde el

punto de vista económico cono un oligop$onio, aunque hay un :raí-.
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nómero de acopiadores. Solo unas pocas Firmas centralizan la ma-

yor parte de las compras de la semilla.

10. Las firmas que suministran el colorante sintético son típicamon-

te monopólicas aunque este producto es soja una línea dentro de

su amplia gama de productos. Estas Firmas son subsidiarias de

empresas internacionales, tales  como Hoeschts, Bayer, onsanto

entre otros.

11. Las firmas agrícolas productoras de achiote están ubicadas dentro

da la libre concurrencia. Su estructura obedece a un gran nómero

de pequeñas explotaciones diseminadas en diferentes regiones.

inguna de estas firmas tiene capacidad para influir en la Fija-

ción del precio. La explotaci6n de achiote más grande encontra-

da fuá de 40 hectáreas.

12. :o éxiste en ninguna empresa un proceso uc extracción del colo-

rante de la semilla del achiote.

13. La mezcla más camón utilizada por las empresas procesadoras para

sus productos finales es de 75, de harinas y 25 de colorantes.

ste óltino lo mezclan en la proporción de 6O, ce achiote y40;

de colorante sintético.
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14. Las dos áreas productores do achiote son la Iorte, que comprende

103 departamentos do Atlántico, Dolívar, Córdoba y Sucre princi-

palmente y la zona del Litoral Pacífico. El achiote-senilla es

producido en el Litoral Atlántico; tiene influencia en el mercado

del colorante vegetal a escala nacional.

15. El costo del establecimiento de una hectárea de achiote es de

aproximadamente 20.000.00. Una vez establecido el cultivo del

achiote, el costo de mantenimiento, recolección, desgrane, seca-

do, empaque, almacenamiento, transporte y alquiler de le tierra

	

iT
	

y depreciación del cultivo (se estiman 10 años de vida útil), as-

ciende a 35.472.00 de los cuales un 75; corresponden a mano de

obra.

16. La densidad de siembra por hectárea es de 430 matas y los rendí-

mientes reportados oscilan antro 300 y 1.200 kilos en los prime-

ros años de producción. Con un rndiniento de 1.000 kilos por

hectrea y un precio çironedio de 50.00 por kilo, la jtiiidad se-

ria de 15.000.00.

17. 1 comercio exterior re2istra importaciones y exportaciones de

achiote en volúmenes y valoras insignificantes. Sin omro las

importaciones de colorantes en g eneral presenta volámenos y valo-

res siDnificati v oc , lo cual muestra ci potencial cel mercado re-

conal.
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1. So recomienda al Ministerio de Agricultura la creación de una in-

fraestructura de investigación, fomento, crédito y comercialización

del achiote (ixa Orellana L.).

2. Se recomienda al Ministerio de Agricultura estudir periódicamente

la situación del mercado do los colorantes vegetales y sintéticos

con el fin de orientar la producción y evitar a largo plazo exce-

dentes que desalienten la actividad productiva.

3. Se recomienda al Ministerio de Agricultura la necesidad urgente de

de estudiar el uso ca colorantes vegetales y sintéticos en otros

procesos productivos con el fin de evaluar la magnitud de la deman-

da nacional de colorantes.

4. Se recomienda a las universidades intensificar la investiaci5n

un búsqueda de un :=ceso económico que facil ite la cxtracci5n del

colorante de ja semilla cia achiote.

5. Se recomienda a corto plazo a las universidades la necesidad de

investigar lo concrnionte a la recolección, desgrane y secado

de la semilla de a::iotu con el Un do reducir los costos de pro-

cL;ción.
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6. Se recomienda al Fiinisterio do Agricultura la creación de un sis-

tana de cuotas de financiación para rifles de investiraci6n y ?o-

manto de colorantes vegetales, lo cual puede hacerse a través de

los siguientes alternativas:

a) En la industria de condimentos. Ejemplo: cuotas sobre produc-

LOS terminados.

b) Cuotas sobre la venta de colorantes sintéticos utilizados en

los diferentes procesos productivos.

7. Se recomienda al Ministerio de Salud Pública la prohibición gradual

de! uso de colorantes sintéticos en la industria de alimentación

humana y animal en base a las ro--lamentaciones nacionales e inter-

nacionales.

E. Estab13car normas que obliguen C les empresas procesadoras de calo-

:crte varatales y sintóticos, para qui en sus productos finales

dt al! en la composición fisico-químic Ja óstoc.
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,arun osl perí000 en que so realicon les transacciones y su Joimen.

Se puede inferir que son pocas las firmas que compran y venden acnic-

te-semilla, lo cual los califica corno oi!opsonistas.

El sector productor diseminado un poqueiies explotaciones en los

departamentos de Córdoue, Jucro, Atlántico en la costa norte y eiie

del Cauca, Cauca y iariío en la costa Pacífica. Jo existe ninguna

organización; su acción individual los coloca en un mercado de libre

concurrencia.

La producción de achiote es reducida en Colombia y no se conoce mu-

cho de su cultivo, rnericjo, tipos, etc.

El consumo de achiote-semilla como colorante vegetal en la inüus-

tria se condimentos se estinó de 300 toneladas y de colorante sirt-

tico en	4 tonlaai. Al evaluar la conversión oei colorante sint•-

• I
	

¡cot 	un ver tal, arroja une cifra superior a 2.úCd tonelcaa, lo cua.

es un  nuestra evisence c.c las posiuiiidadus de mercado para ccrtn -

es cieetQlGS. Lo andrior sin tener un cuenca les ierso u55

otros procesos.

cultivo sol ac.!c.e su puede considerar fcil.	.o praserta te-

cva proclemas suriJ .a 7iajcs y enfsrniodades.	.t Fase de

ción, desgrane y sezaso presentan iimitantcs, insus un alto pc:cen;cj
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rano	ro, qui ca;i2 o loc costos en irecodcr u un	ul

valor Çinal del prouucto.

Un renuimii3nto por ectórea inferior a 3O ilos, puerie tornar la

actividad antioconóniCa, i i precio .n o2. nercaüo es ce ,55...J5 el

kilo.	l costo de operación de una hectraa ce achiote, incluyendo

depreciación del cultivo, as de 35.O33.O3 ario, asumiendo un rendi-

mienco oe 1.000 kilos ano.

La zona del Pacífico presenta áreas importantes para su producción

en tierras que no compitan con la aricu1tura establecida en la re-

2ión. Le zona del Atlántico tienemástradición en su cultivo.

Finalmente las perspectivas e proJucción de achiote en colombia

no son halaçadorc3 a crto plazo, j irJo a la carencia de invastia-

ción, Fomento, cródio, cCflDic.ía nceSarie jara	desarrollo del

cultivo.

el co.r,ercic intr;;eioairO cy uucs e Sus piiie,

por las prohibicioneS continuas co productos sintóziCoE. y su rosa-

7iCZO por veetaies e;- cs psaZ llemadoS inductrir-i:eJcS.
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Thi& stucy ncios: ' 'un:	rt3 33[JJCt _hich nay ..0 iiascri:eu

J. n tho fcj1Ojfl. nannr:

L. Thc .:rouieCiOe in pcticuiar of' th 
n3rE3t for vactaL1e anc

synthutic cciouring nzteriaiS, ct the 1vo1 of' proóucrS, mid1e-

rnen and processorS, as also its ocononical status.

2. Determination of effactiva ani potential consump;ion of vagtab1e

coiouring, specif'icaliy in the f'ood seasoninQ industry. Other usos

are exciuded but their importence is recogniz.

3. tnow1ci	rjí the cultivation of "achiote", limitation of the dif'f'e-

rnt phas	f' prouction, yieid, production costS, benefits, tra-

ditiona. an potntiCl aras of production.

4. n!nation of production drSp3ctiVaS for 'achiote" in Coionii

1n3 .ts possiiiiitieS iri íntcrnatiofl3i rade.

Frorn a ljst or 'appro<inateiy	
conpanis that proceSS confinntS

anc foo sasonn:3, .ere scictoc tu1v	hich ar located in tho

Tour nost dvancc; citi., nzoiy,	rL -ia, :euei1ín

czrf'u- sr' rve_ jC jC in o r:icn ciii this inc:y.



Th.re is a lar,-, e cíf 'erflCe in the 
tCnOlCJ i rploy3U, artiule3

proUiced, factory ize, d.ifli3trti0fl ar or:ZiniZation ir. :enrai.

The rro3;r part or these companeS produce v;aOle an syr.tfloCtiC

coloUr.ifl. materials.

The sy-.thctiC CO1OUrifl naoria1S are otained fron chnicai co;-

panies such as j-joeschtS, Bayer, Hionsanto t etc. subsioiarY coapanieS

of transnatiOoal charaCter. The vegetable coiouring materials are

obtaifleC from the AtlantiC anci Pacific ZOneS throuOh njddlernefl.

¡he coniiÍneflt jndustry is characterized econorniCallY as an elmost

"oliçjoPClYO", because orily eioht cornpanieS haJO t¡ l e sufficiente capa-

city to operate in this narket. The firnS thot irnpor
t ani seil syn-

thectiC colorin; materiai s , .einç subSere s of international nono-

pciies, nay be considerad as such.

The :iddienafl sector for y etab2a coiOUrir	chio	ced", i5

su	in te northefl zona, 1í tour.5 such as .:onteríC, Lor1c, LC

un¿thc south uet Z0:13 in aii, uenajafltUr0,	
ra.

Te niadiarnafl uy froni	 , on	ioir profi' vary ronono pounu u 

th:s nar:afl dopoflS on he	fl flCfl t13 tfl

tion is	anc tho voluno .	con o Oi	hL3	iro	uy

Sli	:hiote—See",c	ca

	

thoy	n a donrifl0Uu	; u:iopsori0'.
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Th prouctiofl contors zrJ spreJ out in sanallí  exploatiünS in

he dupartments of Córdbza, sucre, ,ticint:co, on thc northrn cauiSt

and Valle, .auca anc ::3rio un t;	acif'ic ioast. A$ thr is no

or;anization, oniy incividual acion this places thom in a fra open

narket.

¡he production of' "achiote" in olonbi3 s someuihat raduce, as

little is known about its cuitivation, handling, different types, etc.

The use of "achiote-Seed" as a colouring material in the condinonb

industry Ls estinated at 300 tons, and synthetic material at 
24 tons.

If u,, avaivate tha con- rtion of' synthetic colouriflJ material ir ve-

etable ue arrive at a aquantity superior to 2.30D tons, uhich makes

eviJent the possibility of a gooc ncrket for veetabie colourinS.

The f'orehaing without talkin into account its use in others proc2SSeS.

Tic cuitivation of' u 3C hiote ? niay u considered eacy, the:e are no

7rOCJc	'rom pests o: sicknesS. T:-c ; iarvoszin:, sheflir, a'-.

ryir., pr3serit ijmitin factor, uch as a hi:h pardenta»o c' nanuai

labcur, which raise	COStS in riure or 1055 U;J of' tho inai value

of he proouct.

: tiie o1 por hocer	;iioa;s tii innt!d

'uy	:c	on -cJrOmiC,	i1 Dr_C; iri iha ri3r,t



.:iio. Thü cost of opration of ona	oí 'achiot.' :aii;, into

occouc capracíation is	pr yco:, c1cuiain n yic. cf

i.t: ;d.io yJariy.

Tho pacifio zona has i!iportcnt areas ro:prociuction on iar.zi `ha-

..00s coc.pote iiz cst 1i3]aLi ajricuIturuin tho :jion. The r..tc

:anc has a ioner trafition cultivatinD this product.

finaiiy tna prospects of' producion of "achiote' in Colombia ar

not vary promising in a ohort timo, oain2 to ¿̀he lack, of investia-

tion. davelopment, credit, and the necessary tecnolo;y for the Droith.

There jo no oubt of its possibilitios in intarnational connerce

due to the continuous prohibition of synthectic produczs and

cemont y vEgetabie producto in in 'Justriii:ad countries.
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ANALISI5 DE LAS ENCUESTAS A NIVEL DE PROCESADORES
******** ** *** ********* * ***** ** ************

i•1EOR1DO IUVESTIP%TIVO
********* *************

Un análisis previo prernitió llegar a la conclusión que en Colom-

bia se presentan 4 zonas definidas en cuanto al procesamiento de

colorantes vegetales y sintéticos, en las cuales puede afirmarse,

se produce el 95 de los productos terminados (colorantes y condi-

mentos) y se procesa un volómen alto de achiote y demás colorantes

vegetales producidos en el país, así corno de los colorantes sintéti-

cos importados.

Previa realización de las encuestas, se determinaron las fábri-

cas de especies más irnportanes en todas las zonas, las cuales utili-

zan achiote en su proceso productivo. Es de destacar que hay un buen

número de pequeñas procesadoras de vegetales en la industria de ah-

os y condimentos, las cuales en mayor o menor grado utilizan achio-

te, que a pesar de su carácter casi doméstico, juegan algún papel en

el mercado, pero no como para influir en el precio Ge los insumos ni

de los productos terminados. Su grado de organización, su oiserio

productivo artesanal y consecuente baja productividad, hacen preveer
su gracual desaparición. Es por esto que al Final se hará referen-

cia a los sistemas do procesamiento utilizados pare transformar le

mator:2 prima.
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Los autores consideran importante aclarar que algunos comentarios

que a continuación aparecen, coinciden con los dados por la mayoría

de las empresas encuestadas. Sólo se transcriben una vez.

En las Fábricas más importantes, calificadas así por la cantidad

de materia prima utilizada, volómen de achiote consumido y productos

finales obtenidos, se realizaron los arreglos pertinentes, con el fin

de diligenciar las respectivas encuestas. P continuación se presen-

J. 	los resultados.

Es importante destacar que la concentración del colorante de la

semilla de achiote, es 3 veces menor que la del colorante sintético.

El achiote es procesado en semilla, sin que hasta el momento se haya

encontrado un proceso a nivel industrial de separación del colorante

de la misma, el cual representa entro un 1O,í y un l2 del peso total.

Este es uno de los limitantes para el incremento en CI uso del achio-

te. Aunque con métodos rudimentarios se obtienen resultados positi-

vos, el problema radica en los dificultades da orden técnico que

surgen para la extracción del colorante a nivel comercial. En lo

referente e los colorantes sintéticos, los precios pagados por su

adquisición en este período del año, seiin las empresas entrevista-

das, oscile entre 3600.00 y ;900.00 por kilo, lo que equivale a un va-

lor casi 10 o 12 veces superior al precio pasado normalmente por el

kilo  cje achiote en semiiiC.
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Las empresas de condimentos están creciendo al ritmo qu3 les exi-

ge la demanda del producto en el mercado, lo que les obiga a mejorar

no solamente la calidad del producto elaborado para poder competir en

un mercado abierto, sino en cantidad del mismo. Gracias a la adqui-

sición de maquinaria moderna para estos fines, en un futuro permiti-

rá establecer una mayor competencia a un nivel tanto regional como

nacional.

ZONA CENTRAL - BOGOTA D.E.
**** ******* ****** * *

Los resultados de las encuestas que a continuación se presentan,

fueron diligenciadas en la ciudad da Saogotá D.E. durante el mes de

abril de 1.977.

Después de adelantar algunas entrevistas exploratoras con empre-

sas procesadoras, se dedujo que la fábrica de especies y productos

"El Rey y Tigre S.." es una de las aás importantes en la industria

de los condimentos; hechos los arreglos del caso, el director de

programación, ingeniero Iurt Jungle, atendió a los autores.

usos

Esta empresa tiene 37 años de fundada y es actualmente una e
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las más grandes en su gánero, en Sur América.

El volimen de colorante vegetal y sintéti.co es el siguiente:

1.500 kg/mes de semilla de achiote, lo que significa un 32 de colo-

4
	rante vegetal del total Øroducido; 2.500 kg/mes de tartrazine,

700 kg/mes de amarillo huevo y carophil, para un 66 de colorantes

sintéticos. Este volummen de materia prima procesada arroja un to-

tal de 5.003 kg/mes. Para 1.977 el consumo de esta empresa se esti-

ma entre 60 y 70 toneladas, de las cuales 25 son de colorante vege-

tal y 45 de sintético.

OFERTPi

Esta empresa no tiene dificultades para adquirir la materia pri-

ma; solo anota que el problema se presenta en la adquisición de achio-

te e buena calidad en trninos de secado y pureza el producto. Con-

siera que por Falta da un sistema a:ecuado de secaco, el producto ad-

quiere muchos hongos que afectan la calidad; el mismo tiempo se pre-

canta un alto porcentaje oc mater-as	5 :ro imtan;e que

presenta 1C semilla, arana el entrevistado, es el alto porcentaje de

grasa en la misma y que es muy dircii oc	minar, lo cual ocasiona

ci empaste co los noimnos cuando so mezcla con aCue.

¿1 achiote en semiila es 3qui:ioc en ci ep3:ameflto oc 25:coea
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en civac como Nonteríc, ilcnci Fica, etc., a corne:ciantos co nra-

ao.	firrnan haber realiz3Jo ¡worzaciones de l Ecuacor pero en pa-

queas canticiados.

firma que no hay cambios significativos en los precios del pre-

sente ano con relación a los de 1.976, cuyo promedio fuá de j2.CL ci

kilo, ci cual fué pagado a proveedores ce Planeta Rica, entre ellos

imacenes El Lobo y Ferretería Boaotá. En la actualidad (abril de

1.977) el kilo está alrededor de 50.00. El precio promedio de los

colorantes sintéticos en el año pasado fuá de 5360.00 el kilo, esto

es, alrededor de 10 veces mayor que el pagado por kilo de semilla de

achiote.

•l preguntar por la calidad de los sintéticos, se expresó favora-

blemente debido a su alto grado de concentración, pureza, etc., y

facilidad de adquisición por intermedio de las firmas importadoras

-Sayer, rioeschts, etc.

En cuanto a la estructura de la industria de los condimentos se

expresó así:

Esta empresa es la más grande en su género de Sur américa. En

Colombia existen 4 o 5 firmas que producen como mínimo el 50, de la

oFez';c nacional y que pueden ciadir'ica:3u cono omprósas; esto si ce

1'
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tiene on cuenta el número do empleados permanentes que ocupa, el va-

limen de materia prima utilizada, la tecnología empleada, la inver-

sión de capital, el número y calidad de lo producico, etc.; el resto

son pequeñas empresas caseras que indudablemente tienen alguna impor-

tancia dentro de la oferta total de estos productos. En la páina

3 se presenta una gráfica en la que se puede apreciar los productos

de ésta y otras empresas que se encuentran en el mercado.

CARACTERISTICAS DE LA SEMILLA
************** ** ** *4*****

Para que la semilla de achiote sea considerada de buena calidad,

debe cumplir ciertos requisitos entre ellos:

o contener hongos, estar libre de impurezas, tener un grado de

huiedad entre 5 y 7. Agregó que se requiere investigación se')re

cómo reducir el porcentaje de grasa, ya que este Factor dificula su

procesamiento.. Esta af'irmación está en contraposición con otros

conceptos dados on. las empresas encuestadas, lo cual puede ce:car

a los sistemas de procesamiento utilizados en cada una de ellas.

El porcentaje de colorante lo estiman en un lO aunque la ser.illa

es procesada en su totajidac. :o proporcionó información sobre la

procedencia de la semilla, aunque puntualizó que la auquisición era

en la oste Atlántica, deporca:ento do órooh3.
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A3íECTÚ3 CENEiALE5 O L5 COLTE3 	Y 5ITETICC
******** **3***4**	** * -****,* •***4-** * **********

El entrevistado rnaniest6 conocer poco sobre al cultivo en sí y

de les áreas donde se cultiva o podr!a cultivarse, pero sí puntualizó

que el Ecuador es un productor inportante en esta semilla. Al inca-

ar sobra la procedenc i a co los colorantes intóticos, aiirmó que o-

ran importados de Alemania, Espaía, Holanda e Italia por las casas

Sayer y Hoescht principalmente.

Igualmente manifestó que Colombia ocupa el segundo lugar en el

mundo como consumidor de colorantes y condimentos después de fxico.

En relación a productos terminados (condimentos) en el caso da Co-

lornbia, existen preferencias muy marcadas de los consumidores, oncon-

trando en la Costa tnt.ca preci12ccón por productos oscuros, fien-

tras que en sl interior	país se OOfl3Uflen en nayor Orado los ana-

ranjcZ05. Agregó que exista un alto :aco te uiñrncieción en cuan;o

a la presentación de -,- procto epaques p!óst±tos, ce cartón, polit-

tiJera,etc.) saún los r;iveio	e in2:aso.

iinjtó que el azaÇr&i a otra prooucto oc c'jajjçjcaes muy accailes

cono colorante, pero que se saLa pca 10 st cultivo; hizo amplios co-

mentarios sobre otros cuItvoS que no son co rarojc, poro s'L muy

pronlsorios para ot;a incustria coio or ti ajo y la pifionto, impor-

tados principalmente ca Cniia y rasil rospectivaner,:e.	n 1.	se
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importaron unas 60 toneladas de pimienta a precios sumamente altos.

IualmQn tG irán y Nóxico son grandus expertauoroS oc comino y pimien-

ta. La importación hecha en 1.976 ce estos países, soirepas6 lasi

toneladas, con un precio entre 40 y 00 centavos de dólar la libra.

C0DIfET0S EL ZAFIRO: n esta fábrica fu entrevistauo e! señor

Guillermo Rodríguez, el cual manifestó que su empresa tiene 12 años

de fundada; las materias primas utilizadas en 1.976 correspondieron

a 10 kilogramos de achiote, lo cual equivale a un 25 ..'Z'del total del

colorante utilizado; 460 kilogramos de sintéticos para un 66 del to-

tal y 60 kilogramos de colorantes de raíz, para un	ccl total pro-

casado.	i volmen do colorantes vegetales y s i n tóticos utilizados

fué de 720 kilogramos los cuales son mezclados con harinas de maíz,

arroz y derivados principalmente, para ootener los productos finales.

Puntualizó que compra los colorantes vegetales en cantidad y ccli-

dao enla plaza de Paloquenao y en varios ranoro5 donde encuentra

achio:o durante todo ci ao a precios muy variables sdn la 5ipoc3;

dice que se consiçue en semilla y en cápsula. La conrai ce Eorabe-

tos la considera como el principal centro distriouidor de achiote ya

que allí se encuentran las firmas mayoristas y nonora a la sociedad

"Fiesa Hermanos', como importante aúai3teccdora.
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Seíala a Ecuador y Nariíio corno las principales zonas productoras

de achiote. En contraposición con otros procesadores, considera que

una semilla de mejor calidad debería de tener mayor tarnaio y un por-

centaje más alto de grasa. Estima la materia colorante de la semilla

en un 15, y atribuye su variabilidad al tamaío de la misma. Afirma

no haber adquirido achiote procedente del Ltoral Pacífico ni de lai

zonas caFeteras.

Esta empresa adquirió semilla de achiote durante 1.976 a un precio

entre S40 y $O el kilo, el cual comado con otras fuentes, resulta

costoso. Los colorantes sintéticos los adquirió a 5550.00 el kilo.

Es muy poco el conocimiento que tiene de las posibilidades del

achiote corno colorante no sólo para el mercado nacional, sino para el

internacional. A pesar de que los colorantes sintéticos son muy cos-

tosos, dice el entrevistado, reconoce que presentan facilidad para

su proceso y cita a Alemania y Holanda corno lu gares ce procedencia

de los mismos.

En su línea de producción cuenta con: ajo, canela, color, comino

y pimienta. El achiote es utilizado ónicamer para color, el que a

su vez os empleado en la elaboración de smubutídos. A g rega que entre

más rojo sea el color, as más apetecido por los consunicores. Utili-

za poliatilano para sus empaques.
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Considera que en Colombia hoy unas 120 empresas entre grandes,

mo3ianas y pequeñas y recorioc, en orden de importancia a nivel na-

cional, a El Rey, Sasoned, a2estic, La Nena y Murillo corno las más

granees. A su empresa la incluye entre las medianas.

PRODUCTOS NAGESTIC: Fundada en 1.961, se entrevistó al señor Anto-

nio Leyva, gerente propietario de la misma.

Utilizan colorantes vegetales y sintéticos; dice que adquirió

1.200 kilos de achiote durante 1.976; aunque no precisó el voltrnen

total utilizado de sintéticos, sí menciónó la tartrazine y el rojo

ponceau, los cuales mezcla con harina de maíz principalmente. Reco-

noció tener dificultades para adquirir el achiote en la cantidad y

calidad requerida y señaló cono causa principal la exportación, sin

dar cifras o pruebas de esta afirmación.

1 porcentaje de colorantE de achiote está entre el lO; y Ci

ar ifest haber comprado semilla proccuente e1 Litoral PacÍfico a

un precio entre J0 y j 3ú el kilo. Considera al Ecuador como un

fuerte productor y cita a Alemania como lugar de orígen de los co-

lorantes sintéticos.

Rencionó la Costa Atlántica y la Pacífica como principales zonas
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productoras de achiote. Recalcó que conocía cultivos de achiote en

la Guajira. Afirma que para considerar una semilla do 
óptima cali-

dad para ser procesada, debe tener buen secado, limpieza y mejor

contenido de grasa, lo cual no es fácil de encontrar.

La empresa en considerada entre las 10 más importantes del país

y menciona en su orden a: El Rey, Sasóned, onserrate, La Nona, El

Gaucho,. dentro de las principales.

JACASTO: Empresa del ingeniero Agrónomo Jaime Castellanos Orozco,

quien además de ser el propietario, es el gerente. La información

la suministró Francisco Javier Jaramillo, gerente técnico y de ventas.

Esta empresa suministra materias primas para la elaboración de

concentrados en los que sobresalen los preparados a base de maíz, sor-

go, achiote, carophil, torta de saya, harina de alfalfa, harina de

pescado, etc., encontrándose cdens en proceso de expansión y diver-

sificación.

anifiesta tener serias dificultades para conseguir achiote a

precios econónicarnata aceptables y de buena calidad, por lo que fur-

damentalnente utilizan el carophil. Aore ga que 20 n, ramos de éste,

equivalen a 2 :ilogranoS de achiote y valen 375.00.
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Dice quo en caso de conseguir achiote, el consumo interno será

de 2 a 3 toneladas anuales; en caso contrario se utilizan 20 gramos

de carophil por tonelada de concentrado.

Afirma que un concentrado con achiote, por ejemplo el utilizado

para el consumo de aves, da mejor coloración el la yema de los hue-

vos. asta apreciación, aunque predomina en sectores de agricultores,

su respaldo científico está en proceso de investigación. En cuanto

a la oferte de la semilla, consideró que es muy poca e irregular; a

veces la encuentran en cápsula lo cual dificulta su transporte, ex-

tracción y limpieza.

Comenta que la adquisición de achiote la efectúa por intermedio de

mayoristas de Corabastos y en ciertas apocas lo traían de Ipiales o

Ecuador, proveniente de acopiadores de cierta importancia. Ratificó

que las principales zonas productoras son las dos costas y asegura

como especial la zona del Bajo Calima, y por otro lado Bucararnena.

Lonrirmó que la producción en la finca ce 3anuei Jaramillo, localiza-

da en ej Baio Calima, iC adquiere un su to;aiidau el senor iO;e.io

Tenorio, quien la utiliza para producción de concentrados en su plan-

tel avícola ubicado en la ciudad de Cuge.

Expresó que una característica pare consiurar el achiote se

time caiidac, es la coloración pareja y iC prueoa hucha con
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Asenuró no conocer el porcentaje de colorante de la semilla. Tiene

un buen concepto del que proviene de la Costa Pacífica y afirma des-

conocer que haya producción en las zonas cafeteras.

En 1.976 adquirieron achiote a 546.00 el kilo actualmente prefie-

ren el uso del carophil debido a la escasez y costo del colorante

vegetal.

Considera relativas las posibilidades de exportación del achiote

debido a las limitaciones, no solo en el mercado internacional, sino

en el mercado nacional. Califica al Ecuador como uno de los princi-

pales productores de achiote a nivel mundial y a Alemania, Holanda y

Estados Unidos en colorantes sintético s , lo que consideran fáciles

ce utilizar debido a su concentración y pureza, auique anotó que por

la poca cantidad a mezclar, se haca necesario utilizar una mayor cuan-

cía do naeria3 primas.

CO-E.T.FIU3	:RALE
*****4 ******3*-

n forria general, se puedo resumir que el achiote es un gran pio-

mentante y soluble en agua; su precio ha llegado a J46.0C el kilo

(abril cc 1.977). Es de conSider3l0 importancia estudiar su mercadeo

ya	e desconoce	Fn3lmena, so afirma que el mayor

use potencial del chio 4L-.2 no está 01 1 las fabricas procesadoras oc
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condimentas, sino en las fáiricas procesadora s de concentrados.

El achiote es ffl3lilJO y su nayor o menor uso depende del precio;

debe estar desgranado con el objeto de reducir el costo del trans-

porte. En raciones de avicultura, es básico el uso de pigmentantes

debido a que éstos le proporcionan color a la carne y al huevo.

: Igualmente consideró que un la harina de alfalfa y de maíz, son

pigmentanteS. Finalmente agregó que so carece de una política de fo-

mento, investigación y asistencia para este cultivo y recomienda te-

ner en cuenta las condiciones de precio, calidad y oferta permanente

para que Ci achiote pueda competir en la actualidad con los coloran-

tes sintéticos.

ZOiA HORTE - BPIRRT%QUILLPI
**** ***** ************

Estos fc:ularios sa diii najaron en las ciudades de arranqui-

ile ya r;a3na rj urante el mes de julio de 1.977.

U303
*5k* 4

SASDE': Ls una empresa con 25 años do fundada y es actualmenta

la L1S pc:erosa de la osta Atlrtic3 y la segunda a nivel nacional.



Procese 5.0005.000 kgs/mes de semilla de achiote, 450 kgs/mes ce rojo

ponceau, 1.200 kOs/mes de amarillo huevo, 1.500 kgs/mes de tartrazi-

no, 16.500 kgs/mes de harina de arroz amarilla, 2.003 kOs/mes cc	ha-

rina de arroz y 9.000 gs/nes do protnasa. La mezcla de estos produc-

tos se efectúa en las siguientes proporciones: 14.02,-3 de semilla de

achiote, 8.34 de colorantes sintéticos y 77.14 de harinas, para un

porcentaje global de 63 de semilla de achiote y 37 de colorantes

sintéticos respectivamente.

Esta empresa produce un voli5men de productos terminados, alrede-

dor de 35.650 kgs/mes, lo cual se proyecta para el año 1.977 en una

producción equivalente a 427.6 toneladas. En esta producción se han

invertido 60 toneladas de semilla de achiote y 37.j toneladas de co-

lorantes sintéticos. II resto de los componentes son harinas de a-

rroz o maíz.

PRODUCTOS LARA: Es una empresa con 20 años de fundada y es actual-

mente la segunda en importancia de la Costa Atintica, quinta a nivel

nacional. Esta empresa no utiliza colorantes sintéticos para la cia-

boración de sus productos, debido a las preferencias de los consumi-

dores.

Procesa 1.UÚ kns/ms de SOjli3 C arhiott y SCC	s/ns o
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harina de maíz, para una mezcla tüt3i en porcentaje dee se-

milla de achiote y 83.33, de harina de maíz.

Esta empresa alcanza un voltmen terminado alrededor de 6.OGG

kgs/mes, lo cual traduce para el año 1.977 en una producción equiva-

lente a 72 toneladas. En esta producción se han invertido 12 tone-

ladas de semilla de achiote y 60 toneladas de harina de maíz.

COiDIMENTOS iINSOR-LA CDSTEt: Es una empresa con dos arios de

fundada y es actualmente la tercera en importancia en la Costa Atlán-

tica. Esta empresa no utiliza colorantes sintéticos en la elabora-

ción de productos.

Procesa 1.000 kgs/mes de semilla de achiote, 3.000 kgs/mes de are-

parima y 1.570 kas/mes de sal. La mezcla de estos productos se efec-

túa en los siOuientas porcentajes: 17.95 de semilla de achioa,

J2.a5 1• da areparina y sal.

empresa alcanza un voimen terminado de airedecor

ns/rnas, lo cual traduce para el ario 1.977 una producción equivalen-

te a	tonelaas. En asta producción se han invertido 12 ;onea-

das da semilla de achiote y	toneladas ce aro parina y sal.

Esta
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ALIf'0S YAChViAU: Es una empresa con un año ce fundada.Actual-

mente es la inica fábrica de condimentos en la ciudad de Cartagena.

Procesa 166 kgs/mes de semilla de achiote, 166 kgs/mes de amarillo

huevo, 833 kgs/mes de harina de maíz. La mezcla de estos productos

se efectija en los siguientes porcentajes: 14.2 0,: Z' de semilla de achio-

te, 14.2	de amarillo huevo, 71.42,51 de ha±ina de maíz.

Esta empresa alcanza un volómen de producto terminado de 1.166

kgs/mes, lo cual traduce para el año de 1.977 en una producción equi-

valente a 14 toneladas. En esta producción se han invertido 2 tone-

ladas de semilla de achiote, 2 toneladas de colorantes sintticos y

lO toneladas de harina de maíz.

Los ingredientes no colorantes para elaborar las mezclas son pro-

ductos derivados tanto de maíz como de arroz, los cuales son obteni-

dos directamente en la Costa Atlántica o en el interior del país.

OFERT
* * ** * *

astas empresas no tienen dificultades en adquirir materia primo;

el único problema lo presenta la adquisición ce la semilla de achio-

te ue:a ca la ópocc de cosecha. 1 StO OLCCZ	 do
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precipitación que presenta toda la Costa Atlántica. Esta zona es con-

sumidora de gran parte del achiote que produce; es por esto que las

empresas han tomado la decisión unánime ce comprar en dicho período

el achiote que consumen a través del año, tratando con esta medida

de minimizar hasta el máximo los problemas que se puedan presentar.

Por las características de clima y deficiencia de almacenamiento, se

presenta el problema de deshidratación excesiva en la semilla, obli-

gando a efectuar el proceso contrario para tratar de darle propieda-

des muy similares a las que caracterizaban a las semillas recién co-

sechadas. Es de aclarar que la semilla con el resecamiento, no pier-

de ninguna cualidad como colorante; solo se presenta disminución del

peso. La hidratada es con el Fin de poder procesarla de una manera

más fácil sin que sufran los molinos.

La semilla de achiote es obtenida en el departamento de Córdoba,

traída cásicamente de la ciudad cJe Nontería, pero cultivada especial-

mente en las zonas comprendidas entre Planeta Rica, Tierra Alta, Eon-

tena, Cereté y Lica. En el departamento de Sucre no se presenta un

mercado que se pueda catclo,ar corno productor en gran escala.	n el

departamento de Eclívar, aunque su mercadeo no es muy rico, se le en-

cuentra cultivado en la zona de El Carmen De Bolívar y poblaciones

aledaflas a ésta. En el departamento del Atlántico sí se encuentra

un mercadeo más :efinido, especialmente en la ciudad de Barranquilla.

Se presentan zonas do cultivo ontr las polaciones de Luruaco a
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Sabanalarga, disminuyendo en les zonas cercanas a la ciudad de 3a-

rranquilia y en las poblaciones do Malambo y Polo ¡uevo. En el de-

partam3nto de Magdalena el mercadeo no es signiricativo; lo rns iru-

portante es la zona comprendida entre el Cruce y las poblaciones de

Sevilla, Aracataca y zonas vecinas.

En toda la zona de ic Costa Atióntica, los cultivos técnicos o a

nivel comercial de extensión superior a una hectárea o área mayor,

son muy escasos. En general el achiote es cultivado en todos los

departamentos de la Costa Atlántica a un nivel muy rudimentario, es

decir, se encuentra sobre todo silvestre en cañadas y zonas aledañas

a la montaña. Es desaprovechado en parte; en épocas de cosecha se

pierde gran cantidad, debido principalmen t e al desconocimiento o la

¡importancia comercial de esto cultivo, por .a erte ce la reór.

l conón da las gentes lo tiene saaarado en f'crna anttécnica, sin

ningún cuidado, en los solares de las casas ubicadas en el campo, con

un oromedio de 10 árbolj. s po: solar. El sistona que siguen para su

ulización es muy rudiontario.

En relación a los precios pagados por la adquisición de somiila

dachiote durante ia poca de c050cna para los riser coiprendidos

entro enero y abril en i	osta tiántica, preontá un promodio de

26.L	dio, pero ruera co os-- os ndSuS, si so encuentro, son
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remanentes que han sido almacenados en apoca de cosecha y adquieren

un precio de	O.OD a 73.üJ kilo.

n cuanto a la estructura do la industria de condimentos, se ex-

presaron do la siguiente manera:

5PSOED: Distribuye para toda la zona de la Costa Atlánt i ca y gran

parte del país. Estos productos están cataloodos como de los mejo-

res a nivel nacional, colocados en todos los supermercados de las ciu-

dades más importantes. En su línea de producción utilizan el achiote

para la fabricación de salsita color, azafrán y 9ui501.

LARA: Distribuyo para Cran parte de la Costa Atlánti-

ca, eia:oro productos de buena calidad, los Ca1eS se encuentran en

21 mercado al alcance de las entss de bajosecursos, osca a nivel

de tiorcas, ofreciendo ci color que os fabricado casi en su totali-

con acnioze, aseguranuo que antes o .an:er sus prouctos o mer-

cado, la producción se encuentra vendida en un alto porcentaje.

..iO -LPi CDTEJ: is iuyo pr 1  Costa .ttintica.

O:iETS

sus canelas de istrí. 	son c.iiG:eni.i3	.o Jasóner y Lar.
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Toda la producción que elabore le oitriuuyc en hospitales, clíni-

cas, batallones y entidades consumidoras de altos volúmenes. Esta

empresa tiene como política no utilizar colorantes sintéticos en SUS

productos, argumentando que 1C utilización de la semilla de achiote

en la elaboración del producto, les ha permitido una excelente cali-

dad. La salsita color es el producto de mayor venta y consumo en el

mercado.

PtLIOS YACAMPW: Es la única empresa ubicada en la ciudad de Carta-

gena, de menor capacidad que las anteriores por ser una industria na-

ciente. Sin embargo vende toda su producción en la ciudad. Su pro-

ducto de mayor consuno se denomine salsita costeña.

Las denominaciones de color y salsita color para los productos

eleoradoS en la costa obedece, segón la explicación de loS misioS

productores, a una resolución emanada dei 
: !i : nis t erio de Salud

ca, enen el sentido de que el nombre "Azaf'rán' no se puede utilizar, ya

que éste es un colorante vegetal v, 	producido a nivel industrial

es totalmente diferente; por lo tanto es necesario adoptar otros non-

a elaborando.
ores mS acordes al producto que se está 
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CAflACTERITICFS DE LA SEi•ILLA
*************** ** ** ***,***

Existe una afirmación general en cuanto al úesconocinientc casi

absoluto en lo relacionado con el cultivo del achiote, sus prácti-

cas culturales, así como también las condiciones adecuadas para una

explotación técnica, además de áreas ecológicas apropiadas.

En cuanto a las características propias de la semilla es poco lo

que conocernos; solo contarnos con la experiencia que hemos adquirido

durante el tiempo que llevamos negociando con el producto. Al com-

prar la semilla, exigimos que sea de color rojo, que su recolección

se haya efectuado 'hace pocc tiempo porque de lo contrario se presenta

seca y de menor rendirni2r.to.

ZQA OCCIJEjTAL - iEDELLI
**** *****-***	**4****

stos Formularios se ciii2anciaron en la ciudad de :eilin en ci

mes de julio de 1.977.

LA GRA11 COCIUA: Es una empresa que tiene 23 años de Fundada y es

actualmente la empresa ns nrande en su cénero en la ciudad de ied-
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Procesa 2.500 kjs/nec co smill3 ue achiote, 3.750 kgs/nies de tar-

trazine, 25.000 kOs/mes de harina de arroz. La mezcla de estos pro-

ductos se efecca en las siguientes proporciones: ¿3 de semilla de

achiote, !2; de tartrazine y 33 de harina de arroz.

Esta empresa alcanza un vo1írnen do producto terminado que se esti-

ma en 31.250 kgs/meS, lo cual se traduce para el ario 1.977 en una pro-

ducción equivalente a 375 toneladas. En esta producción se han inver-

tido 30 toneladas de colorante vegetal y 45 toneladas de colorante

sintético, completando el resto de la producción con harina de arroz.

EL GRAN CMPE0rJ: Es una empresa fundada hace 35 aflos. Es actual-

mente la segunda en su género dentro de la ciudad de Medellín. Pro-

cesa 500 kgs/mes de semilla de achiote. 75 kgs/mes de tartrazine,

12.5 kgs/mes de rojo ponceau, 1.000 kgs/mes de arroz, 1.203 kgs/nes

de crema de arroz/ La mezcla de estos productos se efectúa en las

siguientes proporCiJflS -'1 3.94ij de semilla de achiote, 2.44,Z de ocio-

rantes sintéticoS y a3.62, de arroz y sus derivados.

Esta empresa alcanzo un voiimen de producto terminado que se es-

tina en 3.587 kgs/mes, lo cual traduce paro el aíío 1.977 en una pro-

ducción equivalente a LL3 toniacOs, jj las cuales son de colorante

veoce colorints sirttico ' 3 tonladaS co arroz y SUS ori-

vados.
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LA	I\J.R:: Es una empresa fundada hace 4 aío y es ctua1men-

te la tercera en su género en ja ciudad de V.edllín.

Procesa 230 kgs/mes de semilla de achiote, 200 kgs/mes de tarra-

zine, 1 .066 kas/mes de crema de arroz. La mezcla de estos productos

se eec;áa un las siguientes proporciones: 1J.63, de semilla de a-

chiota, 13.63i',' de tartrazine y 72.74,.; de crema de arroz.

Alcanza un volímen de producto terminado de 1.466 kgs/mes, que

traducido al año 1.977 da 17.6 toneladas así: 2.4 toneladas de sin-

tticos, 2.4 toneladas de colorante vegetal y 12.8 toneladas de a-

rroz o sus derivados.

Algunos productos obtenidos en esta empresa son mezclados princi-

palmente con arroz o sus derivado s provenientes del Tolima y Huila.

** 4 * * *

stz empr.sas no tienen aiSicultades en asquirir materia prima.

El único problema lo presenta la adquisición e semilla de achiote

fuera de la ópoca de cosecha, 13 cual estó re2ida por el régimen de

:ecipitación que se presenta un toda la zone de la .osta Atlántica.

ir esta zona de Eedeliín soio se consume i achiete provenier.te



de 13 Costa Atlántica. Por este motivo se trata de comprar la exis-

toncie necesaria en época do cosecha con al objeto de suplir las ne-

cesidades durante el transcurso del año, sin presentarse mayores pro-

blemas para su almacenamiento, ya que solo se presenta un poco de re-

secamiento por parte de la semilla.

Semilla ce achiote la adquieren en el departamento de Córdoba

traídos especialmente de la ciudad de Montería y adquirido por com-

pra directa hecha a acopiadores de cierto nivel que son los comer-

ciantes principalmente de granos en general.

En relación a los precios pagados por la semilla de achiote duran-

te la época de cosecha en la zona que la suministra para el interior

en 105 meses de enero a abril, presenta un promedio de 23.00 el kilo.

Al- momento de realizar le encuesta, se encontraba en poca cantidad en

ci mercado. Este poco remanente es adquirido a un precio de $7G.00

el iio.

i preuntrseies por la calidad de estos colorantes sintéticos,

se expresaron favorableímente debido a su alto grado de pureza, con-

cent:ación. Las Firmas que expenden estos productos son: La Bayer,

Hoescht, etc.

Ls personas entrevistadas estuvieron de acuerdo en la poca

/

/
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ceiidaJ de los sintéticos producioos en el país. Por este mot.vo so-

lo son utilizados en casco de extrema necosidad. Ver apóndice

En cuanto a le estructura de la industria de condimentos, se ex-

presaron de la siguiente manera: somos las tres tnoustrias que mante-

nemos el monopolio ce toda .a zona de intioquia; nuestra producción

no ea abasto; antes oc salir al mercado, se encuentra vendida en su

totalidad.

La característica principal del mercado antioqueflo es consumir sus

propias marcas.

Los productos de mayor consumo en estas industrias son:

La Gran Cocina: El color

El Gran Campeón: El color, azafrán y la saborina

La Primavera: E1 azaí?rn í al trisabor.

CAFACTERISTIC5 DE LA 5 Eí-iLLA
*************** ** •,*

Afirman desconocer todo lo relacionado con el cultivo, la planta

y sus prácticas culturales.

La semilla se procese taJ. sorno ilea, sin que nasta el nomenta

se halla presentado ajolín preolena. Lo que si se exige es que
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provenga de la Costa Atlántica, que sea de color rojij y que no lleve

mucho tiempo de recoloctac porque piede calidadi obrante.

Afirman no conocer si hay importaciones y expertzj Ones de semi-

!le de achiote.

ZONA SUR OCCIDENTAL - CALI
**** *** ********** ****

Estos formularios se diligenciaron en las diferentes ciudades del

departamento del Valle del Cauca durante el mes de mblo de 1.977.

u 1 C 
* ** *

D3bido a la negligencia de los dueños o administ:e,ores de las

empresas visitadas, no se logró dar una solución Set i'act or i a a las

encuestas; solamente en la ciudad de Palmira prest: r,, toda la cola-

boración posi.bie, io que hizo factible entreviste:	empresas "El

Vaquero" y "LaMariposa". Se aclara que, debido e : 5inil!tud en

el proceso de estas dos empresas, solo se presentan •:Q5 de la pri-

mera de ellas.

EL VAQUERO: Es una empresa'undaoe hace 23 aio	Ci
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la más importante en la ciudad de Palmira.

Procesa 150 kgs/rnes de semilla de achiote, 150 kgs/mes de amari-

lla huevo, 150 kys/mes de tartrazine, 150 ks/mes de rojo ponceau y

2.250 kgs/mes do granza de arroz, con 180 kOs/mes de sal. Los colo-

rantes sintéticos se utilizan alternadamente en proporción de dos de

ellos por uno de achiote. La mezcla se ef'ecta en la siguiente for-

ma: 5.21% de semilla da achiote, 10.42% de cualquiera de los coloran-

tes anteriormente citados, 6.23% de sal y 70.12% de granza de arroz.

Esta empresa alcanza un volómen de producto terminado estimado en

2.880 kgs/mes, lo cual traduce para el año 1.977 en una producción

equivalente a 34.56 toneladas, de las cuales 3.6 toneladas son de

sintéticos, 1.8 toneladas de semilla do achiote y 29.16 toneladas son

de granza de arroz y sal.

La mayoría de empresas de aliños de esta zona utilizan arroz .o

sus derivados como materia prima.

OF ERTA
* ** * * *

Esta empresa oice no tener dificultades n adquirir materia prima

para la elaboración de sus productos. El Óiico problema se presenta
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un la adquisición de semilla de achiote fuera de la época de cosecha.

=1 achiote proveniente da la Costa Atlántica tiene aran fl ' iUCfl-

cia en la orurta, no solo por el volómen producido sino por su cali-

dad, la cual lo hace muy apetecido en los mercados del interi del

país. Las empresas tienden a aprov i s i onarse de achiote en la época

de cosecha, con lo cual se evitan problemas do abastecimiento duran-

te el transcurso del resto del año. 3inembaro estas empresas afir-

man tener dificultades en la adquisición de esta materia prima en

época diferente a la cosecha. La producción de la zona costera del

Valle del Cauca alivia parcialmente la insuficiencia de la oferta,

pues en esta zona la producción no está demarcada por épocas muy de-

finidas debido en parte a la precipitación pluvial existente a lo

largo de todo el aío.

La semilla de achiote proveniente de la zona costera del Vale,

no ofrece el mismo arado de aceptación que el achiote de la Co:a

Atióntica por parte de los empresarios, Gebido a la oiferenci	o

colores que presenta y al arado da pirnentacin requerioa por js

p:oducz ores.

inembargo no so presenta problema con al clmacenamienio d la

senil-l a, puesto que si rebaje en peso, conserva todas las

des comocomo colorante.



-3U'-

La semilla de achiote es producida en dierantes zonas del depar-

tamento de Córdoba, acopiada básicamente en la ciudad de entería ya

sea directamente por las f'bricas productoras de aliíos o por neçjo-

ciantes en granos. La semilla un ci Valle del Cauca es o:oducida en

regiones como Anchicayá y 3ajo Calima. La que es traída :.el sur del

departamento de ariíío y di norte del Ecuador, poco gusta en nuestro

n, edio.

n relación a los precios pagados por la semilla de achiote duran-

te el transcurso de este a?io, es ras o menos de 45.00 n promedio

para el achiote cósteíSo en época de cosecha. En este momento se en-

cuentra el kilo entre 6O.00 y J70.00. El achiote producido en la

zona Pacífica lo pagan a menor valor, pero al mezclarlo con ci prove-

niente oc la Costa tntica, adquiera un precio promecio similar.

Al preguntar por la cai2dac ce los colorantes s.intéticos, se ex-

prE;aron favorablemente debido a su alto orado de pureza, concentra-

ción y facilidad de procesamiento y de adquisición en las conparias

import adoras de estos procictos como son la ayer, Ho.-chst, etc., ya

que Fleischmann supriri6 este renglón de colorantes en el marcado de

los sintéticos para	o; finos.

La cuanto a la est:utu:: d i induria	los	, 3e

expresaron de la 1u:fltD m:trcru:

-4
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co .;T,RIOS E ODEJ.	E[JEAL

*********** ** ****,r *******

:n cuanto a importación o exportación, sabemos cue el achiote lo

traen del Ecuador y el cultivado en el país, sale por la Costa tlán-

tica para Venezuela.

El entrevistado considera que el éxito de esta firma obedece a que

frente a una competencia a nivel nacional, de empresas que han logra-

do una mayor productividad, ésta haya podido mantenerse en el mercado

durante 23 aflos, además del prestigio que han adquirido sus productos

en términos de su cálidad.

Anota corno problema el hecho de que sus productos son embasados

nuevamente por personas inescrupulosas, quienes le adicionan harinas

y otros, con lo cual desmejoran el producto en trninoS de calidad;

lo venden en bolsitas pegadas a cartones; esto a nivel de tier.aS y

plazas de mercado.

;

1
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4

ANALISIS DE E!JCUESTAS A :.IIJEL DE ACOPIADORES
******** ** ********* * *.-*** ** ****** 4•9-***

iiEflDRAJDO IFVESTIGATIVÜ
********* *************

Las encuestas a nivel de acopiadores tiene como fin obtener una

-	4 nforaaci6n mínima para dar respuesta a los obje t ivos propuestos.

1. Características de la semilla y su precio en diferentes períodos.

2. Caracterstjcas del mercado en cantidad, calidad, periodicidad,

ubicación y competencia.

3. Zonas de producción y almacenamier.to de la semilla.

4. Modalidades de transporte y fuentes de financiación.

Se procedió a efectuar las encuestas en forma directa con la per-

sona encargada de este movimiento da compra y venta de achiote.

ZO 1̂, 41 ii VALLE EL CAUCA
*** **4* *** ***

LEOARDO ARTEAA: Propietario de un negocio situado en la antigua

calería central de la ciudad de Cali. Comercia con achiote desde haca
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13 aííos. Realizó transacciones el ario pasado con un volórnon de 13

toneladas de achiote en serilia.

En la actualidad el se1or ;rteaa es la persona que mayor volómen

de achiote comercia en la ciudad. Abastece en gran parte las fábri-

cas de alios "El Caucho" y "/UiFios Anrica", de suma importancia

tanto a nivf1 departamental como a nivel nacional.

La mayor Date del achiote que adquiere proviene de la Costa Atlán-

tica especialmente de la ciudad de Montería.

to se le da mucha importancia al achiote cultivado en la Costa Pa-

cífica por su color poco intenso que produce, diferente al tinte pro-

ducido por el "costeFio"; esto deb5.io a la poca preferencia que las

personan tienen de este mercado.

El achiote de la Costa pacrica se ha tenido almacenado durante

e). transcurso de un año y al usarlo da color con la misma intensidad

de achiote reción recolectado, de acuerdo a los comentarics realiza-

dos por las personas que lo han utilizado.

Este achiote se mezcla con el proveniente de la Costa Atlántica

con el Fin de obtener mejores precios. El que se trae del Ecuador

es de mala calidad, en camparación al producido c:n ja Costa Pací-i-

ca; es por esto que nc eiun2 alioc y lo traen muy cspordicanete.
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ZDA COSTA ATLA.TIC
**** 9-**** ******44*

¡ 0Í TER 11

JI1EEZ HERf1Af!0S: El señor Jaime Jiménez, socio cuí e, la compeíUa,

fuá entrevistado y nos manifestó que hace aproximadamente l a?íos

comercia con achiote. Esta firma funcione individualmente en tran-

sacciones simples; cuando se presentan negocios de mayor cuantía, o-

pera conjuntamente con su hermano quien conforme la sociedad. Co-

mercializa un volómer. de 40 toneladas de semilla de achiote en forma

individual.

Una vez realizada asta entrevista, se procedió a conversar con el

señor Cuillrmo Hoyos, manifestrSadonos que hace dos años comercie con

achiote. Comercializó un volórnen de 25 toneladas de semilla en esta

álticia cosecha.

C:1TRAL DE CRAflÜS: socio entrevistodo, :crio imónz.	ogocanos

con achiote desde haca 7 anos. Las transacciones realizadas en la

última cosecha fueron equivalentes a 15 toneladas de semilla.

Particularmente las personas que tiene er zu renglón do necccio

al achiote, son comerciantes de grano en enercl; por consiguier-a
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esta semilla la compran y la venden corno cualquier tipo de grano sin

darse cuenta de la procedencia exacta del mismo; solo les interesa

que se produzca en la zona en la cual tienen su radio de acción para

los negocios.

Al comprar asta semilla, el grano debe estar seco de agua, listo

para almacenar aunque el tiempo para esto es generalmente muy corto.

Este movimiento se hace en forma rápida, lo cual se traduce en fácil

entrada y salida del mismo y por consiguiente, mayores márgenes de

ganancia.

El achiote tiene el mismo tratamiento que cualquier tipo de grano;

su almacenamiento es más corto debido a su demanda y se vende tanto

para la Costa Atlántica corno para las ciudades del interior; todas

las transacciones se efectúan de contado y generalmente en la puerta

de los negocios. Las compras por lo Oeneral son de libras sin llenar

a superar la cifra de 533 kilos; la oFerte es sumamente escasa	Solo

se conoce el achiote producido en estas reicros.

Estas personas no poseen ningún tipo de financiación fuera de los

már2enes que les proporciona el negocio o prstemos por intermedio

cia otras personas ya sean arninoS o prestamistas particulares. El

precio del achiote fluctúa de acuerdo a los movimientos de oferte y

demande, j O que a su y o: depende de la producción ce semilla que
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esté proporcionando la cosecha; al salir asta en su principio, alcan-

zó un precio en el mercado de 15.O el ¡,¡lo y al llenar a su término

se encont raba a	eldlo.

RR.cuI LLA

OLIVERIO OLIVARES: onercia con achiote hace 5 años y en la última

cosecha realizó transacciones por un volómen de 10 toneladas de sami-

ha.Su negocio esta situado en la galería denominada arranqui lli ta.

ALIRIO uITZC: onercia con achiote hace 5 años y en lo óltima

cosecha realizó transacciones por un volCimen cia 10 toneladas de semi-

lla. Su negocio está situa.io en la galara denominada Barranquiilita.

GLViOLIJUl: Coiercia cr achiote haca 3 añcs y en la ijC

cosecha realizó transacciones por un volumen de 6 tonelados de se;i-

ha. Su negocio s' situado en la galería Junorninaia 3arranq!lllita.

na vez raalizadD :1 aniisis concreto de las entrevistas e;ectua-

das con los comorc rtes, o llagó a la conclusión de quci el inovhr.iion-

te da senilia de nc	JUi	efoctón un la civau ce airranquiii3.
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a lo rnisoS parofl	ortZi ' úanZ qu prsur.a to-

c.	.Las zonas que efeuCfl nrc'O	:r3flD 'jcia

_á-ntica o en cualquier parto cei ?aí.

ChjÜtC que uo se ioros conprfl --CD

proc aora3 de olio3 que se encuentran 
Ofl 10 cisna ciudeo, aunque

sostianen que sale achiote para Ven CzUDie y C.nt:oarnr1Ca. Lo dan

fns dos al respecto.

stos foriulariOS 
se dili9enciarofl en les ciudadeS de arranqUi-

lic, Cali y •onteríe durante los meses de junio y u1io de 1.977.
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Despus ce adelantar a12.unaS entrevistas con proesadoreS, cornc:-

canteS de cranos en er.aral, tc. y fnalnUflte consultas hachas

rectamente en los bancos que realizan préstamo s ayropecuarioS y a en-

tidades que están vinculad os a esta sector, o lor6 conocer los ron-

bres de las personas qu poseen culiVOS do achiot3	la nivel conerta

ce una manera técnica.

Luego se procedió a realizar la entrevista en Forma directa con

la persona dueía o encarada de la Finca donde esta establecido e.

cultivo.

De acuerdo a les características y reuleridad que presentan ias

encuestas en cada una de las zonas, se realizó al siuiante análiSiS:

PACIFICA
,•x-*,-4:	*:4***

FA PCT 3LLL: rspieario aric	strepo entreViStECJO Fvlc

UriÚ, socio	
initrccr. Situa:a en el ajo aiina, dparta4rnO

zsdel Valle del Cauca con una excensión de 64 hectáreas ae las cuai

7 se encuentran sembracas con achiote.

La r5n del Bajo	ira es	torianoo inpertancia extraordir.a

por lo que concierne al cultiv di achiote; esto 
gracias al i':

El



personal profesional q J c: trabaja en esta zona, los cual5 ha tratado

por todos los medius úe lo grar incrementar esto cultivo de tanto ru-

turo como colorante vegetal, no solo a nivel local sino tanbin a ni-

val nacional.

l Litoral Pacífico posee una gran ventaja sobre ci Litoral -.in-

tico representada en la precipitación. Mientras que en el primero

las lluvias se presentan repartidas a través de todo el año, lo que

se traduce en un ciclo productivo en forma continua en tanto que el

segundo, por tener períodos demarcados de invierno y verano, la cose-

cha se presenta una sola vez en un período determinado.

Por ser esta finca la única que lleva registros dBsde el momento

en que se esta:eció el cultivo, so tonó como muestra para realizar

109 estuioS pc:tinentes del caso. :r el a rio ce 1.976 realizó oxpor-

tacionos de Seril1a da achiote bajo la firma comercial "ropecL'aria

fl JUfl" y po: intermedio e la xportaoora nteraie:cana con

..no a la Foafi :rdustries Limited de InQiaterra, in un Voi3fl O

:.o3o kilos p:a un valor en ciálaros ce 12.320.Cü.

n esta zonz se presenta ci problema de la mano de obra. Se alo-

or3 por tareas pacztderos a razón de ;o.00 o sus su oquivaientc a

n jornal.	róctica u•a cultivo, 1-as ditoncl35 o ;io.:a	las

nfcrnccaes s	camufl a 	n :as	ncs. ¿e presenta un ,-fora:Dr
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do cápsula quien en esta comonto se está controlando con Sistenin y

_. p .:.. en o3i	c liro y medio por hectrea. Un cont.rol e tipo

cultura-1  es rocoluctar las cápsulas en ci momento Co arir y poner-

les a soca:; en 1s gricas	10 y 11 se muestre ci perioraLor y

los baos que ocasione.

Se ie:tiiiza con abonos completos cono 15-9-4 para crecimiento y

6-1 3-6-3 para producción, adernag de un litro de íoiiabono.

n el muestrario de variedades que presenta la finca se puede ob-

servar que hay tipos de achiote a las cuales ataca el perforador y a

otros no, estando en icntices condiciones; 13S cápsulas de cuya

planta son de color amarillo son las más atacadas jo cual amerita

investiDars e.

Para las labores do cultivo se utilizan las herramientas comunes

pera laboras cçrícoias cono azadones, barretones, palas, tijeras po-

dadoras, chuspas para trasplantar, etc.

Pare recciecer al f'ruto, no so puede estipular tiempo exacto;

por este motivo as aconsejable un trabajador permanente; su secado

es al sol y se aÇ'ectóe da una manera similar ci realizado para el

cai'é. P:a e;treer10 Saj le cápsula se empleen ar:ozs y'inalnent0

a e.ipccu	 iquc.
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¡ELACiO L).. C0TO3	L ULTIV0 PA,A 7 HTz
****	*,. 9* •x* •» ** 3, -*43:*:i: *..** •**7

1.Sarnillíero

2. Preparación

. Siembra

4. Limpieza

'. drenajes

'. Podas temporales

7. Desyerbas

C. Podas de Formación

9. Fertilización

i. GranaJas

11. Control de plagas

12. ;idas sanitarias

2;. C-ros

T L. T A L

U jorr)i

145

219

132

U

102

160

323

162	'.

22.

it
L, .C.

II

U

jOifl3iCS

17.5L.

7.40

2;.160

. 13.440

25.602.

$ 13.443

2.243

21.442.

j	4.uULJ

• LJJU

cos cicu1os se e;'octua:on r. 3C60 31 ot31 c jornalss-zJo

:eoo rio	n 1s 7 icrú-3 CO cni; con un costo rcr.ociio

2.777.G3 por icro3.

¿1 tipo oc 31pCqUO utiiizo cuaru no ay	iqu3 os i C pc.i-

p:opiiono;	i transpori ;	:.z•5n o ..3 oniO-.
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z3;: LU3TA A TLTIC,

FI : 2, :Lr . :;1zric y 3fltrovG cjuiir;o	zcz.

Cn JiO L'2VO	linjc  COÍI un  exer...iór J I7
(iiJ j35 cuales 33 osr; con achiotu.

FINCA EL PüRVEfIR: Propioaria y entrevistada Helena 5 áricnez cje

Cardillo. Situada en ;aiano, Atlántico con una extensión ca 120

hectáreas de las cuales 15 se encuentran con achiote.

FIICA LA CRUZ: Propietaric y entrevistado icanor Ioaa. Situada

en santa Cruz, Atlántico con una extensión de 30 hectreas :e lOS

cuales 20 se encuentran con achiote.

TiirAL: rccietario y antrevistao Carlos	ecott.

¿ituaca en TL;;or,	 co con -unaüxtonsi1n de

las CUOICS ¿U so or.cur;rcn con achiote.

Las ircas anterior ¡-. -jz,, noncionacias no mues t ran	y t.:nj'j-

caci& excelentes, suoic	n 0s CUO1 . ost ca	t!n_c :oii :uit;.vcs
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coitio u ai;ocón; jU3ii3fl	3O puee obSOJCr que or aiyuflCS partos

es sombrado en forma jsociOOa con cultivoS cono maíz y yuca en SUS

primeros estados.

En 11 Recado y El Porvenir no se pudo constatar en forma clara le

cuanta de su cos Ch3. ¿an una producción no representativa de 5 to-

nelacas en conjunto; las cems plantaciones visitadas están pr6xmas

e empezar su producción.

En general todos los cultivos se encuentran sembrados a una dis-

tancia de 5 metros entre surcos y 5 metros entre matas. Se les prac-

tica 4 a 5 desyerbas al aFio dependiendo del estado de enmalezamiento

que tenga la finca; además se realiza un plateo mensual.

Un problema real de asta zona lo represente la mano de obra, le

cual es muy escasa, la que aaernS no es lo bastante eficiente para

las labores del campo cebido a las mismas condiciones do vida a que

se ha visto sometida y que todavía perdura. Las condiciones ciin-

tices les ha obligado o tracajer por tareas las que empiezan a las

cuatro y n?dla de lo manama hasta las once dei. oía que es la¡ornada

rnis común, especialmente en la época da vrano. La habilidad ci pa-

trón o mayordomo consiste en calcular qué tarea se !j adjudica a ca-

da trabajador para equiparar ci jornal astaiecidc . . Los catos aqúí

e:orosocos son Fruto	C ..3oCrieflciQ adquiria	z1 .1anjo si

personal por parte co los patronos y mayordomos.
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La -. ;anja experirnefltl Cul l.C.A. 1ocaliZ 3 en el Carmen dn iolí

var, departamento de 301V31, cuenta con un programa muy intrüSantÜ

y que COflS jStC en reemplazar cafetos vieJoo por achiote.
	stc aro-

rama se est llevando a cabo por 
considerarse que la zona no es muy

apto para al cultivo del café por SUS resultados económiCOS oajo.

cargo e et programa s3 encuentro un óofl1CO oriCo- C oi .C.r.

el cual manifes tó que lo único que 
SOLC J2 achiote es semurariD y

llevarlo a su sitio dalo jfljtjV0.	ostró la presencia de Antracnos1s

y f.aldeu, controlados perfectament e por los productos comerciales

usados para tal fin.

CO .1E;.TRIOS DE ORÚE** *+:-**- ****

La recolección de la smiiiO de achiote no representa ninÓn nro-

ie1aa 
ya que para la ópoca de cosecha e presenta el verano en esta

zona y 53 puede efectuar f!jlnOfltB el secado natural. A. nnnnto de

efectuar este esudic, existía el problea de las 
llLvi3, la cualal

pudre la semiil yd	e .n cápsula recolectad a O sin :ecoiecta, lo

cual fu conencado por lo a•ricuitQr8 S cono uno ja

ce este cultivo.

Eh)UCCIuL
,,***** *-

O3tC re:jiófl no fu posiele obtin3 in- infornación
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1

zada oc costos de producción	trevós Jo reistros o de inrorrnaCión

contable. El saor uiiiri ¿ónchu: icii	inor!.icciflren-

toda por l al onuo Eianci3ro Aroocuaric, para octuner iC	 flfl-

ciación de su cultivo; los catos cc:rosponEn al estaulecinion to ce

una hectárea sin incluír recolaccón, úesrafle, secado y nqu11e' 58

la tie:ra.

Relación de costos pare establecer une hectárea de achiote.

1. onstrucción germinadores

y atención en 4 meses

2. Valor semi	kilos

3. zi lembra germinadoras

'.. rtjJ.L1C3liófl in, sectic1.CS

y runçp.cides

. QlSCS de pDiiCtilE3nO

. .anaco ce bolsas

7. preparación terrano/hQ.

Trc:ado plantación

9. Hoyade

10. 54enbra

11. Fertilizantes

hp.ticaclón r3rtllUfltC3

1-. P.Latao

10 jornales
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j'..	osyri3S
	 2 ¿crnuloS	.,

•o.Z:	3	urUc-ófl
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.ort:J... IJC
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L?LJ

•.i. Jar13

7 U7 L
	 175 jornalas

	.2)u

Los	arios astn r ju3tO al vaior .0 lo misnoS n :.977 o

sc e I.00 diarios.

En cuanto a la recolección, esçrano y secado cia la semilla, no

manifestó que si número do jornaleS 85 muy varicble do un lote que

coseché 350 kilos y que venció al 
aflo pasaao, gastó en saiarios air€i -

dor	la nitcc! del inro o anido por la venta, lo cu3l	UiV.O

a l 3 91 jornales.

7inal1tpara	inr ton 	U U'-- cultivo :t 8S

 que 'l ijarfijar clunoS criurioS;

1.	-	vciación ca	ccicl	acto cultivo

i,3 ua-u osinar urr.:c-	y	QioS.

tos ;ostos cia nantenicier'O cal cui-..vO.

3. Los costos dt rocoiociófl, :E:raflo, ccccdo, ictoro qu en

n3	sic)fl.5 ;n CCCu	nor :3riL	o.r	COflO SDfl fl -

;'JJ	Y fl

/
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4.	n3L;en;.	ipaqui, oinac zien;o ' rarijor.

:.c ru	DOS j J j j jite: UIIZ :Lr.i'o:	.ii:. CDfl.	¡J0'O 3LZ5	ZIC

del proceso prouc^vo. o i no	aro	.-' n; oroción oa	jor ej

sor SáncheZ y en los contintrios c.0 o:c	ruii.ire, c pueda

¡iQCJ: ci 3iuiCfltj C3iraOiVC	í'3 uO2	 •:iO$ csech3-

bies y asuriono s;e n:sno roncjinier;o oo:	roa y un precii

5G.Oc 21 dio.

1. Lep:eciaci6n d21 Cultivo asuniendo 1	os ce

prouccióecon6oico ................................

¿. 'uu jornales a jZD.WU cada uno para los fases

e :ecolcción, ccsrana y secado ........... ........

3. i_lient-a ce la tio:ro.	nz'. ncraa en 12

a)3J.3Ohectraa ................. .................

4. transoorto ..........................................

•. ..on 	Z,	 :7'ZÓn C)	D

........................................

ZL-.:30

1•._

.........................................
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¿ jj rsu1a.-o uc:t	-	L1 . i J O LC.

,	 :i-' ro

por	crB3.	. ¿ trv	LZ ..fl	 S3 iOr -	. ii

dosnrana y secado económico, Lo co.oS so r_uC1r3fl nota1n3r;i

iarcen ce utili	aun, 2fltaríZ, io cLai 1i.i'c este CLJ.tlVO UflO

de 10$ m$ rentables dentro di conjunto ce los culti'jS ?r0íiri0•

1



INSTITUTOS DE INVESTIGACION

ANGOLA

1. DINECCAD SERVICIOS DE AGRICULTURA E FLORESTAS

CAIXA POSTAL NQ 1233

LUANDA, ANGOLA

AFRICA OCCIDENTAL PORTUGUESA

BRASIL

1. BIBLIOTECA

FACULTADE DE AGRONOMIA DA UFRGS

CAIXA POSTAL 776

90.000 PORTO ALEGRE.	R.S.

2. BIBLIOTECA CENTRAL

ESCOLA SUPERIOR DE ACRICULTURADC LAUNAS

E.S.A.L. CAIXA POSTAL 37 - 37.200

LAURAS, MINAS GERAIS, BRASIL

3. BOLETIN DO CAMPO

AV. RIO BRANCO, 311 - 7Q	CAIXA POSTAL 2.222

RIO DE JANEIRO - 63

4. SECRETARIA DA AGRICULTURA

INST . DE ECONOMIA PRICOLA

BIBLIOTECA (CRe - B - 338)

RUA ANCHIETA, 41 - 9 AUDAR.	C.P. 8083

SAO PAULO - BRASIL

5. REVISTA ENGENHARIA RURALDA

DEPARTAMENTO DE ENCENHARIA RURALDA

F• C.M.B • B.

CAIXA POSTAL N2 102

18.600 BOTUCATU -



COLOMBIA

1. BIBLIOTECA

MINISTERIO DE AGRICULTURA

BOGOTA

2. INSTITUTO DE INVESTIGACIONES TECN0LOGICAS

AVENIDA 30 NP 52 A 77

APTDO. AEREO N Q 7031

BOGOTA

3. UNIVERSIDAD DE NARIÍO

INSTITUTO TENOLOGICO AGRICOLA

BIBLIOTECA Y HEMEROTECA ACRICOLA

APTDO. ACREO Nº 505

PASTÓ

4 UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LOS LLANOS ORIENTALES

ATTE. DIRECTORA BIBLIOTECA

VILLAVICENCIO

CUBA

1. ACADEMIA DE CIENCIAS DE CUBA

INSTITUTO DE INVESTIGACIONES TROPICALES

ALEJANDRO DE HUMBOLDT

CALLE 1 Y 2 SANTIAGO DE LAS VEGAS

LA HABANA., CUBA

2. REVISTA CL:ANA DE CIENCIAS .GRICÜLR

CALLE 30 N Q 768 - 1, NUEVO VEDADO

LA HABANA, CUBA

ECUADOR

1. EL AGRO

PASAJE TOBAR * CARRERA SUCRE 214

APTDO. 1070

QUITO



EL SALVADOR

1. MINISTERIO DE AGRICULTURA Y GANADERIA

DIRECCION GENERAL DE INVESTIGACIONES ACRONOMICAS

SANTA TECLA

HAWAI 1

1. BERNICE P. BISHOP MUSEURE

P.O. BOX 6037

HONOLULU, HAWAII 96818

2. IJNIVERSITY 0F HRWAII

ACRICULTIJRAL EXPERIMENT STATION

KONA BRANCH STATION

KEALAKEKUA HAWAII 96750

INDIA

1. LIBRARY

AGRICULTURAL RESEARCH

COMMUNICATION CENTRE

KARNAL 132001 KRRYARA

2. LIBRAR?

UNIVERSITY OF AGRICULTURAL SCIENCES

PUBLIC COUNCIL HERBAL BANCPLO9E
24	MYSORES	tOIA

3 L:rRARY
INDIAN AGR:.ULTURAL RESERC INSTITuTE
NEW DELHI 12

4. LIBRARIAN

MINISTRY OF AGRICULTURE

AND FISHERIES

NEW DELHI



5. MR. T.C. JAIN

ICRISAT LIBRARIAN

1 - 11 - 256 BEGUMPET

HYDERBAD - 500 016 (AP)

6. THE LIBRARY

P.O. ACRICULTURAL INSTITUTE

ALLAHABAD, U.P.

INDIA

JAMAICA

1. LIBRARIAN

MINISTRY 0F• AGRICULTURE AND FISHERIES

BOX 480

KINGSTON - 6 - JAMAICA

MOZAMBIQUE

1. INSTITUTO DE INVESTIGACAO AGONOMICA DE MOCAMBIQUE

CENTRO DE DOCUMENTACAO AGRARIA

4	C.P. 1731

LOURENCO MARQUES - MOCAMBIQUE

MEXICO

1. BIBLIOTECA CENTRAL

ACION AL DE	RIC'.TPESCUELA N	
.

CI-IAPINGO, MEXICC

2. BIBLIOTECA AGRICOLA CIANO

APTDO. POSTAL 515

CIUDAD OBREGON - SONORA

3. BIBLIOTECA

CENTRO DE INVESTIGACIONE S AGRICOLAS DEL SURESTE/CIASE

APTDO. POSTAL 429

VERACRUZ, VER. MEXICO



4. CENTRO DE INVESTIGACIONES AGRICOLAS DE SINALOA

KM 23 CARRETERA CULIACAN - EL DORADO

APTDO. POSTAL 356

CULIACAN * SIN.

5. EL SURCO

TAINE 229 - 103

COL. POLANCO

MEXICO 5, D.F.

PERU

1. BIBLIOTECA

MINISTERIO DE AGRICULTURA

ZONA AGRARIA IX

TARAPOTO

2. BIBLIOTECA

MINISTERIO DE AGRICULTURA

OFICINA DE INFORMACION TECNICA

APTDO. 11218

LIMA, PERU

3. BIBLIOTECA

FACULTAD DE AGRONOMIA

UNIVEPSIDAD DE PIURA

APTDO. 481

IURF., PERU

4. MINISTERIO DE AGRICULTURA

CENTRO NACIONAL DE INVESTIGACIONES AGROPECUARIAS DEL NORTE

ZONA AGRARIA II

LAMBAYEQUE, PERU

5. UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA

BIBLIOTECA AGRICOLA NACIONAL

DEPARTAMENTO DE ADQUISICIONES

LIMA, PERU



PUERTO RICO

1. BIBLIOTECA REGIONAL DEL CARIBE

CORPORACION DE DESARROLLO ECONOMICO DEL CARIBE

452 AV. PONCE DE LEON APTDO. 1058

HATO REY, PUERTO RICO

2. SEÑOR

SUBSECRETARIO DE AGRICULTURA

DEPARTAMENTO DE AGRICULTURA

APT DO. DE CORREO NQ 10163

SANTURCE, PUERTO RICO 00908

SUIZA

1. CONSERVATORIE ET JARDIN BOTANIQUES

BIBLI 0TEIUE/EXCHAN GES

CASE POSTALE 60

CH - 1292 CHAMBESY

2. HERRN

DR. H.U. DAEP

ZUGERSTRRSSE 51

6340 BAAR

SUIZA

TRINIDAD

1	1E LIBRAR,.'

UNIVERSITY OF THE WEST IiDIES

ST. AUGUSTINE

TRINIDAD, W.I. ISLAS OCCIDENTALES



A. CENTROS DE ACOPIO

a. Barranquilla

b. Buenaventura

c. Cali

ci. Montería

e. Planeta Rica

f. Sincelejo

g. Valledupar

B. ACOPIADORES

CALI

a. Almacenes "El lobo"

Calle 12 N Q 11 - 29

b. Julio Gómez

k'ra. 9a calles 13 y 13A

c. Leonardo Arteaga:Jaramjllo

Calle 12 N2 9 - 30

d. Rodc'fo Arévalo C.

Calle 12 N Q 12 - 35

Tel. 701418

Tel. 881575, 851288

BARRANQUILLA

a. Alberto Valencia M.	Tel. 26401, 47089



IPI ALES

a. Homero Erazo

Kra. 11 N2 14 - 70
	

Tel. 2438

PALMI RA

a. Irne Paz

Kra. 26A N Q 26 - 18

IIONTERIA

a. Antonio J. Gómez G.

Calle 38 N Q 1-35

b. Central de granos

Kra. 3Q N Q 34 - 56

c. Depósito el Maizal

Kra. -3Q N Q 20 - 58

d. Hoyos	Cía.

Calle 37 N Q 18 - 89

e. Jaime Martínez

Kra. 18 NP 37 - 09

f. Jimnez Hnos.

Calle 36 Kra. 32 esquina

g. Nieto Rincón Hnos. y Cía

Kra. lB N Q 39 - 28

h. Valentín Sevilla P.

Kra. 2Q N Q 39 - 22

Tel

Tel. 3067, 4649

Tel. 3669, 2861

Tel 3948

Tel. 3662, 2402.	AA: 29

el. 2758

Tel 2276, 3192, 3416

Tel 2204 9 4677

Tel. 2063.	Telex: Valsepe



C. CENTROS DE PROCESAMIENTO

a. Armenia

b. Bogotá

c. Barranquilla

-d. Bucaramanga

e. Cali

f. Girardot

g. Medellín

h. Pereira

D. FABRICAS PROCESADORAS

CALI

a. Aliños América

Calle 17 Nº 7 - 71	Tel. 731797 1 811765

b. Aliños Don Gusto

Kra 6a N Q 26 - 66	Tel. 421728 1 421725

c. Aliños El Agrado

Kra 20 N Q 13 -. 72	Tel. 588497

d. Aliños El Cheff (Concentrados Argorn)

Kra 6a Nº 28 - 30	Tel. 441927, 471227

e. Aliños ElCaucho

Calle 28 N Q 1 - 30	Tel 421640, 401913

P. Aliños El Torero

Kra 15 j2 13 - 56	Tel. 821312

AA: 1969



g. Aliños La Negrita

Interior Plaza Santa Elena

h. Aliños Medina

Kra 26NQ 8 - 00 Pto N Q 160

i. Condimentos La Esperanza

Fab. Calle 52 Nº 28d - 27

Exp. Calle 14 NQ 9 - 53

j. Condimentos Majestic

Calle 21n NQ 3 - 26

k. Condimentos Miller

Avenida 10 de mayo (Pence)

Tel. 561849	AA: 18306

Tal. 588570

Tel 481140

Tel. 781843, 731695.	AA: 6641

Tel. 683228, 682025
	

AA: 5056

Tel. 591807

ARMENIA

a. Condimentos Avivato

Calle 32 NQ 19 - 39	Tel 45779

b. Productos Murillo

Kra 16 Nº 15 - 14	Te142347

ERRArflUILLA

a. Aliños El Saborito

Calle 40 N Q 46 - 96	Tel. 13774

b. Condimentos Rey y Tig'e. Distribuidor

Calle 36 NQ 46 - 91

c. Condimentos Lara. Fábrica

Calle 72 NQ 39 - 135	Tal. 44754



d. Fábrica de productos El América

Calle 31 NQ 35 - 26	Tel. 19515

e. Fábrica de productos Sasoned

Calle 39 NQ 51 - 47 (Vfa 40) Tel. 16085, 19029

f. Fábrica de productos Winsor y La Costeíia

Kra. 53 NQ 55 - 62	Tel. 23755

g. Productos El Sol

Calle 44 N9 80 - 41	Tel. 49924

h. Productora Savay

Calle 40 NQ 46 - 98	Tel. 13774

BARRANCABERMEJA

a. Productos Sasoned. Distribuidor

Kra. 17 N Q 23 - 28	Tel. 3136

BOGOTA

a. Condimentos El Rey y Tigre

D43 s NQ 55a - 55 sur

b. Condir&os La Monita

Kra 65 N Q 6	98

c. Condimentos El Zafiro

Kra 32 N Q 77 - 64

d. Condimentos La Nena

Calle 45 N 2 13 - 99

e. Condimentos Monserrate

Calle 68 N Q 53b - 20

Tel. 308029, 384551

Tel. 614173

Tel. 314310

Tel 322962, 462052

Tel 606704



BUCARAMANGA

a. Condimentos Armesa

Calle 17 N Q 16 - 36

b. Condimentos La Corona

Calle 31 N Q 10 - 35

Tel. 32933

Tel. 27243

BUGA

a. Aliños La Garza

Kra 7 NQ 8 - 45 Cables Rli9arza Tel. 4598	AA: 163

CARTAGENA

a. Condimentos Bolívar Ltda

Calle del Espíritu Santo

NQ 29 - 207

GIRARDOT

a. Aliños El Diamante

Interior Plaza de Griercado

Puesto NQ 308

Tel. 47798, 42117	AA: 2385

Tel. 5217

PALMIRA

a. A1ios El Vaquero

Calle 25 NQ 25 - 44

b. Aliños La Mariposa

Calle 42 NQ 40 - 63

Tel. 22420

Tel. 24724



1	PEREIRA

a. Aliños El Caucho

Kra 8 NQ 20 - 67	Tel. 42737

b. Reempacadora de aliños El Cacique

Kra 12 N Q 16 - 33	Tel. 38423

MEDELLIN

a. Aliños América

Kra 43 N Q 57 -50	Tel. 396122

b. Aliños Ceylan

Calle 3 sur NQ 50f - 59	Tel. 462057

c. Aliños El Gran Campeón

Cra 53 N2 45 - 114	Tel 427774

d. Aliños El Real

Calle 48 NQ 26 - 10	Tel. 493301

e. Aliños Fiaza

Calle 3 sur NQ 47 - 59	Tel. 462057

f. Aliños Kliper

Calle 46 N Q 43	13	Tel. 426753 7 414747

c. Aliños La Gran Cocina

Kra 52 NQ 10 - 129	Tel. 462595, 463215

AA: 52537

AA: 3724

h. Aliño La.Primavera

Avda Ferrocarril frente al Sena

N Q 51034	 Tel. 318004



i. Condimental Ltda.

Calle 46 NQ 54 - 50	Tel. 458707

j. AliJios Admirable

kra 50 N Q 44 - 77	Tel. 429128

k. Zaheta. Distribuidora de Sasoned

Kra 59 NQ 48 - 98	Tel. 300371, 455888

AA: 4660

AA: 2360

AA: 8881

E. DISTRIBUIDORES DE COLORANTES

ARMENIA

a. Almacenes El Lobo

Kra 16 N Q 16 - 65
	

Tel 41844, 41193
	

AA: 644

BOGOTA

a. BASF. Química Colombiana S.A.

Calle 37 N º 7 - 48

Pisos 2, 4, 5, 6	Tel. 326080

b. SAYER Químicas Unidas S.A.

Av. de las Américas i2 57-52 Tel. 609055

Telex: 044 - •97

c. CIBA - GEIGY Colc:biana S.A.

Calle 11 N Q 65 - 51	Tel. 612277

Telex: 044 - 524

d. Cifuentes Hernando

Calle 14 NQ 7 - 97 OP. 202	Tel. 426874

A: 4164

AA: 12323



1

e. Givandan S.A.

Kra 14 Nº 17 - 21

Avenida de las Américas

1'. HOECHST Colombiana S.A.

Calle 19 N Q 42c - 50

	

Tel. 447702	AA:3836

	

Tel. 449690	AA: 5119, 14957

Telex: 044 - 875

g. I.C.I. Limited

Kra 13 N g 38 - 76 Piso 12	Tel. 323021, 323022	AA: 29166

Telex: 044 - 1226

h. La Tour Ltda

Kra 35A N Q 62 - 45	Tel. 498225

i. MYX. Ltda

Kra 46A NQ 8 - 56	Tel. 617894

j. Morisanto Colombiana S.A.

Kra 14 NQ 77 - 59	Tel. 369066

k. Polyf'lex S.A.

Kra 56 NQ 9 - 32	Tel. 604714

1.. Productos T•ska

Kra 12 NQ 15 - 95 Pisa lO	Tel. 434471

M. Quimitax

Kra 26 NQ 220 - 82	Tel. 693211

n. Sandoz Colombiana S.A.

Kra 43A N2 18 - 39	Tel 690253 , 690273

AA: 90273

BUCARAMANGA



a. El Vergel

Calle 28 N 0 12 - 20

b. HOECHST Colombiana S.A.

Kra 38R N 2 48A - 71

CALI

a. BASF Química Colombiana-S.A.

Kra 42 N Q 11 - 33 Of. 903

b. Casa de las Mangueras

Kra 72 Nº 16 - 72

c. Cassella Colombiana Ltda.

Manga, Carretera a Yumbo

Tel. 22374

Tel. 74082

Tel. 721105	AA: 4683 9 1240

Telex: 055 - 604

Tel. 891889 9 871785

Tel. 621121, 681161	AA: 225

Telex: 055 - 590 C.L.O.

d. CIBA-GEIGY Colombiana S.A.

Av. de las Américas Nº 21N-30 Tel. 641172, 682314	AA: 6575

Telex: 055 - 685

e. HOECHST Colombiana S.A.

Carretera atl Yumbo, Pcopi	Tel. 681161, 621121

f. SANDOZ Colombiana S.a.

Av. 32N N2 13 - 56	Piso 2	Tel. 683378, 671642

MEDELLIN

a. BASF Química Colombiana S.A.

Autopista sur, Km. 9	 Tel. 770044	 AA: 919



Tel. 485329 9 304188b. Beut 5M. Mario

C . Cassella Colombiana Ltda

Kra 43A N º 31 - 121

d. Cabarria

Calle 57 N Q 52 - 42

e. Colores La Gran Cocina

Kra 52 N º 10 - 129

• f. Quimitex

•	Calle 57 Nº 54 - 88

PEREIRA

a. DaniloZuluaga. P.

Calle 18 N º 11 - 42

Tel. 320011

Tel. 318978

	

Tel. 462595 9 463215
	

AA: 3724

	

Tel. 450481
	

AA: 773

Tal. 34858



UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS

PALMIRA - VALLE

Encuesta sobre uso de colorantes

Nivel procesadores

Empresa

Dirección 	Aptdo. Aéreo

Ciudad 	Teléfono

Fechac0e fundación

Gerente

Entrevistado 	Cargo

1. Qué colorantes utiliza y en qué proporción?

Vegetales

Sintéticos

Otros

2. Qué cantidad de colorantes (kilos) utilizó o procesó el aPio pasa-

do?

Vegetales  	k'gs.

Sintéticas 	&9s.

Otros 	Xgs.

Total 	Kgs.

3. Con qué productos combine los colorantes? Cuál es su procedencia?
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4. Qué dificultades presenta la adquisición de colorantes vegeta-

les?

a. Difícil para su adquisición?

b. En la cantidad requerida?

n la calidad requerida?

c. Su oferte es periódica?

Aproximadamente qué meses?

d. Su oferta es estacionaria?

Aproximadamente qué meses?

e. Su oferte es permanente?

Debido a qué?

5. Cuales son sus proveedores de colorantes vegetales?

a. Adquisición directa al agricultor?

b. A mayoristas?

c. A minorístas?

d. A otras empresas?

6. Podrfa mencionar algunos de ellos?

a.

B.

c.

U.

7. Sabe usted cuáles son las principales zonas productoras de achio-

te?

a.

b.

c.

d.
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8. Qué características debe reunir la semilla del achiote para con-

siderarse adecuada o de óptima calidad para ser procesada o uti-

lizada?

9. Qué porcentaje de colorante tiene la semilla de achiote? -

Si este procentaje es variable, cual es la razón de esta variabi-

lidad?

10. Ha utilizado usted achiote procedente de la Costa Pacífica? Cuál

es su concepto?

11. Tiene información del achiote producido en las zonas cafeteras?

12. P qué precios adquirió achiote durante 1.976 y en qué cantidad?

Periodo	Precios por kilo	Cantidad anual

13. Del total del colorante utilizado en 1.976, qué porcentaje repré-

sentó el achiote?
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14. Qué posibilidades hay de exportacién de colorante (achiote en par-

ticular) en forma de pasta de tipo industrial? A qué paises?

15. lábe usted qué paises son los principales productores de achiote?

De otros colorantes vegetales?

De colorantes sintéticos?

16. Qué opinión tiene de la calidad de los colorantes sintéticos?

a. Importados

b. Nacionales

1'. Si son imptdos de q	pes p:oiieen?

18. Cual es la relación de precios entre los colorantes sintéticas y

los nacionales?

Fipo	2 de concentración	Precio	Nacional	Región



Importado PaísPaís Distribuidor

19. Existe preferencia del consumidor de acuerdo a la presentación de].

producto.?

a. Color

b. Empaque

c. grado de impurezas

d. Grado de concentración

20. Considera que su empresa se puede clasificar dentro dw las más

grandes del país por el volómen de productos que procesa?

21. En su concepto a nivel nacional, cuáles son las principales fir-

mas competidoras de los productos terminados en orden de importan-

cia?	 % oa ventas nacionales

C.

ci.

22. En su criterio, cuál cree que sea la producción nacional de las em-

presas competidoras?



V.

; "•

UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS

PALMIRA - VALLE

Encuesta a nivel de agricultores

Nombre comercial

Ciudad 	Cbrregimiento

Caserío 	Finca (ubicación)

Area 	Propietario

Arrendatario 	Agregado

Entrevistado 	Otros

1. Cultivos'
	

Has.	NQ de matas
	

NQ de matas en

sembradas
	

producción

2. A qué distancia siembra entre s'rcs?

Entre matas?

3. Qué lo animó a sembrar achiote?

Hace unto estableció la plantación?

Cual fué la superficie (Has.) inicial?

4. Para-establecer este cultivo de achiote, cuantos jornales se van

en:
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Préctica	N2 de jornales	Insumos

Semillero

Preparación

Siembra

Liempieza

Drenajes (asequias)

Otros (podas, etc.)

a. Cuántas desyerbas se hacen para establecer un cultivo de achio-

te?

b. Cuál es el período vegetativo de una mata en producción?

5. En qué meses (época) es la cosecha?

a. Para mantener un cultivo en buen estado, cuántos jornales se

van en:

Práctica	N2 de jornales	Insumos

Desyerbas

Podas

Fertilización

Drenajes

Riegos

Control de plagas

Medidas sanitarias

Recolección

Otros 

6. Cómo efectúa el secado?

a. Cuántos jornales son necesarios para ello?
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b. Tiene instalaciones? De qué tipo?

7. Fertilizó? 	Qué utilizó?

Qué cantidad?

Lo hizo a voluntad o tiene asesoría técnica?

S. Enumere problemas de su Finca.

a. De producción

b. De mano de obra

c. De plagas y enfermedades

d. Falta de conocimiento técnico -

e. Falta de crédito

f. Otros

9. Piensa ampliar su cultivo de achiote? Por qué?

10. Qué producción de achiote sacó el año pasado? -

Pi cómo la vendió?	- A quién?

Incluye transporte? 	Costo

11. Que' problemas se le presentan para la venta?



MIM

12. Qué sistemas de venta utiliza?

13. A quién le vende?

a. Directamente a las empresas

b. A mayorístas

c. A minorístas

D. Otros (camioneros, etc.)

14. Podría usted mencionar algunos de ellos?

a.

b.

C.

d.

15. Se le presentan problemas de transporte?

Qué costos tiene?

16. t-Qué tipo de empaque utiliza?

Qué costos tiene?

17. Qué otors problemas se le presentan con el mercadeo de sus produc-

tos (precios no estables- Falta de inforn2ci6ri de precios, falta de

almacenamiento, d&ío y irsrçra del productos galidas limitadas etl

mercado, intermediarir, etc.)?



UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS

PALMIRA — VALLE

Encuesta a nivel de comerciantes

Nombre comercial

Dirección 	AA.

Teléfono 	Ciudad

Propietario 	Entrevistado

1. Que * tiempo hace que comercia con achiote?

?. Normailmente, qué cantidad compra y vende?

3. En base a qué criterios fija el precio del achiote?

4. Qu : regularidad exise en la ccnpra y venta del achiote?

5. Cuáles son sus proveedores?

a. Acricultor 	b. Mayorístas

C. Minoristas 	d. Otros (camioneros, etc.) --
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6. Podría mencionar algunos do ellos?

a.

b.

C.

d.

7. Sabe usted de dónde proviene el achiote que compra?

8. Qué requisito exige para la compra de éste?

9. Conoce alguna clasificación que se le dé al achiote?

10. Comercia achiote procedente de la Costa Pacífica?

Cuél es su concepto?

11. Tiene algún informe del achiote producido en las zonas cafeteras?

12. A qué precios dquiriú acLte urar1te i976?

Período	Valor ($)	Cantidad

13. Existe preferencia del consumidor, procesador u otroo hacia algún

tipo de achiote?
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Por qué?	 -

14. Almacena achiote?

15. Se le han presentado algunos problemas con el almacenamiento? De

qué tipo?

16. Tiene financiación?

De qué tipo? -

17. Qué modalidad de transporte se utiliza para este producto? A qué

costos?

18. Sabe de alguien que exporte achiote?

19 Conoce los colorantes sintéticos?

Cual es su concepto?

20. Comentarios generales.



BALANCE DE IMPORTÍ%CION Y EXPORTACION DE COLORANTES

1965 - 1975

Para este balance sólo se tuvo en cuenta las siguientes materias colo-

rantes: Materias colorantes de Campeche, materias colorantes de origen

vegetal, materias colorantes de origen animal, materias colorantes or-

gánicas sin mezclar o mezcladas entre sí, materias órgano-sintáticas,

materias primas vegetales tintóreas o curtientes, extracto de curtien-

tes de origen vegetal, pigmentos orgánicos.

1965

	

Importación
	

Exportación

Kilos brutos
	

780.518
	

193.421

Kilos netos
	

778.751
	

189.063

U.S. dólares
	

2.499.042
	

52.467

$ colombianos
	

26.584.981
	

783.285

ACHIOTE

Kilos brutos
	

10.817
	

102.703

Kilos netos
	

10.510
	

101.329

U.S d5-lares
	

7.591
	

36.067

$ c1cbianos
	

8.:519
	

555.489

1966

	

Importación
	

Exportación

Kilos brutos
	

2.379.452
	

10.005

Kilos netos
	

2.085.366
	

9.918



2.975

45.875

8.345.936

112.648.884

U.S. dólares

S calo mbiaflOS

1967

Kilos brutos

Kilos netos

U.S. dólares

$ colombianos

Importación

1.036.712

906.313

3.230.474

46.765.301

Exportación

30.600

30.000

5.610

87.797

1968

Kilos brutos

Kilos netos

U.S. dólares

1 colombianos

Importación

1.668.088

1.470.716

5.592.622

90.441.66B

Exportación

20.312

19.959

4.292

66.836

ACHIOTE

iló5 brutos
	 1.830

Kilos netos
	 1.820

U.S dólares
	 1.195

3 colombianos
	16.133

ACHIOTE

Kilos brutos
	 738

Kilos netos
	 680

U.E. dólares
	 594

$ r.o1orn1aflOS
	9.154



II

¡

1970

Importación

1.76... 783

1.547.754

6.369.228

116 .781. 290

221.297

215.812

Exportec.

277.129

270.300

49.699

920.407

19.465

18.300

:XS rutcs
Kilcs natos

U.S. dólares

$ colombianos

ACHIOTE

Kilos brutos

Kilos netos

ACHIOTE

Kilos brutos	 904

Kilos netos	 830

U.S. ddlares	 1.064

$ colombianos 17.386

1969

	

Importación	Exportacján
Kilos brutos
	

1.531.407
	

79.691
Kilos netos	1.328.914
	

78.300
U.S. dólares
	

5.943.990
	

14.871
$ colombianos	102.493,419

	
255.010

ACHIOTE

Kilos brutos	
2.994

Kilos netos	
2.851

U.S dólares	
816

$ colombianos	
14.280



U.S. dólares
	

43.743
	

4.005

5 colombianos	804.185
	

74.265

1971

	

Importación
	

Exportación

Kilos brutos
	

365 .343
	

122.208

Kilos netos
	

333.379
	

120.116

U.S. dólares
	

480.359
	

25.670

$ colombianos
	

9.559.825
	

515.527

ACHIOTE

Kilos brutos
	

52.430

Kilos netos
	

51.294

U.S dólares
	

4.585

$ colombianos
	

89.143

1972

	

Importación
	

xportaci6n

Kilos brutos
	

380.524
	

197.139

Kilos retos
	

312.703
	

192.612

U..S dólares
	

1,524.508
	

40.462

$ colombianos
	

73.951.156
	

881.974

ACHIOTE

Kilos brutos
	

13.711

Kilos netos
	

13.224

US dólares
	

4.362

5 colombianos
	

94.608



1973

	

Importación
	

Exportación

Kilos biutos
	

420.873
	

225.506

Kilos netos
	

357.097
	

218.544

U.S. dólares
	

2.122.735
	

73.679

£ colombianos
	

49.846.185
	

1.747.299

ACHIOTE

Kilos brutos
	 12.668

Kilos netos
	 12.417

U.S. dólares
	 12.075

$ colombianos
	

283.401

1974

	

Importación
	

Exportación

Kilos brutos
	

2.237.053
	

33.699

Kilos netos
	

1.913.793
	

30.261

U.S dólares
	

17.555.582
	

77.589

$ co1otxianoS
	

450.286.349
	

2.108.677

ACHICY

Kilos brutos
	 15.2113

Ki13 netos
	 15.000

U.S. dólares
	 7.050

$ colombianos
	 179.775

1975

ImportCión
	

Exp crt ación



Kilos brutos
	

1.380.693
	

101.097

Kilos netos
	

1.183.402
	

90.783

U.S. Dólares
	

12.679.259
	

97.889

$ colombianos
	

376.992.930
	

2.911.219

ACHIOTE

Kilos brutos
	

17.690

Kilos netos
	

17.500

U.S. dólares
	

6.930

$ colombianos
	

226.468

Total Importaciones
	

Total Exportaciones

Kilos brutos
	

13.949.446
	

1.290.807

Kilos netos
	

12.228.188
	

1.249.856

U.S. dólares
	

66.34 .735
	

445.203

$ colombianos
	

1.416.352.188
	

10.323.906

ACHIOTE

Kilos brutos
	

289.016
	

184.444

Kilos netos
	

280.946
	

180 621

!	d6iares
	

9. .772
	

1.073T

$ c1cnbianos
	

G04 320
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