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ALGUMAS CONSIDERACIONES ECONOMICAS SOBRE EL
MERCADEOD DE LA SEMILLA DEL ACHIOTE

(Bixa orellana L.) (%)

Por:

GERMAM URQUIZA
y

LEONARDO ESTRADA M.

INTRODUCCION

HRFRERRERKEN

La idea principal para realizar ests astudio se centra en la nece-
sidad de estudiar los aspectos econémicos de la semilla del achiote

(Bixa orellana L.) como colorante vegetal, en la industria de condi-

mentos.

Los objetivos definen més especificaments lo que se busca con ssta

investigacién, los cuales pueden compendiarse de la siguiente manera:

(*) Tesis presentada como requiisito parcial para optar el t{tulo de

Ingeniero Agrénomo, bajo la presidencia de Germdn Bernal B., Z.A.H.5c,

a quien los autores expresan sus mds sinceros agradecimientos.
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1. Sistematizar una informacién del mercadeo y procesamiento de la

semilla de achiote (Bixa orellana L.) como colorante vegetal, en

la industria de condimentos.

.

2. Explorar y analizar las posibilidades de la semilla del achiote

(8ixa orellana L.) como colorante vegetal en el mercado nacional.

3. Analizar los costos de produccién del achiote {Bixa orellana p.)

en las regiones donde se cultiva, sefialando las limitaciones del

cultivo en el orden agro-econémico.

IMPORTANCIA ECONOMICA

KREEREKKRFR FHXXHEKEX

£l achiote (Bixa orellana L.) presenta perspectivas como coloran-

te, aunque sus usos sdn diversos, lo cual lo ilustra la literatura

revisada. Entre los usos principales de esta planta, se encuentran:
alimentacién humana, concentrados en la industria av{cola como pig-
mentante de carne y huevos, en cosmetologfa, tintorerfa, culinaria.

Ademds se le atribuyen usos medicinales.

£1 achiote es un cultivo que empieza a exploiarse comercialmente
y por lo tanto, no existen muchos datos econ6micos al respecto. El
mercadeo no es FAcil identificarlo debido a la inexistencia de orga-

nizacién de productores, acopiadores O procssadores, como también
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por el reducido voldmen de produccién nacional.

Los colorantss sintéticos son lds sustitutos ds los colorantes
vegetales, por lé cual compiten en el mercado; sinembargo, s de co-
mentar que la.tendancia del consumo sn los paflses llamadas desarro-
llados o industrializados, @s la de sustitufr colorante sintético

por vegetal.

El c;ltivo del achiote se desarrolla en buenas condiciones’en di-
versas regiones del pafs, entre las cuales ss8 destacan algunas de la
Costa Atldntica en los departamentos de Cérdoba, Sucre y Atlédntico,
principales productores del pafs. En la zona del Litoral Pacfficao,
Duenaventura, su 4rea rural estd incrementando las dreas sembradas

en los Ultimos afios.

El desarrollo de este cultivo en el Litoral Pacffico, en buanas
condiciones, tiene gran importancia si se tisne en cuenta que esta
regidén es diffc¢il establecer una égricultura estable que genere em-
pleo e ingresos, debido a las condiciones ecolég;cas del medio. Lo
anterior hace pensar qué un cultivo que se adapte a esas condidones,
ademés de ofrecer perspectivas econdémicas, hace meritorio su estudio

en toda su extensién.

0tro aspecto es el compromiso a nivel nacional que se tiene con
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gl Litoral del Pacffico, la &rea menos desarrollada quizé de Colombia.

£sta regién posese los bosques mds extensos del pafs, los cuales
son explotados masivamente por empresas transnacionales y naciona-
les, las cuales extraen los recursos naturales especialmente madara,
sin que ello se traduzca en un me joramiento efectivo para la regién;

mds bien en factor de atraso y miseria para sus habitantes. .

ALCAHCES Y PROPOSITOS

HEERNNNN ¥ KU FREXEX

Sin duda, el cultivo del achiote (Bixa orellana L.) presenta al-

gunas limitaciones que pueden ser corregidas en la medida que se in-

vestiguen las diferentes fases del cultivo, especialmente su recolec-

cién, desgrane y secado.

Hay que destacér que la zona del Pacffico no compite agricolamente
por las tierras en las cuales podr{a producirse achiote en cierta es-
dla; asf{ mismo, este cultivo no emularfa por tierra donde se desarro-
ila la actividad agropecuaria comercial o con las 4reas agricolas tra-

dicionales del interior del pafs. Lo anterior muestra el achiote como

verdadera alternativa para dreas consideradas actualmente marginales.

-

£n los dltimos 15 aiios, so han establocido algunos cultivos do im-
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portancia comercial como: palma africana (Elaeis quienensis), caucho

(Hevea brasiliensis), achiote (Bixa orellana L.), palma de coco (Co-

cos nucifera) y chontadure (Guilielma pasipaes), los cuales han de-

mostrado una gran adaptacifn al medio ecolénico existente en la regibn.

Aunque este estudio pretende mostrar los aspectos econbmicos de la

semilla del achiote (Bixa orellana L.) como colorante vegetal y sus

perspectivas, estimamos de gran importancia dar una nocién muy genseral
del Litoral Pacffico ya que estos factores condiconan el desarrollo
de la egricultura en la regién y en concreto el del cultivo del achio-

te (Bixa orellana L.).

£l Litoral Facffico Colombiano tiene una longitud de 1.300 kil6me-
tros. Al norte de Cabo Corrientes es rocosa, al sur es llana y cena-
gosa. 35e divide en los valles longitudinales del Chocé, regibn cen-
tral y montafiosa y llanura del Pac{fico en el sur, pero de escasa an-

chura.

£1 4rea aproximada del Litoral pacf{fico se estima en unas 800,000
hectdreas; gran parte de las tierras no son aptas para desarrollar
agricultura con métodos tradicionales y primitivos, lo que exige
grandes inversiones de capital, técnicas adecuadas al medio a.imple-

mentacién en sl orden administrativo y financiero.
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Lus seelos desmontacos, én gspacial ayuclios carrespondiontes a
las antinuas terrazas intermedias, son muy suscepbibles a la arosibn;
como consacucncia del Jesmonte, ips su@los SG vuRlven muy [Iropensos
a la degradacién y metoorizacién, procasos considerados irraversibles,
Zn penzral, los habitantes de la reeibn son gestes de muy 03jos ras

cursos econbmicos. Fusra de los rucursos paturalas, la agriculiura

se limita en pequaiia escala al cultivo del pigiano (fiusa paradisfaca),

banano {tusa sapiantum), mafz chococeiio (Zea nafz), papa china (Colo-

casia esculanta) y chontaduro (Guilielma nasipaas). La ganaderfa es

extonsive y précticamente nula; no existen més industrias que las de
la transiormacién de naderas (aserrfos, fdbricas de canoas vy pbotas
pequeiios ;. Su noblacién &tnica se clasifica ¢e la siguiente manera:

nenro y mulato 93, indio 4,5, blanco L.

PARA £5TE ESTUDIC

AR EHRTERNHT WHRX FREK WHAKERRNEF

para rtzalizar ests travajo, se encontraron serias rastricciones

enbre loe cuales puaden mencionerso:l

1. Produccidn diseminada en zonas muy extensas y pequeiias unidados

¢e oxplotaci6n en el Litoral Pacffico, &reas dol itldntico y di-

farentss regiones el pals.
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2, Carencia de informacifén en costos de produccién, rendimientos,

secado y beneficio.

5. Falta de investigaci6n, fomento, crédito y tradicién para el cul-

tivo del achiote.

PERSPECTIVAS

%R H WK I, KK WX N

Los autores consideramos que el achiote (Bixa oreilana L.) es un

cultivo que crece y se desarrolla en muy buenas condiciones en el Li-
toral Pac{fico y Atldntico, lo cual hace preveer que el incremento

de su produccibn es funcién de una adecuada polfitica de fomento, cfé-

dito y mercadeo.

En base a las cifras que muestra el anuario de comercio exterior
de las importaciones de materia prima colorante campeche, materia pri-
ma de origen vegetal (colorante) y de origen animal, materia 6érgano-
sintética, registra para el afio de 1.974 una importacién de 2.237.055
kilos, para un valor de $450.286.000,00. La magnitud de esta cifra,
como la de los afios precedentes, nos hace inferir que el mercado na-
cional presenta posibilidades, aunque en esta cifra se incluyen colo-

rantes para fines humanos e industrialss.
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Es de anotar que una sola empresa suministré en un afio, 1.976,
unas 90 toneladas de colorantes sintéticos para la industria de con-
dimentos, cuyo grado de concentracién es 8 veces superior al achiote

(Bixa orellana L.); ésto significa que se necesitarfan 800 hectdreas

de achiote para producir el equivalente en colorante sintético que
distribuye una sola empresa, extensién que estamos seguros no existe
en Colombia, sumando todas las 4reas cultivadas de achiote (Bixa ore-

llana L.).

Se espera con esta investigacién contribuir al desarrollo y cono-

cimiento de tan importante cultivo, Bixa orellana L., como colorante,

prospectar las posibilidades en el mercado interno y externo, descri-
bir los limitantes de este producto en Colombia tanto desde el punto
de vista econémico, como agronémico y llamar la atencién a los inver-

sionistas de las posibilidades econémicas que ofrece este cultivo.

Cresmos que el establecimiento de cultivos comerciales de Bixa

orellana L. en la regién del Litoral Pac{fico, brindard fuentes de

trabajo para las gentes de la regién., para el mediano y pequeiio a=-
gricultor serd una fuente de ingresos, siempre y cuando el fomento
estd acompafiado de un sistemaladacunda de mercadeo que garantice al

agrisultor un precio resmunerativo para el producto.

¥ 96 ¥ %%
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Fsta planta llamada 3IXA o JIJA por los aborfoenes cariuves, ha

sido corociva por el mundo civilizado desde el descuorimiento de

nuestro continente. Con su connénure 3ixa arborea Huowr de la zona

amaz6nica y la gixa orellana Linn, constituye toda la familia vege-

tal Jixaceae siendo Unicamente conocida la Gltima con ia cual Linneo
inmortalizé el nombre de don Francisco Urellana, descubridor del A-

mazonas. (9)

A la llegada de los europeos, &l achiote era cultivade desde [ié-

xico hasta frasil. ou drea de origen es posiiplemenie ia hoya dana-
zénica en la que se hallan silvestres las otras uyos o tres aspecies
del gdnero. &5 posibie que el primer uso del achiota rucra para pin-
¥ tura y tatuajes del cuarpo como afin so utiliza encre ciercas tribus
s
gl salvajes de sur América. Ademds de colorante, ofrace proteccidn con-
4
tra ies picaduras de insectos y tiene propicgdades cicatrizantes. (iu;

_———

Los indios sacaban 21 colorante del achiote y lo muzcicuan con

gomas con el fin de elasorar pinturads con 1as Cul.ies & soloracan ia

" o
.

c

,| cara ¥y ol ouoerpo; esio lo nacfun cucndo tenfon JTesicoos o doan o pus
loar, candendo la cramoia de que acf pavecfan nds Tarocus; guta nine-

tura ies donopase muchos «difas on guitar.

W e
—
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A los indios de las antillas el achiote los hacfa més sueltos los
cuerpos;'asegurando ademds yue esa operacifbn les proporcionaba una
defensa contra los malos efectos de las lluvias, contra loé ardores
del sol y del frfo de ciertas noches y por fin les preservaoa de las

picaduras de los mosquitos y marigles.

Ademds de los usos referidos, el achiote sirvié a nuestros abo- |
r{genes como pintura para aplicar a la piel de los emba jadores los
sellos reales que les serv{an para identificarse. En las colecciones
de nuestros museaos y de particulares, existen muchos y distintos se-
l1los de esta clase, algunos en forma de rodillo con un hueco en ei
centro para meterles un eje, lo que constituye una aplicacién de la

rueda.

Algunas tribus indfgenas de Colombia mezclan el achiote con resi-
nas y se lo aplican a las pantorrillas; pegéndole encima lana de bal-
sa o ceisa lo que da la impresi6n de llevar una medias mullidas y se-~
dosas. 5n casi toda la Oceanfa mezclan el achiote con tumerio (yuqui-

lia - Curcuma longa L. ara pintarse el cuerpo; csta costumbre, ob-
b )

servada por primera vez en los aborf{genes americanos, fué la que ori-
giné la creencia de la gxistencia de los pieles rojas, indebidamente

llamados as{ hasta nuestros dfas. (9)
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PROCESAMIENTO

‘*************

Antiguamente la bija se vendfa comorcialmente en forma de pastas
o barras, pero este producto con fPrecuencia era de baja calidad ds-
bido al método inadecuado de procesamiento o a las adulteraciones, .
por lo que la mayor parta de los fabricantes dedicaban a comprar so-
millas, aunque esto aumentaba el voldmen y por lo tanto el costo de
los fletes. Existfan varios métodos para extraer el tinte de la bija.
Se puede obtener la pasta o las barras macerando las semillas en agua,
Fermentdndolas, decantando y después secando la pasta pero éste es un

método muy inaficiente.

£1 tratamiento de las semillas con una solucibn alcalina acuosa,
seguido de ‘la neutralizacién de la solucién roja obtenida con un 4ci-
do minera;, filtrando y secando después, constituye un método mucho
mds eficiente. Por este méHodo se obtiene mds dal 80} del pigmento
de las semillas. £l producto, cuando estd secoy contiene hasta 307
del total del pigmento, contra 10 a 124 que es lo qus se obtiene por
el primer método. ODendy describe un proceso do relativeo bajo costo
y eficiente con 4lcali dilufdo, que es muy adecuado para las condi-
ciones existentes sn el Africa Oriental, cuyo método ha sido ofreci-
do por la East African Industrial Research Organization de Kenya. La
oxtraccién por solventes es posible con un aceite comestible, glycol,
propilenc alcalino o por solventes voldtilas. Estos métodos de ex-

traccién por solventes, supone mucha més inversiédn de capital. (12)
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para separar el colorante, s@ vierte agua sobre las semillas co-

" locadas on un recipients y se agitan enérgicamente hasta que se des-

prenda casi toda la capa colorante que las recubre; luego se pasa el
1fquido a travéz de un tamiz fino. El liquido extrafdo se evapora
hasta dejar el colorante de una consistencia pastosa y se moldea en
la forma que se prefiera. Una vez seco, el colorante, estd listo

para el mercado.

La cantidad de agua que se le agrega a las semillas antes de agi-
tarlas, puede ser de medio y tres cuartos del voldmen total de las
semillas para gue la ficcién sea grande. Después del tamizado se
puede repetir la operacién una o dos veces mds para extraer la mayorb

cantidad posible del coloranca.

Otra forma consiste en diluir el colorante de las semillas en a-
ceite vegetal, para venderlo en forma de solucién concentrada, des-

tinada a la pigmentacién de algunos productos lécteos o culinarios.

(16)

También se confirmé que el extracto de la semilla de achiote ob-
tenido con éter de petr6leo, evidencia una alta actividad de vitamina
“A", y su contenido fluctda entre 1.000 y 2.000 unidades internacio~

nales por gramo de extracto.

Sa encontré que una mixtura normal de un 35 de acetona en éter de
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petréleo no extrajo material vitamfnico alguno de tipo "A", de una

columna de 6xido de magnesio "hyflo super cel", en la que se croma-
tografi6 un extracto de semilla de achiote obtenido con éter de pe-
tr6leo. FEl metanol fué el Unico solvente que de los probacos, remo-
via efectivamente el material retenido en la columna después de la-

varse con una mixtura de acetona y éter de petréleo.

£l extracto de metanol evidencié una actividad biolégica de una
magnitud casi igual que la del extracto original de éter de petréleo,
o sea de 1.000 a 2.000 unidades internacionales de vitamina "A". Es-

to en cuento a tipos de extraccién para obtener vitamina "A" y darle

su uso posterior. (18)-

usos

EEER

Los usos principales del achiote son los siguientes:
g

a. insecticida repelente: Ya hemos anotado que los espafioles cuan-
do lleoaron al jlusvo Mundo, encontraron a nuesiros acorigenes
embadurnados con achiote, para evitar la picadura de insectos.
Todavia subsisie esta costumbre entre muchas de nuestras tri-

bus ind{genas,
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b. Doméstico: Es muy utilizado en el condimento de la alimentacién
humana; también se utiliza para colorear la mantequilla y el

queso. En la alimentacifn de las aves de corral, se ha encon-

YN

trado que el residuo que queda después del proceso de prepara-

ci6én dei achiote, es una buena fuenie de vitamina A. Se tienen

experiencias en el sentido de que agregando un 32 de harina de ” :
achiote a la racifn alimentaria de las gallinas ponedoras, au-
menta el contenido de carotina de los huevos ypor lo tanto me-

jora el color de las yemas. &En raciones para pollitos, puede

T e T o L

emplear del 30% al 50% del mafz. (16)

s [
PRy, Wremmiuw” ST I— R g

£1 colorante se puede afiadir a las raciones para dar huevos de

i i —
et by

yemas méds rojes, y tradicionalmente se usa en guisados, quesos, .
mantequilla y embutidos. Actualmente, con los colorantes sin-

téticos bajo sospecha para la alimentacifn humana, el mercado

o .
o, P e R e T o

mundial busce sustitutos vegetales.

Por shcra la produccifn del granjero no ha llegado a todo su
potencial y se queda toda en El Salvador. Se imaginan cuando

llegue a los “"hotdogs" que se consumen en América?

El granjero quiere estimular al pequefio egricultor para que
siembre achiote; también compra hueves de otros productores

para su mercadeo, siendo as{ mismo comprador importante de gra-

PR nos. (11)




-15-

c. Medicinal: E€s muy apreciado para la pronta curacifn de quema-
duras, tanto que cuando se aplica oportunamente, evita la for-
macifn de ampollas. También es anticiarreico y agente Gtil
que facilita la digestién de ciertos alimentos. En envenena-
mientos con la yuca brava,.es eficaz administréndose a cucha-
raditas, éada hora o més a menudo segdn lo exija la gravedad

del caso.

Las ramas y hojas tiernas picadas y puestas a macerar en agua
frfa, suministran un mucflago espeso y abundante de sabor ané-

logo al de la goma ardbiga y que tiene propiedades tan estimu-

lantes como ella. Aplicadas las hojas a la frente, alivia los

dolores de cabeza y su decoccién es usada frecuentemente para

SN A

la curacifn de ciertas enfermedades de garganta, como la angi-

na; excelente hemost&tico en las heridas leves. (16)

£1 achiote, por lo comin, lo usaban adicionando con un aceite
solvente © con una o varias resinas oque modifican la texiura o
t comunican a la pasta cierto olor agradable para unos 0 repug-
nante para oiros. ©Oe no menos entidad son los efectos quimi-
cos y fisiol6gicos derivados del uso de la pintura corporal.
£std comprobado cientf{ficamente por experiencias de laborato-~
rio, la acci6n del achiote para defsnder la piel del e#ceso

(e radiacién solar. (13)

URISERSIUAD  KaisiNal 6 evlbB
FACULTAD DE Citisiiad ABKOPECUAKIaS
PALMIRA
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Se dice que la semilla del achiote se emplea por los indios
como afrodisfaco y que en América el achiote sz usa como diges-
tivo. &n Caracas se cmplean remitas de onotez parz males del

higado. (14)

Industrial: La materia tintérea del achiote es empleada en la
industria para colorear las telas de amarillo, anaranjado o ro-
jo intenso; para modificar y avivar ciertos tintes. También

para dar color a los barnices, aceites y grasas animales.

Los colores del achiote resisten mucho tiempo a la accién del
jab6n y los 4cidos, pero ccmbian rédpidemente al contacto del

N,

aire.” (16)

La enjuagadura del arilo de la semilla arrastra la orellina

gque es soluble en ague y da color amarillio. (3

La corteza del achicie s muy accmocada para hec2r sogas ¥y Cor-

deles que son més cscias gue las gel céfiemo. (<

s
~

Los indies chitareros usan algodbn més bija, de la cual hacen
un betdn qua lo utilizan pera tefiir vesvidecs v mantas. Los (Ca-

ribes de la Guayana lo utilizan pare teiiir sus Tamdsas hamacas
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y varias tribus de su sector, para colorear objetos cerémi-

cos. (20)

£l extracto de 6ter de petr6leo de la bija, tieng un alto con-
tenido de yitamina A, desde 1.00C a 2.000 U.I. por gramo de
exiracto. Durante un tiempo se utilizé este pigmento para te-
fiir lana, algodén y seda, paro el color palidece rdpidamente -

cuando se expone a la luz solar o al aire.

En general, como ornamental es una planta muy decorativa, espe-
cialmente aquellos tipos de achiote que tiene cépsulas de colores
encendidos, que pieden estar entre el rosado subido al rojo oscuro.
Cuando se destinan para ornato, pueden de jarse los é&4rboles & libre
crecimiento o formar con ellos setos que se pocuan a determinada al-

tura. (1%

~

Las semillas de bija se utilizan como medicina y para giferentes
mencsteres, 2s{ como la industria de los cosméiicos, de donde obtiene

el apelativo de "planta de pintura de labios!.

La enmienda que se hizo a la Ley de Alimentos Puros en 1.960 por
el Congreso de los Estados Unidos, prohibiendo el uso de cualquier
material gue habiese dado sintomas de producir cé4ncer en los animales

o en el nombre, estimulé la utilizacién de la dija, que no se consi-



dera como carcinogénica, en sustitucién de los tintes derivados el car-
b6n y orea, para los pigmentos rojos y amariilos en los productos ali-
menticios y en los cosméticos. En Europa también se han hecho mds

severas las leyes respecto a la coloracibn de los alimentos. (12)

i e S 9D S R man e TG B e A

IMPORTAHCIA ECONOMICA

ARRHFTFX XK I W KN XX

Esta especie es muy importante en la economfa de todos los pueblos

BT X

suramericanos ahora y especialmente antes de la Conquista. El Perd
export6 en el afio de 1.934 una cantidad de 1.999.999 kilogramos de

achiote. Su uso principal entre los actuales es para colorear ali-

mentos y darles sabor.

Por lo demds, existen algunas civersidades ce achiote adm mal es-

.

tudiadas. £l achiote pudiera ser para Coiomiia un importante produc-
3 to de exportaci6n, como lo es para el Zcuador. Zste pafs exporitf en

¥ 1.935 airededor ce 200.00C kilogramos de semiila de achiote. (14)

Se reporta un rango entre 4.5 y 5 kilogramos de semilla por drbol-

Y X LA

afio en promedio para la recolecci6n. ©De acusrdo al ndmeroc de érboles
o por hectérea y otros factores de produccifn; por anticipado se aspera
entre 350 y 700 kilogramos ce semilla por hectdrea para las primeras

cosechas.

)
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R continuacibn se presenian promedios para diferentes partes del

mundo:

India - 600 kilooramos por hectérea,
Colombia - 2,000 kilogramos por hectdrea. Individualmente entre

4.5 y 5 xilogramos por 4rbol, después de los tires pri-

meros anos.

Indonesia - En forma individual presenta un promedio de 2.9 kilo-
gramos por 4rbol después de los tres primeros afios en
las diferentes selecciones de cbnes.

Kenya - 1.100 a 2.000 kilogramos por hectérea. (7)

Los rendimientos por hectérea en la primera cosecha pudden ser de
600 a2 1.000 libras o sea més o menos c¢e 1 a 13 libras de semilla se-
ca por 4rbol, aumentanco en los afios venideros de unos 12 a 20 quin-

tales. De una libra ce semilla se pueden obtener 40 gramos de colo-

rante y por 100 libras o sea un quintal, se pusde obtener de 7 a 5.7;

fﬁ cel colorante o bien por 150 libras de semille, se puede obtener de

» 7 a & licres. (15)

s A los 2 o 3 afios sz obtiene la primera produccién que es de 500 a
600 kilos por hectérea; en plena procduccién el rencimiento es de
1.50C a 2.000 kilos por hectédree ce achiote en pepa. £l precio ac-

6.00 kiioc en semilla y el molico a 3/ Z.00 idlo.
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£1 achiote tiene mercado aseourado, Su Gemanda @s constanie por
Sus varios usos; se utiliza no solo en las comidas, sino para mdlii-
ples aplicaciones incusirizles. £l comercio se realize generalimente
en orano parc también ss puede convertir en pasta o en pclvo facili-

tando as{ su transporie. (6)

En 1.950 el consumo mundial de bija en semilla se estim6 en unas
1.000 toneladas por afio. Una plantacién de 1.000 hectéreas de bija
hubiera podido, por lo tanto, suministrar todo el consumo mundial
que, desde entonces, por supuesto, habré aumentado considerablemen-
te; pero sin embargo, no parece haber gran interés en el incremento
del drea total dedicaca a la bija.

Los principales consumidoraes son los tstawos Unido

(]

y los pealses

con una industria lechera importante tales como Dinamarca, Holanda
H

M

ones de los fstados Unidos on 1,660

Jote
[6]

jjueva Zezzandia. Las Imporiac

f

sumaron 500 tonmeliadas. Los principales procuctores son Jamaica, Gu-

yana, 3rasil, fcuador, Perd, Ceildn y iz India (Macras). (12)

La cosecha se inicia entre los 1& y los 24 meses después del iras-
planta cefinitivo, pero es insignificante. Toma proporciones de ver-
dadera cosecha de los 3 afios en adeiante. Var{a el rendimientc de

acuerdo a la fertilidad del suelc, lo més normal entre 1.500 y 2.000

kilos por hectérea de achiote en semilia.
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En un informe del gerente de la Cooperativa del [agdalena en fe-
brero de 1.947, encontramos que compraron el kilo a 95.40 en prome-
dio. También nos dice que en épocas de abundancia, se comprea a $4.00
el quintal, precio que se eleva hasta $15.00 y $20.00 en 8pocas de

escasezZ.

£l beneficio bruto en estas conciciones de hace 17 afios era de -
$5.000 a $10,000 por hectérea. Si meditamos la rusticidad del cul-
tivo y en los pocos cuidados culturales que exige, concluiremos que
es un cultivo que deja jugosas ganancias, el cual deberfamos fomen=-
tar e incrementar por su demanda natural, la cual aumenta dfa a dia

en los mercados nacionales e internacionales.

stados Unidos eran grandes

[

A principios de siglo, Inglaterra y

importadores de achiote, papdndolo a precics justos y remunerativos.

Aquf en Colombia se podrfa fomentar su cultivo y a s{ tencrfamos

una nueva fuente de ingresos de civisas, ya gue sn tiempo no iejano

_—

llegd a alcanzar el precioc de dos délares el kilo. {17

’

K FEXIXEX
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IiI. MATERIALES Y METCOOS
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El mé&todo utilizado para desarrollar aste estudio, sioue los li-
neamientos de orden general utilizados para investigacionas en el

drea cde comercielizacién de productos angricolas.
Los elementos utilizados en su orden fueron los siguientes:
1. Exploracién a nivel de instituciones, empresas y personas con el

fin de obtener conocimiento de la situacién actual del problema.

a. Instituciones: Zspecialmente bibliotecas, entidades de inves-

231'3-9’&;4"““@9“”‘&19‘ (NN -, N o) SRS

tigacibn, fomento y crédito. Comunicaciones escritas a cen-

LRI,

tros ge investigacién de la zona tropical, ooivasrsidades y en-

tidades a nivel mundial que reporten uso o manejo de achiote.

O R TCAE

el

y 5. Impresas: Fébricas procesadoras, firmas de intermediarios y

E agricultores.
= c. Fersonas: Individuos que directa o indirectamente tengan algdn
} conocimianto del problema. (Ver apéndice)
Rty

PRRIE TAR N S

<

2. £ste estudio se realizé a nivel de encuestas como de "casocs"; es

Jor esto que se preparcron tres tipos ce ellas con 0ojetivos muy

A

PR 1

R
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gefinicos, los cuales se enuncian en la parte de resultados. En

el apéndice se adjuntan los Tormatos.

Las encuestas se realizaron personalmente por los autores a tra-

vés de eantrevistas con gerentes, jefes de produccibén o programa-

cibn de las fébricas.

propietarios o administradores y finalmente con agricultores.

A nivel de las firmas acopiacoras, con los

Des-

pués de diligenciada una encuesta, se procadibf a la evaluacién de

la misma y se preparaba un memorando investigativo.

Las firmas encuestadas es

el resultado de un muestreo selectivo,

ya que se e2labor6§ un listado de las empresas procesadoras a través

del Directorio Industrial

-Publicacién de Lsgislacibn Econémica-

y ¢z los Directorios Telaf6rnicos de las principales ciudades del

pafs. £l ndmero de ellas
cionarion 12.

niticacas, 4 medianas y >

De estas (1}

ascendié a 47, d2 las cuales se selec~
imas, s& encuestaron 5 grances y tec-

4
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y iinaimente la sur-Zccicental con epiceniro en la ciudad de Ca-
ii. ¢&Esta divisi6n no fué caprichosa; ocedecié a la informacién
previa obtenida tanto por la upicacién ce las plantas procesadoras
como por las firmas acopiadoras y éreas-de produccién. Hay que
reconocer que estas 4 zonas o 4raas geogréficas, las cuales se

pueden observar en el mapa, coinciden con los principales polos

de desarrollo del pais.

Para las encuestas a nivel de acopiadores se escogi6 las ciudades

ge Barranquilla, Cali y Monierfa. A nivel de &reas de produccifn,
fincas ubicadas en el Litoral Atlénticoy Pacifico; estas (dltimas
seleccionadas en base a informacién obtanida a través de la indus-

iria procesadora y de las firmas acopiadoras.

Los contactos se hicieron telefénicamente v por correo con los ac-
ministiradores, pera 7ijar el ¢fa y la hora de lz entrevista; en

-~ . -

algunos casos hubo negativas & concesarias, pero cuanco s2 les ma-

-1

i)

ifa2st6 que era un estudio tendiente a Tomentar la produccibn de

achiote, presentaron un cambio de actitud. {ictocolonia similar se

siguié con las firmas acopiacoras y con las cel secior agricola.

Las encuestas se analizaron y de elias se logr§ inferir buena par-

ct
Y]

ce los resultados que se presentan an este estucio. La revi-

(2]
e
O
i
[}
o
p—

iteratura ¢ib como resultado una ampliia informacibn
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agron6mica, pero muy pobre desce el punto de vista econbmico.
Por lo tanto los autores consideramos que nuestro modesio aporcie
permitiréd abrir perspectivas a esta industria y serd un punto de

referencia importante en este campo.

Se logr6 un material Totoagréfico de los diferentes productos que
ofrece la industria de colorantes, muy poco de los aspectos parti-
culares del proceso productivo, debido a la reticencia por parte
de loé empresarios a dejarlos conocer. En cuanto a los cultivos,
fué posible obtener buen material fotogréfico que permite ilus-
trar los tipos de achiote, su Ffuto, as{ como algunas plapgas y

enfermedades que lo afectan.

RREXKN*
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' Anédlisis cde la investigacién.
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tn orden de dar respuesta a los objetivos propuestos en el pre-

sente estudio, los autores, en base al conocimiento previo de las

zonas productoras, acopiadoras y procesadoras de achiote en Colombia

y con el fin de facilitar la obtencién de la informaci6n y el an4li-

sis posterior, delimitaron cuatiro zonas. -

1. La presentaci6n de los resultados de este estudio se hace en for-
ma olobal, mostrando los diferentes aspectos de la invesiigacién,

iniciando con el procesamiento, continuando con el acopio y final-

mente lo relacionado con la produccién.

2. En el apéndice némero 1 ss muestran los resultados de las encues-

tas a nivel de processadores, acopiadores y agricultores.

5. tsta forma de presentar los resultados, no significa que enire
estos sectores no exista interrelaci6n alouna, sino que sa hace
para dar cierta organizaci6n a la inform cifn obtenida y el ané-

lisis dea le misma.

™

BSPCCTOS DE LA INDUSTRIA DE LDS COLORANMTES

FEIKNRHFE HFHE HX HEXXFEFFF FH XX KXERFERHXSK
La encuesta a nivel de procesacores apuntaba a obtener la infor-
macién mfnima para dar respuasta a 1os asjestives oropuesios, iocs

cuales se resumen asi:

-

P
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1. Uso en cantidad y calidad de colorantes, as{ como materias pri-

mas utilizadas y proporcién en que se mezclan.

2. Caracterfsticas de la industria, ubicacibn, tamafic, tecnoclocfa
empleaca, productividad, competencia, etc.
3. Caracteristicas de la oferta en {érminos ce calidad, periodici-’

dad, firmas que participan, ubicecién, zonas productoras.

4. Diferentes aspectos de los colorantes vegetales y siniéticos,

pafses de donde se importan, precios, calidad, etc.

5, Limitaciones en la adquisicifn de materia prima, precios.

6. Preferencias desl consumidor.

De éstas se justifica destacar Z empresas: una ubiceda en la ciu-
¢ad de Bocotd D.Z. llamada fébricz de productos y especies "£1 Rey
y El Tigre S.A.", calificada como ia més grande de Sur América en
su género y con cerca de 40 aiios de existencia. La otra es la fé-
hrica de condimentos de “Sasonac', ubicadea en la ciudad de Barran-
quilla y con 25 afios de funcionamiento. cstas dos empresas, ademés
de tener un alto grade de tecnificaci6n en relacifn con el-resto de

la industria, estédn en camino de mejorario. £l widmen de materia
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prima que procesan y la diversificaci6n ge sus productos terminados

que ofrecen en el mercado, los coloca en situacién especial.

Para tomar una idea de los productos terminados por l1a industira
de condimentos, la gréfica KE 1 nos presenta varios de ellos. 3e
Se puede observar la gran diferencia de empaques de buena, recular y
mala calidad. En el mercado, el producto se diferencia principal-
mente por el tipo de empaque, més que por sus condiciones intrinsecas.
£sto configura un mercado diferenciado en términos de precio, io cual
ocurre aln con productos de una misma empresa.

Todas las empresas visitadas utilizan achiote~colorante en mayor

o menor cantidad. La gré&fica N2 2 nos muestra las caracter{sticas

de las semillas de achiote de diversos tipos.

Dos de las empresas encuestadas, Procductos Lara y .insor-Lz Coste-
fia, unicamente consumen achiote para su proceso productivo; 2l resto
consumen también colorantes sintéticos especialmente la tartrezine,

el rojo ponceau y el amarillo husvo. La créfice 42 3 nos muestira los

mds usados.

fs de acliarar que antes de diligenciar las encuestas, se investi-
o6 gue celorantes sintéticos se expenden =n 2l mercado nacional, sien-

do los m&s comunes los siguientes: arirezine-Amarantn-Sunsei-Yallou-
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nwuestrario de procuctos elaborados por ia

industria de condimenios.

LARA
LA COSTEHA
YACAAL

EL REY

ALINOS AMERICA

EL VAQUERO

EL GRAN CAMPEON

LA PRIMAVERA

€olor

Selsita color

Salsica

Azafrén

Azafrén

Azafrén

Color azafrén

Saborina

Azafrén

Trisaocor

Color

Salsita color

Guisol

by m
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4.~ Achiote de cépsuia

53.=- achicte costerio.

7.- ~chiote ¢e cépsula amarillz rormal - pilosa.

S.- achiote de cépsule amarilia-poco pilosa.
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Roio-ponceau-Azorubine, etc., cuyas propiedades quimicas se anexan
en el apéndice i#2 2. £In cuanto a colorantes vegetales, el achiote

y el azafrén.

En Alemania como en otros paises, existen normas muy claras en
términos de las impurazas orgénicas e inorgénicas permitidas 2 los
materiales sintéticos, asf como normas y especificaciones de pureza

para fines de cosmeterfa.

En Colombia estas normas se encuentran establecidas por el Insti-
tuto Colombiano de Kormas Técnicas "ICONTEC" en su publicacién "Colo-
rantes-Aditivos para'ﬁlimentos". De este informe se define: objeto
dé la reglementacién, definiciones, clasificacibn, condiciones gene-
rales, firmas de representacidn, requisitos en términos de impurezas

y ifmites de tolerancia, ensayos, empaques, etic. (3)

0S GENZRALES DE LA INDUSTRIA PROCESASCRA
S¥ RENERRCER KR KL ERERXNREN REFRFERXXER

P REEEEFRIHEF

La mayorfa ce las smprasas, adn las tecnificadas, planean zutoma-

tizarss 2n mayor orado, 10 cual hace preveer que en esia ingustria

-

como en tocas lac demds, las firmas pequeiias o adn grandes, si no sg
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tecnifican, irremediablementz saldrdn del mercado debido a la com~
)

petencia.

La mayorfa de las empresas esncuestadas a nivel de sus propieta~
rios y directores de produccibn, maniiestaron cesconocer el cultivo
de achiote en todas sus fases, pero consiceran saber procesarlo. Aun-
que la semilla la aprovechan en su totalicad, esto es, no separan el
colorante del resto de la semilla, lo cual las resulta econfmico ya
que aumentan el voldmen del materizal procesado. iiinguna empresa

tiene un sistema de separacién del colorante de la semilla.

Las smpresas en Su procaso productivo utilizan diferentes propor-
ciones para mezclar el colorante sintético con el vegetal en porcen-
taje del 605 c¢e achiote vy 435 de sintftico. Para elaborar el produc-

o finai, la proporcién de mezcla fluctda entre 755 y &0 de harinas

ot

(derivados Ge arroz y mafz) y 20 a 25 de colorantes. Ademds hay

empresas gue s6lo utilizan colorante vegetal c colorante sintético.

{cs procesadores coinciden en afirmar gue nc hay técnicas prova-
sas en lo concerniente al almacenamiento le lz semilla del achiote,
ig cual después de cierto tiempo, se resecza y su procesamiento se
¢ificuita. Lo anterior obliga @ efectuar grocescs de Hidratacibn con

- f . s -
)

in ds darle propiedades similares a 1es Que caracterizaone tecién

i

el
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cosechada, lo cual facilita su aprovechamiento sin que los molinos
sufran lo mids mfnimo. Es de anotar que lc semilla aln reseca, no
pierde ninguna cualidad propia de ésta; solo presenta una disminu-

cién en peso.

£s importante destacar el sistemd rudimentario utilizado en las
zonas rurales para procesar el achiote; las amas de casa en época de
éosecha recolectan la cantidad de semilla que consideren necesaria
para sus necesidades. Esta semilla la ponen a hervir en agua hasta
que la simiente duede limpia, es decir, que haya desprendido todo el
colorante y luego es extrafda. El resultado es un lfquido colorante
espeso, al cual le adicionan aceite de pescado y sal para conservar-

io; este producto as el colorante utilizado en alimentos. £l acnio~

te sobrante lo venden a los acopiadores de la regifn o a las fébricas.

stas Gliimas adquieren la semilla en cualquier cantidad a puerta de

rri

{fébrica.

Zn términos del mercadeo de productos finales, los consumidores
de la Cosia Atléntica son muy exigentes en los productos para conci-
mencar y en especiél para coior. Los consumidores exigen gue el pro-
ducto contenpga achiote y afirman que ésie le da consistencia, sabor
y calidad al producto. Agregan que procucto que no contenga achiote,

al adicionatle agua, se sedimenta.

Y
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Las principales empresas de la Costa Atldntica se han especiali-
cado en ciertoé productos finales; dos de ellas aseguran que Ssus er-
tfeuios son e alta calidad y que existe un altoc gracdo de diferencia-
cifn con los de otras empresas y ssto se reafirma cuando hay lineas
de producccibn que solamente se fabrican para mercacos del interior,
particularmente para ia ciudad de Zogoté U.Z., los cuales se Gesco-

nocen en el resto del pais.
Este grado de selectividad hace que su producci6n antes de salir,
esté& colocada en las principales cadenas de supermercacdos que fun-

cionan en el pafs.

{“ras empresas aseguran tener un mercado iijo, pero a otros nive-

les. "Concimentos Lara" por ejemplo, afirma que sus productos son de
buena czlidad, sus cenales de ¢istribucifn se orientan a mercacos ~és
populares como plazas Gs mercado y tiendas cdz tipo tradicionel cuyos

consunidores son de mediancs y Ud

~oduccibn estd compronciida desde antes g2 su fasricacion.

o
-
o

May fébricas que viilizen achicte dnicanente y sus procuctos son
de gran aceptafibn; su sistema ce mercadeo se canaliza principaimen-

te @ insti*ucicrnes fales coms hnspitales, cllinicas, tatel
[ b ’
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En cuanto al comercio internacionel del achiote, @icunos empre-
sarios afirman gue este producto se exporia a Venezuela y & América
Central pero no precisaron voldmenes. E£sias exportdciones se¢ presen-
tan por ias perspaciivas econfmicas ya que segin ellos, estos pafses
tienen una infraestructura tecnol6gica mds avanzada para el procesa-

miento del achiote.

Finalmente, se justifica mencionar un estudio a nivel naciolnal
contratado por la empresa de condimentos "Sasoned" ce la ciudad de
Barranquilla, con el fin de geterminar su posicibén como empresa fren-
te a la competenc;a, investigacién que encierra los aspectos princi-
nales del mercadeo 2 nivel Zo Zistribuidores y consumidores. Como re-
;ultado final fije la posicibn de las distintas empresas preocesadoras
dentro del mercado nacional. 0De.las ocho empresas allf mencionadas,
cinco de ellas fueron visitadas y encuestadas para efectos del pre-

sente estudio.

£i resultado del anterior estudio determin6é un orden ce preferen-

cia pera las distincas empresas procesadoras ce colirani2s, en la si-

POSICICH ZHPRESA LGCALIZACICON
“rimero Z1i Rey S50gotd O.&.
Seguncdo Sasbnec Zarrangquillia - Atldntice

Tercero £1 Saucho Celi - Valle del cauca
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Cuarto La Gran Cocina iiedellin - Antioquia
Jduinto Froductora Lara Sarranquilla - Atléntico
Sexto £l Torero Cali - Valle dei Cauce
Séptimo Snax - Colmans sozo0cd O.E.

Cctavo Condimentos América - fali - Valle cdel Cauce

MEARCADEC A NIVEL DE FIRMAS ACOPIADORAS

REURKEEE F FRFEN *K AXNXXEX FLXHEXEEXRXNRS

Las firmas acopiadoras esn el proceso ce mercadeo de un producio,
juegan un papel importante especialmante en la comercializacibn de
productos agropecuarios. Para el estudio que nos ocupa, la encuesta
qirigida 2 estos agentes de la comercializaci6n busce determinar:

Centros de acopio.

foa
.

2. Canales y mérgenes de comercializacidn.

3. Cantidad de producto manipulado.

fara el caso el acihiobe (Bixe orzllianz L.), se presenta una si-
72

tuecibn muy especial uesido a su produccién estacional en la Costa

Zona Pacffica. S2 halla diseminada éen

T
o
(-
)
ct
Q
[

«

©
[e1]
9]
o
(.3
0
'
(9]
[\
U]
o)
-
[t}

w8rezs extensas y en pequefios cultivos; en casos muy excepcionales

se encuentran expiotaciones agrfcclas cuya actividad principal sea
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Las encussies se realizaron en las ciudades que presentan un

yor voldmen ce acopio con case a las informaciones obtenidas ce o&
Ygs: .7

empresas procecasoras. pzra la Costa hAtlédntica se seleccibné

-~
-e

Ggades de carranguilla y .onzerfa, en tanto gue para iz Costa Pacl -

ia ciudac ze Cell.

Los resultados obtenicos en la zona de Barranquilla y Monteris <

pueden TEsSUmir as{:

Las firmas entrevistadas no estdn dedicadas dnicamente a la soandTT

cializacién del achiote, sino de granos en general y para Su coms-TH

y venta tisnen procedimientos similares. ctxigen que lz humedac

arano see agecuada pard evitar problemas en Su almecenamiento, &-¥

semilia sz encuentre sang, limpiay empacada en costales de FiZw

la compra &s de contaco vy adguieren desce una iibra en adale
aungue refa vaz les ofrecan méds de 500 kilos. Afirman no teners

4nica y por lo i&'

L]

odn tipc c2 financiacién oancariz; Su vanta s

[

su almecsnamisnto ocurre para perfodos corto
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alrelelors «ilo; a medide gue avanca la recolesccloi,

precio ¢re de 335.00 8 346.00 el kilo. A Fimales Og 1& mismd, AR
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v junio, los precios lleparon @ scbrupesar iz cifra ae 920,00 el Ki-

lo. Z. voldmen negociado se puede estimar en 150 toneladas por co-

*3

seche.

los autores consiueran que este marcado puzde tipificarse ce cii-
ropscnio desde el punto de vista ce ios acopiacores v libre concurren=-
cia, gesde el punto de vista de los produciores, lo que significa po-
.cos compradores y muchos vendedores; estos dltimos individualmente

consigerados, no tienen influencia para {ijar un precio y su capaci-

gad ge regateo es baja.

Lcs mérgenes ce la comercializacién varfan, pero estos acopiado-
res mayoristas obtienen ganancias por la difsrencia Ze precio prome-
cio de las ciferentes cantidades adquiridas y el valor ce cierco vo-
lGmen que venden a un precio Gnico a las fédbricas procesacoras. Por
¢ jempio, si en el mes de marzo una firma vendiﬁ a una empresa proce-
sadorz 10 toneladas de achiote cuyo precio promedio ¢z compra es de

7.50 el kilo. csza

<z
[t

527.30 vy le vendié a $35.00, su utilidac es ce
diferancia es la remuné@racidn per sus servicios de acbpiador que con=-
sisten en pesaje, empaque, almacenamiento, interés cSe dinero invaréi-
do, en algunos casos limpieza o secado y 1los imprevistos o riesqos

de ia actividad comercial.



conciciones ce regatec. lio es {é4cil consejguir una informacién ce
estos margenes de comercializacidn en las transacciones que se efec-

tfan de la semilla de achiote pero ellos estiman una utilidad entre

£n la ciudac de Cali se encuecté una de las firmas més fuerties en

la compra y venta de achiote, perteneciente al sefior Leonardo Arteana

' cuya Tirma estd localizada en la zona de la antigua galer{a de Celi.

Yace unos 10 afios negocia con achiote y mueve alrededor de 16 tone-
ladas de semilla al afio. Vende todo tipo de condimentos ademéds de

otros artfculos.

fsta firma abastece de achiote a las empresas procesacdoras "El
Gaucho" vy "Alifios América", ademds de un sin ndmero de minoristas .y
detaliistas. Segdn informes del sefior Arteaga, el achiote que 81
expende, lo trae de la Costa Atléntice, més exactamente de la zona
de Monterf{a. También compra achiote procedente de la zona cdel paci-

ico y lo mezcla con el achiote costefio, ya que éste Gltimo tiene un

=1

tinte mds rojizo gue lo hace més apatecico por los consumidores.
Al igual que otras firmas acopiadoras, adquiere cuaiquier cantidad
de semilla, exigiendo secado, limpieza y buen estado de la misma. o

reiaci6n a precios de compra de los difersnies lotes de semiila, no
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guiso suministrar informacién detallada. &Ll precio de vente de
semilla de achiote en el mes de agosto era ce JV0.UU el kilo, y en la

ST -Sere

actualicad, mes de octubre, el precio de vente es de ,65.00 el kilo.

USU DI COLORANTE VEGETAL Y SIMTZTICO EM LA IHDUSTRIA

FRF K KHEREKEXE KEFAFEEE F REXEXNERL ¥ FF XXRXEXXNK

DE CONDIMENTOS

*¥k EFKFEKXFFEREX

m

£l consumo de achiote en semilla en las 12 fébricas visitadas, es
de aproximacamente 150 toneladas de achiote y 142 toneladas de sinté-
tico. Ver cuadro N2 1 y [i2 2. Aunque no se dispone de una informa-
cibn completz de la industria de condimentos en conjunto, se puece a-

firmar que ce las 47 empresas registiradas, la mayorfa ce =2llas tienen

istemas muy rudimentarios de procesamiento; de las 12 encuestadas se

()

puede inferir que representan no menos del 53: de la produccién nacio-

‘

=
o]
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oncdimantos. Se colije un uso similar de colorenies de oricen
vagetal v sintético dentro del conjunto de la incustiria de condimen-

tes, meterie prima que se clasifica de consumc humano.

£l Sirectorio Industrial, publicaci6n de L2gislaci6n tconfmice, re-

0]

nistra 2 empresas consideradas ce las més crandes del pafls, por amplear

m85 c¢e 1U iralajadores fijos, canticad de materia prima procesuda, ei
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CUADRO NUMERD 1
EREXRS RENKXH X
ResGmen del uso de coloranies vegetales y sintéticos de las fé-
bricas visitadas en las 4 zonas estudlades.
Z0HA CEMTRAL - 3CGCTA
E£MPRESA RCHIOTC SIHNTETICOS TOTAL TOTAL
. Kgs . Kgs. Ko/mes Kg/afio
§ Z1 Rey 1.500 3.500 5,000 60.000
£1 Zafiro 180 545 720 3.640
B
3 lagestic 100 100 206 2.400
f Jacasto 250 250 3.030
[ES 2,030 4,140 6.170 74.040
ALG 24,360 49,650 74.340

s

ZOKA OCCIDEWTAL * HEDILLIM

Gran Cocina 2,500 5.750 6.250 75.000
Gran Campadn 500 875 557.5 7.050
La Primavera 200 200 430 4,300

- MES 3.200 4.037.5 7.257.5 864850
ANG 55,400 48450 86 .850

AR SRR




ZONA SUR
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OCCIDENTAL - CALI

EXPRESA ACHIOTE SINTETICOS TOTAL TOTAL
. Kos. Kgs. Kq/mes Ko/ afio
;i E1 Vaquero 150 300 450 5.400
AND 1.800 3.600 5.400
'E% ZOHA HORTE - BARRANGUILLA
% Sasoned 5,000 3.150 £.150 97.600
%% Lare 1.0G0 1.000 12.000
B
-g%v Winsor-La Costefia 1.000 1.000 12.000
f;f Yac amén 166 166 332 3.984
?f' HES. 7.166 3,316 10.432 125,734
éﬁ ASE 85 .992 39.792 125.784
-
|
RESUMIH TOTAL
HES 12.546 11.739.5 26.335,5 252,074
Al 150.552 161,522 292,076




; CUADRS HUMzZRL <

FORCEMTAJL GLOZAL DI COLCRANTES PGR FAzSRICA

FREFHNEEHEN FAFFEF Fh KFREIANLEXXHF xR X FNh®XN¥

:. ZHPRESA ACHIGTE SIMTETICGS GTRCS
& £1 Rey 52.030: 65.00,3
£1 zafiro 25,03 58.03% 7.00:
lfagestic 50.00; 50.00
Jacasto 100.60:5
5 Z0iA OCCIDENTAL MEDELLIN
La Gran Cocina 40.005 20.00%
g 1 Zran Campebn 85.20; 14,805
La Frimavera - 50.06G7% 50.00,:
01 A SUR UCCIDENTAL CALI
Z1 Vaguerc 33,335 26,66

ZOi:A MORTE BARRANGUILLA

Sasoned 6l.34 38.96,
Lara 100,60,

insgr-La Costeiia 1800438
Yacamnén 50,00 504080,
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Los autores con el {in de estimar el consumo en la industiria de
condimentos, nos planteamos tres alternativas en relacifn al voldmen
de colorantes utilizados por estas 12 empresas, en €l sentiico que re-
presentan 405, 505 o 60;: del total ce materia prima utilizada en la
industria. £l resultado del uso a nivel de la indusiria de condimen-

tos, fué el siguiente:

USC DZ COLORARTES £i LAS 12 £MPREZSAS EHCUESTADAS

XFHh FH EHFXRIRFEIK HH FHH HH AXXEFNEH REENXFHRXXE

Fa
COMSUMGC ANUAL CGHSUMD ANUAL COHSUMO AMHUAL
ACHIOTE SINTETICOS COM3IRADG
150 ton. 142 toneladas 262 tonsladas

La aiternativa A se besa en que estas 12 firmas consumen un 40

del total de colorantes utilizac

Q
]
“
O
@)
L5}
'-l
[y}

indusiria de condimentos;

el resto de empresas utilizarfan un &&5. Su resultado es el siguiente:

225 tonsladas 213 toneladas 433 toneladas
375 itoneladas 355 tonelacdas 750 tonsiadas TUTAL

La alternativa B se basa en que estas 1Z firmas consumen un 50

del total de colorantes utilizados por la industria cde condimentos;

H

el resto de empresas uillizarfen el Z0.. 3u resultaco serie:

Il
O
w
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- 155 toneladas 142 toneladas 292 itonelacas

500 tonaladas 254 toneladas 564 tonelacas TCTAL

ia alternativa C se basa en que estas 12 firmas consumen un 605 del
total de colorantes utilizados por la industria de condimentos; el
resto de empresas utilizarfan un 435. Su resultado serfa:

- 7

100 toneladas 94.6 toneladas 194.5 toneladas 7.

36,56 toneladas 436.6 toneladas

N

250 toneladas

S5i acogemcs la alternativa del 505, tendrfamos que la indusiria

utiliza 300 toneladas de achiote y 284 toneladas de colorante sinté-

tico. S5i hacemos la conversifn de este Gltimo @ colorante vegetal
en {érminos del grado de concentraci6n, tensmos que la relacibn es
Ge ocho kilos de achiote por uno de colorante sintético, lo cual arro-

.

: 2B4 X 8 = Z.,276 toneiadas, su eguivalenie

_,,
ot
w

iguien

“

Ta
Ia

[ 3

jarfa iz ci

Q)

an achiote. Ue lo anterior sa ceduce gua la industiria de concimen-

(o]

tps na-a fings de consumo humano tiene unm potencizl de uso equiva-
lente a 2.500 toneladas ce echicte por aiio-produccibn, que el pals

'stZ leios Ge alcanzar Sin conita@r Su USO para fines de consumo ani-

In este anédlisis es importante tener en cu2nta la veriable comer-

cic extearior que presenta perspectivac, ya gue la tendencia @ nivel
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mundial es sustitufr sintéiicos por vegeteies no solo en colorantes,
sino en todo producto que sea posible hacerio. csto se reafirma por
¢l incremento de la demanca por colorantes vegetales en los Gltimos
afios en los mercados internacionales,.comp consecuencia ce la préhi-
bici6n de los colorantes sintéticos, enmisnde que se hizo a la ley
te alimenios puros en 1.960 por el congresoe de los istacos Unicos.
£n la actualidad, el cultivo del achiote presenta buanas perspecti-
‘'vas para extender su cultivo en é4reas apropiadas 2 incrementar la

produccién con el propésito de atender la cemanda interna y externa.

(12, 15)

GFEZRTA
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tas empresas grandes consideran que el echiote presenta algunos
g

inconvenienies por un ceficiente secado, ¢reco de impurezas, hongos

ectan la calidad, etc. Istas ceiiciencias puecCen ser corregi-
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tigaciones y procesos,
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infraestructura sencilla de msr-cadeo. La mayorfa da es-
cas smpresas ponceraron la excelsa calidec e los colorantes sinté-

tices.

3in emcacgo, estas empresas al ser interconagas del por qué usa-

oan achiote en d proceso ce procuccidn, respon.dlieron:

H
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1. La posibilidad de un cierre en las importaciones de colorantes
sintéticos por diversas circunstancias tales como escasez de Gi=-
visas, sustitutos nacionales, etc., lo cuel conlleverfa a la re-

duccién dréstica de la produccibn.

Alounos empresarios consiceraron que en Colombia deberfa produ«

N
.

cirse el achiote necesario para satis{acer la demanda nacional.

3. La preferencia del consumidor de alounas zonas del pafs, por co-

lorantes cuya base sea el achiote.

£n relacién con las disponibilicades en el mercado de colorantes,
casi todas las empresas coincidieron en manifestar que la obtencién
de coiorantes siniéticos es fécil y en las cantidades gque se desee.
La empresa Bayer, la Hoeschts, Quimitex, Sandox, Monsanto, Basf GQui-
mica, Ciba Geigy, Casa de las iiangueras, gtc. suministran cualquier
canticad v en los tonos deseedos.

tn cuanto al achiote, las empresas proczszcoras de la Costa Atldn-
{ica, ubicadas principalmentie en Zarranquille y Cartagena, lo adquie--
ren en ciudades como Monterfe, Flansta Rica, Lorica, etc., centiros
importantes ce acopio. ‘Les fébricas ubicadas en la zona occicantal,

con sede en la ciudad de Fecellfn, tembién lo adguieren en las cita-

C
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¢as ciudades especiclmente en la época ce cosecha. cstas ecmpresas
tienen como polftica, proveerse en canticades suficientes para dis-
poner de materias primas por varios meses ya gque una vez pasaca la
cosecha, los precios comienzan a subir y la oferta se reduce notoria-

mente.

Los procesadores de la zona central menifestaron adquirir el achio-
te en corabastos, Central de Abastecimienios de la ciudad de Bogotid
D.£., a firmas intermediarias las cuales @ su vez adquieren el achio-
te en la Costa Atléntica, la ciudad de Bucaramanga 'y cantidades muy
reducidas en la ciudacd de Buenaventura o en el Ecuador. &s de anotar
gue una de las'empresas procesadoras, la mds grance, manifestf que
cuando hay cosecha de achiote en el Litorel Atléntico, lo adgquieren
en las ciudades de Monterfa o Flaneta Rica. Lo anterior nos induce
a considerar que la produccién ce achiois de esta zona {iene iniluen=-
cia en todo el pais.
fn la zona sur-occidental si bien es cierto, la situaciébn es ci-~
ferente, cebide a2 la proguccidn de la Ceste Pacifica que afluye du-
ranie todo el afio por no tener perfodos ceterminados de cosecha como
consacuencia de las condiciones ecolfgicas de la regifn; sinembargo,
el achiote de la Costa Atlédntica denominado "costefio", tiene su in-

fluencia en el marcado, especialmente en la época de cosecha.
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fs de sefialar que 8l achiote producido en la zona norte es més
rojizo y la intensidad de su color io hace mds apetecido por los pro-
cesadores. La oferta ce achiote‘a partir de julio de cada afio, se
torna insuficiente y su precio tiende a subir{ en este perfodo (sep-

tiembre - octubre de 1.977), el precio por tonelada de achiote de

buena calidad se cotiza a $72.000.00, lo que significa unos US $2.000.00

al afio. £n los primeros meses ce este aiio el precio por tonelada os-

cilé entre $30.000,00 y $50.000.00.

En cuanto al valor de colorantes sintéticos, los procesadores se-
fialaron diversicdad de precios por kilo, gama que va desde $600.00 a
51.200.00. E£s muy posible que el sistema de distribuciébn pfasente
distorsiones que afectan el precio sensiblemente. Para aclarar esta
situvacibn, se visitd al jefe de venias de una dz las principales dis-
tribuidores de colorantes sintéticos en la ciugad de Cali, la empresa

Hoeschts; quien manifesté que el precio de la tapirazine, colorante
més demandado, es de 56335.00 kiio; las otras ionalidades estén alre-
dedor de este precio. AsZ mismo, nos sefialf que las ventas de un
2fio de estos colorantes para fines alimenticios, se acercabez a las 90
toneladas.

Los autores hemos inferido qu2 si fijamos un precio promedio por
kilo de achiote ce 550.00, hay una relacibén con el sintético de 10 a

1

1. Lo anterior s2 puede esociar con la informzcibn oLienica de que
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existe un grado de concentraci6n de ocho a Ciez veces mayor ce los
coloranies sintéticos con relaci6n al colorante vegetal. Quizé se
pueda inferir que el precio del achiote esté indirectamenie fijando

el del sintético.

Los colorantes son importados principalmente de Alemania, Holanda,
£stados Unidos y Espafia. £1 voldmen de esas importaciones y su va-
ior, las registra el anuario de comercio exterior. &n el apéndice a-

parece la informaci6n estad{stica para los afios 1.965 a 1.975.

De las cifras obtenidas en los anuarios de Comercio Exterior, se
puede colegir que el voldmen fisico y valor de las importaciones y

exportaciones, no presentan un ritmo ordenado, sino fTluctuante e i-

u

rresular. Ver cuadors N2 3,4, y 5 y grélicas if 4,5y S
La explicaci6n ce esto obdedece a las facilidaces de importacibn

que en un afio determinado se presenca; entonces las empresas i1mpor-

e,

2 aprovechan con el Tin de abastecerss G2 materia prima pa-

ra varios perfodos.

Las importaciones, tal como aparecen, no giscriminan qu

[(%)
[2]
[
2
o
=
Q.
(&)
2

de colorantes corresponden @ usc humano o &l uso inguStri&., paro

permiten apreciar el potencial del marcacdo nacional. £1 promadio-aiic
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Vzlor ce las importaciones y exportaciones de coloranies a pre-

cios constantes. Ailo ase 1.57C.

ALC IHPORTACIOHZS ZXPCRTACIONES

Pesos constances Desos constantes

,;.4‘-?""5",%;“ RSO

562,245

n
[ah]

1.565 45,832.43

(@]

1.966 153.064.466 © 54,561

i
3
e
£
55

i<

1.967 59.245.595 102.857

1.968 : v 102.568.687 78,715

1.970 116.751.250 920.407

1.571 3.309.704 &70.737
1.97¢ 27.959.477 742,073
1.575 35.955.0596 1,351.273
1.57& 321,959,374 1,422,982
1,5%5 232.5537.615 1.795.284
TOTAL 1.216.712.855 50175.,845
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ce materias cocloranies importacas en 1loS Giiimos once afios, arroje

1.265 toneladas un valor ue jiil millones ot pesos.
£s importante sefialar que en los Gltimos afios, 1.574 y 1.975, hu-

o un aumento muy notorio de la cantidad importada y dJe su valor; es
de esperar que continde esa tendencia o al nenos se sosienga, detico

a qua en la fecha no se vislumbra una polfiica de fomentio e investi«

gacién ce colorantes vegetales que permitan preveer una sustitucibn

(4]

radual de tales importaciones.

Las exportaciones de colorantes de diverso origen no han tenico

mayor significacifn ni en cantidad ni en valor.

n términos de importaciones y exportaciones de achiote se desuce

que han sico irregulares y sin mayor imporiancia. Se registra parz el

afio 1.970 una importacifén de ZZl toneladas. A partir de 1.972 desa-

arecen 12s importacionaes; :as ex ortaciones de achiote también nhan
b

PN .

ificantes,

w

ins: e pusce afirimer que parecen Ser voldmenes de

(]
[
Q.
(o]
g
&)
o }

N

tancia comercial.

)
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RESULTADC DE LAS ENCUZSTAS REALIZADAS
FEREREFTE KK KN RRKEENRFE HAFAKF N AN

A 1'IVEZL DE AGRICULTGRZIS
EOERNEF KK AEFEERIEREFE

Los objetivos buscados con esta encuesta se pueden resumir asi:

1. Identificar las zonas principales de producci6n.
2. Costo de produccibn, establecimiento y mantenimiento.

3. Limitaciones de la producccién y el mercado.

La ubicacién de los cultivos de achiote se hfzo a través de la
informacién dada por las empresas procesadoras, comerciantes de gra-

nos, minoristas de las plazas de mercado y de entidades crediticias

del sector agropecuaric.

ZOMA DEL ATLAMTICO

CEEXKR FEFE KRRIEXEIN

Las explotaciones ¢z achiocte visitada

m
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tI4ntico, presentan algunos cultivos de cierca imperiancia con éreas
de 15, 20, 30 y 40 hectéreas en cuatro {incas diferentes, las cuales
se pueden considerar ce las més grandes del pafs. ilingunc de estos
culiivos abarcan mds dei 30,5 del dree totel de cada una de las

i

visitagas.
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£1 nivel técnico ce este cultiveo a juicio Ce los autores, es bueno

e .

y 25 una muestra significativa ce lo que puece hacerse.
Los suslos de esi. -:~36n donde se cultiva el achiote, ~e pueden
calificar de buenos, puesto que pu. =y ser utilizados para el cultivo

del 2igodén, lo cual esté mostrando las perspeci. ~s econfmicasdque

presenta el cultivo del achiote. E1 resto del &rea de las finc.® se

'

encuentran cultivadas con mefz, plétano, algocbn, etc.

y

ey

i

Los autores consideran importante destacar lo manifestado por al-

gunos agricultores de achiote en el sentido de que en los primeros

W&%}i‘ﬁﬂx)ﬂ“ ;

L

o
2

estacos de éste, fué asociada con cultivos como n=fz y yuce, lo cual
les cubrif parcialmente costos =n que incurricron para el estableci-
miento del cultivo principal. Otros declararon que el pastoreo de

ganado les zahorré costos de limpieza.

Las distancias de sembra del achiote son las mismas que ragistra
la iiteratura revisada: cinco metros entre surcos y cinco metros en-

e [

3

atas. £n cuanto a rendimientos se han registraco produccicnes

(4

entrc 300 y 1.000 kilos por hectdrc2 en los primercs afios de procuc-

g cién,

Uno de los limitantes de la actividad agrfcsla de la regién es la

carencia de la2 mano d2 obra, las condiciones climiticas. Las labores
4
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se hacen por tarea.

La recoleccifn del fruto del achiote se efecta con cuatro jorna-
les por hectérea- el secado se efect@a al sol. Colocan la semilla en
planchas de cemento en forma similar al café y estiman que se demor2
2 o 3 dias; posteLlornenue se efectda el desgrane, labor realizada

a garrote; luego viene el empacado, almacenamiento y transporte.

F1 Fondo Financiero Agropecuaric ha financiado algunos de estos
cultives, aunque la supervisién de los créditos se considera poco a2~
decuada debido a la falta de oonocimiento por parte de los profesio-

nales de amistencia técnica en el cultivo del achiote.

£1 1.C.A. cuenta con un programa ce sustitucién de cafetos vizjos
por achiote debido a que la zona no es muy apta para el caifé. £l
material de siembra se preparz en la granja experimental del Insti-
tuto, localizada en el Carmen ce Zolfvar. Al frente de estie programa
esid un técnico agricola, guien manifest6 gus este cultivo no presen-
to complicaci6n alguna, @ excepcibn de antracnosis vy mildeo {hongos
que atacan principalmente la hoja en este medio), los cuales son

controlados con fungicidas a base de azufre y cobra. La gréfica na

~J

puastre detalle dge las mismas.

£n relacibn @ los costos de establecimientc de une hectéree ce

e
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achiote, no fud posible ooiener une informacidn en lus diferantes
fincas visilaces por la carencia de regiscros v oiro Lipo de infor-

macifn gue perniiiers deducir tolis cosu sinanuergo el seiior

c
(o]
[}
.

Suiliermo 3&nchez, propietario y cultivador de achiote en l1la recién,
nos informb d?l progorama ussarrollado on su finca. <In base ai pre-
supuzsto presentado al fonco Fiﬁanciero Acropecuerio para obiener el
crégito el cultivo el cual, segdn su cuncepic, £g¢ &justa a la rea-
iidac de lo efectuade, proyecto gue contempla cesde la etapa u2 se-
millero hasia la primera produccibn de cépsula; no incluye recolec-

cibn, desgrane ni secado.

Tl cosioc de estapbleciniento para una heciérez ascience a la cifra
de 417.535.30. La discriminaci6n de los ruuros que mponen @
cifre pusde versz zn el opbndice €28 1, "andlisis ue 1as encusgsias &

nivel de agricultores". Ista cifra no incluys la recoleccibn, ces-

grunz, sacaco, smpejue, cimacenamiento, transporle y el arrandanisnto
e la ticrre. Los jornalss representan el VI, Jel velor del osiasle-

cimisnto cel cuitive, 1o cual incica ia imporiancia ce &8stz comd

- -
oL

SLoD L2 Cmpa20.

— s S e v X I RSN P A L M Ty e e - PR - . PN LA R
SUCINIANUY UN HIfnin0 Je viILg Ulad U@ 4u CiHi0S, CECrulidw & JQllewicedue



fstos ¢liimos costcs, en términos de porcentaje, se distribuyen

as{:
‘i' 1. Depreciacidn del cultivo R EEE N R BE I R R R AR I AN 4.93/";
£
o Z. Hantenimiento del CUltiVo seececssccvccinscscrreccscans 6.76;2
5. Recoleccibn, C8SJTane Y SECAUO ssessesessssscsnsescess 674553

4. RENtd 02 138 LIi@TTE eeovesescoccnssssoscsssvcccsssasaes  10.155

5' TraﬂSpOI‘te 20 0928 000000000000 BOEPBIPLOLLEESIPLOIEIOENPCSEESESEITDOTITOTOS 1041;;
6' UaI’iOS I EEEEEEEEEEEEERETINEN I NN I NI I NI IR NN NN RN A4 9009:‘;
TOtal 00 0 0O POV PP LB PEECOENOOEPNODOOEN PN LPINOIERIOOTEOOIPIEPOLIOTDIDS lUOoG ;;

Lo anterior daducimos que los rubros que mds encarescen los costios

de procuccibn son: la fase de recoleccifn, desgrane y secado, lo cual

exige estudiar seriamente para buscar una solucién gque haga mds efi-

PP

ciente el uso de 1a mano de obra y reduzca ilos costos.

Los oeneficios qus se calculan por hectdrea con un rendimienco
de 1.00C kilos y un precio de semilla por kilo ¢e 353.00, es de apre-
simadamente 515.000.0C, lo cual significa un rendimiento del 44, a=

s nuali. Los autores no califican este oenelicio como bueno o rejguler,

nor ‘no encontrar punto de referencia con beneficio logrado en otras
activicares econfmicas de la regibn. Sinembarco, si se logran redu-

cir los costos cde recoleccidn, desgrane y secado, ese rendimiento
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econémico pusde aumentarse notoriamente.

i 20MA DEL PACIFICO - 3AJC CALIMA
" EEEXK FXHK KK RFKRNR KFRE HXFRNEF
y,
£l Sajo Calima tiene una precipitacién promedia anual de 5.0%3
. milfmetros {un poco alta); l2 luminosidad es de 1.243 horas de sol
KL ) i .
A al afio (un poco baja); la temperatura promedia anual es de 26.5 cra-

1 dos centfgrados (buena) y la humedac ambiental es alta (por encima

del 805%). Su altitud es de 20 a 40 metros sobre el nivel del mar.

(19)

Esta regibn estd tomando perspectivas en su desarrollo debido 2

diferentes metivos, entre ellos:

[
.

£i encontrarse ubicada en esta zona, la Granja Agroforestal cal

o Calima, perteneciente a la Secretarfa ce Desarrolio y fomen-

[¢¥]

aj
to del Valie del Cauca, fundade en 1.345, la cual ha coniribuido

a la investigacién y propagacifn de vazdps cultivos tildados p:

sorios, sntre los cualies se cuenta el achiote.
b

n
cr
o

2. Por la vinculaci6n a iz zona del Pacifico y en particular a es

U]

[(]

O
!

recibn de ia Facultad de Ciencias Agropecuarias e Palmira,

17—

cbnal de ia Universigdac iiacional de Colomciz, 1o cual he
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conllevedo a varias investigaciones agronfmicas que contribuirén

al desarrollo de la agricultura del Litoral.

3. La vinculacibn que en los Glitimos afios se ha presentado de pro-

fesionales y agricultores a la zona, lo cual es un factor de pro-

greso.

La visita de los autores a la regifn, nos permitif adelantar con-
sultas con agricultores de achiote y formarnos un criterio del culti-

vo y sus posibilidades.

Uno de los empresarios encuestados fué el sefior flavio Uribe, so-
cio administrador de la 7inca Porto Bello, situada en d Bajo Calima,
con extensién de 64 hectdreas, ce las cuales 7 estédn en achiote y es

considerado el cultivo mds grande de la regién.

En esta finca, gracias a su organizacifn acministrativa, llevan
registros del cultivo de achiote desde que éste fué establecido, los

cuaies nos fueron Suministrados y que comantarsmos més adelante

fsta firma ha realizado exportaci6n de semilla de achiote, bejo
la raz6n social de “Agropecuaria del San Judn" en el aiio de 1.976

por intermedio de la Exportadora Interamericana. La firma compradora
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es la "Food Industrias Limited" de Inglaterra. £l volimen de la
exportacibn correspondif a 16.000 kilos por un valor de

u.S. 12.320.00.

Los autores consideran que el cultivo de achiote se desarrola
en muy buenas condiciones, lo cual se observ6 por la conformacién
externa del arbusto, racimos abundantes en cédpsulas e igualmente la
cantidad de semillas las cuales, por conteo efectuado, se encontra-
ron entre 40 a 60 por cépsula. Comparados estos rendimientos con
los encontrados en la reviéién de literatura efectuada, pueden con-

siderarse muy satisfactorios. Ver gréficas N2 8y 9.

Las condiciones climéticas del Litoral Pacfifico presentan un ré-
aoimen de lluvias abundantes a lo largo del afio, en oposici6n al Lito-
ral Atléntico que tiene un perfodo bien delimitado de invierno y otro
de verano. Esto hace que en la Costa Atlédntica se produzca dnicamen-
te una cosecha, mientras que en la Pacffica el ciclo productivo se

presenta en forma continua,

Lz mano de obra en el Litoral Pacifico se contrata por tareas
definidas, caracterf{stica similar de la Costa Atléntica. £l jornal

para 1.977 es de $80.00.

Las précticas culturzies en el cultivo del achiote de esta regién
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son similares a las del Litoral Atléntico: distancias de siembra,
control de plagas y enfermedades. Estas Gltimas.son las mismas a
excépciﬁn de un perforador de c@psula en el que actualmente se tra-
baja para su control. En las gréficas N2 10 y 11 se aprecian los
dafios causados, siendo estos (ltimos 11m1tantes de lmportancla eco-

némica en el cultivo.

El costu de establec1m1ento del cultivo por hectérea, de acuerdo

con’ la 1nformac16n sumlnlstrada, ascendld a $L1 920 00. La dlscrl-

Este valor n lnciuye el alqu11e; de la tlerra, recoleccldn, desgra—

v

ne, secado, almacenamlenuo, transporis, admlnlstrac16n y manten*mlen-

to posterior del cuitivo.

Aungque para los cul#ivos de achiote de la regi6n no hay datos de
costos sobre las fases del beﬁeficio del cultivo, los autores, con
base en la informacibn sﬁministrada por agricultores de la regién,
estiman que el costo es aproximadamente el mismo del Litoral Atlén-
tico, o sea unos $£35.000.50 hectérea/afio, pero con rendimientos su-.
periores a los de la Costa Horte. Segﬁn la explotacifn visitada,
los rendimientos por hectérea superaron los 1.000 kilos en algunos

lotes. Lo anterior permite deducir que un cultivo de achiote en el
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el Litoral Pac{fico, con buena asistencia técnica, darfa mérgen

utilidad superior a los $15.000.00 por afio.

£ntre los limitantes de la producci6n del cultivo de achiote en

regi6én, se pueden mencionar:

Falta de investigaci6n en el cultivo, variedades adecuadas para

la regibn, conocimiento del control de plagas y enfermedades.

Conocimiento del cultivo, fomento y existencia de lineas de cfé-

dito. o ‘ N

investigacibén en la fase méds onerosa del cultivo: recoleccién
]

desgrane y secado.

Mercadeo f&cil para los agricultores de la regibn.

LR 2 2 2
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#o hay una tradicién ni suficiente conocimiento del cultivo del

achiote (3ixa orellana L.) en Colombia. Lo anterior lo confirma

la casi inexistenciz de explotaciones agrfcolas para su produc-

cién.

i'o existe una comercializacibn organizaca del achiote (2ixa ore-

o

llane L.) a nivel nacional; adem&s su produccibn es deficitaria.

igacibn, Tomento

tto hay una infraestructura & nivel de le invest
y crédito gue garaniice el desarrcilo dal cultivo del achiote

(8ixa orellana L.).

s un cultive que por su naturaleza genera valores agrecados prin-

rm

cipalmente de mano ¢z cbra en tocas las iases de procuccibn, co-

-2

mercializacidn y beneiicio.

L.

consumo cel colerania vepctal extrafio cel acniote-senilia pa-

i~

[

especfficamente para la indusiria de condimen—

fines humanos Yy

H
[0}

cde 300 toneslagas al afio, sin contabilizer su con-

&)

0S, SE& estiim

ot

sumc nara usos Ge 1a
©



S SEHEEH

A R

7.

(3
[

706w

cocuctos léacteos, carnicos, medicinales de cosmetologia.
? ? Y

1 consumo de coloranies sintéticos utilizado en la industria de
ios condimentos se estima de 2864 toneladas sin contabilizar otros
usos. <£stos coloranies son un sustituto de los colorantes vege-

tales su orado ce concentracibn as de § a 10 veces superior a:i
b4 2| p

natural.

La importacién de colorantes.sintéticos se hace principalmente

de Alemania, Espafia, Estados Unidos y Holanda. Preveese que es-
tas importacipnés seguirdn en aumento o se mantengan a los actua-
ies niveles, debido a la carencia de una polftica de investiga-
cién, fomento y crédito para incremantar la produccién de colo-

rantes vegetalias, sustitutos de los sintéticos.

La industria de condimentos procesacora de colorantes, se clasi-
fice cesce el punto de vista econbmico como un oligopolio. s
cierto que en Colombia hay medio centener de este género, pero
sclc seis de ellas, por su grado de tecnologla, voldmenes Jg ma-

teria prima utilizada arsonas que ocupa, capital invertidc
b b ]

tiensn gran influencia en el mercado.

r del colorante venotel se clasifica cesde el
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ndmero ce acopiadoras. 5Solo unas pocas firmas centralizan 1
yor parte de las compras de la semilla.

4.

Las firmas que suministiran el colorante sintético son tipicamen-
te monop8licas aunque este producto es solo una linea dentro ce
gu amplia nama de productos. Estas firmes son subsidiarias de

emprasas internacionales, tales como Hoeschis, Bayer, [onsanto

entre otros.

Las firmas agricoclas productoras de achioie estén ubicadas dentro
¢e la libre concurrencia. Su estructura obedece a un gran ndmero
cde peguefias explotaciones cdiseminadas en diferentes regiones.

inqune de estas Firmas tiene capacidsc para ini{iuir en la 7ija-
- + J

cibn del precio. La sxplotacisdn de achiote més grande sncontras~

. ilo éxiste en ninjune empresa un procaeso e extraccidn del colo-

rants de la semilla del achiote.

e mezcla més comdn utilizcoda por las empresas procesadoras pare
sus productos finales es de 75,5 de harinas y 25. de colorantes.

Zzte Gltimo lo mezclan en la proporcibn de 608, de achiote y &3J»

g¢e colorante sintético.
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Las cos &reas productoras dc achiole son
los departamentos de Atldntico, Jolfvar,
palmente v la zona del Litoral Pacifico.

producide en el Litoral Atléntico; tiene

la Horte, gue comprende
C6rdoba y Sucre princi-
El achiote-seniila es

influencia en el mercado

-

T Py

2 e

del colorante vegetal a escala nacional.

£l costo del establecimiento de una hectédrea de achioie es de

“aproximadamente $20.000.00. Una vez establecido el cultivo del

achiote, el costo de mentenimiento, recoleccién, desgrane, seca-
do, empaque; almacenaniento, transporte y alquiler de lz tierra
y depreciacibn del cultivo {se estiman 10 afios de vida Gtil), as-
ciende a 335;472.00 de los cuales vn 735 corresponden a mano‘de

obra.

La densidad de siembra por hectérea es de 400 matas y los rendi-

mientos raportados oscilan entre 300 y 1.200 kilos en los prime-

[

ros afios de producci6n. Con un rendimiento de 1.000 kiles por

hectérea vy un precio gromegic de 350.00 por kilo, la Jtiiicag se-

>

~n o~

a de 915.000.00.
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importaciones de colorantes en general presanta voldmenas y vaio-
res significativos, lo cuzl muesira el potencial wel mercado na-

cional.
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VI. RECCHENDACIGHES
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del acnicte

1. Se recomienda al lNinisterio de Agricultura la creacibn de una in-
fraestructura de investinacién, fomento, crédito y comercializacibn

2ixa orellana L.).

Se recomienda al Ministerio de Agricultura estudiar peri6cicamente
ia situacién del mercado

1

age

los colorantes vegetales y sintéticos
con el fin de orientar la produccifn y evitar a largo plazo exce-

denies que desalienten la actividad productiva.

Se recomienda al liinistsrio de Agricultura la necesidac urgente de
ge estudiar el uso ¢z colorantes vegetales
nrocesos productivos con el fin de evaluar

y sintéticos en otiros
¢a nacional da colgrantias.

[

a magnitud de la daman-

(%3]

en odsqueda de

e recomienca a las universidades 1

2 mde
noven

colorante de

\S1}

estigacidn
un g-oceso econfnico que facilite la extraccitn del

3e¢ recomienda a co-io plazo

a

d

(&)

id

las universidadss 1
invastigar lc concaoniente a

necesidad ce
la recoleccibn, cesgrane y secado
lc semiils de =czniote con
g. zcibn.

e
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fin de reducit los costos
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Sz recomienda al Finisterio de Apricultura la creacién de un sis~

tema ce cuotas de financiacién para fines ce investigacibn y fo-

menio de colorantes vegetales, lo cual puede hacerse a través de

los siguientes alternativas:

a) £n la industria ce condimentos. £jemplo: cuotas sobre produc-
tos terminacos.

b) Cuotas sobre la venta de colorantes sintéticos utilizados en

los diferentes procesos productivos.

Se recomienda al Ministerio de Salud Pdblica la prohibicién gradual
del uso de colorantes sintéticos en la industria de alimentacibn
humana y animal en Gcase a las reglamentaciones nacionales e inter-

nacionales.

rm
()
ct

tablecer normas Gus obliguen @& lBs empresas procesacoras de colo-
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tales y sintéticos, para gua en sus producios finales
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“ste estudio encierrc & Lospocios funcemaniales gue pusien enunciarse

de ia siguiente manera:
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conocimiento en pacticular o2

y sintdticos a nivel de produciores, acoplauores y Procesauares,

agomds Ce su caracterizecibn aconfdmica.
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marnen cGel perfodo en gue se realicen las ilransacciones y su voidmen.

Se puede inferir que son pocas las Tirmas que compran y venden achic-

te-semilla, 1o cual los celifica como olisopsonistas.

1

1 sacior procuctor diseminaco on poequeaiias explotaciones en 10S

departamentos c¢e Céruove, Jjucre, Atldntico en la costa norie y Val

(¢4}

del Cauca, Cauca y iiariiio en 1a costa Pacifica. lo existe ninguna

orgjanizacibn; su accibn individual los coloca en un mercado de liorc

CONCuUrrencia.

La produccifn de achiote es reducida en Colomdia y no se conoce mu-
cho ¢e su cultivo, manejo, Lipos, eic.
£1 consumo ¢2 achiote-sumilla como colorantie vegetdl en le incus-

tria ce conGimentos se esiim$ de 300 toneladas y de ccioranie sinté-

tico en .34 tonzlaces. AL eveluar la conversifn cel colorents sinié-
Lico en vecetal, arrsja une cifra superior a Z.000 toneleuas, Lo cuas
a5 una nuesira evidenie e las posivilidavues de @METCACs PAra colorin-
ces vesetales. Lo &@nterior sin tener on cuenca 1os GiverSos usos &n
otros procesos.

£I culitivo c¢el schicie se puede considerar Vécii. G prasenca Lo-
Gioviz problemas serids e $ia54s y eniormedaces. Le fase ue racclec-

cién, Sesgrane y secadso presentan limitanics, insume un &l porcencalic



Gé mano Je ocLra, Guu cashifa 10S CoSuos en cirsdedor o2 oun Y0, el

valor Tinal cel producto.

Un rencimiento por neciérea inferior 3 330 <ilos, puede tornar la

ciividad anti-econbmica, 5i <1 precio en el mercauso es ce 350.00 el

o

S

?
[

io. £l costo ce operacifn Ge una hectdree de achioie, incluyendo

Gepreciacibn del cultivo, as ce 535,350.00 afio, esumisndo un rendi-

miento de 1.000 kilos afio.

La zona cel Pacf{fico pressenta &reas imporiantes pera su nroduccibn
en tierras gue no compitan con la agricultura establecida en l2 re-

cifn. Lz zona del Atléntico tizne nés tracicién en su cultivo.

Ady Lusts oB SUS COS10L.rulldl,

sToductos sintéticos y su reewm-




o

3

This study encloses & ~upcanonial aspacts shich may Le descringed
. ’

the rFollouing mannel:
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The wnouledpe in perticular o cet for vacetable anc
synthetic colouring mcterials, ot the level of progucers, middle-

men and processors, as &also its economical status.

Determination of effective anc potential consumption of vagetable

(2]

olouring, specifically in the food seasoning industry. Other uses

are excluded but their importancea is recognizad.

Knowladas nf ihe cultivation of nachiote", limitation of the diffe-

arocuction ield roduction costs, benefits, tre-
- ) ’ 3 ?

[« 8

o
i

itional anu potential areas o production.

Cztermination of preoductlicn Jerspaciives

From 2 1ist or epproximately 55 companies that process coniiments

and fooc seasenings, were sclecidd tyelve vhich ers located in ne
Four moS: advancad citios, nanaly, S0T08Y, sarranguillia, fedellln end
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There is a large d.ifferonce in the techaoicly grployec, artidles

produced, factory size, adiministration anc © grranization 1in

0

The oreaier part of thsase companies procuce Vag +taple anc synthectic
A i b4

The synthectic colouring materials are prieined from chemical coa-
panies such as Hoeschts, Zayer, rjonsanto, etc. subsidiary companies
of transnztional character. The vegetasle co: iouring materiais 2re
obtainag {rom the Atlantic and Pacific zones throunh micclemen.

The condiment industry is characterized economically as an 2lmost

C)

0

“pligopcliyo", Decause only eignt companies heve the sufficiente cape

%]
cl-
juy
W
o

s
t

firm import and sell Syn-

(e}

ity to operate in this market. The

hectic coloring materials, oeing subsigieres of international mono-

ct

nciies, may De considerad as such.

The -iddleman sector ror V venetable colouring nachinte-seed", 18
situztec in tne noritnen zong, in touns sucih as Lonterfe, Larice, 8ico

anc thz south west zone In Cali, 3Suenavancurd, Felmirea.

Trme nicdlemen ouy rrom 008 pound Up, and vheir profits vary ifooa
255 to 33, this marzen cepongs on tie perioe in wihich the transti-
cign 15 amade and the veiund. 1L gon oo £@il he ves firins ouy &i
seil "zcohiote-seedt, scowngy TEn L& canomindled wo uLl;opsonlszas“.
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The prosuction centers are spread oul in samall explotations in
“he cepartments of Cérdooa, Sucre, Atléntico, on tha northern coast
an¢ Valle, Zauca and ﬁariﬁq on tihe Pacific Coast. #As there is no
organization, only incividual action this slaces them in a free open

narket.

w

The produciion of "achiote" in Colombia §s somewhai reduced, a

little is known about its cultivation, handling, different typss, etc.

The use of “achiote-seed" as a colouring material in the conciment

industry is estinated at 300 tons, and synthetic material at 254 tons.

if us svaliuste the convertion of synthetic colouring material in ve-

setable we arrive at a azquantity superior to 2.005 tons, which makes

evicent the possipility of a gooc market for vegjetasle colourings.

17 the vield por necters 1S 1858 UGN v i L the 7Tinantial
4OV LECOME CNoy—3CONOMAT, if COG Pricd i UNE MATLST 2. REISPRtT
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, :ilc. 7The cost of operciion of one hectarc of Machiove" takin:, into
e
~ accouni cepreciation is ;25.00C0.00 per yearn, calculating o yieic of
g 1,030 kilos yoarly.
The pacific zone has important areas for production on iand that
Jocs compete with established agriculturein the reglon. The atlantlic
zone has a longer trefition culitivatinc this product.
the prospecis of production of "acihiote" in Colombia are
t time, owino to the lack of investica-
for the orowth.

Finally
a shor

not very promising in
tion, cevelopment, cragit, and the necessary tecnology
commerce

s possiiiiities in international

bt of it
he continuous preohibition of synthectic products and fepla-
128,

ct+
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There is no doubt
countri
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due to
cement oy vegetablie products in industri
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MADA SE PIERDE TODO se cria y todo se transforma con ingenio

adn con tiesrras limitadas. Surcof{iiéxico) 76(

9

Ut
-
o
0
L]
—r
L]
O
~J
[
.

PIRZY AR3ZLALZL, Z. PRlantas (tilce s Colombia. Zocotd, Camaciho




=51~

vidhd

alale =
S Lan

oI OLIOH, 3.

rimental'Los

Loe imillont

L
: 16.- 2IVERA £RAZG, R. I1 achiotej;una promesa para el Salvaccr.Sanca
%
-
% Tecle, Ministeric de Agriculturay Ganaderfa. Circular }¢ GO
1.573. 12 p.

17.- 3A4C

SAMTAMARIA, L., et al. !Hature of the vitamin “A" activity of

annatto seec{Zixa oreilana L.;. The Journal of Agriculture
of the University of Puerio Rico &9("):2

}:255-263. 1.965.

VARELA COBO, R.

poys
(9]
[

fot

tivo en el Valle del Cauce
Zali,Secrete

esrroilo y Fomento cel Valle,1.376. 54 pe
9o, MAZDUSZ DE E£SPINISA, A, Compendio y cescripcién de las Inuies
Gocidentales. Traducide por: Charlss Upson Clarik. Jashing
ton, Smithsmian 0%

21-—




L %
O %

0o %k

[

a %
o€ %

ST . T

i oy ; A T mERS wEy e
T 27 1 L s s

-



p—

o .. ) L':l.\ (4 8

AHALISIS DE LAS EWCUESTAS A HIVelL DE PRCCESADORES

FHLKREFHFR HF FFE KERLEREEE F XEKXEE Xh EXRXXRERTRFN

HMZHORARDO IMVESTIGATIVO

FXFHEXFEEH XXX XFRXAEHN

Un andlisis previo premiti6 llegar a la conclusi6n que en Colom-
bia se presentan 4 zonas definidas en cuanto al procesamiento de
colorantes vepetales y sintéticos, en las cuales ‘puede afirmarse,
se produce el 95 de los productos terminados (colorantes y condi-
mentos) y se procesa un voldmen dlto de achiote y demés colorantes
vegetales producidos en el pafs, asf{ como de los colorantes sintéti-

cos importados.

Previa realizacién de las encuestas, se determinaron las fébri-
cas ce especies méds importantes en todas las zonas, las cuales utili-

zan achiote en su proceso productivo. £Es de destacar que hay un buen

néimero cde pequefias procesadoras de vegeiales en la industria ce ali-

fies v condim=ntos, las cuales en mayor o menor grado utilizan achio-

cit

e, que a pesar de su cardcter casi domésiico, juegan algin papel en

1 mercado, pero no como pare influir en el precio de los insumos ni

Q

de los productos terminados. Su grado de organizaci6n, su diseiio

[ta

roduciivo artesanal y consecuente baja productividad, hacen preveer
b ’

su gracual desaparicibn. Es por esto que 2i finzl sz hard referan-

cia a los sistamas de procasamiento utilizados pere transformer la

(3

meteria prima.
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Los autores consideran importante aclarar que alounos comentarios
que & continuacibn aparecen, coinciden con los dados por la mayorfa

de las empresas encuestadas. 56lo se transcriben una vez.

En las fébricas mds importantes, calificadas asf por la cantidad
de materia prima utilizada, voldmen de achiote consumidc y productos
finales obtenidos, se realizaron los arreglos pertinentes, con el fin
de diligenciar las respectivas encuestas. A continuaci6n se'presen-

tan los resultados.

Es importante destacar que la concentracifn del colorante de la

semilla de achiote, es 8 veces menor que la del colorante sintético.
£1 achioie es procesado en semilla, sin que hasta el momento se haya
encontrado un proceso a nivel industrial de separaci6n deli colorante

de la misma, el cual rapresenta entre un 13, y un 12 del peso total.

=2

Tste es unc de los limitantes para el incremento en el uso del achio-
te. Aungue con métodos rudimentarios se ottienen resultados positi-

ves, &l preblema radica en las dificuliades de orden técnico que

h]

surgen para la extraccibn del coioranie & nivel comercial. In lo

referente @ los colorantes sintéticos, los precios pagados por su

adquisici6n en este perfodo del afic, s2gln las empresas entrevista-

©

das, oscile entre 3600.00 y 3900.00 por kiio, lo que equivale a un va-

lor casi 1o

(=]
l._-l
Ny

veces supericr al precio pagado normalmente por el

:iio de achiote en semillz.
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Las empresas de condimentos estén creciendo al ritmo que les exi-
ge la demanda del producto en el mercado, lo que lies obléga a mejorar
no solamente la calidad del producto elaboraco para poder competir en
un mercado abierto, sino en cantidad del mismo. Gracias a la adqui-
sici6n de maquinaria mocerna para estos fines, en un futuro permiti-
r4 establecer una mayor competencia a un nivel tanto regional como

nacional.

ZONA CENTRAL - BCGOTA D.E.
*

FXR¥  KXWHE¥XX RRFEERX *
Los resultados de las encuestas que a continuacifn se presentan,

abril de 1.977.

Después de adelantar algunas entrevistas @xploratoras con empre-
sas procesadoras, se Gedujo que la fébrica de especies y productos
"Fl Rey y Tigre 5.A." es una c¢e las ads importanies en ia industiria
de los condimentos; hechos los arreglos del caso, el director de

programacién, ingeniero Kurt Jungle, atendié a los autores.

USG5

L2 2.2

fsta empresa tiene 37 ailos de fundada y es actualmentie una de
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las m4s orandes en su género, en Sur América.

£1 voldémen de colorante vegetal y sintético es el siguiente:
1.500 ko/mes de semilla de achiote, lo que significa un 32% de colo-
rante vegetal del total groducido; 2.500 kg/mes de tartrazine,
700 kg/mes de amarillo huevo y carophil, para un 63> de coloranies
sintéticos. Este voldmen de materia prima procesada arroja un to-
tal de 5.000 kg/mes. Para 1.977 el consumo de esta empresa se esti-
ma entre 60 y 70 toneladas, de las cuales 25 son de colorante vege-

tal y 45 de sintético.

OFERTA

5% 5 ¥ K
Esia empresa no tiene dificultades para adquirir la materia pri-
me; solc anota gue el problama se presenia en la adquisicibn de echio-

te €e buena calidad en términos ce secaco

y pureza cel producio. Lon-
sicere que por falta de un sisiemg adecuado Iz secaco, el procucio ad-

viere nmuchos honnos gue afectan lé celidad; el mismo tiempc Se pra-
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en ciuzades como Honterfa, Ploncia Aica, etc., a comercianies ce jra-
nos. arirman haber realizalo importaciones uel Zcuacor pero en pe-

gueias cantidades.

Afirma que no hay cambios si

(]}

nificativos en los precios del pre-

senie 2io con reiacidn a los ce 1.976, cuvo promedio fué de 332.00 el
’ b4

ilo, 2l cual fué pagaco @ proveedores ce pPlanetz Rice, entre ellos

.

X

Almacenes E1 Lobo y Ferreterfa Bogotéd. En la actualidad (abril de
1.977) el kilo estd alrededor de $50.00. £El precio promedio de los
colorantes sintéticos en el afio pasado fué de $360.0C el kilo, esto
es, alrededor de 10 veces mayor que el pagado por kilo de somilla de

achiote. N

41 preguntar por lz calidad de los sintéticos, se expres§ favora-
blemente debido a su alto grado de concentracién, pureza, etc., y
faciliidad de adquisicifn por intermecio de las firmas importadoras

Sayer, Hoeschts, etc.

n cuanto a la estructura de la industria de los condimentos se

expres$ asi:

Esta smpresa es la mds grande en su género de Sur América. &n
Colom-ia existen 4 o S firmas gue producen como minimo el 5

eferiz nacional y que puecden claciiica@rst CONO EmMPrases; esto si se
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tiene on cuenta el ndmero de cmpleados permanentes que ocupa, 21 vo-
l6men de materiz prima utilizada, la tecnologfa empleada, la inver-

sibn ce capital, el ndmero y calidad de lo producico, etc.; el resto
son pequefias empresas caseras que indudablemente tienen algunz impor-
tancia dentro ce la oferta total de estos productos. Zn la pégina i€
33 se presenta una gré&fica en 1a Que Se puede apreciar los procuctos

de ésta y otras empresas que se encuentran en el mercado.

CARACTERISTICAS DE LA SEMILLA

ERFEEREREEEXXKE ¥® FX XXX X
Para que la semilla de achiote sea considerada de buena calidad,

debe cumplir ciertos reguisitos entre ellos:

iio contener hongos, estar libre de impurezas, tener un graco age
humecad entre 53 y 75. Aoreg6 que s2 requiere investigacibn sobre
cémo reducir el porcentaje de grasa, ya que este Tactor gificultia su

orocesamiento. Esta afirmacibn esid en contraposicién con otros

concepios dados en las empresas encuestadas, lo cual puede oLcctefer

2 los sisiemas de procesamiento utilirados en cada una de elles.

(4]

1 porcentaje Ge colorante lo estiman en un 18i @unque la semilla

s procesaya en Ssu totelidac. .0 proporcioné informacién sobre la

¢

srocecencia ce la semilla, aungue puntualizé cue la auguisicidn ora

@n la Coste Atlédntice, departzmento de Corooba.
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R3BECTUS GENCRALES 0L LES COLORAUITEZS VEIGZTALES Y SinTZ7icls
EREEFERR AR ELHAF® H KA F NELEEXFHAEN AR A RFLRE % redNkwihdd
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£l entrevistado manitasié conccer poco soure el cultivo en s vy

c¢e las dreas donde se cuitiva o podrfa cultivarse, pero sf puniualizé
que el Ecuador es un prouucior importanie en esta semilla. Al inds-

gar sobre le procecencia ce ios colorantes sintéticos, arfirmb que o-

ran importados de Alemania, fspafia, Holanda e Italis por las casas

Jayer y Hoescht principalmente.

Igualmente manifest6 que Colombia ocupa el segundo lucar en el
muncdo como consumidor de colorantes vy condimentos después de iéxico.

£n relacifén a productos terminados (condimentos) en el caso ge Co-
iomdia, existen preferencias muy marcadas de 1os consumidores, ancon-

-

trancc en la Costa Atléntice predileccibn por productos 0SCuUros, nien-
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Anot6 que el azairén e. olrc producio dc cualidawss muy acsptadles
como colorante, pero gue sz saig peco 2 su culitivo; hizo ampiilos co-
mentarios soora otroes cultivos Gue N0 200 colsrancas, soro siomuy
proimisorios pera aste indusiria come son @i aje y la pimienta, impor-

tados principalmente ce Cnile y Zrasil raespectivementa.  In 1.775 se
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importaron unas 60 toneladas de pimienta @ precios sumamente altos.

Irualmente 1rdn y México son grandes expcriadores de comino y pimien-

L)
Ut
[«

ta. La importaci6n nechz en 1.976 de estos pafses, sobrepasd la

o
.

toneladas, con un precio entre 40 y 80 centavos ce c6lar la libr

CONDIMENTOS £L ZAFIRC: In esta ~4brica fuf entrevisiado el sefior

(%]

gillermo Rodrfguez, el cual manifest6 que su smpresa tiene 12 afios

c¢e fundaca; las materias primas utiiizadas en 1.976 correspondieron
a 180 kilogramos de achiote, lo cual equivale a un 257 del total cel

colorante utilizado; 480 kilogramos de sintéticos para un 66> del to-

al y 60 kilogramos de colorantes de rafz, para un 7.1 gel total pro-

o

casado. <1 voldmen de colorantes vegetales y sintéticos vutilizados

e meiz,

Fu6 ce 720 kilogramos ios cuales son mezclados con nerinas

arroz y cerivades principalmente, para obtener los productos Tinales.

puntualiz6 que compra los colorantes vegeiales en canticad y call~
gac en la plaza de Paloguemao y en varios graneros donge encuenira
achiote curants fodo el afo a precios nuy variedles sapdn iz época;
Gice que se consigue 2n semilla y en cépsula. La ceniral ce Corabas-
tos la considera como el principalvcentro gistribuidor de achiote ya
que allf{ se encueniran las Virmas mayoristas y nomora a la sociedad

"esa Hermanos', como importanie abastececora.
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Sefiala a Ecuador y WMarifio como las principales zonas productoras
de achiote. &n contraposicifn con otros procesadores, considera gue
una senmilla de mejor calidad deberfa de tener mayor tamaiic y un por-
centaje mds alto de grasa, Estima la materia colorante de ia semilla
en un 155 y atribuye su variabilidad al tamafio de la misma. Afirma
no haber adquirido achiote procedente ¢el “Litoral Pacifico ni de las

zonas cafeieras.

tsta empresa adquirié semilla de achiote durante 1.976 a un precio
entre 340 y $50 el kilo, el cual comprado con otras fuentes, resulta

costoso. Los colorantes sintéticos los adquiri6 a $550.00 el kilo.

-Es muy poco el conocimiento que tiene de las posibilidades del
achiote como colorante no s6lo para el mercado nacional, sino para el
internacional. A pesar de que los colorantes sintéticos son muy cos-
tosos, cdice el entrevistado, reconoce que presentan {acilicdacd para
Su proceso y cita a Alemania y Holanda como lugares ce procadencia

de los mismos.

n su linea de produccién cuente con: ajo, canzsle, color, comino

(]

vy pimienca. £l achiote es utilizedo dnicamen®e para coior, 2l que a
su vez es empleado en la elaboracibn ce embutidos. aAszrege que entre
mds rojo sea el color, es mds apetecido por los consumidores. Utili-

z2 polietileno para sus cmpaques.
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Considera que en Colombia hay unas 120 empresas entre grandes,
medianas y pequefias y reconoce, en orden de importancia a nivel na-
cional, a ¢l Rey, Sasoned, iianestic, La HNena y HMurillo como las més

grandes. A su empresa la incluye enire las medianas.

PRODUCTOS MAGESTIC: Fundada en 1.961, se entrevist6 al sefior Anto-

nio Leyva, gerente propietarioc de la misma.

Utilizan colorantes vegetales y sintéticos; dice que adquirié
1.200 kilos de achiote durante 1.976; aunque no precisé el voldmen
total utilizado de sintéticos, s{ menci6né la tartrazine y el rojo
ponceau, los cueles mezcla con harina de maf{z principalmente. Reco-
nocié tener dificultades parez adguirir el achiote en la cantidac y
calidad requerida y sefialé como causa principal la exportacibn, sin

ger cifras o pruebas de esta afirmacibn.

Z£1 porcentaje de ccleorants ce achiote

[0]

sté entre el 10s y ei 15..
iienivesté hater compracdo samilla procedvente cel Litoral Pecifico @
un precioc entre ;40 y 450 el kilo. Considera al Ecuador como U

fuarte productor y cita a2 Alemania como lugar de orfgen de los co-

lorantes sintéticos.,

tiencion6é la Costa Atléniica y la Pacifica como principales conas
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productoras de achiote. Recaic6 que conocfa cultivos ce achiote on
la Guajira. Afirma que parc considerar una semilla de 6ptime cali-
dad para ser procesada, debe tener buen secado, limpieza y mejor

contenido de grasa, lo cual no es f4cil de encontrer.

La empresa en considerada entre las 10 mé&s importantes del pais
y menciona en su orden a: £l Rey, Saséned, [ionserrate, L2 Nena, El

Gaucho,. deniro de las principales.

JACASTO: Empresa del ingeniero Agr6nomo Jaime Castellanos Orozco,
quien ademés ce ser el propietario, es el gerente. L& inf ormacibn

1a suministré Francisce Javier Jaramillo, gerente técnico y de ventas.

Esta empresz suministra materias primas para la elaboracibn de
concentracos en los que schresalen los preparacos a base de naflz, sor-~
co, achiote, carophil, torta de soya, harine de alfalfa, harina de
pescado, etc., encontréndose adends en proceso de expansibn y diver-

cificacibn.

Manifieste tener serias dificultades parz conseguir achiote a
orecios eccnéricamatie aceptables y de buena calidad, por lo que Vun-
camentalments ubtilizan sl carophil. Agrega que 20 nramos de éste,

squivelen 2 2 iilogranmos de achiote y velen J75.00.

Ul




12~

Dice que en caso de conseguir achiote, el consumo interno seréd
de 2 a 3 toneladas anuales; en caso contrario se utilizan 20 gramos

de carophil por tonelada de concentrado.

Afirma que un concentrado con achiote, por ejemploc el utilizado
para el consumo de aves, da mejor coloraci6n el la yema de los hue-
vos, csta apreciacién, aunque predomina en sectores de agricullores,
su respaldo cientf{fico estd en proceso de investigacién. £&n cuanto
a ia oferte ce la semilla, consider6 que es muy poca e irregular; a
veces la encueniran en cépsula lo cual dificulta su transporte, ax-

traccibn y limpieza.

comenta que la adquisicifn de achiote la efectﬁa por intermecdio de
mayoristas de Corabastos y en ciertas &pocas lo trafan de Ipiales o
Zcuador, proveniente de acopiadores de cierta importancia. Ratificé
que las principales zonas procuctoras son las dos costas y asegura
como especial la zona cel Sajo Calima, y por oiro lado Sucaramania.

ConTirm6 que la produczi6n en la {inca d¢e Samuel Jaramillo, locazliza-

da a2n el

1

[
C.
[

gajo Calima, ia acdquiecre sn su totalidad el sefior focelio
Tenorio, quien la utilize para producci6n de concentrados en su plan-

tel avicola ubicado en la ciudacd de Suga.

Zxpres6 que una caracter{stica para consicerar 21 achiote de 5p-

time celideu, es la colcracibn pareja y ie p-ueoa hecha con acue.
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Asegur6 no conocer el porcentaje de colorante de la semilla. Tiene
un buen concepto del que proviene de la Costa Pac{fica y afirma des-
conocer que haya producci6n en las zonas cafeteras.

£n 1.976 adquirieron achiote a $46.00 el kiloj actualmente prefie-
ren el uso del carophil debido a la escasez y costo del colorante

vegetal.

Considera relativas las posibilidades de exportacifn del achiote
debido a2 las limitaciones, no solo en el mercado internacional, sino
en el mercado nacional. Califica al Ecuador como uno de los princi-

pales productores de achiste a2 nivel mundial v a Alemania, Holanda y

Tsiados Unidos en colorantes sintéticos, lo que consideran féciles

Ge utilizar debido a su concentracifn y pureza, aumque anot6 gue por
la poce cantidad a mezclar, se hace necesario utilizar una mayor cuan-

tfa dc meterias primes. -

COTiTARIGS GEINERALELS

FEFRNFXRFHRSN XEERFREEXY
Tn ferma general, sc puedz resumir que el achiote es un gran pig-
mentante v soluble en agua; su precio ha llecado a 446.0C el kilo

& 1.977). £s de consideracle importancia estudiar su mercadeo

L

(asril

.

'z que se cesconoce totalmenie. Finalmente, se afirmé gue el mayor

uso potancial cel achiote no asté on las 7ébricas procesadoras da

R v R
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condimentos, sino en las fébricas procesadoras de concentrados.

£1 achioie es molido y su mayor o menor uso depende del precio;
debe estar desgranado con el objeto de reducir el costo del trans-
porie. Zn raciones de avicultura, es bdsico el uso de pigmentantes
debido @ que 6éstos le proporcionan coloT & la carne y al huevo.
“Igualmenie consider6 que cn ia harina de alfalfa y de maiz, son
pigmentanies. Finalmente agregf que se carece de una politica ce fo-
mento, investigacifn y asistencia para este cultivo y recomienda te-
ner en cuenta las condiciones de precio, calicad y oferta permanente
pafa que el achiote pueda competir en lia actualidad con los coloran-

tes sintéticos.

ZOMA HMORTEZ - SARRANQUILLA

FWHE FXFKK KHIFRXFERXXEX

Tstos feoonularios se ciligenciaron en 1@s ciudaces de zarrangui-

es de julio de 1.577

g

1la v Ceriecana cdurante =1

i =

U303
ey

l
1
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SAS01IZ: Is una empresa con 25 afios de funcada y es actualment

la wds pocsrosa de la Costa atléniica y iz senunca a nivel nacion

[w]
12

i tevss



]

15~

Procese 5.000 kgs/mes de semilla de achiote, 45C kgs/mes de rojo
ponceau, 1.200 kos/mes de amarillo huevo, 1.500 kgs/mes de tartrazi-

ne, 16.500 kgs/mes de harina de arroz amarilla, 2.0G0 kgs/mes ce ha-

rina de arroz y 9.000 kos/mes de promasa. La mezcla de estos produc-

tos se efectda en las siguientes proporciones: 14.02,; de semilla de
achiote, 8.84% de colorantes sintéticos y 77.14j; de harinas, para un
porceniaje olobal de 63;; de semilla de achiote y 37 de colorantes

sintéticos respectivamente.

Esta empresa produce un volGmen de productos terminados, alrede-
dor de 35.650 kgs/mes, lo cual se proyecta para el afoc 1.977 en una
produccibn equivéiente a 427.5 toneladas. En esta produccif6n se han
invertido 60 toneladas de semilla de achiote y >7.¢ toneladas de co-
loranies sini&ticos. <1 resio de los componenties son harinas de a-

rroz o mafz.

SRODUCTOS LARA: Es una empresa con 20 afios ce fundada y es aciuali-

[

mente la segunda en importancia de la Costa Atldntica, quintz @ nive

[t4]

nacional. Esta empresa nc utiliza colorantes sintéticos para la
coraci6n de sus productos, devido a las preferencias de los consumi-

dores.

Joa

g3ty




harina de mafz, para una mezcla total en porcentiaje ce 12.7% ce se=-

milla de achiote y 83.33,s de harina de mafz.

fsta empresa alcanza un voldmen terminado alrededor de 6.0us
kgs/mes, lo cual traduce parz el afio 1.977 ecn una produccifn equive-
lente a 72 toneladas. En esta producci6n se han invertido 12 tone-

ladas ce semilla de achiote y 60 toneladas de harina ce mafz.
Y

COMDIMENTOS WINSOR-LA COSTENA: £s una empresa con dos aiios de
fundada y es actualmente la tercera en importancia en la Costa Atlén~
tica. £Ista empresa no utiliza colorantes sintéticos en la elabore-

cibn de productos.

Procesa 1.000 kgs/mes de semilla de achiote, 3.000 kos/mes ce are-

Q.
[}

parina y 1.57C kgs/mes de sal. Le mezcla gstos productios s2 efec-

[

tGa en los siguientes porcentajes: 17.95: de semilla de achicte,

fste empresa alcanza un voldmen terminado de airecedor >5.57C

«os/mes, lo cual traduce pare el afio 1.977 una produccibn equivelen-

te 2 65.34 toneladas. ©in esta produccib6n se han invertido 1l£ tonele-

das ce semille ce achiote v 34.84 tonelacas ce arepearina y sal.

B P R T S/
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ALIINDS YACAMAI}: Es una empresa con un aiic ce funcada. Actual-

mente es la dnica fdbrica de condimentos en la ciudad de Cartagena.

Procesa 166 kgs/mes de semilla de achiote, 166 kgs/mes de amarillo
huavo, 833 kgs/mes de harina de mafz. La mezcla de estos productos
se efectda en los siguiéntes porcentajes: 14.,29: de semilla de achio-

te, 14.29% de amarillo huevo, 71.42% de hatine de mafz,

Esta empresa alcanza un volOmen de producto terminado de 1.166
kgs/mes, lo cual traduce para el afic de 1,977 en una produccibn equi-
valente a 14 toneladas. En esta producci6n se han invertido 2 tone-
ladas de semilla de achiote, 2 toneladas de colorantes sintéticos y

10 toneladas de harina de mafz.

Los ingredientes no colorantes para elaborar las mezclas son pro-
ductos derivados tanto de mafz como de arroz, los cuales son obteni-

dos directamente en la Costa Atléntica o en el interior del pals.

(o8]
™
[N}

RTA

=

*
*

Istas empreses no vienen dificultades en adquirir materia prima;
el dnico probleame lo presenta la adquisici6n ce la semilla de achice-

te Tuera c¢e lz &poca de cosecha. £Isco obedacc ol ré
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precipitacién que presenta toda la Costa Atléntica. Esta zona es con-
sumidora de gran parte del achiote que produce; es por esto que las
empresas han tomado la decisifn unénime c¢e comprar en dicho perfodo
el achiote que consumen a través del afio, tratando con esta medida

de minimizar hasta el méximo los proclemas que se puedan presentar.

- Por las caracterfsticas .de clima y deficiesncia de almazcenamiento, se

presenta el problema de deshidratacién excesiva en la semilla, obli-

gando 2 efectuar el proceso contrario para tratar de darle propieda-

des muy similares a las que caracterizaban a las semillas recién co-

sechadas. £s de aclarar que la semilla con el resecamiento, no pier-
de ninguna cualidad como colorante; sclo se presenta disminucibn del
peso. La hidratada es con el fin de poder procesarla de una manera

mds f&cil sin gque sufran los molinos.

La senilla de achiote es obtenida en el departamento ce Cérdoba,
trafda pésicamente de la ciudac ce lonterfa, pero cultivada especial-
mente en lae zonas comprendidas entre flansta Rica, Tierra #Alta, jion-
terfa, Cereté y ixica. &n el departamento de Sucre no se pressnta un

A8rC&U0 Gue se pusada catalonar como producior en gran escala, In el

)

departamento de Zolfvar, aunque su mercagdec No 88 muy rico, S2 le en-
cuentra cultivads en la zone de £1 Carmen De Bolfvar y poblaciones
aledaiias a ésta. In el departamento del Atlédntico s{ se encuenira

un mercaceo mds ssfinido, especialmente en la ciudad de 3arranquilla.

i

(

1)

Se presentan zonz 2 cultivo entre las poclaciones dz Luruaco a




-19-

Sabanalarga, disminuyendo en las zonas cercanas a la ciudad de 3a-

rranquilia y en las poblaciones de Halambo y Folo {ivevo. &n el de=-
partamanto de ifagdalena el mercadeo no es significativo; lo més im-
portante es la zona comprendida entre el Cruce y las poblaciones de

Sevilla, Aracataca y zonas vecinas.

cn toca ia zonz de ia Cosita Ailéntica, los cultivos técnicos o a
nivel comercial de extensibn superior a una hectdrea o érea mayor,
son muy escasos. ?n general el achiote es cultivado en todos los
departamentos de la Costa Atlédntica a un nivel muy rudimentario, es
decir,»se encuentra sobre todo silvestre en cafiadas y zonas aledafias
a la montafia. Es desaprovechado en parte; en épocas de coseche se
pierde gran cantidad, debido principaimente 2l desconocimisnto de la

ie la renibn.
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importancie comercial des est

o tiene sembraco en forma antitécnica, sin
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Z1 comdn de las gentes

ningdn cuidacde, en los solares de las casas vcicadas =zn el campo, c€on
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un vromedio de 10 érboles po- solar. L siste Que siguen para su

utilizacién es muy rudimantario.

£n relaci6n a los precios pangados por la adquisicibn de semlila

Ge achiote durantc ie Spoca ce cosecha para 108 meSss comprencicos
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remananies que han sido almacenados en &poca e cosecha y adquieren

4

un precio de 60,53 a 70.U0 kilo.

Zn cuanto 2 la estructura de la ingdustiriea Ge condimentos, se ex-

presaron de la siguiente manera:

SASGiHED: Distribuye para toda la zona de ia Costa Atléntica y oran
parte cel pafs., tstos productos estdn catalegauos como de los mejo-
res a nivel nacional, colocados en todos los supermercados de las ciu-

dades més importantes. zn su lfnea de producci6n utilizan el achiote

pare iz fabricacifn we salsita color, azafrén y jpuisol.

=

COMJINENTCS LARA: Distribuve para gran pocis ce la Costa Atlénti-
ca, eiatora productos de buena calidad, 108 cuales se encueniran en

21 mercacdo &l alcance de las gents
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cag con achiote, @segurando que antes deo lanzer sus productos al mer-
cado, ia produccibn se encuentra vandida en v 2lto porcentajs.
dtliéntica.
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Toda 1la procduccibn que elabora ia cistrivbuye 2n hospitales, clini-
cas, oatallones y enticades consumicoras ce altos voldmenes. Zstz
empresa tiene como poiftica no utilizar colorentes sintéticos en Ssus
productos, arjumentando que ia utilizaci6n de la semilla de achiote
an la elaboracibn del producto, les ha permitido una excelente cali-
~gdad. La salsita color es el producto de mayor venta y consumo en el

mercado.

ALIROS YACAMAN: Es la dnica empresa ubicada en la ciudad de Carta-
gena, de menor capacidad que las anteriores por ser una indusiria na-

ciente. 5in embargo vende toda su produccibn en la ciudad. Su pro-

ducto de mayor consumo se denomina salsita costeiia.

ias denominaciones de color Y salsiia color para los productos
clesoracdos en ia costa obedece, seglin l2 ex iicacifn de los mismos
productores, a una resolucifn emenaca cel “Ministerio de Salud PGDii-~
ca, en el sentico ce que cl nombre "Azafrdn" no se puede utilizar, ya
gue éste es un colorenie vegetal y lo producido a nivel incdusirial
es totaimente cGiferante; por lo tanto es necesario adoptar otros nom-

ores mds acordes al producio qud se esté elzborendo.
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CARACTERISTICAS DE LA SEMILLA

FREERREEARFRFRK FX XH KL SRFK
fxiste una afirmacibn general en cuanto al desconocimienic casi
absoluto en le relacionacdo con el cultivo del achiote, sus précii-

cas culturales, as{ como tamdién las condiciones adecuadas para una

explotacibn técnica, ademés de &reas ecollgices apropiades.

£n cuanto a las caracterf{sticas propias de la semilla es poco lo
que conocemos; Solo contamos con la experiencia que hemos adquiricoe
durante el tiempo que llevamos negociando eon el producio. Al com-
pfar la semilla, exigimos que sea de color rojo, que su recoleccién
se haya efectuado hace pocc tiempo porqus de lo contrario se presente

secz y de menor rendimianto.

n la ciudadc de edeilin an el
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LA GRAN COCIMA: E£s una empresa que tiene 25 aifios de funcada y es
actualmente la empresa més grancde en Su cénero en la civdac de {iede-

r
Lisite



Procesa 2.50C kns/mes ce semilla ue achiote, 3.750 kgs/mes de tar-
- ? )

trazine, 25.900 kgs/wes ce harina cg arrcz. La mezcla de estos pro-

ductos se efectlia en las siguientes proporciones: &, Ce semilla de

eyt

achiote, 12,5 de tartrazine y 38 de harina ce arroz.

Zsta empresa alcanze un voldmen de producto terminado que s@ esti-

50 kgs/mes, lo cual se traduce parz el afio 1.977 en una pro-

%)

ma en 3l.
duccibn eguivalente a 375 toneladas. En esta produccibn se han inver-
tido 30 toneladas de colorante vegetal y 45 toneladas de colorante

sintético, completanco el resto de la produccifn con harina de arroz.

TL GRAM CAMPEOM: £s una empresa fundada hace 35 afios. £&s actual-
mente la segunda en su género dentro ce la ciuded de Medellfn. Pro-
cesa 500 kgs/mes de semilla de achiote. 75 kgs/mes de tartrazine,
12.5 kgs/mes de rojo ponceau, 1.80C kgs/mes de arroz, 1.203 kos/mes
de crema ce arroz/ La mezcla de estes productos se efectda en las

siguientes proporciones: 13.94s de semilla de achiote, 2.44: de colo-

rantes sintbticos y 83.6%5% de arroz y sus derivadcs.

fsta empresa alcanza un voldmen de producto terminado gsue se es-

tima en 3.587 kos/mes, lo cual traduce para el aiio 1.977 en una pro-

)
[
ut

cuccibn eguivalente tonelacas, de las cualos & son de colorante

vegetal, ¢2 colorants sifitético y J¢ tonelovas de arroz y sus cari-

vados.



24—
LA PRIMAVEIRA: £s una empresa funcada hace 4 aiiov y es actualmen-
te la tercera en su gbnero en ia ciudad de ileuellin.

-

Procesa 200 kgs/mes de semilla ce achiote, 200 kos/mes ce tarira-

3

zine, :.066 kos/mes de crema de arroz. La nezcla de estos productos

se efectUa en las siguientes proporciones: 13.63,; de semilla de a-

chiote, 13.63} de tartrazine y 72.74j de creme de arroz.

ilcanza un vollmen de producto terminado ge 1.466 kgs/mes, que
traducico al afio 1.977 da 17.6 toneladas asf: 2.4 toneladas de sin-
téticos, 2.4 toneladas de colorante vegetal y 12.8 toneladas de a-

rroz o sus gerivados.

Algunos productos obtenidos en esta empresa son mezclados princi-

paimeniz con arroz o Sus cerivacos provenientes del Tolima y Huila.

stas emprosas no tienen dificultades en ezguirir materia prima.

(=8

adquisicif6n ue semilia ce achiote

™
3

£l Gnice problema lo presenta

cual estd recida por el régimen ce

' -
0

fuzra de la &poca de cosechs,

:

srecipitacibn que se presenta c¢n toda la zont ce ia Costa ~tléntica.

secelifn Soio se consume oi achiote provanience
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cde ic Costa Atléntica. Por este motivo se trata de comprar la exis-
- tencie necesaria en 6poca de cosecha con cl objeto de suplir las ne-
cesidades durante el transcurso c¢el afio, sin presentarse mayores pro-

blemes para su almacenamiento, ya que solo se presenta un poco ce re-

secaniento por parte de la semilla.

#iy

m‘i‘

Semilla de achiote ia adquieren en el departamenio de Cérdoba
trafdos especialmente de la ciudad de Monterfa y adquirido por com-
pra directa hecha a acopiadores de cierto nivel que son los comer-

ciantes principalmente de granos en general.

Zn reiaci6n a los precios pagalos por la semilla de achiote duran-
“te 1a 6poca de cosecha en la zona que la suministra para el interior

ios meses de enero a abril, presenta un promedio de 323.0C el kilo.

8

momento de realizar iz encuesta, se enconiraba en poca cantidad en

p &l
‘_.J

el msrcado. £ste poco remanente es adquirido 2 un precio ce $706.00

PN
K110

m
Pt

n P

preguntérseies por 1a calicdad de estcs colorantes sintéticos,
se expresaron favoraclemente debido a su alto grado de pureza, con-
ceniracibn. Las firmas due expenden estos productos son: La Bayer,

Hoescht, etc.

tas parsonas entrevistadas estuvieron de acuerdo en la poca
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» ceiidad de los sintéiicos producidos en el pafs. Por este motivo so-
h lo son utilizados en cascs de extrema necesidad. Ver apéndice
cn cuanto a la estructura de la incustria de condimentos, se ex-
presaron c2 12 siguiente& manera: somos las tres industrias que mante-
nemos el monopolic de toda la zona de Antioquie; nuestira produccibn
%: no da abasto; antes de salir al mercado, se encuentra vendida en su

totalidad,

La caracter{stica principal del mercado antioquefio es consumir sus

propias marcas.

L os productos de mayor consumo en estas industrias son:
Y

orT

=t

La Gran Cocina: EZ1 co
zl Gran Cempe6bn: El cclor, azafrén y la sadorina

La Primavera: £l azafrén vy 21 trisabor.

iR et e A e Bl
cARACTEARISTICAS

[y R L 12 TR RO

Afirman desconocer todo lo reliacionado con el cultiveo, la planta
y sus prdctices culturales.
iz semillz se procesc icl como lloge, sin que hasta 2l monenic

se helle presencado aigdn proclema. Lo gue sf se exize es que
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provenga de la Losta Atlédntica, que sea de color rojo y gue no lleve

mucho tiempo de recolectecde porque piede calidad @i cplorante.

~firman no conocer si hay importaciones y expcortuciones de semi-

1la de achioie.

ZOWA SUR OCCIDzMWTAL - CALI

EFRE KEEX FERKXELERENX *X¥ %

tstos formularios se diligenciaron en las diferentss ciudaces del

departamento del Valle del Ceuca durante el mes de mzy0 de 1.977.

LSeS

¥* %N

Dabido a la negligencia de los duefios o administrzegres de ias

~

empresas visitades, no se logr6 dar una solucifn satiz;
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encuestas; solamente en la ciudad de Palmira presta:zi. toda la cola-
boracién posible, io que hizo factible entrevistar lz: empresas "£l
Vaquero" y "iLe Haripose". 35z aclara que, debido z lz sipjiituc en

el proceso de estas dos empresas, solo se presenta~ :z-gs ge la pri-

mera de ellas.

IZL VAQUERC: s una empresa Tuncaca hace 25 &iiog . o an 2l momento

v
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la mads importante en la ciudad de Palmira.

Procesa 150 kgs/mes de semilla de achiote, 150 kgs/mes de amari-
1lo huevo, 150 kgs/mes de tartrazine, 150 kgs/mes de rojo ponceau y
2,250 kgs/mes de granza de arroz, con 180 kns/mes de sal. Los colo-
rantes sintéticos se utilizan alternadamentie en proporcién de dos de
ellos por uno de achiote. La mezcla se efecia en la siguiente for-
ma: 5.21% de semilla de achiote, 10.42% de cualquiera de los coloran-

tes anteriormente citados, 6.23% de sal y 7G.12% de granza de arroz.

£sta empresa alcanza un vollmen de producto terminado estimacdo en
2.380 kos/mes, lo cual traduce parz el afio 1.977 en una produccién
equivalente a 34.56 tonelacas, de las cuales 5.6 toneladas son de
sintéticos, 1.5 toneladas de semilla de achiote y 29.15 toneladas son

de granza de arroz y sal.

La mayorfa de empresas de alifios de estz zona utilizan arroz o

sus derivados como materia prima.

OFZRTA

ERFER¥

ista empresa dice no tener dificultades en adquirir materia prime

’

para la elaboracién de sus productos. £l Gnico problema se presenta
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en la adquisici6én de semilla de achiote Fuera de la €poca de cosecha.

z1 achiote proveniente de la Costa ntléntica tiene gran influen-
cia en la ofertza, no solo por el volimen producido sino por sy cali-
dad, la cuzl io hace muy apetecido en los mercados del interior del
pafs. Las empresas tienden a aprovisionarse de achiote en la Zpoca
de cosecha, con lo cual se evitan problemas de abastecimionto durén_
te el transcurso del resto del aiio. Sinembargo estas empresas afir-
man tener dificulitades en la adquisicién de esta materia prima en
época diferente 2 la cosecha. La produccifn de la zona costera del
Valle del Cauca zlivia parcialmente la insuficiencia de la oferta,
pues en esta zona la produccibn no estd demarcada por épocas muy de-
finidas debido en parte a la precipitacifn pluvial existente z io

ilargo de toco el afio.

La semillae de achiote proveniente cde la zona costera del Velle,

no ofrece el mismo grado de aceptacidén quc el achiotve de la Co:ia

Atisntice por parte de los empresarios, debido a la ciferanciz le
colores que presanta y al grado de pigmentaciln requarida por los

productores.

Sinemoargo no se presenta problem2 con el zlmacenamients ds la

[6)

semilla, puesto que si rebaja en peso, conserva {ocas las cuallia-

ges como colorante.
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La semilla de achiote &s producida en diferentes zonas del depar-
tamento de C6érdoba, acopiaca bdsicamente en la ciudac cde ionterfa ya
sea directamente por las féuricas productoras de alifios o por nego-
ciantes an granos. L& semille en el Valle del Cauca es producida an
regiones como Anchiceyéd v Sajo Calima. La que es trafda c=21 sur del

depariamento de [larifio y <&l norte del ccuador, pocc cusiz en nuesiro

medio.

cn relecibn a los precios pagados por la semilla de acihisie duran-
te el transcurso de aste afio, es més o menos de $45.00 =n promadio

para 2l achiote costeiic en &poca de cosescha. &n este momento se an-

cuenira el kilo entrz 4635.00 y 370.80. <1 achiote producido en la

zona Peci{fica lo pagen @ menor valor, pero al mezclario con el prove-

0

t

niente ¢e la Costa Atilé&ntica, adguiere un precio promecio similar. -

Al preguntar por le calidac ce ios colorantes sintéiicos, se ex-

raco

presaron {avorabliemenis cecido a su alio

Ly

aza, concenira-

)
0
0.

e pu

cifn y facilidad ce procesamientc y de adguisicidn en las compaiifas

2

~<

importadoras ce wvstos productos como son la Zayer, Hoschnsct, eic., ya

que Fleischmann suprimi6 =ste rengl6n de colorantes en el nmorcato de

los sintéticos para esios 7inas.

£n cuanto a la estructurc ¢ lo Indusiria (o 10% condimenios, oe
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£1 Vaquero suple todo el mercado de lz ciudad de Palmira y las
poblaciones vecenas como Praderz, Florida, Candelarie, etc. Toda
la producci6n sale &l mercado; no SomoS una eapresa grande, Pero

estamos en via de desarrollo.

CARACTEZRISTICAS DE L& SEHMILLA
FRHRFRERNERERHHRE HH FH KRHRRIE

Rfirman tener un desconocimiento casi total en todo lo'relaciona—
do con el cultivo de achiote: la planta y sus précticas culturales,
su fruto o semillia, el cbmo cosecharlo y manejarlo, etc, asi como tam-
bién las concdiciones adscuadas para una explotacién técnica y sus &~

reas apropiadas.

A la semilla para su proceso, no se le efect@a ningln tratamiento
sin que hasiz 21 momento Se pressnte aloln problema. E£n cuanto a
las caracter{sticas propias de iz semilla, las desconocemos; solo
cuentan las exigencias gue ha proporcionado la experiencia, esusdecir,
para comprar la semilla procuramos que &sta sea de cabr rojo, gue
provenge ¢e la fosia atléntica, gue no posea nucho tiempo de rescoloc-

tade porque wmuy seca pierce peso aunque conserva todas sus propiaeda-

des como colorante.




i Halihgst e S

X
¥

N

CUMENTARIOS DE ORDZN GENERAL
FEERNERENER KA KXRIF KERHHRF

“h cuanto @ importaci6n o exportaci6n, sabemos que el achiote lo
traen del fcuador y el cultivade en el pafs, sale por le Cosia atlén-

tica parz VYenezuela.

£l enirevistado considera que el éxito de esta firma obedece a que
frente a una competencia a nivel nacional, de empresas gue han logra-
¢o una mayor productividad, gsta haya podido mantenerse en el mercado
durante 23 afios, ademds del prestigio que han adquirido sus productos

en términos de su célidad.

Anota como problema 21 hecho ce que sus productos son embasados
nuevamente por personas inescrupulosas, quienes le adicionan herinas
y otros, con lo cual gesmejoran el procuctc en términos cde calidad;

io venden en bolsitas pegadas a cartones; esio a nivasl de tiencas y

plazas e mercadc.



ANALISIS DE ENCUESTAS A LIVEL DE ACGPIADORES

AFEEFREFE HH KREFARFEF * wrkXd X% FEFEXRENXEEN

#cii0RANDC INVESTIGATIVE

FFERKFRFHE XXFXRFARKFXRK

Las encuestas a nivel de acopiadores tiene como fin obtener una
informaci6n mi{nima para dar respuesiz a los objetivos propuestos.
1. Caraﬁteristicas de la semilla y su precio en diferentes perfodos.
2. Caracteristicas del mercado en cantidad, calidad, periodicidad,

ubicacifn y competencia.

5. Zonas de producci6n y almacenamiento de la semilla.

; 4, Hodalidades de transporte y fuentes de financiacién.

Se procedi6 a efectuar las encuestas en forma directa con la per-

3 sona encargada ce este movimiento de compra y venta de achiote.

’

ZONA VALLE DEL CRUCA
REHE XXBHE RXF ERFRE

CaL:
=

£ A R

LECIIARDC ARTCAGA: Propietario de un negocic situado en la antique

)

aleriz central de la ciudad de Celi. Cocmercia con achiote cesde hace
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10 afios. QJealiz6 transacciones el afio pasado con un voldmen de i0
toneladas de achiote en senilia.
£n la actualidad el safior /Artasaga es la persond que mayor veldmen
Ge achiote comercia em la ciudad. Abastece en gran parte las fébri-
9

cas de alifios "E1 Gaucho" y "Alifios América", de sume importancia

- i tanto a nivel departamental como 2 nivel nacional.

P La mayor pate del achiote que adquiere proviene cde la Coste Atlén-

T ticae especiélmente de la ciudad de Monterfa.

YN

[lo se le da mucha importancia al achiote cultivade en la Costa Pa-

§’ cffica por su color poco intenso que produce, giferente al tintes pro-

ducido por el "costefio"; esto debido a la poca preferencia que ias

j personan tienen de este mercado.
i

r]1 achiote de la Costa Pacffica sz ha tenido almecenado durante
el transcurso 62 un afio y al usarlo da color con la misma intensidad

de achiotz recién recolectado, de acuerde a los comentarics rea:iza-

: dos por las personas que lo han utilizado.

Este achiote se mezcla con el proveniente de la Costa Atléntica

con el fin de obtener mejorss precios. £L que se trae del Ecuador
J

es de male calidac, on comparacibn al producide cn ia Jostz Pacfivi-

ca; ©s por 2sto Que no Tiena 3uilcd Yy lo treen muy esporddicamenta.

(8]
y
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Z0ilA COSTA ATLALTICA

KRKHN FERKAL FRFEXXEXX

FONTERIA
2 I

JIMEREZ HERMAMOS: £l seiior Jaime Jiménez, socio de la compeiifa,
fué entrevistado y nos manifest6 que hace aproximadamente 10 afios
comercia con achiote. &sta firma funcionz individualmente en iran-
sacciﬁnes simples; cuando se presentan negocios de mayor cuantfa, o-
pera conjuntamente con su hermano quien conforma la sociedad. Co-

mercializa un voldmern de 40 toneladas de semilla de achiote en forma

individual.

Una vez realizada esia entrevistia, se procedi6 a conversar con el

P

seiior Guillermo Hoyos, manifsstfadonos que hace dos afios comerciz con
achiote. Comercializ6 un voldmen de 25 i{oneladas de semilla en esta

Gltime cosecha.

CiiTanl 02 CGRANDS: Socio entrevistado, Hacio Jiménez. [iegociamos
con achiote desde hace 7 afios. Las transacciones realizadas an la

Gltima cosecha fueron squivalentes a 15 toneladas de semilla.
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gsia semilla la compran y la venden como cuzlguier tipo de grano sin
darse cuenta de la procedencia exacta del mismo; solo les interesa
que se produzca en la zona en la cual tienen su radio de accién para

los negocics.

Al comprar esta semilla, el grano debe esiar seco de agua, listo
bara almacenar aunque el tiempo para esto es géneralmente muy corto.
Este movimiento se hace en fofma rdpica, lo cual se traduce en fécil
enirada y salida del mismo y por consiguiente, mayores mé&rgenes de

ganancia.

El achiote tiene el mismo tratamiento que cualquier tipo de grano;
su almacenamiento es méds corto debido a su demanda y se vende tanto
para la Costa Atléntica como para las ciudadaes del interior; todas
las transacciones se efectdan ce contado y generalmente en la pueria
de los negocios. Las compras por lo cengral son de libras sin lleger
erta es sumamenie escasa. 3016

a suyperar la cifra de 500 kilos; la o

s

se conoce 21 achiote producido en estas regiocnes.

£stas personas no posean ningln tipo de Financiacidn fuera de los

mérpenas que les proporciona a2l negocio o préstamos por intermedio

de otras personas ya sean aminos o prestamistas particulares. Il

precio del achiote fluctda ce acuerco & los movimientos de oferte vy

demanca, 10 que a su vez depende de la produccibn de semillia cue



W
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esté& proporcionanco ic cosecihe; al salir ésta en su principio, alcan-

26 un precio en el mercado de y15.00 el kiloy a2l llerar a su término

se encontraba a o55.Cc0 el «ilo.

BARRAIQUILLA

FE R R RS IR
CLIVERIC OLIVARE3: Comercia con acihiote hace 5 afios y en la (ltima
cosecha rzalizé iransacciones por un voldmen de 10 toneladas de sami-

ila. S5u negocio esté situade en lia palerfa denominada Sarranquillita.

ALIRIG LUIHTEAG: Comercia con achiote hace 5 afios y en ia (itima
cosecha -ealiz6 transacciones por un voldmen de 10 -tonciadas de semi-

ila. Su negocio esté sitwado en la galerfe Genominada Barranquiilita.

CLIVTAIC CLIVERUS: Comercia con achiote hace 5 afics y @n la (itine
cosecha realiz6 transaccionas por un volilmen de 6 tonelades de seni-
ile. Su nzgocio estl situvado en la palarfa denominada Serranguilliva.

Une vez reaslizadc sl anédlisis concreto ce las enirevistas electua-
sas con los comerciiunies, oo iiegd © la conclusibn de qus el movinien-

to ce senpille ce achintas gue se efectda en la ciudad de Jarranquiiia,
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Il cchiote que ¢sces Seioros compran Lo veneen @ 1as v

procasaioras de alifios qQue Se encueniran on ia misma ciudas, unGus

més catos al respecto.

Tsios formularios se diligenciaron en ias ciucade
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iia, Cali y Honterfa durante los mesas de junio y julio de 1.577.
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Las encuesias a nivel de anriculcores tiens como Tin obienar una

inTvormacibn minima para Jar respuesie @ 1od oojetives propuastos,

et L

-

los cuales se pueden sintetizar de la Siguienta manera:

k
1 1. Tiempo de establecimianto del culiivo.
2. Labores culturales en neneral. P

3 3. Cpoca de coseciha.

é 4. Frecios de la semilla en diferentes perfocos de tiempo y sus ca-
'% racterisficas agronfmices,

!

: 2. lonas de cultivo.

é 6. Sistema para secadso del fruto.

§ T. Jisponibilicad de la meno Ge obra.

3 5. Produccibn, rendimicnto y mercadeo.

10. Comentarios de orden jonarci.
£stos formularics se diligenciaron en 21 depeartamenio del Valls

6]
[v)
&)

e junio y julio de 1.8V,
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Despuds da atelanticr aigunas entreuigtas con procesadores, COMED-
ciantes de granos en ceneral, etc. y finalmente consultas haechas Li-
rectamente en los bancos que realizan présiamos ayropecuarios y & 20-
:icades que estén vinculadas & este sector, sc logr6 coﬁocer los nom-

bres ge las personas qug posaen culiivos e achiote a nivel comercial

ce unz manera cécnice.

Luego se procedié & realizer iz entrevista en forma cirecta con
la persona dueiia o encerpade ¢e la finca donde estd establecicdo el
cultivo.

De acuerdc a las caracteristicas y regularidac
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encuastas en cada una g2 1les zonas, Se realizf e
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A CGETi PACIFICA
%

RREFA RAIRE

g

————— i myescy P

FINCA PONTOD 3ELLU: Fropietario X

, Socio zoministrooor. Situada en el ia
Gel ¥alle del Cauca con unc extensi6n de 64 heciéresas ds las cualizs

T se encueniran semsradas Con cchjote.

5ia ronidn el Bajo celimz estd tomando importanciz extraordinaric
por lo que concierne 21 cultiva de achiote; esto gracias al onpon?



personal profesional guc trabaja en esta zona, los cuales han tratace

por todos los medius de lograr incrementar este cultivo de tanto fu-
turo como colorante venetal, no solo 2 nivel local sino tanbién 2 ni-

vel nacional.

£l Litoral Pacf{iico posec una gran ventaja.sobre ei Litoral Atlién-
tico representada en la precipitaci6n. Mientras que en el primero
ias lluvias se presentan repartidas a través de todo el afio, lo gue
se traduce en un ciclo procuctivo en forme continua en tanto que el
segundo, por tener perfodos demarcados de invierno y verano, la cose-

cha se presenta una sola vez en un perfodo geterminado.

Por ser estu finca la Gnica que lleva regisiros desde el momsnto
en que sz estazlscib el cultivo, se tomb como muestra para reailiiar
ios estucios ps-tinentes del caso.  In 21 afio ce 1.9756 realizf sxpor-

caciones de semilla de achiote bajo la Firma comercial "Agropescueria

San Judn" v por intermsdio <@ la Ixportadora interamsrcicana con la&S-
‘

~ino a la& Food Industries ie@ innlaterra, en un Vo

dman o=

15,030 kiles pa-a un valor an dflares ce 12.320.00.
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d¢e cépsula guien en 2sto momento se estéd controlando con Sistemin vy

S.P.i. @n Sosis oo litro y medio por hectérea.  Un control <2 tipo

0

ultural es recoiectar las cépsulas en el momenio ¢o @orir v poner-
las a secar; en 1los gré&licas /2 10 y 1)l se muestiru el perforacor y
igs daiios gue ccasiona.

Se fertiliza con abonos completos como 15-9-4 para crecimiento y

8~1 5-6-3 para produccibn, adema$ de un litro de foliabono.

tn 2l nuestrario de variedades que presenta la finca se puede ob-
servar que hay tipos de xhiote a las cuales ataca el perforador y &
otros no, estando en icéntices condiciones; las cépsulas de cuya

planta son de color amarillo son las més atacadas ic cudl amerita

investigarse.

Dara las lanores de cultivo se utilizan las herramientas comunes

para iabores agricolas como azadones, varratones, palas, tijeras po-

Fara reccleciar 2l fruto, no se puade estipular tiempc exacto;

DOr este motivo 25 acons

[{1]

Jable un treoajador permanenie; sSu secaco

@s el sol v se efectls cde2 una manera similar al realizado para ol

’

[of

(]
Q
<
8]
.
-
w

ra gxircerlo de 1o cdpsula se emplzan parcoias y {inglmente

T2 enRala O CO08LaLs L0 VAIQUS.
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i. Jomiliero S0
2. Preparacibn 145
5. 3iembra 219
4, Limpieza 152
v. Urengjes g3

5. Podas temporales
7. Desyerbas 166
3. Podas de formacibm 520

g, Fertilizacibn . léc

iG. Orenajes 2z
il. Contrcl de plagas Zé3
1?. necdicdas sanitarias 50
i3. Giros 150

TLTAL L.Tli
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Jituada ern Polo {ivevo, Atldncico con unc oxienuibn S 1 téroees

.
¢ Neoarils

AT - . m o mted e
U 138 cualies Ju 08Cln Con SCNioT.

cl PCORVEKIR: Propietaria y entrevistada Helena 34nchez ce
Gordillo. 3Situada en [falamio, Atléntico con une exiensibn ce 120

hectéreas ce las cuales 15 se sncuentran con achiote.

FINCA LA CRUZ: Propietaric y entreovistado flicanor Ipafia. 3i
en anta Cruz, Atléntico con une extensibn de 40 hect

cuales 20 se sncuentran con achicte.
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PICRIETENI0 Y 28ntrevidiand Larios clacormuiti.

33 E0nsa an Treiemee 21t dan Aam A n e ane AT e T AT g e B m s e
JLoUaLS en LUSBTa, HSLLGOTICS CON UNG ORTensladn U8 wd. N@CdarsLs oo

188 cuaies <U se enculoniran zon achniotz.
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gs senmbrado en forme asocizda con cultivos como mafz y yuca en Sus

nrimeros estudoe.

Zn Il Recado y £1 Fervenir no se pudo constatar en forma clara la

cuanifa e su cosecha. oen una procucci6n no representativa de 5 to-

neladas en conjunto; 1as cemds plantaciones visitadas estén préximas

a empezar su produccibn.

£n general todos los cultivos se encuentran sembracos a una dlS—

=4

“tancia de 5 metros emirs surcos y 5 metros entre matias,. Se les prac-

tica 4 a 5> desyerbas ai afio dependiendo del astado oe enmalezemiento

-

que tenga la finca; acemds se realiza un platec mensuel,

Un problema reeal ce 2sta zona lo represente la mano de obra, lie
cusl es nuy escasa, 13 gue acemds no es lo pastante eficiente para
ias labores el campo cedido a las mismas condiciones ge vicge a gjue

s

se ha visto sometida y qus todavia perdura, Las condiciones ciimé-

tices les ha obligado ¢ trasajar por tareas las que iezan e igs
cuatro v media de le maficna hasta las once ded ufa que es la jornada

4.

mds comdn, especiaiments en la época ce verano. ta habilidac el pa-

)

trén © mayordomo consiste en calcular qué tarea sz 12 adjudice 2z ca-

TOROS Yy MAYOTUomos.
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La recoleccién del fruto se sealize en cuatro jornales por hoecté-
rea; el secado es al sol y en Torma similar al efectuado ai café.
Gostericrmentie es desqgranado a parrote y empacado en costales de {i-

cual

que para almacenarlo en las oodezas en espera del transporte, @
tiene un costo de ;700.00 para viajes cortos y en camibn cde 6 tonela-

UasS.

La venta se efectda generalmenie en forma directa con las fébricas
de alifios; la capacidad del empaque es de & arrobas con un costo de
314,00 comprado de segunda. C1 achiote en semilla se vende a 3330.00

el kilo.

5]
[
o
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«©

Sg fertilize con Grea an do iG0 gramos y 14~14-14 en ucsis

de 1.9 kilos por 4rbol/afio.

£l fecacdo y ti Porvenir cuenctan con présiemos para financiacidn

s

de sus cultivoes por intermedic de2l Ffondo rinanciero y & iravés ca le

Sroslema radica en i&
créoitos debico a2l poco conocimiento del culiivo por parcte de los sa-

{iores del fondo, lo que oolioz a

Sy
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Tan ja experimentel cel i.C.n. localizacda en &d Cermen ¢ L0li-

Var, gepartamento de 3olfvar, cucnia con un programa vy in

os vieios por achiote. CsLs pro-

c*

y que consiste en resmplazer cafe

~rama se esid llevando a cabo por considerarse Gue la zoma no es nuy

I8

<

resultados econfmicos pbeios.

(%N

apta parz el cultivo ¢el café por sus

ste programa S2 ancuentra un cécnico corfcole del Telen.

el cual menifest6 gue lo gnico gue szoe de achiote @s s2morario y

1ieverlc a su sitioc gafinitivo. [iostré la presencia Ge Antrecncsis

y Hildeu, controlados perfectemente por ios productos comerciales

usados para tal Vin.

COME.TARIOS DE ORuT Gaini

ExRERERTFFRE FFE FHFFY FRERRF

w

chipce no representa ningln pro-

[

Le racoleccibn de la scnille de

sleme ve que para ia &poca de cosecha @ presenta el varano &n gsta

s4cilmonte el sacado natural. Al nononto de

zona Y sa2 puedsz efectuer

efectuzr oste estudic, axistia el problema de las iluvi

pudre ia semilla ya sz@ N cépsula recolectada o sin cocolactia

iculiores come uno & 108 Lii

(5

ys comentauo por 103 S

m
=]

(%)

cua

dge esie cultivo.
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zada de costos de produccién @ través e regiscros o ce iniormacifbn

P

contable. £l safior cuiliermo sGnehoz facilitd ia ind

tada per €1 al ronuo Financiaro Asropecuaric, pera ociogner 13 Tinan-
ciacién de su cultivo; ios gatos corrasponcen al gstavleciniento ce

una hectérees sin incluir recolecci6n, uGesgrans, S2Caco Y alguiler ©

elacibn de costos parez esiablecer une heciérez de achiote.

P -

1. Construccién germinadores

y atenci6n en 4 meses 10 jornales 5 300
2. Yelor semi -.& ! kilos 3 4
5. Jiemdra germinacuras 2 n 120
4. Aplicacibn insecticiuas

y fungicides 1.563
5. Solsas de poiigtilzne 150
6. Llenaco de bolsas 2 i el
7. Preparacifn te:reno/ha,* .60
s. Tr-zzado plantacidn VA B 120
$. :oyade 15 " 238
18, Siembra 249 " 1.5U6
il. Fertilizantes 1.1208
12, fiplicacién Fertlliizantoes 5 " 405
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4. finalimenie ampague, &imacendnienco v LIansporiv.

-

lic Tué posiole wotenoT und@ Lndormacids coniuLle pare osies rases

del proceso procuciivo. 51 mos Lasanos on o indoriecidn dada por
seiior 38nchez v &n 1os comeniarios cde otros aoriculiorss, se pusie

Toei o4

waca e
bles v asumicnic oste nismo rendimienco 557 necidrea y un precio ¢

#56.00 el kilo.

-

1. CJepreciacibn del cultivo asumiendo 10 &iios ce
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Gesorane y secado econémico, 103 Coiios S recucirfan notaolamenta
y 21 margen ge utilioad aumentarfz, lo cual herfa este culiivo uno

Ge los méds rentables dentro ¢2i conjunto de 105 cultivos sromiscri
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INSTITUTOS DE INVESTIGACION

ANGOLA
.1. DINECCAQ SERVICIOS DE AGRICULTURA E FLORESTAS
CAIXA POSTAL N2 1233
LUANDA, ANGOLA
AFRICA OCCIDENTAL PORTUGUESA

BRASIL
1. BIBLIOTECA
FACULTADE DE AGRONOMIA DA UFRGS
CAIXA POSTAL 776
90.000 PORTO ALEGRE. R.S.

A PR R A AR IEAF Sl A L

2, BIBLIOTECA CENTRAL
ESCOLA SUPERIOR DE AGRICULTURA:DI LAUNAS
£.S.A.L. CAIXA POSTAL 37 - 37.200
LAURAS; MINAS GERAIS, BRASIL

RETRIPRPIGFIEES. £ » 12 ki

3. BOLETIN DO CAMPO

AV, RIO BRANCO, 311 - 72  CAIXA POSTAL 2.222
RIO DE JANEIRO - €B

IRTPTN

)

4, SECRETARIA DA AGRICULTURA
INST. DE ECONOMIA FZRICOLA
BIBLIOTECA (CRB - B - 338)
RUA ANCHIETA, 41 - 9 RUDAR. c.p. 8083
SA0 PAULD - BRASIL
5. REVISTA ENGENHARIA RURALDA
DEPARTAMENTO DE ENGENHARIA RURALDA
F.C.M.B.B.
CAIXA POSTAL N2 102
18.600 BOTUCATU - S.P.

2 A SRS A s e T s
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COLOMBIA
1. BIBLIOTECA
MINISTERIO DE AGRICULTURA
BOGOTA

2. INSTITUTO DE INVESTIGACIONES TECNOLOGICAS
ARVENIDA 30 N2 52 A 77
APTDO. AEREO N2 7031
80GOTA

3. UNIVERSIDAD DE NARINO
INSTITUTO TECNOLOGICO AGRICOLA
BIBLIOTEZCA Y HEMEROTECA AGRICOLA
APTDO. AEREQ N2 505
PASTO

4* UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LOS LLANOS ORIENTALES
ATTE. DIRECTORA BIBLIOTECA
VILLAVICENCIO

CuBA |
1. ACADEMIA DE CIENCIAS DE CUBA
INSTITUTO DE INVESTIGACIONES TROPICALES
ALEJANDRO OE HUMBOLDT
CALLE 1 Y 2 SANTIAGO DE LAS VEGAS
LA HABENA, CUBA

e ettty st ERY i e S M

2 e NE i g

HYRTTS GASEI DUPNE

2. REVISTA CLIANA DOE CIENCIAS AGRICOLA
CALLE 30 N2 768 - 1, NUEVO VEDADO
LA HABANA, CUBA

VR X S ARY

3 ot e Toi

ECUADOR
. EL AGRO
PASAJE TOBAR * CARRERA SUCRE 214
APTDO. 1070
QuUITO

.
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EL SALVADOR

1.

MINISTERIO DE AGRICULTURA'Y GANADERIA

DIRECCION GENERAL DE INVESTIGACIONES AGRONOMICAS

SANTA TECLA

HAWAIL

l.

INDIA
1.

A%

BERNICE P. BISHOP MUSEURE
P.0. BOX 6037
HONOLULU, HAWAII 96818

UNIVERSITY OF HAWAII
ACRICULTURAL EXPERIMENT STATION
KONA BRANCH STATION

KEALAKEKUA HAWAII 96750

LIBRARY

AGRICULTURAL RESEARCH
COMMUNICATION CENTRE

KARNAL 132001 KARYARA

LIBRARY

UNIVERSITY OF AGRICULTURAL SCIENCES
PUBLIC COUNCIL HERBAL BANGALORE

24 - MYSORES ~ TINDIA

- LIPRARY

INDIAN AGRIZULTURAL RESEARRCH INSTITUTE
HEW DELHI 12

LIBRARIAN

MINISTRY OF AGRICULTURE
AND FISHERIES

NEW DELHI

RS
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5, MR. T.C. JAIN
ICRISAT LIBRARIAN
I - 11 - 256 BEGUMPET
HYDERBAD - 500 016 (A

6. THE LIBRARY

P)

P.0. AGRICULTURAL INSTITUTE

ALLAHABAD, U.P.
INDIA

JAMAICA
1. LIBRARIAN
MINISTRY OF AGRICULTU
BOX 480

RE AND FISHERIES

KINGSTON - 6 - JAMAICA

MOZAMBIGUE
1. INSTITUTO DE INVESTIG
CENTRO DE DOCUMENTACA
C.P. 1731

ACAD AGONOHICA DE MOCAMBIQUE
0 AGRARIA

LOURENCO MARQUES - MOCAMBIQUE

MEXICO
1. BIBLIOTECA CENTRAL
ESCUELL NACIONAL DE A
CHAPINGO, MEXICC

2. BIBLIOTECA AGRICOLA C
APTDO. POSTAL 515
CIUDAD OBREGON - SOHO

3. BIBLIOTECA
CENTRO DE INVESTIGACI
APTDO. POSTAL 429
VERACRUZ, VER. MEXICO

SRICUM.TURA

IANO

RA

ONES AGRICOLAS DEL SURESTE/CIASE
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PERU
1.

CENTRO DE INVESTIGACIONES AGRICOLAS DE SINALOA

KM 23 CARRETERA CULIACAN - EL DORADO
APTDO. POSTAL 356
CULIACAN * SIN.

EL SURCO

TAINE 229 - 103
COL. POLANCO
MEXICO 5, D.F.

BIBLIOTECA

MINISTERIO DE AGRICULTURA
ZONA AGRARIA IX

TARAPOTO

BIBLIOTECA

MINISTERIO DE AGRICULTURA
OFICINA DE INFORMACION TECNICA
APTDO. 11218

LIMA, PERU

BIBLIOTECA

FACULTAD DE AGRONOMIA
UNIVEPSIDAD DE PIURA
ADTDO. 481

21URA, PERU

MINISTERIO DE AGRICULTURA

CENTRO NACIONAL DE INVESTIGACIONES AGROPECUARIAS DEL NORTE

ZONA AGRARIA II
LAMBAYEQUE, PERU

UNIVERSIDAD NACIONAL AGRARIA
BIBLIOTECA AGRICOLA NACIONAL
DEPARTAMENTO DE ADQUISICIONES
LIMA, PERU

g p— e am e
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PUERTO RICO
1. BIBLIOTECA REGIONAL DEL CARIBE
CORPORACION DE DESARROLLO ECONOMICO DEL CARIBE
452 AV, PONCE DE LEON APTDO. 1058
HATO REY, PUERTO RICO

IPRURSSTS = ¥

2. SENOR
SUBSECRETARIO DE AGRICULTURA
DEPARTAMENTO DE AGRICULTURA
APTDO. DE CORRED N® 10163
SANTURCE, PUERTO RICO 00908

LIRS L e et

1%

SUIZA
1. CONSERVATORIE ET JARDIN BOTANIQUES
BIBLIDTEQUE/EXCHANGES
CASE POSTALE-.60
CH = 1292 CHAMBESY

OECRNEIIIN . 1 7 03t WA SRR = SPC L o v 3 00

2. HERRN

DR. H.U. DAEDZP
: ZUGERSTRASSE 57
1 6340 BAAR
SUIZA

SR

TRINIDAD
1. THE LIBRARY
UNIVERSITY OF THE WEST INDIES
ST. AUGUSTINE
TRINIDAD, W.I. ISLAS OCCIDENTALES

7 ORISR T O AT OIREY ST 3 2 S TSP PRI NPV T~ T SER
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CENTROS DE ACOPID
a. Barranquilla
b. Buenaventura
c. Cali

d. Monterfa

e. Planeta Rica
f. Sincelsjo

g. Valledupar

ACOPIADORES
CALI
a. Almacenas "E1 lobo"
Calle 12 N2 11 - 2§
b. Julio Gémez
Kra. 9a calles 13 y 13A
€. Leonardo Arteaga:Jaramillo
Calle 12 N2 9 - 30 Tel. 701418
d. Rodc'fo Arévalo G.

Calle 12 N2 12 - 35 Tel. 881575, 851288

BARRANQUILLA

a, Alberto Valencia WM. Tel. 26401, 47089



IPIALES
a. Homero Erazo

Kra. 11 N2 14 - 70 Tel. 2438

PALMIRA
3. Irne Paz

Kra. 26A N2 26 - 18 Tel

MONTERIA
a. Antonio J. G6mez G.
Calle 38 N2 1-35 Tel. 3067, 4549

b. Central de granos

2 Kra. 38 N® 34 - 56 Tel. 3669, 2861
% c. Depbsito el Maizal
'§ Kra. 32 N2 20 - 58 Tel 3948
. % d. Hoyos Cla.
i'z Calle 37 N© 18 - 89 Tel. 3662, 2402.  AA: 29

e. Jaime Martinez
Kra. 1B N2 37 - 02 Tel. 2758

f. JimSnez Hnos.

AL o A B A

Calle 36 Kra. 32 esquina Tel 2276, 3192, 3416
g. Nieto Rincén Hnos. y Cla

Kra. 1B N2 39 -~ 28 Tel 2204, 4677
h. Valentin Sevilla P.

Kra. 22 N@ 39 - 22 Tel. 2063. Telex: Valsepe




C. CENTROS DE PROCESAMIENTO

a. Armenia

b. Bogotd

c. Barranquilla
d. Bucaramanga
e. Cali

f. Girardot

g. Medellin

h. Pereira
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D. FABRICAS PROCESADORAS

§

% CALI

% a. Alifios América

% Calle 17 N2 7 - 71 : Tel. 731797, 811765 AR: 1969
% b. Alifics Don Gusto

2 Kra 6a N2 26 - 66 Tel. 421728, 421725
f c. Alifios E1 Agrado

g Kra 20 N2 13 -~ 72 Tel. 588497

l% ¢. Alifios El Cheff {Ccncentrados Argom)

é Kra 6a N2 28 - 30 Tel. 441527, 471227
é e. Alifios El-“Gaucho

% Calle 28 N2 1 - 30 Tel 421640, 401913
% f. Alifios El1 Torero

Kra 15 N2 13 - 56 Tel. 821312
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g. Alifios La Negrita
Interior Plaza Santa Elena Tel. 561849 AA: 18306
h. Alifios Medina
Kra 26N2 8 - 00 Pto N2 160 Tel. 588570
i. Condimentos La Esperanza
Fab., Calle 52 N2 28d - 27 Tel 481140
Exp. Calle 14 N2 9 - 53 Tel. 781843, 731695. AA: 6641
jo Condimentos Majestic

Calle 2ln N2 3 - 26 Tel. 683228, 682025 AR: 5056

k. Condimentos Miller

Avenida 10 de mayo (Pance) Tel. 591807

ARMENIA

4
|
i
:

a. Condimentos Avivato

R

Calle 32 N2 19 - 39 Tel 45779

cHELs

b. Productos Murillo

Kra 16 N2 15 - 14 Tel42347

SN PR

EARRANDCQUILLA

PR A I

3 a. Alifies £1 Saborito

Calie 40 N2 46 - 9B Tel. 13774

b. Condimentos Rey y Tigre. Distribuidor

oa AR T

Calle 36 N2 46 - 9}

BT

c. Condimentos Lara. Fébrica

G

A . Calle 72 N2 29 - 135 Tel. 44754
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d. fFébrica de productos El América
Calle 31 N2 35 -~ 26 Tel. 19515
e. Fébrica de productos Sasoned
‘Calle 39 N® 51 - 47 (Vfa 40) Tel. 16085, 19029
f. Fdbrica de productos Winsor y La Costefia
Kra. 53 N2 55 - 62 Tel. 23755
g. Productos E1 Sol
Calle 44 N2 80 - 41 . Tel. 49924
h. Productora Savoy

Calle 40 N2 46 - 98 Tel. 13774

BARRANCABERMEJA

a. Productos Sasoned. Distribuidor

;
i Kra. 17 N 23 - 28 Tel. 3136

k

g

% BOGOTA

?

% a. Condimentos El Rey y Tigre

i D43 s N@ 55a - 55 sur Tel. 308029, 384551
; b, Condimen®os La Monita .

? Kra 65 N2 6 .- 98 Tel. 614173

P c. Condimentos E1 Zafiro

y Kra 32 N2 77 - 64 Tel. 314310
: d. Condimentos La Nena
Calle 45 N2 13 - 99 Tel 322962, 462052
e. Condimentos Monserrate

Calle 88 NQ 53b - 20 Tel 606704
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BUCARAMANGA

a. Condimentos Armesa
Calle 17 N2 16 -~ 36

b. Condimentos La Corona

Calle 31 N2 10 - 35

BUGA

a. Alifios La Garza

Tel. 32933

Tel. 27243

Kra 7 N2 8 - 45 Cables Aligarza Tel. 4598 AA: 163

CARTAGENA
a. Condimentos Bolfvar Ltda
Calle del Espfritu Santo

Ne 29 - 207

GIRARDOT
a. Alifios E1 Diamante
Interior Plaza de Mercado

Puesto N2 308

BALMIRA

a. Alifios E1 Vaquero
Calle 25 N2 25 - 44

b. AliRos La‘Mariposé

Calle 42 NQ 40 - 653

Tel. 47798, 42117  AA: 2385

Tel. 5217

Tel. 22420

Tel. 24724



PEREIRA
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a. Alifios E1 Gaucho

Kre 8 NQ 20 - 67 : Tel. 42737

At
13- g

b. Reempacadora de alifios El Cacique

Kra 12 N2 16 - 33 Tel. 38423

MEDELLIN
a. Rlifios América

Kra 43 N2 57 -.50 Tel. 396122
b. Alifios Ceylan

Calle 3 sur N2 50f - 59 Tel. 462057
c. Alifios £l Gran Campefn

Cra 53 N® 45 - 114 Tel 427774

d. Alifios El Real

4 L S R SRR e Y St TEIRPRARIRTRT TR QG X AR 1 SRR E AR 0

Calle 48 N2 26 - 10 Tel. 493301
e. Alifios Fiaza

Calle 3 sur N@ 47 - 59 Tel. 462057
f. Alifios Kliper

Calle 46 N2 43 .- 13 Tel. 426750, 414747 AR: 52537
t. Alifios La Gran Cocina

Kra 52 N2 10 - 129 Tel. 462595, 463215 AA: 3724
h. Alifios La: Primavera

Avda Ferrocarril frente al Sena

Ne 51034 Tel. 318004
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t.

i. Condimental Ltda.

Calle 46 N2 54 - 50 Tel. 458707
jo Alifios Admirable

kre 50 N@ 44 ~ 77 Tel. 429128
k. Zaheta. Distribuidora de Sasoned

Kra 59 N2 48 - 98 Tel. 300371, 455888

DISTRIBUIDCRES DE COLORANTES
ARMENIA
a. Almacenes El1 Lobo

Kra 16 N2 16 - 65 Tel 41844, 41193

BOGOTA
a. BASF. Qufmica Colombiana S.A.
Calle 37 N2 7 - 48
Pisos 2, 4, 5, 6 Tel. 326080
b. BAYER Quimicas Unidas S.A.
Av. ce las Américas N2 57-52 Tel. 609055
Telex: D44 - 207
c. CIBA - GEIGY Colcnibiana S.A.
Calle 11 N2 65 - 51 Tel. 612277

Telex: 044 ~ 524

d. Cifuentes Hernando

Calle 14 N2 7 - 97 Of. 202 Tel. 426874

AA: 4660

AA: 2360

AA: 8881

AA: 644

Al: 4164

AA: 12523



Taw

W

VHRT AT A B

e. Givandan S.A.
Kra 14 N2 17 - 21
Avenida de las Américas
f. HOECHST Colombiana S.A.

Calle 19 N2 42c -~ 50

g. I.C.I. Limited

Kra 13 N2 38 - 76 Pisao 12

h. La Tour Ltda
Kra 35A N2 62 -~ 45
i. MYX. Ltda
Kra 46A N2 8 - 56
J+ Monsanto Colombiana S.A.
Kra 14 N2 77 - 59
k. Polyflex S.A.
Kra 56 N2 9 ~ 32
1. Productos Tueka
Krz 12 N2 15 - 95 FPiso 10
m. Quimitex

Kra 26 N2 220 - 82

n. Sandoz Colombiana S.A.

Kra 43A N2 18 - 39

BUCARAMANGA

Tel. 447702

Tel. 449690

Telex:

Tel. 323021, 323022

Telex:

Tel.

Tel.

Tel.

Tel.

Tel.

Tel.

498225

617894

369066

604714

434471

693211

Tel 690253

044 ~ 875

044 - 1226

AR:3836

AA: 5119, 14957

AA: 29166

AA: 90273
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a. E1 Vergel
Calle 28 N2 12 - 20
b. HOECHST Colombiana S.A.

Kra 38A N@ 48A - 71

CALI
a. BASF Quimica Colombiana-S.A.

Kra 42 N2 11 - 35 Of. 903

b. Casa de las Mangueras
~ Kra 72 N2 16 - 72
c. Cassella Colombiana Ltda.

Menga, Carretera a Yumbo

Av. de las Américas N2 21N-30

e. HOECHST Colombiana S.A.
Cerretera a:l Yumbo, Acopi
f. SANDDZ Colombiana S.a.

Av. 39N N2 13 - 56 Piso 2

MEDELLIN
a. BASF Qufmica Colombiana S.A.

Autopista sur, Km. 9

Tel. 22374

Tel. 74082

Tel. 721105 RA: 4683, 1240

Telex: 055 - 604

Tel. 891889, 871785

Tel. 621121, 681161  AA: 225

Telex: 055 - 590 C.L.O.

Tel. 641172, 682314  AA: 6575

Telex: 055 - 685

Tel. 681161, 521121

Tel. 683378, 671642

Tel. 77C044 AR: 919



b. Beut M. Mario Tel. 485329, 304188
c. Cassella Colombiana Ltda

Kra 43A N2 31 - 121 o Tel. 320011

d. Cabarria
Calle 57 N2 52 - 42 | Tel. 318978

e. Colores La Gran Cocina

Kre 52 N2 10 - 129 Tel. 462595, 463215 AR: 3724
_:f.”QuimiféX' |
. Celle 57 Ne 54- 88‘7 | . Tel.. 450481 AA 773
| l‘JEREIR_I_x. _ N
a. Danilo Zuluaga P.

Calle 18 N2 11 - 42 Tel. 34858
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UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS

PALMIRA ~ VALLE

Encuesta sobre uso de colorantes

Nivel procesadores

Empresa

Direccibn Aptdo. ARéreo
Ciudad Teléfono
'Feqrn die fundacién

Gerente

Entrevistado Cargo

1. Qué colorantes utiliza y en qué proporcién?

Vegetales 9
Sintéticos 2
Otros 2

2. Qué cantidad de colerantes {kilos) utiliz6 o procesé el afio pasa-

do?

Vegetales o e Kgs. _ X
Sintéticos _ Kkgs.

Otros Kgs.

Total Kgs.

3. Con qué productos combina los colorantes? Cudl es su procedencia?
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4, Qué dificultades presenta la adquisicifén de colorantes vegeta-
les?

a. Diffcil para su adquisicién?

b. En la cantidad requerida?

En la calidad requerida?

c. Su oferta es perifdica?

Aproximadamente qué meses?

d. Su oferta es estacionaria?

Aproximadamente gquf meses?

e. Su oferta es permanente?

Debido a qué?

5. Cudles son sus proveedores de colorantes vegetales?

a. Adquisicién directa al agricultor?

1. A MR P AR IR A RPN RS

b. A mayoristas?

¢ c. A minoristas?

d. A otras empresas?

6. Podrfa mencionar algunos de ellas?
a.

8.

C.
d-

—e e a—— G et A . e b Pt W

7. Sabe usted cudles son las principales zonas producteras de achio-
te?
a.

‘b,

X o

[a 8
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8. Qué caracterfsticas debe reunir la semilla del achiote para con-

siderarse adecuada o de 6ptime calidad para ser procesada o uti-
lizada?

9. Qué porcentaje de colorante tiene la semilla de achiote?

Si este procentaje es variable, cu4l es la razén de esta variabi-
lidad?

10. Ha utilizado usted achiote procedente de la Costa Pacf{fica? Cuél

es su concepto?

1l. Tiene informacién del achiote producido en las zonas cafeteras?

12. A qué precios adguiris achiste durante 1.976 y en qué cantidad?

Perfodo Precios por kiln Cantidad anuzl

13. Del total del colorante utilizado en 1.976, qué porcentaje repre-

sent6 el achiote?
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14. Qué posibilidades hay de exportacién de colorante (achiote en par-

ticular) en forma de pasta de tipo industrial? A qué pafses?

15. Sabe usted qué pafses son los principales productores de achiote?

De otros colorantes vegetales?

De colorantes sintéticos?

16. Qué opinisn tiene de la calidad de los colorantes sintéticos?

a. Importados

b. Nacionales

1"

i7. Si son impertados de qué pafses provienen?

18. Cudl es la relacién de precios entre los colorantes sintéticos y
los nacionales?

Fipo 2 de concentracién Precio Nacional Regibn
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Importado Pals Distribuidor

19.

20.

21.

22.

Existe preferencia del consumidor de acuerdo a la presentacifn del
producto ?

a. Color

b. Empaque

c. Srado de impurezas

d. Grado de concentracién

Considera que su empresa se puede clasificar dentro de las més

grandes del pafs por el voldmen de productos que procesa?

En su concepto y a nivel nacionazl, cudles son las principales fir-
mas competidoras de los productos terminados en orden de importan-

cia? % ca ventas nacionales

£n su criterio, cudl cree gque sea la produccibn nacional de las em-

presas competidoras?
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Nombre comercial

Ciudad

UNIVERSIDAD NACIONAL OE COLOMBIA

FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS

Encuesta a nivel de agricultores

PALMIRA - VALLE

Cobrregimiento

Caserfo Finca (ubicacién)
Area Propistario
Arrendatario Agregado
Entrevistado Otros

l. Culitivos™

Has.

N2 de matas

sembradas

N2 de matas en

produccién

2

Entre matas?

2. A qué distencia siembra entre surccs?

3. Qué lo anim6 a sembrar

achiote?

Hace cuédnto establecié

Cuél fué la superficie

la plantacién?

(Has.) inicial?

4. Para-establecer este cultivo de achiote, cudntos jornales se van

en:
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Préctica

Semillero
Preparecifn

Siembra

Liempieza

Drenajes (asequias)

Otros (podas, etc.)

N2 de jornales

Insumos

a. Cudntas desyerbas se hacen para establecer un cultivo de achio-

te?

b. Cuél es el perfodo vegetativo de una mata en produccién?

En qué meses (época) es la cosecha?

a. Para mantener un cultivo en buen estado, cuédntos jornales se

van en:
Préctica
Desyerbas
Podas
Fertilizacién
Drenajes
Riegos

Control de plegas

N2 de jornales

Medidas sanitarias

Recoleccibn

Otros

Cémo efecttéia el secado?

Insumos

a. Cudntos jornales son necesarios para

ello?




10. Qué producci6n de achiote sacé el afio pasadc?

b. Tiene instalaciones? De qué tipo?

7. Fertiliz6? Qué utiliz6?

Qué cantidad?

Lo hizo a voluntad o tiene asesorfa. técnica?

8. Enumere problemas de su finca.

a. De produccién

b. De mano de obra

c. De plagas y enfermedades

d. Falta de conocimiento técnico

e. Falta de crédito

fe Otros

9. Piensa ampliar su cultivo de achiote? Por qué?

A cbémo la vendif? A quién?

Incluye iransporie? Costo

11. Que’ problemas se le presentan para la venta?



12.

13.

14.

15.

16.

17.

b

Qué sistemas de venta utiliza?

A quién le vende?

2. Directamente a las empresas

b. A mayor{stas

c. A minoristas

D. Otros (camioneros, etc.)

Podrfa usted mencionar alguncs de ellas?
a.
b.
c.
d.

Se le presentén problemas de transporte?

Qué costos tiene?

Lqué tipo de empague utiliza?

Qué costos tiene?

Qué otors problemas se le presentan con el mercadeo de sus produc-
tos (precios no estables, falta de informacién de precios, falta de
almecenamiento, dafio y yerra del producto, salides limitadas al

mercado, intermediarics, etc.)?



2. Normallmente, qué cantidad compra y vende?

UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

FACULTAD DE CIENCIAS AGROPECUARIAS

PALMIRA -~ VALLE

Encuesta a nivel de comerciantes

Nombre comercial

Direccibn AR,
Teléfono Ciudad
Propietario Entrevistado

1. Que’ tiempo hace que comercia con achiote?

3. En base 2 qué criterios fija el precio del achiote?

4. Qué:-recularidad exisis en la compra y venta del achiote?

5. Cudles son sus proveedores?

a. Agricultor _ b. Mayorf{stas

C. Minor{stas d. Otros (camioneros, etc.) __
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6. Podr{a mencionar algunos de ellos?
a.
b.
C.
g.

7. Sabe usted de dénde proviene el achiote que compra?

8. Qué requisito exige para la compra de éste?

- 9. Concce alguna clasificacién que se le dé al achiote?

10. Comercia achiote procedente de la Costa Pac{fica?

Cudl es su concepto?

11. Tiene alg@n informe del achiote producido en las zonas cafeteras?

12. A qus precios =dquirié aci.’cte durente 1.,9767

e ———— ¢ o————. 4 o

12

ar{odo valor (§) Cantidad

13. Existe preferencia del consumidcr, procesador u otros hacia algdn

" tipo de achiote?
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14.

15.

i6.

17.

18.

19
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Por qué?

Almacena achiote?

Se le han presentado algunos problemas con el almacenamiento? De

qué tipo?

Tiene financiacién?

De qué tipo?

Qué modalidad de transporte se utiliza para este producto? A qué

costos?

Sabe de alguién que exporte achiote?

Conoce los colorantes sintéticos?

Cudl es su concepio?

.Comentarios generales.



BALANCE DE IMPORTACION Y EXPORTACION DE COLORANTES

1965 - 1975

Para este balance s6lo se tuvo en cuenta las siguientes materias colo-
rantes: Materias colorantes de Campeche, materias colorantes de origen
vegetal, materias colorantes de origen animal, materias colorantes or-
.génicas sin mezclar o mezcladas entre sf, materias 6rgano-sintéticas,

materias primas vegetales tint6reas o curtientes, extracto de curtien-

tes de origen vegetal, pigmentos orgénicos.

1965

Importaéidn Exportacién
Kilos brutos 780.518 193.421
Kilos netos 778.751 189.063
U.S. d6lares 2.499.042 52.467
$ colombianos 26.584.981 783.285
ACHIOTE
Kilos brutos 10.817 102.703
Kilos nstos 10.510 101.329
U.S dSiares 7.591 36.067
% colembianos £8.519 555.485

1966

Importacién Exportacién.
Kilos brutos 2.379.452 10,005
Kilos netos 2,085,366 9.918



U.S. délares

¢ colo mbianos

ACHIOTE

Kilog brutos
Kilos netos
y.S dblares

-~

5 colombianos

Kilos brutos
Kilos netos
u.S. dflares

$ colombianos

ACHIOTE

Kilos brutos
Kilos netcs
.5, dblares

¢ colomiianos

Kilos brutos
Kilos netos
uU.S. dfilares

$ colombianos

8.345.936
112.648.884

1.830
1.820
1.195
16.133

1967

Importaci6n
1.036.712
906.313
3.230.474
46.765.301

758
680
594
9.154

1968

Importacién
1.668.088
1.470.716
5.592.622

90.441.868

2.975
45.875

Exportacién
30.600
.'30.000
5.610
87.797

gxportacién
20.312
19.959
4,292
66.836

e
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ACHIOTE
Kilos brutos
Kilos netos
U.S. déleres

9 colombianos

Kiles brutos
Kilos netos
U.S. d6lares

$ colombianos

ACHIOTE

Kilos brutoes
Kilos netos
U.S délares

$ colombianos

wil=s "rutce
Kilus netos
4.5, délares

$ colombianos

ACHIOTE
Kilos brutos

Kilos nstos

904
830
1.064
17.386

1969

Importacién
1.531.407
1.528.914
5,943,990

102.493.419

1970

Importacién
1.7€2,783
1.547.754
6.369.228

116.781.290

221.297
215.812

Exportacidn
79.691
78.300
14.871

255,010

2,994

2.851 "

8l6
14.280

Experteciis
277.122
270.300

49.699
920.407

19.465
18.300




U.S. d6élares

$ colombianos

Kilos brutos
Kilos netos
U.S. d6lares

$ colombianos

ACHIOTE
Kilos brutos
Kilos netos
U.S délares

$ colombianos

Kilos brutos
Kilos netos
U.5. dblaras

$ colombienos

ACHIOTE

Kiles brutos
Kilos netos
U.S délares

$ colombianos

43.745
804.185

1971

Importacibn
365,343
333.379
480.359

9.559.825

52.430
51,294
4.585
89.143

1972
Importacién
380.524
312,703
1.524.508
33.951.156

4.005

74.265

Exportacién
122,208
-120.116
25.670
515.527

Exportécién
197.139
192.612

40.462
8981.974

13.711
15.224

4.362
94.608



Kilos brutos
Kilos netos
U.S. dflares
$ colombianos

ACHIOTE
Kilos brutos
Kilos netos
U.S. d€lares

$ colombianos

Kilos brutos
Kilos netos
U.S dflares
3 colombianos

ACHICYZ

Kilos brutas
Kil-s netos
U.S. délares
$ colombianos

1973

Importacién
420.873
357.097

2,122.735
49,846,185

1974

Importacién
2,237.0523
1.915.793

17.555.582

450.286.349

1975

Importecifn

Exportacién

225.506

218.544
73.679
1.747.299

12.668
12.417
12.075

283.401

Exportacién
33,699
30.261
77.589

2.108.677

15.213

15.000

7.050
179.775

Cxpecrtacién




Kilos brutos
Kilos netos
U.S. D6lares

$ colombianos

ACHIOTE
Kilos brutos
Kilos netos
U.S. délares

$ colombianecs

Kilos brutos
Kilos netos
U.S5. délarss

$ colombianos

ACHIOTE

Kilos brutos
Kilos netos
1.8 d@iares

& cnlcmbianos

1.380.693
1.183.402
12.679.259
376.992.930

Total Importaciones

13.949.446
12.228.188
66,343,735
1.416.352.188

288,016
280.946
£8.772

1.604.3220

101.097
90.783
97.889

2.911.219

17.690
17.500
6.930
226.468

Total Exportaciones

1.290.807
1.249.856

- 445,203
10.323.906

164.444
180 522
07207
1.428.285
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