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fundamental contar con los criterios necesarios que
le permitan determinar rdpidamente con la

Diserio  aERS inspeccion visual, la calidad del producto para el
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o cual se estd tomando informacion sobre precio o
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Grafemas Leda: volumen, en el proceso de su comercializacion.

Para esta publicacion, se tuvieron en cuenta
los lineamientos establecidos en las Normas Técnicas
Colombianas y en los referenciales internacio-
nalmente aceptados, los cuales fueron adaprados
para definir los criterios que, para cada producto
son relevantes v definitivos, al hacer una observacion
externa del producto empacado, sin
" profundizar en pruebas cuantitativas,
4 [isicas y quimicas.

Con este documento se busca apoyvar
la transparencia en la comercializacion de
Y los productos agropecuarios, al considerar
la variable de calidad que requiere el sector.

N

Perecibilidad

Para un adecuado manejo tras su recoleccion y una buena  [SERECIBIEIDADE
clasificacidn de los diferentes productos segian su calidad. es
necesario tener en cuenta la perecibilidad, que esti relacionada
con la estructura bioldgica.

Las Trutas son el ovario de la flor en un estado desarrollado y
maduro, o que significa que su origen es tnico. Las hortalizas
por el contrario, pueden tener su origen en cualquier parte de la
planta. desde la raiz hasta la yema principal, incluyenda las hojas,
el tallo, los bulbos. los tubérculos. las inflorescencias, eic.

Segin la estructura bioldgica. el orden de perecibilidad de los
productos es el siguiente:

& Las yemas, como las coles de Bruselas y lus lechugas,

@ Lu inflorescencia, como el brdcoli. \
@ Las hojas, como las espinacas. '
¥ Los [rulos, coma el tomate.
¥ 1os bulbos. como la cebolla
@ Lus raices, como la zanahoria

® Los tubéreulos, como la papa.




Las plantas realizan diferentes y complicados procesos, propios
de los seres vivos, para lo cual requieren energfa obtenida a partir
de la respiracién y mdés especificamente a partir de las moléculas
de glucosa.

El proceso respiratorio requiere de un medio adecuado para el
desarrollo de todas las reacciones, siendo el agua un factor
determinante. Esta es eliminada en la transpiracion y recuperada
a través del pedinculo o cualgquier otra estructura que la tna a la
planta madre.

Las frutas y hortalizas son organismos vivos, que una vez
cosechados, siguen eliminando agua no recuperable debide a su
separacidn de la planta madre. Se produce un marchitamiento y
una bajaen la calidad.

Estos productos son sensibles a la humedad relativa, al calor. al
[rio, al dibxide de carbon, al etileno y a otros gases de hidrocarburos
volatiles. Por lo anterior se trata de alimentos perecederos que
lienen una vida dtil muy corta y, por lo tanto, su comercializacion
debe hacerse con rapidez.

B liahd

Para definir la calidad de las frutas y hortalizas es necesario
conocer sus aspectos formales de tamaneo, forma y color; los
intrinsecos como sabor, textura y aroma: los de seguridad
alimentaria como ausencia de residuos de agroquimicos, y los
sanitarios como la ausencia de insectos, bacterias y hongos.

La conjugacion de estos principios es fundamental, A medida que
se especialicen y sean mds exigentes los mercados y los
consumidores, cobrardn mayor importancia dichos principios,
especialmente los relucionados con los de seguridad alimentaria,

La | resente. eartlﬂa tiene por. ob| to apoyar- la Iaber de Ios‘
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2.1 Condiciones de Calidad

Todo producto hortofruticola para el cval se tome informacién '
valida para el SIPSA., debe presentar como minimo las siguientes |
condiciones:

v  Entero
El producto debe estar completo, sin que falte parte
alguna, ya sea por rotura, comida de pijaros o insectos.

v Sano

Libre de enfermedades o fallas que lo imposibiliten

S

para su comercializacidén en estado fresco o que lo
deje no apto para el consumao humano. ﬁ

v Limpio

Libre de tierra u olra sustaneia visible que desmejore su aspecto.

v Fresco
No debe presentar sintomas de deshidratacion o envejecimiento.
Sus indicadores mas evidentes son la frescura en pedunculos, cdliz

y hojas; los productos deben estar turgentes, no marchitos.

v Libre de olores y sabores extrafios

Los productos deben tener ¢l olor y el sabor caracteristicos. No
deben presentar olores y sabores extraiios producto de cualquier
(ipo de conlaminacion.

/'Libre de humedad externa anormal I
No puede aparecer mojado ya sea por Huvia, lavado u atra causa.
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2.2 Caracteristicas

Yartiendo de las condiciones bésicas (entero, sano, limpio, fresco, S
libre de olores y sabores extranos y de humedad externa annnnal)‘jr
debe procederse a evaluar Ja presencia de deleclos, especialmente
en la apariencia y en la consistencia del producto.

2.2.1. Apariencia
Esto es fundamental para determinar la calidad de un producto

hortofruticola. Los siguientes son los principales defectos que
pueden influir en la apariencia:

Defecros Morfolégicos

Son defectos en la forma caracteristica del producto que afectan
su apariencin, y que han sido causados por diferentes lactores del
cultivo,

Defectos Fisicos
Se presentan cuando el producto es sometido a condiciones
ambientales adversas: por ejemplo, deshidratacién, marchitamiento
0 secamiento interno de algunas
frutas.

Defectos Fisiologicos

Son deficiencias del producto que
alectan su desarrollo, maduracion
y otros procesos, causados por
factares tales como calidad del
suelo, aporte de microelementos,
excesiva transpiracion, enlre otros.
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Dafios Mecanicos
Se originan cuando el producto recibe un mal manejo en ¢l
mormento de la cosecha o en su empaque posterior. Es el

e

caso de pinchazos, cortes, raspaduras profundas. grietas,
abrasiones, magulladuras, deformaciones por compresion,
entre otros,

Danos Patolégicos i
Se presentan por seres vivos ajenos a las frutas y hortalizas, .
entre los cuales se incluye la pudricién causada por hongos

o bacterias.

Otros Defectos

Comprende dafios causados por insectos, pajaros, granizo,
agentes quimicos, escamas o cualquier defecto que afecte
su apariencia.

mayoristas

2.2.2. Consistencia

La consistencia de un producto hortofruticola (6ptima
maduracion del producto) es un factor importante que
determina el sistema de (ransporte o almacenamiento. Por
¢jemplo, las frutas blandas no pueden ser ransportadas a
sitios distantes sin que se presenten pérdidas por dafos
fisicos.

El envejecimiento de las frutas se expresa generalmente en
una lalta de firmeza, casi siempre por deficiente
almacenamiento.

Para evaluar esta caracteristica, el recolector SIPSA debe
tener en cuenta la firmeza o dureza del producto.

2.2.3. Homogeneidad

La homogeneidad no se refleja en las caracleristicas
individuales del fruto, sino que se refiere a la evaluacién
del conjunto de los productos en cada caja como unidad de
empaque o de los lotes que

llevan la misma denominacion.

La clasificacion de la categoria
I o Il estd relacionada con la
homogeneidad de tamano, color,
forma y madurez. Un producto
homogeneo se califica mejor.




2.2.4, Tamano

Olra caracteristica a tener en cuenta en la evaluacion de la calidad
del producto es el tamaiio, expresado més en la homogeneidad
que en un tamaiio dado. La homogeneidad en el tamafio v en la
presentacion es determinante en su calificacion, Un mayor tamano
no implica una mejor calificacion,

La tolerancia en relacion con el tamano (cantidad permitida de la
calegoria inferior) es del 3% para la calegoria Extra y del 10%
para las categorias [y IL

2.2.5. Presentacion

El tema de los empaques estd relacionado con la presentacion del
producte, en cuanto contribuye o no a proteger la calidad y es la
unidad minima de comercializacion sobre lu cual se juzea dicha
calidad,

Sin embargo, en nuestras centrales
de abastos hasta ahora se dan los
primeros pasos hacia el mejoramiento
de la calidad de los empaques.

Desde el punto de vista de
clasificacion del productlo, esta
publicacion lija los crilenos sin tener
en cuenta la definicidn del empague.
Para nuestros propdsitos, los
empaques tradicionalmente
presentados por los productores no
son calificados,

ategorias o clases
de Calidad

L.as normas que se han lomado como referencia para la elaboracion
de la presente cartilla. definen las categorias o clases de calidad,
En el caso del SIPSA se utilizardn las denominaciones de
categorias [ y I1, tratando siempre de relacionar las propiedades
y caracteristicas segin las necesidades para cada uno de los
productos.

Para el grupo de frutas y hortalizas, la designacion extra implica
una cialegoria superior a la calegoria I,

En épocas de escasez, el recolector de informacion SIPSA
debe ser cuidadoso en la calificacién del producto:

Los criterios de calificacién no deben cambiar, a pesar de
que la tendencia en los mercados sea que la categoria |l

toma el precio de la | cuando el producto correspondiente

a esta ultima es escaso.

3.1 Categoria Extra

Esta categoria, poco usada en el mercado nacional, siempre
proviene de un cuidadoso proceso de seleccidon. Se caleula que de
la produccion de un cultive técnicamente manejado, solo un 5%
es de esta categoria.

En la categoria extra se clasifican los productos de calidad superior
¥y la condicion mas relevante es la homogeneidad del mismo. Debe
estar libre de todo defecto, con exeepeidn de pequenas manchas
superficiales que no afecten su apariencia general y su presentacion
en el empague.

calidad en
los mercad
mayoristas
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asificacion de
; Productos

WL et
CaldpAan
CATEGORIAS

3.2 Categoria I

Son productos de buena calidad que poseen las caracleristicas
normales a su especie y variedad. Se permilen algunas fallas o
defectos leves tales comao ligeras raspaduras, defectos de forma
o de coloracion, pero que noafecten la homogeneidad. la apariencia
y la durabilidad,

que el recolector di
de la informacion
pretende ser, enini

mterior. este doctmenlo no
i Norma Té 1ed,

ATy, 1 m PR
e el I _S—
-

3.3 Categoria Il

Esta calegoria permite mas defectos de forma y coloracion. los
cuales de alguna manera se ven reflejados en la falta de
homogeneidad del producto, sin que afecte la calidad interna y

que cumpla eon los requisitos minimos de calidad.

- -

- j ‘ | P
*‘2 P@e la buena observagsn del recelec or de informacion SIPSA, !
‘depende la adecuada clasificacién de los productos en‘;a catego

cmrres;:ﬁndientel N ; ; .




Condiciones Generales

Enteros, sin bulbos cortados
Sanos, libres de dano visible por enfermedad
3 Libres de seiales de mohos
. Apariencia Fresca
: Libres de materiaextrana, diferente a la terri restduoide la recoleceion
1
- o

Libres de humedad externg anormal, no mojado
Libres de olores extranos
Exentos de quemaduras de sol
Exentos de danos por heladas
Libres de brotes visibles

hl Color y forma tipicos de la variedad
Libres de insectos
p—— Libres de dano causado por insectos
I,.." Desarrollo completo y bulbos bien llenos
| Categoria | Categoria Il
Sus ramas verdes bien desarrolladas Stis ramas verdes bien desarrolladas
y no marchitas un poco marchitas - "..‘
Pequenos defectos de forma Formas irregulares
Pequenas roturas en las inicas Algunas tinicas externas
h"' 1: externas desgarradas 1 N
Libras de lesiones Lesiones mecanicas cicatrizadas v - ! :
ligeras magulladuras i
B Dientes completos y bulbo Pueden carecer hasta de tres dientes
ajustado por hulbo
.E Buen potencial de transporte Regular potencial de transporte b )

Buen potencial dealmacenamiento Regular potencial de almacenamiento j
= = W g 1 IR
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Condiciones Generales

':I"- Enteras, no deben contener vainas partidas
Sanas. libres de dano visible por enfermedad
Libres de sefiales de mohos
. De aspecto fresco
Turgentes. Vainas crocantes al partir -
Limpias. Libres de residuos de uerra o de otro material extrano
Libres de humedad externa anormal. secas
Libres de olores extranos

Libres de insectos

. Libres de dano producide por insectos -
. Pequenos defectos de forma de la vaina  Formas irregulares de la vaina
Pequenos defectos de coloracion de la Defectos de coloracion de [a vaina
vaina :
\ Granos bien formados y tiernos Leves defectos de la forma del grano -
x LLibres de lesiones Leves dafos superficiales
* Los defectos no superan el 2% Los defectos no superan el 3%
Buen potencial de transporte Regular potencial dé transporie
" Buen potencial de almacenamiento Regular potencial de almacenamiento t"ﬁ.
I _‘.i - e - It .
' _ 1 mgl' ~ Presentacién en CDRA"%OS: : AA %
‘A "Sacos'de figue con morrdide papel de 5 (@625 ke: - Rl - 1 eSS B e P s ~
A - - .
| ‘['_' 1 Y - LN i-k Anveja verde envaina \
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Condiciones Generales

1 1

. » . o 2 CAalliau em.
rutas y Hortalizas o L WO o 2N Tos mercados

Los dedos deben estar enteros
Sanos, libres de dafio visible por enfermedad
- De aspecto fresco i
De consistencia finme
Limpios. Libres de ldtex, de residuos de tierra o de ofro material extrano
Exentos de magulladuras
Con pedunculos intactos. sin estar doblados o danados por hongos deshidratados
Sin pistilos ‘ |

— Libres de humedad externa anormal ‘

Libres de dano por frio ! ’

Cy, Libres de olores extranos i
Los cortes limplos, sin desgarros l

i Libres de insectos

Libres de dano causado por insectos l

- Categoria | Categoria Il Iy 4

: 2 : ; - : 5 " - [
Pequenos defectos de forma Pequerios defectos de formas f »
Pequenos defectos de coloracion Defectos de coloracion - “

i Leves danos superficiales, roces y otras  Leves danos superficiales, raspaduras.
causas que no superan los 2 em? costras, roces, manchas y olras causas | g
= |

que no superen los 4 cm? ' '
Buen potencial de transporte Regular potencial de transporte | } I
d

F . e ' . " . |
Buen polencial de almacenamiento Regular potencial de almacenamiento U

- L Banano Urabd’
e Presentacién en CORABASTOS: l I1

0 kg,

Banano Uraba carton conrugade 2

| = " Banano criollo guacal de maclel
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Condiciones Generales

Enteras. sin bulbos cortados

™ Sanas, libres de danoe visible por enfermedad N ,
Apariencia fresca : " - \
Bulhos apretados, de consistencia firme ! '
Libreside matena exiraia. En atados pueden contener fierra - -
como residuo de la recoleccion ]
: . | =
Sin exceso/de raices -
Libres de humedad externa aformal
La forma y coloracion Lipicas de la variedad - e . -
g Libres de olores exiranos ; ' ;}‘
Libres de quemaduras de sol = g
) Exentas de dafios por heladas | ar ,’;.‘
; Libres de insectos i e b2
Libres de dane causado por insectos : o
Desarrollo completo v bulbos bien lieno
Las cebollas sueltas deben estar libres de raices, hojas y tierra B
~Categorial  Categoriall |
. Libres de brotes visibles Miximo 0% de cebollas hrotadas l
Ligerus deformaciones Formas irtegulares | ‘
" Pequefias roturas en las Winicasexternas — Algunas finicas externas desgarradas rfi e
& Libres de lesiones Lesiones cicatrizadis > 17 i ,
‘ Buen potencial de transporte Regular potencial de transporte 2
[ Buen potencial de almacenamiento Regular potencial de almacenamiento e~ LI.
— a - . L o
s e . o Ceboll dg bulbio blanca of
\ \- resentagion &n . __!;_- L % -

@eholla s_e".hrllqu |0 mano|es efsaco de figile de 5
y gehiolla de bulbo sieltas saco de fibra 45

R
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BOLLA Jt

Enteras, no fraccionadas

Sanas. libres de-dano visible por enfermedad

- 3 S

De aspecto fresco. Hojas verdes q

Tallos erectos Lf-

i Libres de materia extrana. Pueden contener tierra en la raiz 1y

| Libres de humedad externa anormal

1
= o Sinexceso de raices F3Y
i

Libres de olores extranos (91

1 Libres de brotes visibles

Libres de insectos [, !
Libres de dano causado por insectos |i‘-"1, 1
Desarrollo completo y bulbo bien lleno | i
o
B Categoral  Categorianl [
1 Ligeras deformaciones Formas irregulares =
Hojas amarillas menos del 15% Hojas amarillas 20% L'!',:

Tallos lesionados 5% Tallos lesionados 13%

Los dos defectos anteriores no deben Los dos defectos anteriores no deben

u sumar mas de 15% sumar mas de 25%
t  Buen potencial de transporte Regular potencial de transporte i .I w
Buen potencial de almacenamiento Regular potencial de almacenamiento .[ :

== —

) -
E‘i:esf,-_.h‘tafi g

rugdas dgfb._ 3

o

Cebolla junta
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2 Condiciones Generales i

3
: : i’
Enteros, no deben contener vainas partidas | !

Sanos, libres de dano por enfermedad
Libres de senales de mohos
De aspecto fresco
Vainas turgentes

Limpios. Libres de residuos de tierra o de otro material extrano

Libres de humedad externa anormal ﬁ
 al Libres de olores extranos

Libres de insectos

Libres de dano causado por insectos

Categoria | Categoria Il \q]

Pequeios defecios de forma de Ja vaina.  Formas irregulares de la vaina h._
Pequenios defectos de coloracion Defectos de coloracion de la vaina

b 4

i
|

de la vaina [
Granos bien formados Leves defectos de la forma del grano | ";r

_‘ " — A
C o Granos tiernos Granos poco tiernos

| - - B . e
] Libres de lesiones Leves dafios superficiales

Los defectos no superan el 2% Los defectos no superan el 5%
Buen potencial de transporte Regular potencial de transporte
Buen potencial de almacenamiento Regular potencial de almacenamiento

TR T

_;Presentacién'
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Condiciones Generales

= ==t

Enteras, no deben contener fruta partida

' Sanas, libres de dano por enfermedad
' Libres de sefiales de mohos
l De aspecto fresco
b De consistencia firme

Limpias. Libres de residuos de tierra o de otro material extrafio

Libres de humedad extrana anormal
Libres de olores extraios

K Libres de insectos
Libres de dano causado por insectos

Categoria |

Pequenos defectos de forma
Pequeiios defectos de coloracidn
* Leves alteraciones superficiales
(raspaduras, manchas, costras o
quemaduras de sol) no mayor a
0.25¢m? 0 0.5% del drea superficial
Los defectos no superan el 3%
Buen potencial de transporte
Buen potencial de almacenamiento

NS

=, [ -
-

Categoria |l

Frutas deforme

Defectos de coloracién

Leves alteraciones superficiales
(raspaduras, manchas, costras o
quemaduras de sol) no mayor a 1.0cm?
0 2.0% del drea superficial

Los defectos no superardn el 7%
Regular potencial de transporte
Regular potencial de almacenamiento

AT
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Guayaba madura.




caliaan en
los mercados
mayoristas

A ACIDA |

el ‘o s 2 3)"-/ —ﬂt

&' i i

e

Condiciones Generales

Sanas, libres de dano por enfermedad
Libres de sefiales de hongos y mohos
De aspecto freseo
El cdliz debe ser verde y de aspecto freseo
De consistencia (irme
- Limpias. Libres de residues de tierra o de otro material extrano visible
Libres de humedad extrana anormal
Su color debe ser mds verde y uniforme

Libres de olores extranos

Libres de insectos

Libres de dano causado por insectos

Categoria | Categoria ll

; Pequenos defeetos de forma Frutas deformes
J Pequenos defectos de coloracion Delectos de coloracion
.
g Pequenos delectos en la epidermis Alteraciones superficiales cicatrizadas. i d
T
| = g ~ - .
L propios.del erecimiento de la fruta corleza rugosa i -';,;_- s
"% Los defectos no'superan el 3% Las defectos no superan el 7% '
Y Buen potencial de transporte Regular potencial de transporte
Buen potencial de almacenamiento Regular potencial de almacenamiento
TSR = i = -~ Se=mvrar = =TT
Il r -~ - ;
J . ' Presentacion entCORABASTOS:

(s Tahitl saco de fique d& 5@ 62.5 kg.
Lima pajarito saco de fibra de5@ 62.5 kg.



Condlcmnes Generales

Enteras. Sin fruta partida

Sanas. Libres de hongos visibles

i |
Limpias. Libres de materia extrana visibles I‘t v
Libres de humedad externa anormal h.*[;
- 4 Libres de olores extraios. Libres de fermentacion alcohdlica y otros olores B8 \
Libres de insectos
' Libres de danio causado por insectos
De apariencia fresca
Si contienen caliz, éste debe estar verde y fresco
o
Fruta turgente Frita menos turgente pero no marchita S8

Coloracién, de rojo a rojo purpura. Cloloracion, de rojo elaro a rojo parpura

uniforme Oscure, con mayor contraste de color
" Ligeros defectos de forma Con defectos de forma
2 ol 3 : :
- Alta capacidad de transporte Baja capacidad de transporte

Alta capacidad de almacenamiento Baja capacidad de almacenamiento

caligad en
los mercados
mayaoristas
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Enteras. no deben contener fruta partica i< =

Sanas, libre de dano visible por entermedad sae

Libreside senales de hongos y miohas .t : ,*__

De aspecto fresco

El caliz debe ser verde y de aspecto fresco .

De consistencia firme

—
4t

Limpias. Libres de residuos de tierra 0 de otro material extrafo visible - ﬁ.
b Libres de humedad extlerna anormal

Su color y forma son caracteristicas de la variedad

Libres de olores extranos
Libres de insectas PRV

Libres de dano causado por insectos

13 Categoria | Categoria Il

Pequenos defectos de forma Fruta deforme
. Pequenos defectos de coloracitn Defectos de coloracion W

. Pequenos defectos en la epidernmis Alteraciones superficiales cicatrizadas,

.. propios del erecumiento de la fruta Corteza rugosa -

:,-—‘ Los defectos anteriores no superan Los defectos anteriores no superan .
el 3% ¢l 7% i

- Manchas por hormigas o acaros no Manchas por hormigas o acaros no
mayor a 10% mayor a 20%

-." Buen potencial de transporte Regular potencial de (ransporte

4 Buen potencial de almacenamiento Regular potencial de almacenamiento e

«éﬁ e | aamn

1 1

Prastritasion, /
Sacos (;ES ﬁ ue o flora cea |
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Enteras
Sanas, libres de dano por enfermedad )
Libres de senales de hongos y mohos
De aspectolfresco
De consistencia firme N
: Limpias. Libres de residuos o de otro material extrano
vigible diferente a [a tierra Papa criolla
A Libres de humedad externa anormal
Sucolor y forma son caracteristicas de la variedad
Libres de dafios fisiologicos (brotes, arrugas, corazon hueco, corazon negro,
cambios de coloracion, danos por heladas, verdeadas, etc.) [
Libres de olores extranos ! r
Libres de insectos =

Libres de dano causado por insectos

Categoria l Categoria Il

Pequeiios defectos de forma Papas deformes

Pequenos defectos de coloracion Delectos de coloracion

Danos superficiales cicatrizados Alleraciones superficiales cicatrizadas
Ligeros danos fisiologicos Leves danos fisiol6gicos

Los defectos na superan el 5% Los defectos no superan el 15%
Buen potencial de transporte Regular potencial de transporte

Buen potencial de almacenamiento Regular potencial de almacenamiento

" ‘ - - L
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Condiciones Generales

Enteras. Sin heridas
Sanas. libres de dano visible por enfermedad
Libres de senales de hongos y mohos
De aspecto fresco

De consistencia firme
Para las variedades que se eosechan con pedunculo, éste debe tener como maximo
2 cm; su corte debe ser limpio
Limpias. Libres de residuos de tierra o de otro material extrano visible
Libres de humedad externa anormal
Su coloracion y forma son caracleristicas de la variedad
Libres de olores extranos
Libres de insectos

Libres de dano causado por insectos

Categoria | Categoria ll \ _

Pequenos defectos de forma Frutas deformes i

Pequenos defectos de coloracion Defectos de coloracion { ul
. I

Pequenos defectos en la epidermis Defectos en la epidermis f

(raspaduras, cicatrices, magulladuras  (raspaduras, cicatnces, magulladuras

y golpe de sol) y golpe de sol)
Los defectos no superan el 3% Los defectos no superan el 7%
Buen potencial de transporte Regular potencial de transporte . Fr A T A
: : . ) . i o NPLe : ' 8y 'C.;u‘&-
% Buen potencial de almacenamiento Regular potencial de almacenamiento y P ' J e ¢ ‘ s Al
e, ) V L - _— h .‘ I b i
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Condiciones Generales
I Dedos enteros. No deben contener plitanos partidos
Sanos, libres de dano visible por enfermedad
b Libres de senales de hongos y mehos
\ De aspeclo freseo
,/| De consistencia [firme Y

W Limpios. Libres de ldlex, de residuos de tierra o de ofro material extrano visible 3
Libres de humedad externa anormal I
Libres de desgarros en su corteza o heridas profundas
Su coloracion y forma son caracteristicas de la variedad

Libres de olores extranos

Con desarrollo completo

Libres de insectos

LLibres de daiio causado por insectos

Categoria | Categoria ll
i » Peguenos defectos de forma Frutas deformes F
. Pequenos delectos de coloracian. Defectos de coloracion
Leves defectos en la epidermis Defectos en la epidermis (raspaduras,
(raspaduras, cicatrices, magulladuras,  cicatrices, magulladuras, no superiores -
. pr . " ¥ f ¢
no superiores-al 10%) al 33%) f ;
b Buen potencial de transporte Regular potencial de transporte : ' : l’
| Buen potencial de almacenamiento Regular potencial de almacenamiento " 4 ' | N\q
™ - 2 - = e — - =4l
'\‘: S e i = ' : y . : : 2 . - \
_ 3 n T - Blicano dominico hartén: W \
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_ Frutas y Hortalizas _
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"T Condiciones Generales

L |

e Enteros, nodeben contener fruta partida
Sanos, libres de daio visible par enfermedad v
Libres de senales de hongos y mohos
e aspecto fresco
5 Siposeen edliz. debe ser verde y de aspecto fresco
Turgerites, 'de consistencia [irme

Limpios. Libres de residuos de tierra o de otro material extrano visible

Libres de humedad externa anormal

W] 2 = -
Libres de olores extranos

Ausencia de tomates viches ——

- Libres de insectos
Libres de dano causados por insectos

-
. Pequenos defectoside forma Frutas detormes
Pequernios defectos de coloracion Defectos de coloracion 5
Pequenos defectos en la piel Alteraciones en la piel'como
S (leves magulladuras) magulladuras, grietas y raspaduras
Ji cicatrizadas
Los defectos anteriores no superan Los defectos anteriores no superan ¢l
X el 3% 7%
:"* Buen potencial de transporte Regular potencial de transporte :
?‘ Buen potencial de almacenamiento Regular potencial de almacenamiento
— -
_ ¥ ;- ol
S " ", Presentacion en CORABASTOS;

" A - Caja de madera de [0 kg.
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* Frutasy Hortalizas
-
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Condiciones Generales

i
.
Enteras. no deben contener traceiones del tubérculo *

Sunas: libres de dano visible por enfermedad
Libres de senales de hongos y mohos
e aspecto tresca
De consistencia firme
Limpias. Libres de residuos. Los residuos de tierra que presenten deben estar suellos
y ser facilmente limpiables
Libres de humedad externa anormal \

Suieolor y [érma son caracteristicas de la variedad

Libres de raices secundarias ¥y
Libres de nodulos pe - iy
1 La raiz debe ser recta y sencilla 1
¥ _ X ‘
v Libres de olores extranos i
_ibres de insectos
- Libres de insecl J |

) Libres de dano causados por insectos I S
Categoria | Categoria ll - |y
- N
Pedtienos defectos te [ : e P ST A "\N;&?ﬂ;
Pequenos defectos de forma Deleetos de forma '--htx So)s
Pequenos delectos de coloracion Defectos de eoloracion gm I
-~ ] = e . Al jae 1Y By e
Danes mecinico superticiales Danos mecanico superficiales .aEnﬂrﬁ
o e
icatrizad ayor al 7% icatrizadas no mayor al 10% e e —
cicatrizadas no mayor al 7% cicatrizadas no mayor al 10% L
. » 73 . A o ?
Yueas bifurcadas no mas del 2% Yucas bifurcadas no mas del 10% ?@ﬁiﬁ: N
Buen potencial de transporte Regular potencial de transporie
Buen potencial de almacenamiento Regular potencial de almacenamiento

. Presentacion en CORAB 154
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	2. CALIDAD

	2.1 Condiciones de calidad

	2.2 Características


	3. CATEGORÍAS O CLASES DE CALIDAD

	3.1 Categoría extra

	3.2 Categoría 1

	3.3 Categoría 2


	4. CLASIFICACION DE LOS PRODUCTOS 

	AJO FRESCO 

	ARVEJA VERDE EN VAINA

	BANANO

	CEBOLLA DE BULBO 

	CEBOLLA JUNCA

	FRIJOL VERDE EN VAINA

	GUAYABA

	LIMA ACIDA

	MORA DE CASTILLA

	NARANJA Y TANGELO

	PAPA

	PIÑA

	PLATANO

	TOMATE

	YUCA


