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CULTO YAPROVECHAMIENTODE LA GUAYABA 

I. I NT RODUC c-r 0--N 

La guyaba en Colombia es une fruta eminentemente silvesire y muy abun—

dante que medra bien an casi todos los pisos térmicos del trpico. El anlIsis 

de constitucion de La guayaba establece que est fruta as rica en vitaminas, ca' 

S1 Un alirnenl-o completo 	Mediante divros pccesos de La idistria cuiinaria 

se obtienen conservas exquisTtas de guayaba las cuales tiene•i mucha aceptaciôn 

an Ia mesa y buena demanda on los mercadcs 

Vale nombrar las pastas o bocdi I los, as jaleas o espejuelos, el posi-re 

de cascos an airnibar y of cernido o mermelada, conservas que pov su deilcia y 

aroma han adquirldo gran popularidad on nuestro medIo 	La guayaba puede deshH 

dratarse y en polvo seco sirve para las sopas escolares; adems de es'a fruta 

se extraen Lnos de buen bouquet y Ia famosa crerna de guayaba, licor producido-. 

por las Rentas del Cauca. En otros casos La gt?ayaba as eprov3chda para au—

mento del ganado. 

Teniendo an consideraciôn los hechos que preceden, eL presente estu—

dio se propone indicar las prci-icas tcnicas para of cultivo de La guayaba 

y ei mejoramiento de los bosques guayabales silvostres 1-eniendo omo objetivo 

principal of de Ia productividad y, en segundo término ci apoehamiento de 

Ia fruta con miras a Ia indus-l-rializaciôn tipificada de cons rv.:s y a Ia pro—

ducción de divisas mediante Id exportaciôn. 
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ijRLLSl.QtL_ULLl TE RATURA 

CutI-vos 

En general, no existen cultivos de guayaba organizados, ya que los rbo-

los son silvestres, y no so prac-l-ica ningUn m&I-odo t&nico do propagac16n. 

Los 6rboles so producen al azar on los predios, siendo muchos de elfos des-

trudos por los agricu li-ores o por los ganados. La mayora, por carecer do 

t&nica en of sembrado, no puedon desarrollarse eficientemente, y no existe 

ninguna selección do variedades. No so encuentran, por Jo tanto, grupos do 

rbo1es que produzcan fruta do mejor calidad y en mayor cantidad. 

La recolocción so practica recogiondo Ia fruta sobremadura que cae natu-

ralmente, o sacudiendo y apaleando los 6rboles para hacerla caer. Este sis 

terna del apaleo hace quo caiga fruta madura y verde 7  Jo infiere al &bol he-

ridas por donde pueden penotrar infecciones do bongos o do otra clase, y des-

truye muchas rarnas del 6rbol (Muller C. y Perez G. 6 ) 

Enferniectades 

'Indice do enfermedades do Plantag Cultivadas on Colombiafl pubiicacj6n-

del Instituto Colombiano Agropecuario ICA , des-l-aca dentro del md Ice do Hos- 

pedani-es por nombre vulgar: Guayaba, Psi-di-umguajava L. 	I. PuccinI-a psidi- 

WI-lit 	If. roya. (Orjuela N. Juan 7 	) 

P1 

AtTaSjEgpI-Ta  sp. El ataque ms Jimitante Jo recbe (a guayaba por las mos-

cas Amstrenohas op. ( . jros. Familia ThryDetI-dae) , Ia cual cumple su 

ciclo parcial de vida on -es-I-ado do larva- dentro do Ia fruta. 

A su paso por Ia guayaba, las larvas do las moscas Anistrephas causan 

estragos a Ia pulpa: dosdoblan (a pci-cl- ma, hidrolizan Ia glucosa, destruyen 
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ci bueri aspec-t-o, Ia consistoncia, ci calor Interior y afecta ci aroa del fruto. 

(Arango T.,F. 2) 

D) Lndustrial izacj5n d Ja guayaba 

(Sc-yen MuHer C. y Perez C. 6) en su estudjo econernico real izado en Ia 

regi5n de Rjcaur'j-e y Ia Frovincia do Voz , Ia projccj5n anual do guayaba en 

esa Zona que compreride los municipios do VCIez, Barbosa, Puante Nacional, Guava-

t, Mogotes, Jesus MarTa, Moniquia, Santa Ana, TogiJi, San JosC de Pare y Chita-

raque, so estjma en 24.000 1-oneladas. El costo de produccjôn do una carga do 50 

kilos puesta en ci mercado dcl municiplo donde va a procosarse y con fruta proce-

dente do guayabales silves-l-res es do $5.62; 31 n'nero de fbricas en osos munici-

pbs, lncluldas las do industria casera, an rurales es de 246 y Ia producción 

anual de bocadjijos es-f-a muy cercana a las 29.000 toneladas. Respeci-o ci cost(5. ' 

de producci& solo puodo tomarse ci do una fbrica de tipo cornercial. Para el . 

cIcuIo se tuvo en cuenta ci mos do agosto per ser el mes promodlo en cuanto a 

abastecimiento do guayaba y procios do Ia rnisma, y una ernpresa de Moniqulr; so-

9fl los estudjos hechos, 180 cargas do bocadillo combinado tendrrarj un costo de 

$18.09.00 y ci valor do las laO cargas on fbrica serTa de $32.400.00, Io cual 

dS una utilidad do $14.31O.00. Come dato adicional e establece qua cada carga 

consta do 40 cajones y cada caj6n do 36 bocadj lbs (5 y 	libras peso brufo) 

Peso do Ia carga : 110 kilos. Focha dcl istudio 1962. 

Actualmente (1967) una caja do bocadilic veIeio , con 1.440 racjones vale en ci 

mercado de E3ogot $ 500.00. Una caja do 60 lonjas vale $200.00. Una bonja pesa I 

kilo 2 onzas y mlde 22 x 6 x 4.3 centTne-1-ros (tamaño familiar do pasta combinada 
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La segunda parte se desarrolla bajo el tulo de "Preparciôn de bocadillo 

de guayaba segn las prc-I- cas corHen es on el pafsfl. Se incia con of estu-

dio de las variedades nacionales de guayaba y La evaluaciôn tcnica del bocadi-

110 procesado. 

La tercera parte se ocupa de ía 1Evaluaci6n rn el Fabora- oric de Ia foriula-

ciôn internacional para produc-l-os de guayaba, sus odificaciones ' aplicaciones 

en escala de Plan-i-a P1 loto'T 	En este l- r-abajo experi nental se :on:;ideran, sepa- 

radanerite, diferentes productos preparados a par-tir de Ia quayba, describiendo 

las diferentes e-l-apas del proceso, las foriulaciones, Los ensayos 9xper 7 rnenta!3 

y Ia pr-oducciôn en escala p1 loio. ( ii. Revista Tecnologl'a 	5 	) 

E) Foento .- Ley No. 165 de196l 	(Se tonan Los artculos rT3s 	;portantes) 

Ipr 	Ia cual Sc foiena el cuH  - ivo de La guayaba y su industri!i.ci6n i 

EL CONGRESO CE COLOMBIA 

D E C R E T A: 

ARTICLJLO o.- El Gobierno Nacionai, por conducto de! Miriseri dz,  Agricultura 

y en coordinación con los institutos de lnves1- i'aciones Tecnolô- 

gicas, de Fo.ento lndusrial, Nacional de Abas-teci enlos(JLNA) 	coma La 

Caja de Crdclito Agrario, Indus-Irial y Minero y de s entidades qte juzgue ne-

cesarias iniciar6 a partir del próxi o año, una campaña do foi.nc  del cullivo 

de ía guayaba y de su industrialización principalente en los ur icipios de 

vlez, Puente Nacional, Barbosa, Guavat, San Gil y Mogotes de dartamento 

de Santander y Moniquir6 del de Bo"ac. 
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RTICULO 80.— El lnstituo  de Fo'nento Industrial, con base en las recornendacio— 

nes que Ic for- iule of Instituto de Investigaciones Tecnológicas, 

;,romover6 Ia constitución de epresas cuyo objetivo social sea of aprovechaiento 

industrial do Ia guayaba, iediante Ia elaboraci6n de conserves, jugos, bocadiHos 

y cualesquiera otros productos. Dichas epresas esi-arán localizadas, preferen - 

cialenl-e, en los vunicipios ubicados en las zonas a que se refire ci articulo 

b. de esta Ley. 

ARTICLJLQ 90.— Destnaso Ia su4e do DOS MILLONES DE PESOS ($2.000.000.00) , pa— 

ra of fo:ilento del cultivo do Ia guayaba y su industrializacin. 

Esta suia ser6 apropiada en los presupuestos de Ia Naci6n a partir do i I nove—

cientos sesenta y dos (1962) en adelante. En el caso de que asi no so hiciere, 

ci Gobierno queda facuitado para abrir los crditos que sean necesarios o hacer 

los trasiados dentro del :'linisterio de Aaricujtura. 

ARTICULO 10.. —  Esta Loy regir6 desde su sanciôn. - Dada en Bogota, D.E. a 15 do 

dicleibre de 1951 - El Presidente del Sonado IFdo.) Armando L. 

Fuentes. - El Presidente do Ia Ciara (Fdo.) Agustn Alure. (iario Of iciel 

F) Co'o abonar las posturas en edad de I- ructifjcr 

Los 6rboles de Ia guayaba coionzan a fructif- icar cuando tienon dos o tres 

años en el campo, y su producción au;en-t-a rpidaente despus del cuarto a?Io. 

No hay suficientes datos referentes at abono que necesita Ia guayaba en los 

diversos suelos.. Henos podido observer en siembras coierciaies que producen co—

sechas abundan-t-es, y tel parece que las pr&ticas utilizadas para los citricos 

en estos flisilos suolos dan rosultados sa-t- isfactorios para Ia guayaba. Pero, hay 
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indicaciones de que Ia guayaba necesita 	s iitr6geno que los cTtricos, espe- 

cialiente an Ia poca an qu(-,,  las frutas estn desarrollando su i-aiaño 	Hay 

poca posibi I idad do daiar Ia guayba par exceso do abono si SU necesidad de 

eiernen-t-os ienores es satisfecha tanbin1 Es probable que sea ventajoso al 

cosechero Ia aplicaciôn de nitrôgeno adicionat iniediataente antes de Ia 

§poca de Ia fructificaciôn. ERuehie, George D. a 	) 

G) Pectina, Bocadi [los, Jaleas y Mermeladas 

La elaboración de bocadi Hos, jaIas y 'ierrneladas es una prctica que 

data de :nuchcsjmo tiernpo atrs; consti -i-uye uno do los aprovechaiion1-os As 

i;iportantes do Ia fruta. 

Dentro do los coiponentes do Ia pasta de bocadi I to Ia jalea y las ncr-

meladas encontraros ci jugo y pulpa do Ia fruta que proporciona Ia pectina y 

at 6cido necesarios y adems tencios ci azcar que se agrega. Estos constitu-

yen-I-es se pueden ledir en grados brix (sóidos solubtes) 

La pectina constituye ci elenento fundamen-f-aI para provocar Ia golatini-

zación dcl produc-to, y en caso de estar on deficit en Ia fruta elaborada es 

necesarlo aregarJa. For su parte, ci Ccido es taibiCn nece - jo para Ia 

correcl-a foriOn de las conservas y to mis:o que la pectina es preciso agre-

garlo en forma de 6cido tartrico o cItrico siempre que su cantidad no sea 

suficiente. For Olti,no, ci azcar CS parta do ía combinación agua, azcar, 

cido y pectina, forrnCndosa las pastas, las jabeas o las lenleladas cuando Ia 
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concentracjn de dicha 	zcla alcanza deter:ninados vaior-es (Bergeret, 3) 

H) Sobre o Teor de Vitamina C. en Mir-l- ceas (Sobre el contenido de Vitamina C 

en frutas Mir-t- ceas) 

Un grupo de cientTficos do Ia Universidad Rural del Estdo de Minas Gor-ais en 

Ia Universidad de Vicosa, Brasi I, pubHc6 en Ia Revista CERES el priner estudio 

sobre el contenido b.ien elevado de algunas especies de nir-t&eas en vitaiina C., 

con los siguien-I-cs objetivos: 

Preconizar un mtodo de ru-Mna 

Deterninar algunos factores quo afectan ci contenido de Vitanina C. 

Eva luar ci contenido en fru-I-os de sta fail Ha, on especies cultivadas en 

las proximldades de Vicosa, Minas Gerais 

Los resultados obtenidos fueron los siguientes: 

Todos los datos sobre ci contenido de vtamina C. Indicados en el presente 

estudlo se expresan en n/ 100 g. de nial-erial: 

Gru:nichna CEuqenia oubyskeeis) 	 6,6 	0,4 

UVa I a (.._y/ r1.a:? 	 103 	+ 	5 

Pitanga C.L. 	 17,0 + 	0,2 

Cabeludinha tornentosa 	 783 + 23 

Pitoiriba (E. LUSCh. nathiana Kiatzch 	Borg) 	8,0 + 	0,5 

Jab.u-t-icaba(Myrcjaria cauIiHora,3irg.) 	18,9 + 	3,9 

Los autores relatan experiencias y prunbas de fugacided en 20 segundos y en 
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I minuto 	Trabjaron on fectos de filtrir en caHente 	En efectos do con— 

servación de \fiTamifla C, 	fl rtztprial natural y on esta experiencia haHaron 

efecto de dc-terioro del Iotn.rial bastante evidenciado entra uno y 17 dTas,al 

cabo de los cuales Ia Vtamina so ft.gô; con base en e-sto expori:ento,CoflCIU 

yen en que ci natorial debe 3cr trabajado sin deorae 

Los resultados seFialar varias especies de mirtceas con alto contenido de 

vitamina C 	La pernanencia do :ateraJ no trabajado proboca una disinuciôfl 

acentuada de! contenido 	El 6cjolc oxUico agregado al purg conserva por una 

sernana Ia vitaina C, 	Brine 	4 	) 

i)_La_induqtria 

	

	EEsudio cc Ia Guayaba y su Industriaiizaciôn en Colombia 

por el lr:ituto do lnveHgacionos Tecnológicas) 

La jndustria do In fahricc iOn del bocadi Ho es esoncialmonte casera; 

an en las fbricas 	ncas. parJ la preparación del bocadillo so e.iiplea, 

on su mayor!a, a oorns d 	a fa.i ia del propietario, y se uti lizan loca— 

les que son tribië1 vvenda do los operarios. La gran mayora do las fbri—

cas no cuentan con imoIoiertos :necnicos, excepto sistena do agitadores y ex- 

tractores do puIpa 	En Ia region del Sur del Oepartamento de Santander CO 

sea Ia zona integrada por los municipios do VlL, Puonte Nacional y Guavat 

y en Monquir., on d 	-tamto de Boyac) , Ia gran T ,iavorfa del bocadi— 

ho so produce en ibric:s cneras 	Es do anotar que algunos do los bocadi 	- 

I los que so consideran do Ia cejor caiidad, son precisamente , producidos en 

este tipo do fbrica 	Mul!er C. V °rez G. 6 	) 



Ill - MATERIALES Y METODOS 

y tatulaci6n do dates 

En relaciôn do es-I-a trabojo fue menestor Ia ccmpiIci6n y tbulaci6n do 

datos recogidos en Ia Iitera-l-ura escrita. Luego mediante encuestas real iza—

das desde la Divisin do Cuftivos dcl M'inisteric dgricuJtura a nivel na - 

cional, a travs do las zonas agropecuarias departamontales y de los Cuerpos 

de Paz en Santander. Finalmente ma fu6 necesario hacer excursiones con fines 

do invesl-igaci6n e inspección ocular a las zonas productoras, a los mercados 

y a las plan-I-as indus-t-riales de conservas 

tSi9° datos 

Los datos -I-abulados presentaban vaclos quo fue preciso Henar con expe - 

riencias y prcticas on el campo: realizar prcticas do mejoramiento, ob±ener 

y coleccionar semi Has mejoradas, establecer viveros, observer comportamientos. 

Mtodos y 

Adems de las experiencias obtenidas on Ia pianta pHoto del Institute do 

Investigaciones Tecnolôgicas a fin do lograr fôrmulas do tipificici6n para Ia 

industria de conservas do guayaba, so replicaron procesos a niveles domsti—

cos e industriales, con frutos 6cidos y con variadades dcl grupo do guayabas 

dulces o dominicas. 
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IV. RESJLTADOS Y DISCUS1QN. 

Qrigorr 

vavi by 	(*) , 	ubica el 	origen do las guayabas del Gnero Psidium en ci 

Centro centroamericano, o sea entre ci Sur do Méjico y CentroarnriCa. 

Cfasificacin TaOnmic 

REINO 	 : Vegetab 

PHYLUM Tracheophyta 

SUB-PHYLUM 	: Pteropsida 

CLASE 	 : Angiosperniae E. 

SUBCLASE Dicotybodoflae 

ORDEN 	 : Myrtabes 

FAMILIA 	: Myrtaceae 

GENERO Psidium 

ES FEC I ES 

Psidium ar-ac6 Rddi., sinônimo do : 	Psidium Iehmani 

pidiurn gulanense Pors, 	 Psidium beonis Urban., 

Urb. 	 : 	Psidium mob boBerthol., 

Psidium cattboyanum Sabine., 	 Psidiummoritzianum Berb.., 

Psidiurn coriaceu' Mart,, 	 psidlum parvIfoiLumGris 

(*) Vavibov, N.l.. 1950. The origin, varieties, immunity and breeding of 

cuitivotod plants. Crnica Botnica. 1-3: 39-40 pp. 
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psidiurn cu.javUtus Burni 
	 Psidlurn DOficarplumLam. 

psidjurn fredrichsthaHanum Benc. NId 
	

Psidium. pomiferum  

Psidium guajaba_CL)RadJ. 	 pjdjum py  if e rurn 

PsidumyabIta Ah 	 : 	Psidium 	atufurDC, 

P11411 urn qu i neon so S w,_ 	 Psidm s_p 

C. 	jci6n 

Los guyabos son arbustos y 6rboles, desdo rnenos do un metro hasta 8 y ms 

metros de altura; do tallo lerioso torcido, a veces recto: m5duo de elastici-

dad 1.4; sus rarnas o -f-aMos secundarios son a vecos tetrgonas9  pubesceni-es; 

las hojas pueden ser glabras o p1 liferas, oblongas, ol'l'pticas, obtusas, sim-

pies, enteras, generalrnente opues-l-as; peddnculos cortos o rgulares; fiores 

completas, au-l-ôgamas y alôgamas, actinomorfas, hermafroditaE:, blancas, Fiores 

epiglnas, con of tubo dcl cliz adherido al ovarlo, cfiz cerrado en of bot6n 

es persisten-t-e. .Coroia con ptalos fibres, 5 a 6 ms comunmonto; van insertos 

en of margen dcl disco que rodea of tubo dcl cIiz y libres. Androceo de nume 

rosos estambres, los he contado a las flores de una sofa espocie en-f-re 143 y 

254 estambres, rectos, en haz. Gineceo de un pistilo central 1/3 ms largo 

ue los estambres. Ovario inferior, con placentaciôn axi lai. Fruto Infero, 

indehiceni-e, carnoso, de sabor agridu Ice y aromtico, Ovarlo 2"5-(7) locu-

Jar, celdas multiovaladas. 



Cinco sipafos libres 
Cuotro pétalos libres 

Estombres numerosos ( 188 a 244 

DIAGRAI'VIAS FLORALES DE GUAYABAS 

COPIES TRANSVERSALES DE OVARIOS 

Psidium sp. ( Gucyobitos arias, 
de Guorns, do Rionegro.) 

CORTE TRANSVERSAL EN GUAVABA 

N6teso quo los somillos 
so hon distrlbufdo hocia 

of contra d• Jo fruta. 

00 0 
00 0 

~3 
00 

00 0 
000 

O\\ 7o0  

o ° °cNPog   
0 
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D . 	AnIi s I s b 

(Manual de BromatologTa, Axtmayor y Cook) 

% NJTRIENTES 	: 	AgUa 0 U 0 770 

Proteina .. 0.95 % 

Gra3a . 0.45 % 

Azcares ... 8.85 % 

Carbohidratos .. 285 % 

Fibras 8.15 % 

Acido Tnico 0,.95 % 

Cenizas 0.95 % 

CaIoras 50.50 	% 

Coef. 	digestlbilidad (aprox) ± 	00 	% 

UNI DADES NTERNACI DNA LES 

VITAMINAS: 	Vitarnia A 	 200 

Vitamina B 3 	 40 

Vitamina C 	 ... 300 

Vitamina G 4 	 ... 35 

ANALISIS BROMATOLOGICO . FRUTO: 

C Serviclo 000perativo Interamericano de Salud pblica e lnst'±uto Nacional do 
nutricin. Bogot 	Colombia) 

_ 	so tomaron 100 gramos d 	ulpa con su peI corresondente, de cada 

variedad. 



VAREDADES DUtCES: B LANCA ROSADA 

NUTRIENTES: 	Agua 	Grs. 86.0 86..0 	Grs. 

ProtenaS 	II 0.9 0.9 	II 

Grasas 	VI 0.1 0.1 	II 

Carbohidratos 9.5 9•5 	U 

Fibras 	IV 2.8 2.8 	VI 

Cenizas 	II 0.7 0.7 	IV 

MNERALES Y 
ml ligramos ml ligramos 

VITAMINAS: 	CaIclo f.O 17.0 

Fósforo 22,0 30.0 

Hierro 0.6 0.7 

Tiomina 0.03 0.05 

Riboflavina 0.03 0.03 

Niaclna 0.6 0.6 

Acido ascôrbico 240.0 200.0 

CalorTas 36.0 36.0 

Vitamina A. .0 400.U..I. 
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E. An1LsiS de consfituci6n de una muestra de erni- U-as de quayaba blanca 

"lrs11tuto de Investigaciones TecnoIgicas1' 

RESULTADO DEL ANALISIS 

Mtodo 

Humedad %.,a....sa.....aaa.a...uas.l0.S0 ADO 22.003/60 

G rasa , . ..... , 	. 	. ..... . a a.. . . 	1.66 ADO 22.033/60 

F I bra % 	• 	a a a a a a • a a 	a a S a a a a a a a a a S 	• 52a 92 ADO 22.036/60 

Protetha Total (% N x 6.25) as..a..a.. 7.90 KJELDAHL GUNNING ARNOLD 

WI NKLER. 

Oenizas %a..a..,..a..a...aaaa..aaaa3.8O ADC 22.010/60 

Oalcio mg/IOOg...........a......... 155 ADO 22.057/60 

Fôsforo mg/lao 9.a.a..a,au.aaa.aaa.ia 189 	IBEC // 9 P.  1822/56 

Extracto Libre de Nitrgeno %........24.22 

Los resultados son promedlo do dos determinaciones. 

(I) Informacin suministrada por el rernitente. 

Aprobado por: 

Ins Bernal A. 	 Teresa Salazar de Buckle 

Jefe ,Sección 1130011  

Qulmico, Sección 1130011  

Bogot 7  D.E. , noviembre 29 do 1965 
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F. Vitajiilna C.  de Ia Guayaba ("ELOINA GUAVA") 

La Guayaba est6 en priler lugar entre las frutas que contienen Vitanina C. 

ELOINA GUAVA, es el nonbre especifico de Ia Vitamina C de Ia Guayaba. John 

Godsi-on y Milton Chanin (*) , especialistas de Ia Corporaci6n Cientfica de 

Nutrici6n y Scientific Laboratories Incorporated. de Nueva York, hallaron que 

generalmento Ia Guayaba contiene cuatro -4-- veces ns vitaina C que Ia Naran-

ja, contra Ia antigue creencia de que los frutos de Jos Citrus -Grape Fruits, 

Limones, Toronjas. Naranjas, etc.- eran los ins ricos poseedores frutos de 

Ia irnportante Vitamina C. 

En las Guayabas 6cidas -Arrayanas, ci;narronas, guayabitas agrias de 

Guarne y de Rionegro, extranjeras etc.,- el contenido de ELOINA VUAVA (Vi- 

tarnina C) es tan elevado, que a veces Iiega a diez -10- veces 	s que Ia 

naranja. 

La 'tElolna uava! - Vitalina C. da Ia Guayaba- es estable. Conservas y 

enlatades de Guayaba, sujetos a te;peraturas abrigadas y bajo condiciones 

adversas, retienen un alto porcentaje de Vitaiina C. "Se han hecho experi-

men-I-os en Ia guayaba cruda, conservada, cocida y en merielada los cuales 

indican que el contenido de Vitaina C. permanec: notoriaiente estable. Lo 

mismo pasa con productos que contengan Guayaba en Ia coriservaciôn de su 

contenido vitai1nico, on al;nacenamjento'i, 

(*) Godston, John y Chanin, Mi Jton. 1960, La Guayaba, fruto que contiene una 

nueva Vitarnina C. (EIona gua) . New York. 1:1-20 pp. 
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A fin de poder avaluar el contenido y estabilidad do Ia vitarnina C en fru- 

-I-os de varias Myrtceaes, CBrune Walter, Batista Cid M. y otros, 	4) desarro 

1 laron una tcnica prop Ia de :flensura 

Es-I-a permite un anJisis rIdo -I-an-I-a en materiales do diflciJ filtraci6n, 

coma en aquellos que tienen alto contenido de ancyaninas. 

Los resultados muestran varias especies dentro de los gner-os Euqenia y 

yciaria cuyo contenido de vitaiiina e as notabiemente alto. 

Conforne a estas experiencias y observaciones. Ia permanerlcia en nevera 

del material sin procesar destruye la vitamina en corto tiempo, asT que en 

t6rmino de dos semanas ia vitamina C desaparece por coinpieto. 

De otro lado hallaron que ci 8cido oxico, agregado por disolución al 

material -pulpa do guayabas- desintegrado en licuadora, consorva blen el con-

tenido do vitamina C durante una semana. En este periódo no se percibi6 una 

disminucin signi fican-I-e 

La tcnica prohibe el con-l-acto do Ia pulpa do guayaha con of cobre y €1 

hierro, porque estos metales reducen ci contenido vita:ilnico do Ia fruta, 

especialmente, cuando las conservas van a ser eniatadas y almacenadas. En Ia 

dotación de industrias procesadoras do conservas de guayaba, debern eliminar-

se en consecuencia las pai las de cobre y sustituirse por tachos do acero inoxi-

dabie. En f- in, debern eliminarse -1-odas las posibi lidades do contacto de Ia 

pulpa con nquinas y utensil los fabricados on cobre (Arango T. F. 2) 
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G. La Guayabra sjjyestre (Ecoioga) 

Los guayabales estn compuestos por arhustos y 6rboles que forian una 

caracteristica rasa de un verde slerno, en ocasiones casi semicaducifoHas 

Las especies del gnero Fsldiuii sp 	son colonizadoras, de distribución cos— 

mopolita, so interfieren 'entro de las sucesiones clTnx. Suelen medrar en 

todos los climas y sueios del trôpico puos, se trata do una cciunidad poco 

condicionada a factores edficos: viven en perfectas condiclones desde el 

piano aluvial hniedo —pie de monte— se encuentran en bosques de •'ripo ribereo, 

Ia mismo que en ci bosque rnesofTtico sabanero a estacional, hasta en el bosque 

subandino, ms an so trepan a las prirneras Jomas del andino. Los guayabaies 

exciuyen habitats conprendidos en ci bosque andino alto, Ia esi-epo crasa y el 

nanglar. 

Los "bosques uayabaJes' —rodales, riberetlos, masas gregarias puras—

cariinan ci paisaje colombiano. Guayabai, es ci nonbre de aiguna vereda inva—

dida por el 6rbol, en casi todos los pueblos de Coloibia: al guayabal son los 

pasees de las escuelas; no haber guayabal es aigo asT coma carecer de tenpio a 

asentte en un pueblo colombiano. 

El Psi-dium halla su habitat aparente, especialmente an t,iangones abando—

nados, aberturas y tumbas recientes, potreros de ganaderTa extensiva, an on 

bosques secundarios, de nanera wy notoria y confirnando su presencia en Ia 

zona boscosa septentrional de Colo, iibiao 	(Arango T. F. 2) 
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H. Cutivo dei quayabo 

CIima 

El guayabo so encuentra iiiedrando en un rnarqen do teiperai-uras comprendido 

entre los 14 y 36 rados centTgrados. La liuvia constil-uye un factor de impor-

tancia y ci m'fnhiio anual necesarlo so puede estir en 800 mij1metros de preGi-

pifaci3n pluvial. Requiere hurnedad relativa elovada, desde 75% en adelante. 

La distribución do Iluvias no parece constituir factor de lirnitaci6n en cuan-

to af desarrojlo y dispersión geogrfica de los bosques guayabales. El guaya-

bo prefiere ci clima ciHdo y el clirna nedio do Colombia. 

Suekos 

El guayabo es poco exigente en suelos. En ColoPbia hallarnos guayabales 

establecidos satisfactorjamenj-e enuelos pesados y livianos; tambin en semi-

ridos, y sueltos como en Ia Guajira. Adems on suelos de crigen volvnico, an 

on suelos de turberas. En sTntesis, las especies del género Psidium 	se desa- 

rroilan en suejos variables, en las laderas pedregosas, en lomajes laterfticos, 

en sabanas, terrazas cuaternarias y colinas del terciario. Cubren toda Ia gama 

de los suelos francos, Ia de los limosos, con auplia adnjsjôn de arenas para 

ainbos tipos. Van desde ci aiuviôn arenoso hasta lu arci Ha. Las especies rns 

citricas son propias de SL'elcs !UJy cidos,Hcos on materia orgnica -hurnicos-

rnientr-as que las dulces -Dominicas- prefieren un PH del 5 a! 8. Los guayaba-

les arraigan mejor en suelos Iivianos, bien drenados y fértiles. 
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Safecci6n de las semi Has 

Debe partirse de Ia selecciôn masal cuando nose cuenl-a con semi Has me— 

joradas on las estaciones de investigaci6n 	La semi I Ia con destino a Ia pro- 

pagaci6n industrial del guayabo debe obedecer a distintos aspectos o cualida- 

des 	Debe escogerse fruta grande, do escasa semi Ia y abundani-e pulpa, bien 

se persiga propagar las variedades dulces o las 6cidas. El fructcultor me-

jorador debe buscar las variedades rts-ricas, resis-l-entes a las plagas y a las 

enfermedades 	La selecciôn masal requier-e adems Ia uniformidad do las plan- 

taciones: tamano del grbol,formaci6n de ia copa, desarroHo del tronco prin-

cipal o, reparto equilibrado de Jo maceta arbLstiva, para aquellas variedades 

de hbi to matorra I. 

Eleccióri del predio 

Han do preferirse Jo suelos Franco-LimoArenosos CFIa) Jivianos, de 

textura suelta 	En general, admi - mos quo los tipos I a 5 (orirnera a quin- 

ta) dentro de la c!asficacin agrológica, son aptos para of cultivo de Ia 

guayaba 	Las condiciones óptimas do crecitniento se hallan entre los pH 5.5 

y 6, puesto que el 6cido fosfôrico y los elementos menores As importantes 

como Zinc (Zn), Manganeso(Mn) Hierro(Fe) y obre(Cu) se halian en 

forma ms fci Imente asimi lable en esta qarna de sue Ios 
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e) Semi I eros 

No olvidemos que el predic para semi I leros y aimacigueras debe elegir- 

se cerca del agua, ni quo el sitio destinado a Ia plantacin cefirittiva habr 

de tener buen drenaje y fci I escorrentla. Lo primero que hay que comprobar 

es el desage del terreno por ser este de rnxima importancia 

Estando an por estudiar Ia propagaciôn del guayabo en jerminadores, 

en nuestro medio, con el usa de estacas y aplicoción de fitoiormuflaS activa-

doras del enrraisamiento y formacôn del cal Jus, sera muy pvovchoso adeian-

tar investigaciones a base de clones vegetativos de reprodL'cci&l asexual, en 

humbrculos y laboratorios 	Los semi leros iridustriales 50 )lafltafl en eras, 

bajo loirios de $ienzo, removibles; suelo floculado, friable, riego de Iluvia 

artificial. 

Al disponer de semi I las seleccionadas nativas a exOticas se procede 	
• 

entonces a preparar una mezcia de suelo orgnico con majadas de arena fina, 

en partes iguaIes 	so forma Ia era o se pre2ara el cajôn sem Ilero. Las 

semi I las se riegan en forma de chorri I Jo a ul; -I- centTmetro ndximo de Dro 

fundidad, en hileras o pequeñas zanjas distanciadas a 15 centmotros unas 

de otras. El senillero se estbIece a media sombra 	con acccso del sol 

de Ia mafana y se riega diariamente , temprano con regadera de orificios 

finos. 
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f) Afmáciqos 

Las pIntu1as se dejan crecer has-I-a cinco centTmetros en el semi Hero, 

de donde se trasplantan a bolsas de polietileno, a maceteres de barro crudo o 

a las almacigueras en el sue Jo (distancia de 50 centlmel-ros en cuadro) , de 

donde los arbolitos salen para la plantaciôn definitiva, cuando alcanzan 25 

centimetros de altos. 

) Sistemasde siernbr8. 

Para los guayabos de tipo bajo, arbustivos menores, con hbitos de 

mal-orral silvestres, Ia plantación defini-l- iva se establece en fajas senci Has, 

o en fajas dobles, -1-rianguladas, en curvas de nivel. Cuando se -I-rate de fajas 

sencillas y suelo inclinado, las distancias entre matas de Ia rnismas hilera 

es de 1.20 metros y de 2.50 metros entre fajas 	Si Ia faja es doble y se ha 

elegido este sistema, cuyo rendimiento por unidad de superficie resulta mayor, 

Ia faja dobie Ileva dos hileras paralelas, distanciadas entre si a 1.20 metros; 

se siembra Ia primera hi lera a Ia misma distancia entre matas y los huecos para 

Ia segunda se all-ernan en los medios, frente a Ia prirnera. 

Pare las variedades arbus-t- ivas el guayabo pude agruparse en espacios de 

2,505 a 3 metros, al tresbolillo y requiere muy poco cuidado. 

Cuando se plantan guayabos mayores , de hbito alto (8 y ms metros) 

se deben elegir distencias de 6 metros mInimo , por el sistema triangulado4 
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Los huecos para el i-rasplante def- initivo son de cuarenta centmetros 

cbicos (40 x 	40 x. 40) mi-s. convenentemente abonados a fertiiizados. 

Hemos hallado rnuy eficiente ci oradador mecnico accionado por motor de 2 

-1-lempos, porttii, para romper huecos en Iaderas 

Propagact&r Asex[. 

A partir de pal-ronos obtenidos de semi I Ia seleccionada, se recornien-

dan los injertos de Forket y por ci rntodo do parch, tapados ooi nalkathene' 

y abiertos a las dos semanas, 

El parche, obtenido del guayabo cue ho de propagrse, so Ileva a Ia 

cavidad Jabrada en el patron y 50 ahorco, dejando !ibre a yena y gema cen- 

-t-ral, por medio de Ia venda de Alkathene a pot ieH ieno 	Adhic- rei en gran 	: 

proporciOn y el sistema resu Ito econ6mico 	Dedos manchados do nicot!ne el 

humo del fumador y riegos de Huvie, rr,jtari los njerto. 

Los injertos de parche y de escudo comunmante usados ,.n rosaies, 

practicodos sobre plan-I-as individuales de aimaciguera a ios 26 certmetroE 

de crecimierito sa vienen usando con buen Oxito en trabajos de ejcramiento 

del guayabo (Arango T F. 2) 

EXPOSiCQ.* 

Para las plantaciones de frutales ci espaclo disronih 	pra estable-'- 

cer el ba?Io solar tiene marcada imporftnca0 E.peca!ento ls m-bustos son 

muy sensibles a Ia na-l-uraleza de Ia exposici6n. Igualmente irc'J en Ia for- 
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macion de antocyaninas a las cuates se debe Ia coioración normal de los frutos 

maduros.. 

La exposición influye en La vulnerabi lidad a las enfermedades y en las 

pocas de cosecha. Con es-I-as Influencias de asoleamiento y sombro, de acuerdo 

a Ia ubicacin cardinal de las plantaciones de frutates, teniendo en Ia cuente 

La facilidad de adaptaci6n del guayabo (Psidum -qua,faba (LI ELL) a di-

ferentes climas y medios amblentales -habitats--, podra regularse Ia producci6n 

del fruto durante todo el año. 

Parece adems que La exposiciôn es factor determinante de La Ecologia 

en Ia calidad de La fruta; se asegura en Ia region productora de Santander que 

Ia mejor guayaba on rendimienl-o y calidad es Ia que se produce on Ia vereda de 

Popoa , quebrada de La Sorda, entre Guavat6 y Puente Nacional, donde Jo d6 el 

sot de Ia marana tanl-o a los guayabelos silvestres como a los cultivados. Do 

iguaf leya se af Irma por experiencie que La guayaba del Carare, denominada 

mulata , sierido aparenternen-l-e ms grande y bien conformada, en ci procesado 

de conserves se repudia por los industriales quienes hen visto que el pur 

se derrarna durante Ia cocciOn, so hierbe y se bota. Por Ia misma razOn agre-

gan los industriales: cuando La carga do caja es6rg16ra de guayaba de Ano - 

Jaima, a plena exposiciOn, est a $30.00 en of mercado, podemos pager at do-

ble La de Guavat.. 
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j) Podas. 

Las podas de conducciôn para los frutales, genera imen-fe tenen como 

objetivo ci de obtener un i-alto principal o fuste robusto, fuertc y copa bien 

equilibrada -parasol-. Do esta recomendaciOn especfica para ci guayabo de 

las variedades erb6reas y para los ciI-ricos, se obtendrn eventualos aprove-

chamientos econ6micos, sacando at mercado rastras de rnadera con medidas co 

merciales. Podas siempre at beso, caras lisas y, cicatrizadas con pinturas 

cuprosas. 

ESI-a forma de podas y conducción para ci guayabo, admite ci pastoreo 

racionatizado de ganado vacuno. 

Cuando ci objel-ivo se refiere a Ia ms fci I recoiecciôn de las co-

sechas, entonces las podas conducen el guayabo hacia una copa baja C3 a 4 

mi-s - de ali-ura) permil- lendo quo so abran desde ci suelo las ramas secunda-

rias, en forma radial, equilibrada y controlando las puntas bJcras a fin do 

que los frutos no se arrastren o Ileguen at con-l-acto con ci suelo, por ago-

blo de su proplo peso. 

En forma simi tar se podan y conducen los guayabos de tipo arbus-I-ivo, 

por medio de podas racionales. El Hortelano requiere aptitudes y conoci - 

mien-I-os de sime-$-rTa, esttica, buen gusto y herramienta apropladar 

Caras Jisas en los cortes; no permitir ci descuido de dejar tocOnes 

o pequellos tremos en las ramas eiiminadas at hacer los con-es; ci uso de cica- 
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trizantes modernos (-Prunnin compound de Sherwin Williams, a base de caucho 

y sulfate de cobre, calafateos asflticos o resinosos, pasta bordalesa o pin-

tura at ôleo en Oltimo caso,) sobre los con -es nuevos, son condiciones del 

buen acabado en podas perfectas 

Hacha bien af I liada, machete y mazo de madera para golpear, tijeras 

podadoras, segueta podadora, serrucho, formón putidor y p1cc de loro, eon 

las herramientas usadas en las podas y escamondas por el fruticultor. 

La sierra eU6c1-rica, manual, es indispensable para clvi Jizar e Indus-

-1-rializar bosques guayabales en su estado virgen o sHvestre. Con ella se 

hacen talas de raleo y se 1-roza la madera sobrante, a las dimensioneS conve 

nientes para su aprovechamiento. 

k) 1ertIiizacir-i 

El guayabo responde generalmente a Ia aplic16n de ferti lizantes, en 

caso de no tenor arilisis qulmicos del suolo se puede u-ti lizar Ia f6rmula 

8-10-10 en can-1-idad de 2 libras por año cuando joven, aurnentada a 5 libras 

por allo y por 6rbol at entrar en producción. 

El fertilizanto se a p I icar6 on 6rboles jOvenes a 30 ô 60 cmtrs. de 

Ia base del 6rbol en radio y de 120 metros hasta Ia "goter&', en 6rboles en 

producci6n, (tngase siempre en cuenta el tamaño del 6rbol para regular 

Ia distancia) 
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I) Variedades  

Entre Jas mejoradas tenemos: Ia Roja Africana de forma oblonga y Ia 

Blanca de Puerto Rico, periforme, Do diez y siete variedades importadas de 

Ia Estaciôn Experimental sub-tropical do Homestead, Florida, U.S0A., estas 

son las que mejor so han comportado en nucstro media, 

Los &boles fueron plan-l-ados en 1962 en las granjas de El Espiflal, 

Palmira, Acacl'as, El Cortijo de Puerto Tejada, Quibdé y Guayabetal; estén 

dando cosechas normales y frutos grandes con peso unitario promedio de 250 

gramos. Su calidad as buena, pese a que es-I-as variedades son vulnerables 

al ataque de Ia mosca Amastrepha.  

End-re las variedades nativas -I-enemas Ia blanca periforme del ro 

Leon -Zona de Urab- libre do anastrepha, con peso hasta de 500 gramos uni-

dad. La blanca oblonga de AlejandrTa (Antioquia) , de 300 gramos do peso 

y 15 gramos de semi I Ia. Las rojas de Nazareth (Leticia) y San Vicente del 

Cagun (Caquet) , oblongas y con peso promodio do 200 gralios. 

La Guayaba criolla roja do Guavat6 y Puente Nacional que segn los 

industriales do conservas es la de ms al-I-a calidad, con f-orma redondeada y 

de 70 gremos de peso en promedio. La criolla blanca, oblonga de La misma 

regiOn, ms grande y pesada. La roja criolla de Polonuevo (Baranoa, AtIn-

tico) periforme con 70 gramos do peso unitario, do corteza dur, resistente 

a los daflos de Ia mosca Anastrepha sp1 (**) 

(**) COrdoba V., José AngeLtiLa Guayaba", Folleto. Ministerio do Agricultura 

DivisiOn Cul-I- ivos-Colornbia. 1-24 pp9 
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Todas estas guayabas son 14amadas ridominicas  dulcosit an centroamrica 

(Puerto Rico, Cuba el-c1) y eviden-I-ernente corresponden al grupo do guayabas do 

rboi, frutos do tamaño grande, sabor dulce, rns dulce que agrio, epicarpio blan-

oo amarillo al madurar, pulpa blanca o rosada1 

El otro grupo de guayabas 6cidas taribin est6 formado por ex6ticas y na-

tivas. Los frutos de este grupo tienen Ia caracterTstica de ser aderns los rns 

ricos en con-t-enido do pod-ma. Su sabor as marcadamente 6cido y casi todas tie-

non tamallo pequeno, con excepciôn do Ia guayaba arrayana CMvrtus saluteris 

Ia ms rica en vitamina C y peso promedio de 60 gramos. La arrayana tiene Un 

pedicelo targopuipa y pie! amari Has, 

Psidlum cattteyanumsabhie, do pulpa bianca y cutis vio!ceo y Ia vane-

dad Icidum do Ia rnisma espodie, con pie! arnari 11 a, pesan un i tar i amente 25 gramos 

en promedio, importadas del Brasi I. 

FelicaseHowiana Berg, tambin brasi lera, con forma do curuba, so da bien 

en Ia Sabana de Bogota y en clima redlo. 

La jabol- icaba (viyrciara cauIflora Berg) , guayaba uva deF Brasi I, me-

dra muy bien en el Va! Ic do Mode! In. 

Guayaba do lomaje, de matorral, cuando ms do hbito arbustivo, Hamada 

guayabita agria en Antioqula y charnpa en Santander 30 gramos do peso por unidad, 

clasificada corno Psidluti fredrich- the Lianuri Beng-Nied. 
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Guayaba de hueso (psidium 	con nuculanio, se encuentra en los 

Jianos de Niqula (Bel lo) y en Sandon, (Nario) . Me pareci6 identificar un 

rbol florecido en Guavat, (Santander) 	Esta variedad se ericuerìtra en fran— 

Ca extlncin posiblemente porque sus semi I las estn inciudas dentro de Un te—

jido Jignificedo o hueso. Los frutos son amarilios y pulpa blanca; pesan des—

de 30 a 70 gramos; of 6rbol crece hasta 8 metros. 

m ) 	plaqas. 

La plaga principal es Ia ilamada mosca de las frutas (Anastrepha spp.) 

que dana gran canti dad de frutas y en segundo luger Ia poll! Ia (ryjsth1esp.) 

Para hacer ci control deben recolectarse en primer t -mino, en toda Ia 

regi6n, los frutos cados y on descomposición y hacer fosas pare enterrarlos 

apIicndoles previamente una capa de cal. 

En segundo Jugar se deben efc1-uar aplicaciones peridicas hasta 15 

dTas antes de Ia cosecha de Dipterex s.p. 80, rnezclado con miel. Para 20 

litros de agua, medir 2 cucharadas soperas a ras de Dipterex rns 2 botelias 

de 200 gramos con mid. Revolver ci materiaJ El Dinecrôn tabn es indicado. 

Tambin hacen daño al guayabo las escamas , palomillas y horiigas0 

Para efectuar su control se hacen podas a las pares ms afectadas; se reali—

zen aplicaciones de Malathion mezcledo con Triona. Para 20 Iilros deua 2 

cucharadas soperes de Malathion y agregar 400 centimetros cObicos de Triona. 

Repetir con Triona Ia aspersiOn a las 2 semanas. 



Estas aspersiones controlan taioin larvae, •nariposas y rl lbs. 

Muchos ania Los ci yes -; roe alacan tambin La guayaba, tales coo 

La zox-r, La ardita, Los monos, ourciélaqos, cirias, azulejos, etc. 

n) Enfermedades1- 

La antracnosis, o.ificaci5n y ennegreci ento del fr-ul-o verde, cau-

sada por un ascoiceto an estado impertecto del genero Gbomerel Ia, an ocaslo-

ries asociado al Colletotriclui gleosporoldes Pnz produce un decal iiento de 

Ia madurez del fruto. So prosenia genera lmente cuando el guaya.o est 	edran- 

do an suelos hmedos, pesados, dc mal drenaje. 

I lamada forrugen u Orn, causada segn (Orjueia N. 7) por 

el Puccinia psidii 	int, nvad hojas, frutos y taHoe, dando al 6rboJ un co- 

br amari I bo-siena, seejante al do los ôxidos do hierro. 

ManchadoLaasydeiosfrui-os causada posibleienie por una es-

pecie do alga Cephaleuros virescens, las anchas avanzan an forea circelar 

quo, se inician aarilbas y se van tornando necróticas. Su presencia as 

frecuen-I-e an medics iimedos, suebos do mal drenaje, pesados. 

Mi_ldeo Fulagina, Fudriciôn suave dcl fruto, omping-of do Los se-

nib leros, son enfermedades espordicas que suelen atacar a las iiirtceas. 

EL conrrol indicado para prote - er el guayabo contra las enferiedades 

as el do prac -Hcar aspersiones peri6cicac de fungicides, rotando Los produc - 

tos co-nerciales i6s conocidos Dithane f- 22, Zerlaete,cupravit etc. 



i) Area de Guayab±s. 

Segn esrudio realizado en I.965 por Ia Divisl6n de Cultivos del Hnis- 

terio de Agricuitura, bajo la dirocc6n del Doctor Estaban Rico Keja 	9) , los 

guayabales si ivestres aprovechados cubren una axIensién aproxiada de 33.000 Has., 

al tanto quo los rodales y hosques ribereños de zonas inexpiotadas, pasan de los 

150.000 Has. 

poblaci6n. 

CaJcuiada en proieriio una densidad de pohlación de 300 6rboles por hec- 

trea, ci estimativo total aprox ado es do diez 7ii Hones de rbolus. 

Froduccién. 

Aceptndo que ci rendi .ento proodo, por drool 51 lvestre so ostiria en 

40 kilos y quo Ia producci6n oprovechada de frutos es apenas del 10% tne.os 40.000 

tone Iads abo. 

La cosecha total beneficiada por regiones so establece segOn Ia siguien 

te distribuciôn, de acuerdo con investigaciones del autor: 

Provincia de \téiez (Santander) 

Fbricas 	Producción Tons. 

Vêlez 

Barbosa 

puente Nacional 

Guavat, Hogotes 

Jcss ivara 

Reglén de Ricaurte (Boyac) 

Mon i qu i rA 

Santana 

Togi 

San José de Pare 

Chi taraque 
	

46 	 _000 



VaHe de Tens_CBOYaC) 

Suta Tenza 	pachavita 

Tenza 	Chinavita 

Tiban6 	La CapiHa 

Garagoa 	So ondoco 

Guateque - 13 	 2.000 - 

Costa AtIntiCa 

CodazZi, RiofrIo 

Barranqui I Ia Lorica 

Baranoa 

Monte ria L__- r 
.qpq 

Vatle de -Aburrcl (Antioqula) 

Caldas - EnvigadO 
MedeIIin Copacabafla 

\talle deiCaç_ 

pal iira, 

Bu ga 

Ca I i 

Cartago  

	

53 	------- 5.000 

- 	29 	 4. 000 - 

	

362 	 40.000 

q) Pasta.- 

Aproxi:,.adaiiente 23.000 toneladas de fruta entran a Ia producci6fl de 

pasta bocadillo, de las cuales 1.500 toneladas correspondefl al peso de Ia 

seiilia (5%) y el resto a rechazo; queda corno wateria pi a (pulpa o 

pure) un peso de 26.500 toneladas netas, el cual se agrega en ci procesado 
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un peso igual do aztcar. El rendi iento teôrico final es de 40.000 toneladas 

de pasta 

Otrasforjs de- transforacin y consuo.- 

l20QO toneladas do fruta •on consu ides COO fruta fresco, o bien trans-

for ado en jugos, duices,cornidos, Co potas do cascos, creias do licor , vinos 

jalea o espejuolo etc 

Distribuciônsuo .— 

Estos produc-l-os finales do Ia guayaba son consu idos on su ayorla en el 

ercado interno dcl pal's0 i3ogot, D.E. absorve el 40 coo ccrvro de consu.o 

S iportanto 	Algune canlidad do conserves se fuga por Ia aduane negre 	- 

cia los orcados do Venezuela y Panai. 	uy pocas experiencias so han reali- 

zado en ci ca po do las sxportacionas onores con productos do guayba Si bien 

es cierto quo oiste do anda on los ercados do Europa y Norte A irica, an 

pare puipa de guayaba pasterizada. Ccuta es el segundo nercado de bocadi lb. 

r.onqo- c -  CSartander) es lie a(Jo ci fuerto dci espejuelo (j) co:io 

centro produ:tcr do es-I-a cons3rva. Su producci6n no I toga a las ii I tonela-

das enuales c;uyo consu o lo ebsorve ci centro dcl pals. 

vator 	apçJ6n industriaLpor CtiOe 

yr0 40000 toneladas do pasta a $2.200.00 	$ 88.000.000.00 

Vr 18,000 toneladas otras conserves y licores 	39.600.000.00 
Total $ 127.600.000 .00 



I • MERCADEO 

a) EPOCaS aecosecha en Jas zonas iridustriaflzaclas.- 

año grande 	 travieza 

Dic. fvlarzo 	 Jun10 -Agosto 

Junio-Septi 	ibre Nov. -Enero 

Jul 	- Septieibre Enero-Marzo 

Enero-Marzo Jul io-Octubre 

Abri 1-Junlo Octubre-Dic. 

Abri 1-Junlo Octubre-Dic. 

Enero-Marzo Jul io-Qctubre 

Provincia de Vêlez 

Regi& de Ricaurte 

vaHe del Cauca 

Antioqula 

Socotcl  

Anola I ioa 

Costa Atlrtica 

b) Precios y pesos de a fruta.- 

Segn (AHen y Harris -I) los precios que perciben por Ia fruta los 

agricu 1-f-ores de Guavat6 osci Ian de acuerdo a Ia oferta y las §pocas de cosecha 

y escasez entre $ 1.82 y $ 8.00 Ia arroba. En los rnercados Ia arroba de guayaba 

tiene un precio sostenido de $10.00. 

Las pasas y medidas convencionales y de tradiciôn en Santander y Boyac, 

-l- ienen las siguientes denoninaciones y especificaciones: 

Par de Ca.ias  de Madera Peso 	 Preclo ercado. 

Carga chocolatera 	9 arrobas 	 $ 	90.00 
Carga lonjera 	 6 	II 	 TI 	600oo 
Carga espernera 	4 	11 	 11 	40oo 
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La carga lonjera de guayaba blanca, seleccionada tiene pr-edo de $80oo 

en el mercado, es mejor pagada 

Las dimensiones exteriores de una caja para carga Jonjera son: 25 x 53 x 42 

centfmetrose Su peso bruto es de 3 arrobas (375 kilos) 

c) RecoIeccin.-  El grdo de •'aduraciôn se clasifica en las fbricas. 

Genera lente Ia recolecci6n Sc hace: 

t- Recogiendo del suelo Ia fruta cada, por rnaduracin 

Sacudierido ci 6rbcl para que caga Ia fruta :s saZrn&13. 

Tumbando con vera o ca?a-brava Ia fruta pintona y p3rcialmente alguna 

cantidad de fruta verdosa, que cac al es-t-ropear el Irboi,  

d) C}asificeci6n- 

La 6nica clasificación que Sc hace en las provincias de vt.Iez y Ricaurte 

es Ia de separar las guayabas de pulpa blanca de las de pulpa rosd 	Los pocos 

productores (5%) que clasifican, son generairnente a que Hos quienes tienen con-

tral-os de abasteciniento con las fbricas de bocadi I 

e) probtenasde narcadeo- 

Los agricultores carecen de facilidades para clasiflcar 7 e;ibalar, trans-

portar, conservar y vender su produccn. Esto sgnifica apreciablos pêrdidas de 

frul-a. 

Los interuediarios intervionen sucesivaiente en Ia distrib'ciôn y yenta 

a expenses del productor y del consunidor. For falta de refrigEracôn y plantas 

de pasterizacin y enla-l-ados los industriales no pueden alnacenar 'a fruta de co-

secha para venderla ltego en 6pocas de rejores precios. 
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Crd Ito.- 

La Caja Agraria viene sirviendo of crédito para cultivoS de guayab, 

créditos con tope de $20.000.00 a cuatro años, para Ia industria y para nateria 

prima a corto plazo 

e los estudios econômicos (realizados por ci IIT-5) so desprende que 

Ia inversion en una industria nueva de conserves de guayaba ubicada en el centro 

productor de vioz (Santander) e libra on ci primer ejercicio anual. No obs-

1-ante a aigunos de los indus1- iaies en Moniquia les han rematado por incumpli 

miento de pago on sus compromiSos. 

El crdito dirigido del INCORA empieza a in-l-eresarse on los fruticulto-

res y al efecto ha iniciado los prstaios para cuitivo de cuayaba, c1tricos, etc., 

entre sus parceleros. 

iIGO y Harris. I) Deducen do su encuesta realizada entre rnarzo 8 y 21 

de 1967 en ci municipio de 3uavat: que de 173 unidades de explotaciOn de guaya 

ba encuestads, 89 propietarios (51.5%) han recibido prstamos de Ia Caja Agra-

na, en gran proporciOn , crdito especTfico para Ia elaboraciOn de pastas o bo- 

cadi I los. 

K 	CooperatkraS. - 

\iaie Ia pena inser+ar aquT el toxto del memorando dirigido por el jefe 

de Cooperatives del INA al Gerente General del mismo instituto , on septienbre 

19 de 1966, porque êl I lustra a cabalidad Ia situaciOn presente an Ia zone pro- 

cutora: 
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MEM0RANiQ 

Para: Gerente General: 

De : Depar*amcnto de Cooporativas. 

Preocupados por Ia difici I situacin en que vivon los campesinos dedicados 

al cultivo do Ia guayaba, Of Departamento de 000perativaS proinovi6 Ia creaciôn de 

Ia Cooperativa integral do Productores de BocadillO de Vêlez Ltda, a Ia cuai le 

fue concedida personerta Jurdica e. 26 de Julio del presente año, mediante Reso 

iucin No. 03001 emanada do Ia Superintendencia Nacional do 000perativaS. 

A Ia fecha so han afiuiado a Ia Cooperativa 26 pequerios productores,qLle han 

suscrito un capital do $100.000.00, del cual han pagado $32.500.00. 

La afi iiacin do nuevos socios se ha dificultado por of hecho de que los 

comerciantes quo venden azcar y conipran of producto elaborado han anunciado y 

Ic estn cumpliendo, de quo a los socios r:o Ia Cooperativa ni ies vendern azcar 

ni los comprarn of bocadi lb. Esta poIitica ha -1-enido éxito, pues Ia Cooperativa 

no tiene medios econórnicos para mercadear estos productos y of departarnento de 

000perativas no puede ofrecerles un prstamo del INA, ya quo parece dificil cum 

plir las exigencias de Ia Auditoria Fiscal en materia de garantlas. 

En nuestro concepto Ia Cooperativa es ci medio adecuado para intervenir 

en of rnercadeo do los productos derivados de Ia guayaba y para nejorar los cuiti-

vos no s6fo en cuanto a aumento de producción so refiere sino a calidad del pro-

ducto, para hacer posibie su exportación. 
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Si Sc desea realmente intervenr on esta industria sugorirtarnos ci siguien-

The plan inicial, quo por no demandar una grari inversin, Cs factiblo realizarlo 

de inmediato: 

Crdito a Ia cooperativa do vIez y posteriornente a Ia do Moniquir, por 

parte del INA, en Ia cantidad suficiente para que efecte ci mercadeo del 

azcar y do los productos derivados do Ia guayaba. 

Las Agendas y expendios d'l INA y las cooperativas do Consumo en el pats 

podrtan encargarse 31 principio de Ia distribución do los productos elaborados. 

El INA ejercorta vigilancia permanente sobre ci mariejo do los fondos entregados 

a Ia Cooperativa, para suplir Ia faita de una garant'fa real para ci emprstito0 

Caiculamos que $200.000.00 ser& suficientes ya que Ia asistencia financiera y 

tcnica del INA traerta una rapida suscripción de acciones por perte do los 

prod uctores. 

Destacar do inmediato un Agr6nomo del Ministerio de Agricuitura para que 

presto asistencia tcnica a los cultivadores, para mejorar las plantacio-

nes mediante ci uso adecuado e forl- ilizantes o insecticidas y poteriorrnente 

para introducir mejores variodades de guayaba. 

c) .- Crdito con plazos razonables a través de Ia Caja de Crdito Agrario a 

los cultivadores y pequenos industriales del producto. 

Es necesario quo Ia modalidad do pago, tanto on ci piazo total corno en 

Ia fecha de amortizaciôn so ajusl-e a los rendirnientos do Ia irversi5n, por 
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cuanto Ia concesln de crdito con plazos insuficentes y defectuoso plan de 

arnortizaci6n, puede entorpecer ci normal desarrollo del prograrna 

d) .- Intervenci6n del Instituto de lnvesttgaciones TecnolOgcias para determi- 

nar , empaques, tranposrte y almacenamiento de los produci-oS elaborados 

y de Ia guayaba. 

Simultneamente deben es-t-udiarse los posibles mercedos para exporta- 

Ate ntarnente, 

(Fdo.) Alfonso Ossa Jeramillo 
Jefe Departamento de Cooperativas. 



F Itomejorain I onto. - 

El 	ICA he venido trabajando un P0CC con esta fruta, 	principelmente en 

su mejoramiento y métodos de propagaciOn. Actualmente so est6 recomendando 

Ia varieded AtiOtico -I, 	de pulpa roja, con c.cvidad 	seminal pequeña, Un n- 

mero bajo de semillas, sabor y aroma agradables, apropiada para procesamiento 

o pare jaleas y mermeladas. 	Esta variedad ha sido escogida entre 25 intro - 

ducciones y es Interesente anotar algunos datos sobre ella. 

Tabla 	I.- Ncmero de frutos, peso, 	peso promedlo y rendimientos de 7 

variedados de quayab_en pamira durante 3aos. 

Peso Rendimiento 

Variedad No. frutos Prom. 
- 	. 

 gr. Ton./ Ha. 

1963 f94 	1965 

valle - 4 2737 10.7 1.3 5.9 	8.8 

Gum 	- 2 2164 45.1 2.0 7.0 	9.9 

Pto. Rico 1301 78.8 2.1 5.6 	7.5 

Col. 	- 	I 1290 4.1 1.5 3.2 	5.6 

Valle -1 1Q37 38.4 0.7 1.4 	3.2 

Gum 	- 	I 425 3.2 0.2 0.5 	1.1 

Ati. 	- 	I 1181 132.0 2.4 7.4 	15.7 

Otros datos importantes son quo Atlntico - I requicre climes de entre 23 

a 29o.C., Ia semilla germina a los 41 dIas, toma 114 dTas en semillero, es poco 

exigeni-e de fertilidad del suelo, aunque pref lore los areno-arcillosos. Se puede 
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sembrar a disi-ancias de 7 x 7 metros lo que dá un total de 204 6rboles por 

hectrea. 

Esta variedad est6 en multiplicación para entregarse a los agricuitores 

M. EXPORTACION 

falter Taturn do Ia Embajada Anericana CUAID) ec ci Boietn Notas 

Agrcolas, publicado of 26 do enoro do 1967 dice sobre las posibiiidades de 

exportar conservas de guayaba: 

'La guayaba tiene posibi lidades do yenta en eI mercado norteamericano 

en Ia siguiertt forma: 

Casco de Guayaba, bocadillo, pulpa, jaiea,jugo, virio y  nectar. 

En of inorrierito de escribir este informe, Ia Compañla Midsal Inc., 95 

Broad Street, New York 7  esta ansiosa do encontrar fabricantes de casco do 

guayaba y bocadi I los para los consumidores Iatinoainericanos quo viven al l. 

Las fincas de Codazzi do Lucas y Locoutre han progresado notorlamente 

donde estn fabricando sus propios productos de guayaba en forrna do jaleas y 

bocadillos. La guayaba roja sirve mejor para producir casco de guayaba empa—

cado en frascos. La pasta vale airededor de 13 centavos Ia libra. 

Hay firmas quo desean Ia pasta con menos c: I 20% do humeded y sin aza—

car para fabricar "galletas duices do guayaba" . Tamblén Ja usan on ci reiie—

no de algunos panes dulces para of desayuno y er confiterTa. 

La exportacin del bocadillo debe ser dentro do un paque-t-e tipico de 

arte criollo do buen gusto para venderlo mejor, Creemos quo hay un mer-cado 

para pasta semidulce con queso int'rc1ando hojas de queso con Ia guayaba. 
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Varlas inves-l-igaciones y estudios han sido preparados por Ia Estación Ex-

perimental de Rio piedras, Puerto Rico sobre estos productos1 

RECOMENDACIONES: Se debe prestar mayor atención por parte do los fabricantes 

de productos do buayaba on exportar y estandarizar Ia celidad!I. 

Esteban Lopez Garrido de Santa Cruz do Tenerife Cislas Canarias)escribe 

al Ministerio do Agricultura con fecha JO do febrero de 1967: 

'1Ref: PASTA DE GUAYABA Y ENLATADOS DE FRUTAS TROPICALES.-  Muy Sr. mb: 

Escribo a Ud. por indicación del señor Vicente Huertas de Francisco, Encargado 

de Negocios a.j, on Ia Embajada do Colombia en Madrid.- Aqul hay un potente mer-

cado para Ia Guayaba en Pasta y Frutas Tropicales on Latas, mercado que cada dia 

va a rns pwr fa enorme can-tided de Turistas, que Ilegan a las Islas Canaries y 

muy especial de Hispano-Am6rica y piden con frecuencia todos estos renglones. 

De h1 que est6 interesado en ponerme en contacto con INDUSTRIALES DE GUAYABA Y 

FRUTAS TROPICALES, pues tango Ia seguridad quo dado Ia buena calidad de las fa-

bricedas en vuestro pals, tendrian aqul'n muy buena acepl-ación ya que muy recien-

temente viajé por EE.UU. de A. y algunas capita las de Cen-l-ro Amrica y  en Caribe 

y pude epreciar estas bondades en to ahi fabricado. - Derns estara decirie, quo 

puedo poner a solicil-ud tode ciase do inf-ormaci6n quo me sea solicitada , como asb 

mismo mis referencias de los muchos anos, quo I levo on estos menesteres, ya quo 

con anterjorjdad a to sucedido on Cuba, fub vendedor do muchos de aquellos pro - 

ductos de nuestra ex-Cuba quo tan rico y buono resuitaba. A Ia mire de vuestras 

grates noticias, me suscribo do Ud. atto y s,s. 	(Fdo,) Esteban LOpez Gar-rjdou. 
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V. OQNC LUSJJJJLS 

A. La Guayaba.- 

La Industria de conservas de guayaba an Colombia ha venido progresando 

notoriarnente an Ia ciltima década, al punto de que ya tenernos cifras que destacan 

su importancia: 

362 fbricas, que procesan 58.000 toneladas de conservas, ocupan y dan tra-

bajo a 7.240 obreros y subsistencia a otras tantas familias con cerca de 50.000 

personas. El valor de Ia producciôn anul se estima an $127.600.,000.00 con con 

sumo propio interno y demanda regular an el rnercado externo. 

Corno factorcs favorables a Ia indusl-;-ia se ano-t-an : a) ci aprovechamiento 

de Ia producción de uria fruta si Jvestre b) Aprovechamiento de Ia mano de obra. 

c) La incorporaci6n de azcar por mitad an las conservas terminadas para el con-

sumo y exportaciôn. d) El desarrollo y mejot-amiento del nivel de vida an las zo-

nas productoras. 

En consecuencia, las conclusiones relievantes del presente estudio plantean 

Ia probiemtica a contep1ar como base para un programa oficial de desarrollo de 

Ia industria de Ia guayaba. 

B.-I Frobfemas de Producción .- 

En nuestro medic Ia guayaba Os si ivesi-re, de producción inmensa, su princi-

pal problema radica; a ) En que la fruta debe cosecharse ligeramente verdosa, 

(pintona) para que resista ci transporte y no se rnagulle. b) En las grandes dis-

tanclas an donde se encuentran algunos de los bosques guayabales, sin vTas de cc-

municaci6n adecuadas. c) En ci deteriorro de Ia fruta por insectos.- d) En Ia 



- 52 - 

carencia de cutivos con asistencia t&nica. 

BI.I Causes aparentes.- 

a) Las guayabas completerrento maduras son muy fungibies: se rnagullan con el 

peso y Ia frotación entre ci las mismas, durante el 1-ransporte, an con el aire y Ia 

exposición al soL. b) Los precios de fletes, acarrers y empaques, Hrnitan Ia ex-

piotación econômica do Ia fruta cuando ella se encuentra a Iejanas distancias de los 

centros de consumo 	c) Falta de cultivos bjen ubjcados. d) Carencia do mejor 

orientaciôn y agilidad del cdito. 

B.2 	probiemas de corrierciai izaci6n- 

a) Enorme fluctuaciôn anual do los precios. b) Mercadeo ernpTrico, c) Per-

didas on Ia cosocha, en el transporte, en ci almacenemiento y en ci mercadeo. 

0,2.1 Causas aparentes.- 

a) Concentracián do Ia mayor produccin del año en diciembe y enero. b) 

Fungibilidad del producto, c) Transporte do Ia fruta inadecuado ',i altos costos 

del misrno. d) Falta do estandarizaci6n de calidad y precios de errçequcs. e) Falta 

do cuidado y manejo dcl producto. f) Falta do contra les de pas-f-erización y almace-

namiento enlatado de Ia puipa. 

B.3 Probiemes de abastccimiento4- 

a ) La producciOn do Ia fruta on las zones industrializadas n es regular du-

rante todo ci ano. b) Deficiente distribuciôn. 
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B3 I Causas aparentes.- 

a) Las épocas de cosechas de arLo grande y mitaca varlan de region a regiOn 

do acuerdo con Ia ocologTa in situ. b) Falta do vTas de penetraciOn c) Falta do 

aImacenarrento y plantas do pasterizaciOn y enlatado en los centros de consumo. 

B4. probiemas im ci Cqorcio Extorior.- 

a) No existe un cornercio exterior legItimo, las conservas de guayaba 

salon del pars en forma do contrabando. 

B4.I Causas aparentes.- 

a) Falta do normas oficialos do calidad y tipificaciOn b) Falta de es- 

tmuJos a las posibles exportaciones. 

C.5.Problemas do desarroi Iou- 

a) Es menester cuil-ivar cI guayabo seiecóionando los variedades criollas, 

las mejoradas, las 6cidas y las dulces. b) Los cultivos nocesitan asistencia 

tOcnica. c) Sc necosita croar una conciencia do oxportaciOn. d) Es imprescin 

dibie Ia tipificaciOn Industrial de las conservas. 

E. LCousasaerontes 

a) Falta do divulgaciôn do los trabajos do fitomejoramionto. b) Carencia 

do un serviclo de ExtensiOn AgrIcola. c) Falta de interOs de Ia Compallia Expor-

tadora Nacional . d) Falta d incremento de las cooperativas y de piantas indus-

triales pHotos para coda regiOn. 
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RESU'EN 

La tocnificaciôn dH cuFtivo 	indus1-raHzaci5n d. Ia guayaba son 

notivo d :spccial :studio por parto dri Gohiorno 	quo Ia producci6n do 

pasta o bocadillo d guayaba si5 un pri.ir lugar n Ia industria d.r proco—

saiiento do frutas :n Coloni. 

La industria do conservas dn guayaba apenas va saliendo d'; Ia oscala 

dornstica y por .-llo car:;c 	n gran par±z di. los roquisitos do higiane, eca- 

nizaci6n y consarvaci6n indisprisabfts. 

Es necosar- lo ontoncos: ) Elaorar-  un plan do foento para cultivar 

Ia guayaba do acuerdo con Ia tcnica y las buenas prcticas do oaneJo, fortH 

iizaci& y seIe3cci6n do sei Has. b) Iniciar una campana racional tendiente 

a subsanar las faltas existentos en la industria primitiva, casora. 

Este trabajo as una colaboración importantu a esos prop6sitos por 

cuan-f-o so ha venido Ostando duranto un lustro continuo do oxperiencias, in—

vestigaciones y observaciones personales y do grupo. 

Sc inicia con las reconendacionos olerncntaies quo snaJa Ia fruti—

cultura tropical. No descarta Ia posibHidad do ejorar las cosechas do los 

huertos Si Ivestres a travts do Ia for-ti lizaci6n, las podas y Ia exposici6n 

solar. 

Finalnente, plantea Ia problomtca y sus causales coio un aporto 

bsico para un prograrna oficial del cultivo / aprovecharnjento do Ia guayaea. 
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APE ND ICE 

COSTOS DE INSTALACION DE UNA HECTAEA DE GUAYABAL CULTIVADO 

(HASTA EMPEZAR PRODUCCION 3 Ai0S) 

PRIMER At1O 

I - Costo de 	Ia -l- ierra 	(:arrendauiento) $ .50.00 

2 - Preparación da 	Ia tierra 	I arada y 2 rastri I ladas .300.00 

3 - Costo de 330 arbol il-os a $J.00 c/u. (se siebran 300 

pero se Y un 	•rgen de prdida del 10%) 330.00 

4 - Hechura de 300 hoyos a $0.50 c/u. 150.00 

5 - Siembras de 300 arbol itos 40.00 

6 - Resiembras Awo 

7 - Dos desyerbas a $150.00 y Plateadas 2 a $ 	150.00 c/u. 300.00 

8 - Fer-I- ilizantes 	100 kgs./Ha. 175.00 

9 - Aplicación del 	ferti tizanl-e 40.00 

JO - Insecticides y pesticidas 30.00 

II - Aplicación de 	insecticides y pesticides 20.00 

12 - Acequias y drenaj? 50-oo 

13 - Administraci6n 	I 	ailo IOO.00 

14 - Intereses 	inversi6n 	12% anual 	soore $I.899.00 227.36 

Total 	Priler año 

SiUND0 AFIO 

I - Costo de Ia tierra arrendaijento 	 350.00 

2 - Resieibras 	 12.00 

2.126.88 
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3 - Desyerbas y plateadas 2 a $150.00 c/u. 	 $ 	300.00 

4 - Ferti lizantes 150 kgs./Ha. 	 22.50 

5 - Aplicaci6n de fer-l- ilizantes 	 50.00 

6 - Insecticidas y pesticidas 	 30.00 

7 - Aplicaci6n insecticidas y pesticidas 	 20.00 

8 - Acequlas y drenajes 	 60.00 

9 - Administración I ao 	 100.00 

10 - lrrfereses sobre inversi6n 12% anual sobre $1.184.00 loas 

$227.68 del pri;er eño 	 370.02 

Total Segundo año 

TERCER Ai0 

I - Costo de Ia tierra Carrenda;iento) 	 350.00 

2 - Podas de forrnaci& 	 80.00 

3 - Desyerbas y plateadas 2 a $150.00 c/u. 	 300.00 

4 	FertHizantes 200 Kgs./Ha. 	 350.00 

5— Aplicaci6n de fertilizantes 	 60.00 

6 -. Insecticidas y pesticidas 	 50.00 

7 - Aplicaci6n insecticidas y pesticidas 	 30.00. 

8 - Acequias y drenaje 	 60.00 

9 - Administracin 	 100.00 

10 - Intereses inversi6n 12% sobre $l.380.00 As 37O.C2 del 

primero y segundo año 	 535.62 

1.554,52 

Total Tercer aro 	 1.915.6; 
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TOTAL DE LOS 3 AIOS 
	

5.597.02 

IMPREVISTOS 5% 
	

$ 	279.85 

TOTAL COSTOS DE INSTALACION 
	

$ 	5,876.87 

COSTOS DE FRODUCCION DE UNA HECTAREA DE GUAYABAL 

I.- Costo de Ia tiorra (ArrendaTliento ) $ 	 350.00 

2.- Desyerbas y piateada 2 a $150.00 c/u. 	 300.00 

3..- Podas 	 100.00 

Ferl-i tizantes 200 kgs. 	 350.00 

Aplicaci6n de tedi tizantes 	 6C.00 

6- Insecticidas y pesticidas 	 50.00 

ApI icaci6n de insecticides y pesticides 	 30.00 

Recotección y empoque en el cuttivo 12 tons (30 

jornales) 	 600.00 

Transporte al luger de yenta $15.00 ton. 	 180.00 

Asequlas y drenajes 	 80.00 

H.-  Adrninistración 	 100.0c 

Total gastos directos 	 2.200.00 

Intereses 2% anual 

Amortización de a inversion IC años 	 559.20 

sobre 5.597,02 

Iriprevistos 5% sabre costos directos 	 I IO.00 

	

Total gastos 	 2.869.20 

Ingreso bruto, en producción y posible uti tided 

	

Venta de 12 tons. a razOn de $ 600.00 ton. 	9.600.00 

posible utilidad 	$ 6.730.30 
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