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CULTIVO Y APROVECHAMIENTO DE LA GUAYABA

le INTRODUCC I ON

La guayaba en Colombja es una fruta eminentemente silvesire y muy abun-
"dante que medra blen en casi todos los pisos férmi;os del trdpico. EI andlisis
de constitucion de la guayaba establece que estu fruta es ricé en vitaminas, ca
si un alimento completo. Mediante diversos proccsos de la iidustria cuiinaria
se obtienen conservas exquisftas de guayaba l|as cuales tienen mucha aceptacidn

en la mesa y buena demanda en los mercados.

Vale nombrar las pastas o bocadillos, las jaleas o espejuelos, el postre
de cascos en almibar y el cernido o mermelada, conservas que poi- su delicia y
aroma han adquirido gran popularidad en nuesiro medio. |a guayaba puede deshi-
dratarse y en polvo seco sirve para las sopas escolares; adenés de esta fruia
se extraen vinos de buen bouquet y la famosa crema de guayaba, licor producido-
por las Rentas del Cauca. En otros casos la guayaba es aprovechada para ali-
mento del ganado.

Teniendo en consideracién los hechos que preceden, e! presente estu—
dio ge propone indicar las précticas técnicas para el cultivo de la guayaba
y el mejoramiento de los bosques guayabales silvestres teniendo como objetivo
principal el de la productividad y, en segundo término el aprovechamiento de
la fruta con miras a la industrializacion tipificada de conservas y a la pro~

duccibn de divisas mediante la exportacidn.
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I REVISION BDE LITERATURA

A) Cuitivos

En general, no existen cultivos de guayaba organizados, ya que los &rbo~
les son silvestres, y no se practica ningln método técnico de propagacién.
Los drboles se producen al azar en los predios, siendo muchos de ellos des-
trufdos por los agricultores o por los ganados. La mayorfa, por carecer de
técnica en el sembrado, no pueden desarrollarse eficientemente, y no existe
ninguna seleccién de variedades. No se encuentran, por lo tanto, grupos de
8rboles que produzcan fruta de mejor calidad y en mayor cantidad.

La recoleccién se practica recogiendo la fruta sobremadura que cae natu-
ralmente, o sacudiendo y apaleando los &rboles para hacerla caer. Este sis-
tema del apaleo hace que caiga fruta madura y verde, le infiere al &rbol he-
ridas por donde pueden penetrar infecciones de hongos o de ofra ciase, y des-
truye muchas ramas del &rbol (Muller C. y Pérez G. 6 )

B) Enfermedades

"indice de enfermedades de Plantas Cultivadas en Colombia!! Publicacién-
del Instituto Colombiano Agropecuario ICA , destaca dentro del fndice de Hos~

pedantes por nombre vulgar: Guayaba, Psidium guajava L. |. Puccinita psidif

Wint Il. roya. (Orjuela N« Juan 7 )
C) Ptagas |

Anastrepha sp. El ataque mds [imitante lo recibe la guayaba por las mos-
cas Anastrephas sp. (Ufpteres. Familia Thrypetidae) , la cual cumple su
ciclo parcial de vida en =estado de larva~ dentro de la frutae.

A suU paso por la guayaba, las larvas de las moscas Anastrephas causan

estragos a la pulpa: desdoblan la petctina, hidrolizan la glucosa, destruyen
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el buen aspecto, la consistencia, el calor interior y afecta el aroma del fruto.
(CArango T.,F. 2)

D) Jlndustrializacidn de la quayaba

(Seglin Muller Cu y Pérez G. 6) en su estudio econdmico realizado en la
regidn de Ricaurte y la Provincla de V&lcz » la proiuccién anual de guayaba en
esa Zona que comprende los municipios de V€élez, Barbosa, Puente Nacional, Guava-
t8, Mogotes, Jesls Marfa, Moniquifa, Santa Ana, Togaf, San Jos€ de Pare y Chita-
raque, se estima en 24.000 toneladas. £l costo de produccidn de una carga de 50
kilos puesta en el mercado del municiplo donde va a procesarse y con fruta proce=

“dente de guayabales silvestres es de $5.62; el nlmero de fébricas en esos muéfcif_
pios, Inclufdas las de industria casera, alin rurales es de 246 y |a producciééé;

anual de bocadillos estd muy cercana a las 29,000 toneladas. Respecto al costo: ®

de produccién solo puede tomarse el de una fabrica de tipo comercial. Para elzi
cédlculo se tuvo en cuenta el mes de agosto por ser el mes promedio en cuanto a
abastecimiento de guayaba Y precios de la misma, y una empresa de Moniquird; se-
gln los estudios hechos, 180 cargas de beocadillo combinado tendrfan un costo de
$18.090.00 y el valor de las 180 cargas en fébrica serfa de $32.400.00, lo cual
dd una utilidad de $14.310.00. Como dato adicional se establece que cada carga
consta de 40 cajones y cada cajén de 36 bocadillos (5 vy z libras peso bruto) .
Peso de la carga : 110 kiloss Fecha del estudio 1962.

Actualmente (1967) una caja de bocadillo velefio » con |.440 raciones vale en el
mercado de Bogotd $ 500.00. Una caja de 60 lonjas vale $200.00. Una lonja pesa |

Kilo 2 onzas y mide 22 x & x 4.3 centfmetros ( tamafio familiar de pasta combinads
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La segunda parie se desarrolla bajo el titulo de !'Preparacibn de bocadillo
de guayaba segln las précticas corrien es en el pafs!l. Se inicia con el estu—
dio de las variedades nacionales de guayaba y la evaluacién técnica del bocadi-
llo procesado.

La tercera parte se ocupa de la llEvaluacién zn el laboratoric de la forwula-
cidn internacional para productos de guayaba, sus nodificacionas \ aplicaciones
en escala de Planta Pilotfo!l. En este frabajo experinental se zonsideran, sepa-
radainente, diferentes productos preparados a partir de la guayabz, describiendo
las diferentes etapas del proceso, las foriulaciones, los ensayos axperimentalcs

y la produccién en escala pilolo. (|1,. Revista Tecnologfa 5 D)

ED Fouento .= Ley No. 165 de 1961 (Se fonan ios artfculos mis =portantes))

"Por la cual se foment‘a el cultivo de la guayaba v su industrializacibn il
EL CONGRESO DE COLOMBIA

DECRETA:

ARTICULO -2.= EI Gobierno Nacional, por conducto de! Ministeris do Agricultura

¥ en coordinacién con los |nstitutos de |Investifgzscivnes Tecnolb-
gicas, de Fo.ento |ndusirial Nacional dz Abasteci en+os(f;NA) ; sl como |a
Caja de Cr&dito Agrario, Indusirial y Minero y de ¥s entidades qie juzgue ne-
cesarias iniciard a partir del préxi o afio, una campafia de fonenic del cultivo
de la guayaba y de su industrializacién, principalvente en loc nuricipios de
Vélez, Puente Nacional, Barbosa, Guavatd, San Gil y Mogotes de departamento

de Santander y Moniquird del de Bovacd.
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ARTICULO 8o.~ EI Instituio de Fomento Industrial, con base en las recomendacio=

nes que le formule el |nstituto de |nvestigaciones Tecnolbgicas,
sromoverd la constitucidén de empresas cuyo objetivo social sea el aprovechamiento
industrial de la guayaba, mediante la elaboracidn de conservas, juges, bocadillos
y cualesquiera otros productos. [ichas eipresas estardn localizadas, preferen -
cialmente, en los municipios ubicados en las zonas a que se refiare el artfculo
lo« de esta Ley.
ARTICULO S0.— Destfnase la suwa de DOS MILLONES DE PESOS (($2.000.000:00) , pa=

ra el fomento del cultivo de la guayaba y su industrializacidn.
Esta suma serd apropiada en los presupuestos de la Nacidn a partir de ail nove-
cientos sesenta y dos ( 19627) en adelante. En el caso de que asf no se hiciere,
el Gobierno queda facultado para abrir los créditos que sean necesarios o hacer
los traslados dentro del Ministerio de Agricultura.

ARTICULC 10.- Esta Ley regird desde su sancidn. -~ Dada en Bogotd, D.E. a |5 de

diciewbre de 19¢6] - E| Presidente del Senado ( Fdo.) Armando L.
Fuentes. =~ El Presidente de la Cénara ( Fdo._) Agustfn Aljure. (Diario Oficial

F) Como abonar las posturas en edad de fructificar

Los &rboles de la guayaba cotienzan a fructificar cuando tienen dos o tres
afios en el campo, y su produccidn aunenta répidanente después del cuarto afio.

No hay suficientes datos referentes al abono que necesita la guayaoa en los
diversos suelos. Heinos podido observar en siembras comerciales que producen co-
sechas abundantes, y tal parece que las précticas utilizadas para los citricos

en estos misnos suclos dan resultados satisfactorios para la guayaba. Pero, hay

\J
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indicaciones de que la guayaba necesita w8s nitrégeno que los cftricos, espe-
cialinente en |la &poca en que las frutas estdn desarrollando su tanrafic. Hay
poca posibilidad de dafiar |a guayba por exceso de abono si su necesidad de
elementos nenores es satisfecha también. Es probable que sea ventajoso al
cosechero la aplicacién de nitrégeno adicional innediatamente antes de la

&poca de la fructificacién. (Ruehle, George D. 8 )

G) Pectina, Bocadillos, Jaleas y Mermeladas

La elaboracibn de bocadillos, jaleas y wermeladas es una practica que
data de muchisimo tiempo atrés; constituye uno de los aprovechamientos més
importantes de la fruta.

Dentro de los componentes de la pasta de bocadillo la jalea y las mer—
me ladas encontraimos el jugo y pulpa de la fruta que proporciona la pectina vy
el &cido necesarios y adends tenenos el azlcar que se agrega. Estos constitu—-
yentes se pueden medir en grados brix ( s&idos solubles) .

La pectina constituye el elenento fundamental para provocar la gelatini-
zacibn del producto, y en caso de estar en déficit en la fruta elaborada es
necesario acregarla. Por su parte, el &cido es también necerério para la
correcta fogaciﬁn de las conservas y lo mismo que la pectina es preciso agre-
garlo en forma de &cido tartérico o citrico siempre que su cantidad no sea
suficiente. Por Gltimo, el azlcar es parte de la combinaci®én agua, azlcar,

cido y pectina, forméndosec las pastas, las jaleas o las merneladas cuando la
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concentracidn de dicha neszcla alcanza determinados valores. (Bergeret, 3).

H) Sobre o Teor de Vitamina C. en Mirtdceas ((Sobre el contenido de Vitamina C

en frutas Mirtéceas )

Un grupo de cientfficos de la Universidad Rural del Estedo de Minas Gerais en
la Universidad de Vicosa, Brasil, publicé en |la Revista CERES el primer estudio
sobre e| confenido bien elevado de algunas especies de mirtdceas en vitamina C.,
con los siguientes objetivos:

a) Preconizar un método de rutina

b) Determinar algunos factores que afsctan el contenido de Vitamina C.

c¢) Evaluar el contenido en frutos de =sta familia, en especies cultivadas eb

las proximidades de Vicosa, Minas Gerais. 05
i3
Los resultados obtenidos fueron los siguientes:

Todos los datos sobre el contenido de vitamina C. Indicados en el presente

estudio se expresan en mg/l00 g« de material:

Grumichama ( Eugenia Doibeyi, Skeels) 6,6 & 0,4
Uvala (E. uvalha,camb) 103+ 5
Pitanga (CE. uniflora ,l.> 17,0 + 0,2
Cabeludinha (E. tomentosa, Camba. ) 783 + 23
Pitomba (Es Lusch nathiana Klatzeh e Berg.) 8,0 + Oy
Jabuticaba (Myrciaria cauliflora,Barg.) 18,9 + 3,9

Los autores relatan experiencias y prusbas de fugacidad en 20 segundos y en
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| minuto. Trabjaron en efectos de filtr@idn en caliente. En efectos de con-
servacién de Vitamina C. en naterial natural y en esta experiencia hallaron
ofecto de deterioro dei waterial bastante evidenciado entre uno y 17 dfas,al
cabo de los cuales la vitamina se fug8; con basc en este experinento,conc lu~-
yen en que el material debe ser trabajado sin desora.

los resultados sefialan varias espacies de mirtéceas con alto contenido de
vitamina C. La pernanencia de meterial no trabajado proboca una disainucibn

acentuada de! contenido. El dcidc oxdlico agregado al puré conserva por una

i

semana la vitamina C» (Brune 4 D

1D La_industriz (istudio ve la Guayaba y su Industrializacién en Colombia

por el Insvituto de [nvestigaciones Tecno |6gicas )

La industria de la fabricacidn del bocadillo es esencialmente casera;
atn en las {&bricas mecaniamcas, pare |la preparacién del bocadillo se emplea,
en su mayorfa, a nersonas da !a fauilia del propietario, y sé utilizan loca-
les que sen tambitn vivienda de los operarios. La gran mayoria de las fébri-
cas no cuentan con implementos mecdnicos, excepto sistemna de agitadores y ex-
tractores de pulpa. En la regién del Sur del Departamento de Santander Co
sea |la zona integrada por los municipios de Vélcw, Puente Nacicnal y Guavaté
y en Moniquird, cn de! denartamento da Boyacd) , la gran mayorfa del bocadi-
llo se produce en fibricas caseras. ES de anofar que algunos de los bocadi -
| Jos que se consideran de |a mejor calidad, son precisamente , producidos en

es*e tipo de fébrica (Muller C. y P3rez G. 6 D



L1l = MATERIALES Y METODOS

A. Compitocibn: v tabulacién de -datos

En relaciébn de este trabajo fue menester la compitacién vy tabulacibn de
datos recogidos en la literatura escrita. Luego mediante encuestas realiza-
das desde la Divisidn de Cultivos del Ministerioc de Agricultura a nivel na -
cional, a través de las zonas agropecuarias departamentales vy de los Cuerpos
de Paz en Santander. Finalmente me fué necesario hacer excursiones con fines
de investigacibn e inspeccibn ocular a las zonas producteras, a los mercados
y & las plantas industriales de conservas.

B. Comptemento de datos -

Los datos tebulados presentaban vacfos que fue preciso [lenar con expe -
riencias y précticas en el campo: realizar pré&cticas de mejoramiento, obtener
y coleccionar semillas mejoradas, establecer viveros, observar comportamientos.

Ce Métodos v procesados

Ademds de las experiencias obtenidas en la planta piloto del Instituto de
Investigaciones Tecnolbgicas a fin de lograr férmulas de tipificacién para la
industria de conservas de guayaba, seé replicaron procesos a niveles domésti-
cos e industriales, con frutos &cidos y con varicedades del grupo de guayabas

dulces o dominicas.
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Ve RESULTADOS Y DISCUSION

A« Qrigen

vavilov (*), ubica el origen de las guayabas del Género Psidium_en el
Centro centroamericano, o sea entre el Sur de M&jico y Centfroaméricas.

B. Clasificacitn Taxonbmica

REINO : Vegeta l

PHY LUM - Tracheophyta

SUB~PHY LUM : Pteropsida

CLASE : Angiospermae

SUB-CLASE 3 Dicoty ledonae

ORDEN : Myrtales - a
FAMI LI A ! Myrtaceae LE
GENERO s Psidium

ESPECIES

Psidium aracéd Raddi«, sinbnimo de : Psidlium tehmani

P§idium_guianense Pers., :  Psidium leonis Urban.,
Psidium batiumn Urb., 38 Psidiuin molle Berthols,
Psidium cattleyanum Sabine,, : Psidium moritzianum Berba,
Psidium coriaceun Merfa, 3 Psidium parvifoliun Grisa,

(*) vavilov, Nelee 19504 The origin, varieties, immunity and breeding of
cultiveted plants. Crdnica Boténica. L3: 39-40 ppe



Psidium cujavitius Burma., 3 Psidlum policarpium Lam.,
Psidium fredrichsthalianum Benge« Nied : Psidium pomiferum

Psidium guajaba (L) Raddis., : Pgidium pyriferum.,
Psidium guayabita As Richa, H Psidium striatulum D«Ca,
Péidium gquineense Swa, : Psidium sp.

Cs Descripcién

los guyabos son arbustos y &rboles, desde menos de un mefro hasta 8 y mas
metros de altura; de tallo lefoso torcido, a veces recto: médulo de elastici-
dad l.4; sus ramas o tallos secundarios son a veces tetrdgonas, pubescentes;
las hojas pueden ser glabras o pilfiferas, oblongas, elfpticas, obtusas, sim—
ples, enteras, generalmente opuestas; pedlnculos cortos o ragulares; flores
comp letas, autbgamas y albgamas, actinomorfas, hermafroditas, blancas. Flores
epiginas, con el tubo del cdliz adherido al overio, céliz cerrado en el boton;
es persistentes .Corcla con pétalos libres, 5 a 6 mds comunmente; van Insertos
en el margen del disco que rodea el tubo del c&liz y libres. Androceo de numer
rosos estambres, les he contado a las flores de una sola especie entre 143 y
254 estambres, rectos, en haz. Gineceo de un pistilo central /3 més largo
cue los estambres. OQvario inferior, con placentacién axilar. Fruto fnfero,
indehicente, carnoso, de sabor agridulce y aromdtico. Ovario 2-5(7) locu-

lar, celdas multiovaladas.



DIAGRAMAS FLORALES DE GUAYABAS

Cinco sépalos libres Cinco sépalos libres -
Cuatro pétalos libres Cinco pétalos libres
Estambres numerosos ( |88 a 244 ) {n) Estambres

Pistilo dnico, siempre

CORTES TRANSVERSALES DE OVARIOS

Psidium sp. ( Guaoyabitas agrias,
de Guarne, de Rionegro.)

CORTE TRANSVERSAL EN GUAYABA

Nétese que las semillas
se han distribuido hacio
el centro de lo fruta,
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D . AnAtisis bromatolbgico de ta guavaba dulce.

(Manual de Bromatologfa, Axtmayer y Cook)

N'JTRIENTES : Agua cee  T1:0 %
Proteina cae 0.95 %
Grasa _— 045 %
Azlcares g8 8,85 %
Carbohidratos " e 2.85 %
Fibras 8 8.15 %
Acido Ténico — 0.95 &
Cenizas wali 0.95 %
calorfas n— 50.50 %
Coef. digestibilidad Caprox) + 90.0 %

UNIDADES iNTERNACIONALES

Vi TAMINAS: Vitamina A sis 200
Vitamina B 2 esa 40
Vitamina C «ea 300
vitamina G 4 aea 35

- m—

ANALISIS BROMATOLOGICO « FRUTO: Psidium guajaba LD

(servicio Cooperativo |nteramericano de Salud P@blica e Instifuto Nacional de
nutrici6n. Bogotd. Colombia

Muestras: se tomaron |00 gramos de ~ulpa con su piel correspondiente, de cada
variedad.
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VAR| ECADES DULCES: __BLANCA ROSADA _
NUTR|ENTES: Agua Grse 86.0 8640 Grs.
Protefnas I 0.9 0.9 "
Grasas I Ol Ol "
Carbohidratos ! 9.5 945 n
Fibras n 2.8 2.8 n
Cenizas l 0.7 Ou7 1
MINERALES Y
mi | i gramos mi | i gramos
VI TAMINAS: calcio 15.0 1740
Fésforo 2240 30.0
Hierro 0.6 0«7
Tiamina 0.03 0.05
Ribof lavina 0.03 0«03
Niacina 0.6 0.6
Acido ascérbico 24040 20040
calorfas 36.0 36.0
Vitamina A «0 400aUsl =




* |9~

E. An&tisis de constitucibn de dna muestra de semlttas ﬁe_quayaba b lanca

Ningtituto de |nvestigaciones Tecnolbgicas!!

RESULTADO DEL ANALISIS

mé&todo
Humedad Zeecasaacsassasnassasavanasal0.50 ADC 22.003/60
Grasa _%..,,....................... | 66 ADC 22.033/60
Fibra g eesscrsssiciasensnsnnasansedZed2 ADC 22.038/60

Protefna Total (% N X 6425) ssssscensa 7490 KIELDAHL GUNNING ARNOLD

W|NKLER.
CeNizas % eessseasssssnsscsasansasans 280 ADC 22.010/60
Calcio mg/l00 Gesesnsvnssannsnsanana 155 ADC 22.057/60
Fésforo mg/l00 Gaseasassesasssnsannss 189 IBEC # 9 pa 18-22/56

Extracto Libre de Nitrégeno Zesvensnslbde22
Los resultados son promedio de dos determinaciones.
(1D Informacidn suministrada por el remitente.
Aprobado por:
Inés Bernal As Teresa Salazar de Buckle

Jefe ,Seccién M"300M
Quimico, Seccibn 300"

Bogotd, D«E. , noviembre 29 de 1965
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F. Vitamina C. de la Guayaba (MELOINA GUAVAI)

La Guayaba estd en primer lugar entre las frutas que contienen Vitanina C.
ELOINA GUAVA, es el nonbre especifico de la Vitamina C de la Guayaba. John
Godston y Milton Chanin (*) , especialistas de la Corporacién Cientffica de
Nutricibn y Scientific Laboratories |ncorporated, de Nueva York, hallaron que
generalmente [a Guayaba contiene cuatro —4- veces m&s vitanina C que la Naran-
ja, contra la antigua creencia de que los frutos de los Citrus =Grape Fruits,
Limones, Toronjas, Naranjas, eftc.—~ eran los m8s ricos poseedores frutos de
la importante Vitamina C.

En las Guayabas &cidas —Arrayanas, cimarronas, guayabitas agrias de
Guarne y de Rionegro, extranjeras etc.,~ el contenido de ELOINA VUAVA (Vi-
tamina C) es tan elevado, que a veces |lega a diez -10~ veces u8s que la
naranjaa.

La "Elofna Guava!l - Vitamina Ce de |la Guayaba=- es estable. Conservas y
enlatades de Guayaba, sujetos a temperaturas abrigadas y bajo condiciones
adversas, retienen un altc porcentaje de Vitamina Ce !'Se han hecho experi-
mentos en |a guayaba cruda, conservada, cocida y en mermelada |os cuales
indican que el contenido de Vitamina C. permanec: notorianenie estable. Lo
mismo pasa con productos que contengan Guayaba en la conservacifn de su

contenido vitamfnico, en almacenamientoll.

(*) Godston, John y Chanin, Milton. 1960. La Guayaba, fruto que contiene una

nueva Vitamina C. (Elofna guava) .« New York« |:1-20 ppa



wgatro On TMea

PR ———

w P] -

A fin de poder avaluar el contenido y estabilidad de la vitamina C en fru-
tos de varias Myrt&ceass, (Brune Walter, Batista Cid M« y otros, 4) desarro-
|laron una técnica propia de mensuras

Esta permite un andlisis rdpido tanto en materiales de diffcil filtracién,
como en aquellos que tienen alfo contenido de anvocyaninas.

Los resultados muestran varias especies dentro de los géneros Eugenia y
Myrciaria cuyo contenido de vitamina € es notablemente alto.

Conforine a estas experiencias y observaciones, la permanencia en nevera
del material sin procesar destruye la vitamina en corto tiempo, asf que en
término de dos semanas la vitamina C desaparece por completo.

De otro lado hallaron que el &cido ox&lico, agregado por disolucibn al
material -pulpa de guayabas— desintegrado en |icuadora, conserva bien el con-
tenido de vitamina C durante una semana. En este peribédo no se percibié una
disminucibn significante,

La técnica prohibe el contacto de ia pulpa de guayaba con el cobre y el
hierro, porque estos metales reducen el contenido vitanfnico de la fruta,
especialmente, cuando las conservas van a ser enlatadas y almacenadas. En la
dotacién de industrias procesadoras de conservas Je guayaba, deberan eliminar-
se en consecuencia las pailas de cobre y sustituirse por tachos de acero inoxi-
dable. En fin, deberdn eliminarse todas las posibilidades de contacto de |a

pulpa con mdquinas y utensillos fabricados en cobre (Arango Te Fa 2) .
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G. Lla Guayaba silvestre (Ecologfa)

Los guayabales estdn compuestos por arbustos y &rboles que forinan una
caracterfstica masa de un verde sterno, en ocasiones casi semicaducifolias
Las especies del género Psidium sps son colonizadoras, de distribucién cos=
mopolita, se interfieren “entro de las sucesiones clfmax. Suelen medrar en
todos los climas y suelos del trépico pues, se frata de una comunidad poco
condicionada a factores ed&ficos: viven en perfectas condiciones desde el
plano aluvial hGmedo -pie de monfe- se encuentran en bosques de +ipo ribereﬁo{g
lo mismo que en el bosque mesofitico sabanero o estacional, hasta en el bosque.
subandino, m&s alin se trepan a las primeras lomas del andino. Los guayabales
exc luyen habitats comprendidos en el bosque andino alto, la estepa crasa y el
mang lara.

Los Mbosques guayabales!' -rodales, riberefios, masas gregarias puras— ,
caminan el paisaje colombiano. Guayabal, es el nonbre de alguna vereda inva-
dida por el &rbol, en casi todos los pueblos de Colombias al guayabal son los
pasess de las escuelas; no haber guayabal es algo asf como carecer de templo o
asentfa en un pueblo colombiancs

El Psidium halla su habitat aparente, especialmente en mangones abando—
nados, aberturas y tumbas recientes, potreros de ganaderfa extensiva, aln en
bosques secundarios, de inanera nuy notoria y confirmando su presencia en la

zona boscosa septentrional de Colonbias (Arango Ts Fe 2)
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Hs Cultivo del guayabo

a) Ciimg

El guayabo se encuentra medrando en un margen de teimperaturas comprendido
entre los |4 y 36.grados centfgrados. La |luvia constituye un factor de impor-
tancia y el minimo anual necesario se puede estinar en 800 mi |fmetros de pregi-
pitacidn pluvial. Requiere humedad relativa elevada, desde 75% en adelante.
La distribucién de |luvias no parece constituir factor de limitacién en cuan-
to al desarrolio y dispersién geogréfica de los bosques guayabales. E| guaya-—
bo prefiere el clima c&lido y el clima medio de Colombja.
b) Suelos

El guayabo es poco exigente en suelos. En Colombia hallamos guayabales
establecidos satisfactoriamente ensuelos pesados y livianos; también en semis-
ridos, y sueltos como en la Guajira. Ademés en suelos de crigen volvénico, alin
en suelos de turberas. En sintesis, las especies del género Psidium se desa-
rrollan en suelos variables, en las laderas pedregosas, en lomajes laterfticos,
en sabanas, terrazas cuaternarias y colinas del terciario. Cubren toda la gama
de los suelos francos, la de los limosos, con amplia adnisién de arenas para
ambos tipos. Van desde él aluvibén arenoso hasta (e arcilla. Las especies més
citricas son propias de svelcs muy dcidos,ricos en materia orgdnica —humicos-
mientras que las dulces -Dominicas- prefieren un pH del 5 al 8. Los guayaba-

les arraigan mejor en suelos livianos, bien drenados y f&rtiles.
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c) Sgieccibn de las semillas

Debe partirse de la seleccién masal cuando no se cuenta con semillas me-
joradas en las estaciones de investigacibn. La semi | la con destino a la pro-
pagacibn industrial del guayabo debe obedecer a distintos aspectos o cualida=
des. Debe escogerse fruta grande, de escasa semi'la y abundante pulpa, bien
;e persiga propagar las variedades dulces o las &cidas. El fructicultor me-
Jjorador debe buscar las variedades rlsiicas, resistentes a las plagas y a las
enfermedades. La seleccidn masal requiere ademas |a uniformidad de las plan-
taciones: tamafio del #&rbol,formacién de la copa, desarrollo del tronco prin-
cipal o, reparto equilibrado de |la maceta arbustiva, para aquellas variedades

de hébito matorral.

d) Eleccibn del predio

Han de preferirse lo suelos Franco-Limo=Arenosos (Fla) livianos, de
textura sueltas En general, admitdmos que los tipos | @ 5 (orimera a quin-
ta) dentro de la clasificacibn agroldgica, son aptos para el cultivo de la
guayaba. Las condiciones &6ptimas de crecimiento se hallan entre los pH 5.5
y 6, puesto que el &cido fosférico y los elementos menores m&s importantes
como Zinc (Zn), Manganeso (Mn) , Hierro(Fe) y obre(Cu) se hallan en

forma mds fécilmente asimilable en esta gama de suelos-
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e) Semilleros

No olvidemos que el predio para semilleros y almacigueras debe elegir-
se cerca del agua, ni que el sitio destinado a la plantacidn cefinttiva habra
de tener buen drenaje y fdcil escorrentfa. Lo primero que hay que comprobar
es el desaglie del terreno por ser este de méxima importanciac

Estando afin por estudiar la propagacién del guayabo en germinadores,
en nuestro medio, con el uso de estacas y aplicecién de fitohormonas activa-
doras del enrraisamiento y formaci6n del callus, serfa muy piovachoso ade lan-
tar investigaciones a base de clones vegetativos de reproduccién asexual, en
humbréculos y laboratorios. Los semilleros industriales se plantan en eras,
bajo 1cldos de lienzo, removibles; suelo floculado, friable, riego de lluvia
artificials

Al disponer de semillas seleccionadas nativas © exbticas se procede
entonces a preparar una mezcia de suelo orgénico con majadas de arena fina,
en partes iguales. Se forma la era o se prepara el cajébn semi|lero. Las
cemi | las se riegan en forma de chorrillo a ur =I- centimetro néximo de pro-
fundidad, en hileras o pequefias zanjas distanciadas & |5 centimetros unas
de otras. E| semillero se esteblece a media sombra , con acceso del sol
de la mafana y se riega diariamente , temprano, con regadera de corificios

finos.
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f) Atm8cigos
Las plé&ntulas se dejan crecer hasta cinco centimetros en el semillero,
de donde se trasplantan a bolsas de polietileno, @ maceteras de barro crudo o
a las almacigueras en el suelo (distancia de 50 centimetros en cuadro) , de
donde los arbolitos salen para la plantacidn definitiva, cuando alcanzan 25
centimetros de altos.

g) Sistemas de siembra.

Para los guayabos de tTipo bajo, arbustivos menores, con hébitos de
matorral silvestres, la plantacién definitiva se establece en fajas sencillas,
o en fajas dobles, trianguladas, en curvas de nivel, Cuando se trata de fajas
sencillas y suelo inclinado, las distancias entre matas de la mismas hilera
es de |«20 metros y de 2.50 metros entre fajas. Si la faja es doble y se ha
elegido este sistema, cuyo rendimiento por unidad de superficie resulta mayor,
la faja doble lleva dos hileras paralelas, distanciadas entre sT a .20 metros;
se siembra la primera hilera @ la misma distancia entre matas y los huecos para
la segunda se alternan en los medios, frente a la primere.

Para las variedades arbustivas el guayabo puede agruparse en espacios de
2.505# a 3 metros, al tresbolillo y requiere muy poco cuidado.

Cuando se plantan guayabos mayores , de hé&bito alto (8 y més metros )

se deben elegir distancias de 6 metros mfnimo , por el sistema triangulado.
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Los huecos para el trasplante definitivo son de cuarenta centimetros
clbicos (40 x « 40 x. 40) mts. convenientemente abonados o fertilizados.
Hemos hallado muy eficiente el oradador mecénico accionado por motor de 2
tiempos, portétil, para romper huecos en laderas.,

h) Propagacién Asexuat.

A partir de patronos obtenidos de semilla seleccionada, se recomijen-
dan los injertos de Forket y por el método de parche, tapados con Ila |lkathenel!
y abiertos a las dos semanas,

€l parche, obtenido del guayabo que ha de propagerse, se lleva a la
cavidad labrada en el patrdn y se ahorcz, dejando libre la yera y gema cen-
tral, por medic de la venda de Alkathene o polietilenc. Adhicrea en gran
proporcién y el sistema resulta econbmico. Dedos manchados de nicotina, el
humo del fumador y riegos de lluvia, matan los injerto:ss

Los injertos de parche y de escudo comunmente usados <a rosales,
practicados sobre plantas individuales de almaciguera a ios 20 certimetros
de crecimiento s® vienen usando con buen éxitc en trabajos de nejcramiento
del guayabo (CArango Te Fa 2) s
i) ExposiclOm.

Para las plantacinnes de frutales el espacio disponib:s pera estable~
cer el bafio solar tiene marcada importencia. Especialmentc lcs arbustos son

muy senslbies a la naturaleza de la exposicitn. I|gualmente ircide en la for—=
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macién de antocyaninas a las cuales se debe la coloracién normal de los frutos
maduros.
La exposicién influye en la vulnerabilidad a las enfermedades y en las
épocas de cosecha. Con estas influencias de asoleamiento y sombrfo, de acuerdo
a la ubicaci®n cardinal de las plantaciones de frutales, teniendo en la cuenta

la facilidad de adaptacién del guayabo (Psidium guajaba (L) Raddi.) a di-

ferentes climas y medios ambientales —habitats—, podrfa regularse la produccidn
del fruto durante todo el afica

Parece ademds que la exposicién es factor determinante de la Ecologfa
en la calidad de la fruta; se asegura en la regi6n productora de Santander que
la mejor guayaba en rendimiento y calidad es la que se produce en l|a vereda de
Popoa , quebrada de La Sorda, entre Guavatd y Puente Nacional, donde le dé el
sol de Ja mafiena tanto a los guayabales silvestres como a los cultivados. De i:
igual laya se afirma por experiencia que la guayaba del Carare, denominada
mulata , siendo aparentemente mé&s grande y bien conformada, en el procesado
de conservas se repudia por los industriales quienes han visto que el puré
se derrama durante la coccibn, se hierbe y se bota. Por la misma razén agre-—
gan los industriales: cuando la carga de caja espermera de guayaba de Ano -
laima, a plena exposicién, estd a $30.00 en el mercado, podemos pagar al do-

ble la de Guavatd.
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Jj) Podass

Las podas de conduccibn para los frutales, generalmente tienen como
objetivo el de obtener un tallo principal o fuste robusto, fuerte y copa bien
equi librada -parasol-. De esta recomendacitn especifica para el guayabo de
las variedades erbbreas y para los ciftricos, se obtendrdn eventuales aprove-
chamientos econbémicos, sacando al mercado rastras de madera con medidas co=
merciales. Podas siempre al beso, caras lisas y, cicatrizadas con pinturas
cuprosass

Esta forma de podas y conduccién para el guayabo, admite el pastoreo
racionalizado de ganado vacuno.

Cuando el objetivo se refiere a la mds fécil recoleccibn de las co-
sechas, entonces las podas conducen el guayabo hacia una copa baja (3 a 4
mts . de altura) permitiendo que se abran desde el suelo |las ramas secunda-
rias, en forma radial, equilibrada y controlando las puntas bajoras a fin de
que los frutos no se arrastren o |leguen al contacto con el suelo, por ago-
bio de su propio peso.

En forma similar se podan y conducen |os guayabos de tipo arbustivo,
por medio de podas racionales. EI| Hortelano requiere "aptitudes y conoci -
mientos de simetrfa, estética, buen gusto y herramienta apropiada.

Caras lisas en los cortes; no permitir el descuido de dejar tocones

o pequefios tramos en las ramas eliminadas al hacer los cortes; el uso de cica-
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trizantes modernos (~Prunnin compound de Sherwin Williams, a base de caucho
y sulfato de cobre, calafateos asfé&lticos o resinosos, pasta bordalesa o pin-=
+ura al 6leo en Gltimo caso,) sobre los cortes nuevos, son condiciones del
buen acabado en podas perfectas.

Hacha bien afiliada, machete y mazo de madera para golpear, ftijeras
podadoras, segueta podadora, serrucho, formén pulidor y pico de loro, son
las herramientas usadas en las podas y escamondas por el fruticultora

La sierra eléctrica, manual, es indispensable para civilizar e indus-
trializar bosques guayabales en su estado virgen o silvestre. Con ella se
hacen talas de raleo y se troza |a madera sobrante, a |as dimensiones conve-
nientes para su aprovechamiento.

k) Fertilizacibn

El guayabo responde generalmente a la aplica¢ién de fertilizantes, en
caso de no tener andlisis qufmicos del suelo se puede utilizar la férmula
8-10~10 en cantidad de 2 libras por afic cuando joven, aumentada a 5 libras
por afio y por &rbol al entrar en produccibna

El fertilizante se aplicaré en &rboles jévenes a 30 6 60 cmfrs. de
la base del &rbol en radio y de 1.20 metros hasta la !'goterall, en 8rboles en
produccién, (téngase siempre en cuenta el tamafio del &rbol para regular

la distancia)) «



- 3] -

I ) Variedades

Entre las mejoradas tenemos: |a Roja Africana de forma oblonga y la
Blanca de Puerto Rico, periforme. De diez y siete variedades importadas de
la Estacién Experimental sub~tropical de Homestead, Florida, UsSsAs, estas
son las que mejor se han comportado en nuestro medios.

Los &rboles fueron plantados en [962 en las granjas de El Espinal,
Palmira, Acacfas, El Cortijo de Puerto Tejada, Quibdé y Guayabetal; estén
' dando cosechas normales y frutos grandes con peso unitario promedio de 250
gramos. Su calidad es buena, pese @ que estas variedades son vulnerables
al ataque de la mosca Amastrepha.

En‘re las variedades nativas tenemos la blanca periforme del rfo
Le6n —~Zona de Urab&- |ibre de anastrepha, con peso hasta de 500 gramos uni-
dad. La blanca oblonga de Alejandrfa (Antioquia) , de 300 gramos de peso
y 15 gramos de semilla. Las rojas de Nazareth (Leticia) y San Vicente del
Caguén ((Caqueté) , oblongas y con peso promedio de 200 gramoss

La Guayaba criolla roja de Guavatd y Puente Nacional que segln los
industriales de conservas es la de méds alta calidad, con forma redondeada y
de 70 gremos de peso en promedio. La criolla blanca, oblonga de la misma
regién, mas grande y pesada. la roja criolla de Polonuevo ((Baranoa, Atldn-
tico) periforme con 70 gramos de peso unitario, de corteza dura, resistente

a los dafios de la mosca Anastrepha sp. (**)

(**) Cbrdoba V., José Angel.!'La Guayaba!!, Folleto. Ministerio de Agricultura
Divisibn Cultivos~Colombias 1-24 ppe
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Todas estas guayabas son |4amadas !'dominicas dulces! en centroamérica
( Puerto Rico, Cuba etc.) y evidentemente corresponden al grupo de guayabas de
&rbol, frutos de tamafio grende, sabor dulce, mds dulce que agrio, epicarpio blan-
co o amarillo al madurar, pulpa blanca o rosada.

El otro grupo de guayabas &cidas tambi&n estd formado por exbticas y na-
tivass Los frutos de este grupo tienen la caracteristica de ser ademds [os més
ricos en contenido de pectina. Su sabor es marcadamente dcido y casi todas tie—

nen tamafio pequefio, con excepcibn de la guayaba arrayana ( Myrtus satutaris HeBKo

la més rica en vitamina C y peso promedio de 60 gramos. La arrayana tiene un

pedicelo largo,pulpa y piel amarillas.

Psidium cattleyanum sabine, de pulpa blanca y cutis violéceo y la varie-
dad lGcidum de |a misma especie, con piel amarilla, pesan unitariamente 25 gramos
en promedio, importadas del Brasil.

Feijoa sellowiana Berg, también brasilefa, con forma de curuba, se da bien

en la Sabana de Bogoté y en clima medios

La jaboticaba (Myrciaria cauliftora Berg) , guayaba uva del Brasil, me-

dra muy bien en el valle de Medellfn.
Guayaba de |omaje, de matorral, cuando mds de hdbito arbustivo, |lamada
guayabita agria en Antioquia y champa en Santander 30 gramos de pesw por unidad,

clasificada como Psidlum fredrich= thallanum Beng-Nied.




GUAYABA CRIOLLA, SILVESTRE, ROJA, DE GUAVATA

CAJA LONJERA CON GUAY ABAS,
MERCADO CE PUENTE NACIONAL
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Guayaba de hueso (Psidium sp.) con nuculanio, se encuentra en los

I lanos de Niqufa (Bello) y en Sandons, (Narific) . Me parecié identificar un

drbol florecido en Guavatd, ( Santander) . Esta variedad se encuentra en fran-
ca extincibn posiblemente porque sus semillas estén inclufdas dentrc de un te-
jido lignificado o hueso. Los frutos son amarillos y pulpa blanca; pesan des-

de 30 a 70 gramos; el &rbol crece hasta 8 metros.

m D) Plagas.

La plaga principal es la |lamada mosca de las frutas (Anastrepha spp.)

que dafia gran cantidad de frutas y en segundo lugar la polilla CArgyresthie sp.)

Para hacer el control deben recolectarse en primer t€rmino, en toda la
regidn, los frutos cafdos y en descomposicién y hacer fosas para enterrarios
aplicéndoles previamente una capa de cal.

En segundo lugar se deben efectuar aplicaciones peribdicas hasta |5
dias antes de la cosecha de Dipterex s.p. 80, mezclado con miel« Para 20
litros de agua, medir 2 cucharadas soperas a ras de Dipterex més 2 botellas
de 200 gramos con miel. Revolver el material. El Dimecrdn tanbién es indicado.

También hacen dafio al guayabo les escamas , palomillas y hormigas,
Para efectuar su control se hacen podas a las partes mds afectadas; se reali-
zan apliceciones de Malathion mezclado con Triona. Para 20 litros de gua 2
cucharadas soperas de Malathion y agregar 400 centimetros clbices de Trionas

Repetir con Triona la aspersibn a las 2 semanas.
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Estas aspersiones conlrolan tanbién larvas, mariposas y grillos.
Muchos ani.ales silvesires atacan también |a guayaba, talies cono
la zorra, la ardita, los mcnos, murci&lages, mirlas, azulejos, etc.

n) Enfermedades.=

La eantracnosis, monificacidén y ennegrecimiento del fruto verde, cau=
sada por un ascomiceto en estadc imperfacto del genero Glomerella, en ocasio=

nes asociado al Colletotriciui gleosporoides Penz produce un decainiento de

la madurez del fruto. Se presenta generalmente cuando el guayaoo estd .nedran-
do en suelos hinedos, pesados, de mal drenajea
la_roya, llamada ferrugen u Qrfn, causada segln (Orjuela N. 7) por

el Puccinia psidii Wint, invade hcjas, frulos y tallos, dando al &rbol un co-

lor amarillo-siena, se.ejante al de los éxidos de hierros.

Mancha de las hojas y de los frutos causada posiblemenie por una es-

pecie de alga Cephaleuros virescens, las janchas avanzan en forma circular

que, se inician avarillas y se van tornando necrdticas. Su presencia es .n8s
frecuente en medios hlmedos, suelos de nal drenaje, pesados.

Mi ldeo, Fumagina, Pudricién suave del fruto, Damping=off de los se-

mi | leros, son enfermedades esporddicas que suelen atacar a las Mirtéceas.
El confrol indicado para proteger el guayabo contra las enferiedades
es el de practicar aspersiones periddicas de fungicidas, rotando los produc -

tos comerciales wds conocidos: Dithane M~ 22, Zer laete, Cupravit etc.



i) Area de Guayabalssa

Seglin estudio realizado en 4965 por la Divisién de Cultivos del Minis=
terio de Agricultura, bajo la direccién del Doctor Esteban Rico vejfa (92D, los
guayabales silvestres aprovechados cubren una axtensidn aproxiiiada de 334000 Hass,
al tanto que los rodales y bosques riberefios de zonas inexplofadas, pasan de los
150,000 Has.

o) Poblacibn.
Calculada en pronedio una densidad de poblacién de 300 &rboles por hec—

t4rea, el estimativo total aproxi ado es de diez nillones de &rboles.

p) Produccifn. i

Acepténdo que el rendiniento prosedio, por 8rool silvestre se estima .en
40 kilos y que la produccibn aprovechada de frutos es apenas del |0f teneios 404000
toneladss &fio. L;
La cosecha total beneficiada por regiones se establece segln |a siguien—

te distribucibn, de acuerdo con investigaciones del autor:

Provincia de vélez (Santender)

F&bricas Produccidn Tonss
VElez
Barbosa
Puente Nacional
Guavatsd, Mogotes
Jeslis varfa 200 t5.000

Reqgidn de Ricaurte ( Boyacd)

Moniquird

Santana

Togli

San José& de Pare

Chitaraque 46 94000




valle de Tensa (Boyacd)

Suta Tenza Pachavita
Tenza Chinavita
Tibané La capilla
Garagoa So.ondoco
Guataque 13 2,000

Costa Atlantica

Codazzi, Riofrfo

Barranquilla Lorica

Baranca

vMonteria 2| 44000

valle de Aburrd (Antioquia)

caldas = Envigado
vedel [fn ~ Copacabana - 2 B 54000

valle del Cauca

Palira

Buga

cali

Cartago 29 4..000
362 40,000

g) Pasta.—

Aproxiiadaente 28.000 +oneladas de fruta entran a la preduccibn de
pasta bocadillo, de las cuales 1.500 toneladas corresponden al peso de la
senilla (5%) vy el resto a rechazo; queda como materia pri & Cpulpa o

puré) un peso de 26.500 +onelades netas, al cual se agrega en el procesado
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un peso igual de azlicar. EI rendi 'iento tedrico final es de 40.000 toneladas
de pasta.

r) Otras for.as de transforiacidn y consu o=

12.000 toncladas de fruta son consu.iidas cono fruta fresca, o bien trans-
for ada en jugos, dulces,cernidos, co potas de cascos, creqas de licor , vinos
jalea o espejuslo etfcs

s) Distribucin_y consu o .=

Estos productos finales de la guayaba son consu idos en su .ayorfa en el
wercado interno del pafs. Bogotd, D.E. absorve el 407 coo ceniro de consuio
78s i.portanie. Alguna cantidad de conservas se fuga por la aduana negra ha-—
cia los wercados de Venezucla y Panand. [iuy pocas experiencias se han reali-
zado en ¢l ca po de las exportacionas cnores con productos de guayba si bien
es cierto gue axiste deianda en los “ercados de Europa y Norte A &rica, aln
para puipa de guayaba pasterizada. Clcuta es el segundo mercado de bocadillo.

rongotess ( Santander) es Ila ado =l fuerte del espejuelo (ja‘ea) couwo
centro productcr de esta conssrva. Su produccién no llega a las il tonesla-
das anuales cuyo censuio lo ebsorve el cenfro del pafs.

+7) valor_de la_produccidn industrial por afio.-

Vre 40,000 toneladas de pasta a $2.200 .00 $ 88000000 «00
Vr. 18,000 toneladas otras conservas y licores 39.600.029.00

Total $127.600«000 00
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|« MERCADEO

a_) Epocas de cosecha en las zonas indusirializadas.-

afic grande travieza
Provincia de Vé&lez Dice Marzo Junio =Agosto
Regién de Ricaurte Junio=Septieibre Novas =Enero
valle del Cauca Jul = Septienbre Enero-Marzo
Antiogquia Enero=~Marzo Julio=0Octubre
Socotd Abril=Junio Octubre=Dics
Anolaima Abril=Junio Cctubre-Dics
Costa Atléntica Enero—Marzo Julio—~Octubre

b) Preciocs y pesos de ta fruta.-

Segln (Allen y Harris =1) los precios que perciben por la fruta los
agricultores de Guavatd oscilan de acuerdo a la oferta y las &pocas de cosecha
y escasez entre § [«82 v § 8a.00 la arroba. En los mercados la arroba de guayaba

Fiene un precio sostenido de $10.00s

Las pesas y medidas convencionales y de tradicién en Santander y Boyac§,

tTienen las siguientes denominaciones y especificaciones:

Par de Cajas de Madera Peso ' Precio nercadge
Carga chocolatera 9 arrobas $ 90.00
Ccarga lonjera 6 l n 60,00

Carga espermera 4 " f 4000




GUAYABA CRIOLLA DE LA VEREDA DE POPOA
PUESTO DE MERCADO EN PUENTE NACIONAL
CAJAS LONJERAS
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La carga lonjera de guayaba blanca, seleccionada Tiene precio de $80.00

en el mercado, es mejor pagadaa

Las dimensiones exteriores de una caja para carga lonjera son: 25 x 53 x 42

centfmetros. Su peso bruto es de 3 arrobas (37.5 kilos) «

¢ ) _Recoleccibn.~ £l grado de waduracién se clasiffca en las f&bricas.

Generalmente la recoleccidn se hace:

|a= Recogiendo del suelo la fruta cafda, por maduracidn.

2.- Sacudiendo el &rbol para que caiga la fruta mds sazonada.

3.- Tumbando con vara o cafia~brava la fruta pintona y parcialmente alguna

cantidad de fruta verdosa. que cae al estropear el drbois

d) Clasificacidn.-

La Gnica clasificacidn que se hace en las provincias de vElez y Ricaurte
es la de separar las guayabas de pulpa blanca de las de pulpa rosada. Los pocos
productores (5% ) que clasifican, son generaimente aquellos quienes tienen con-
tratos de abastecimiento con las f&bricas de bocadilios

e) Problemnas de marcadeos=

Los agricultores carecen de facilidades para clasificar , embalar, trans-
portar, conservar y vender su produccibne. Esto significa apreciables pérdidas de
fruta.

Los intermediarios intervienen sucesivanente en la distribucidn y venta

a expensas del productor y del consumidor. Por falta de refrigeracidn y plantas
de pasterizacién y enlatados los industriales no pueden almnacenar 'a fruta de co-

secha para venderla luego en 8pocas de mejores preciose



t  Crédito.-

La Caja Agraria viene sirviendo el crédito para cultivos de guayata,
créditos con tope de $20.000.c0 @ cuatro afocs, para la indusfria y para materia
prima a corfo plazos

De los estudios econdmicos (realizados por el |1T-5) se desprende que
la inversién en una industria nueva de conservas de guayaba ubicada en el centro
productor de Vélez (santander) se libra en el primer ejercicio anual. No obs=
tante a algunos de los industriales en Moniquifa les han rematado por incumpli=-
miento de pago en SuUS COMPromisoss

El crédito dirigido del INCORA empieza a interesarse en los fruticulto-
res y al efecto ha iniciado los préstanos para cultivo de guayaba, cftricos, efcs,
entre sus parceleros.

@llaen y Harris. |) Deducen de su encuesta realizada entre marzo 8 y 2|
de 1967 en el municipio de Guavatd: que de 173 unidades de explotacibén de guaya=
ba encuestadas, 89 propietarios (5145%) han recibido préstamos de la caja Agra-
ria, en gran proporcibn , crédito especffico para la elaboracién de pastas o bo-
cadillos.

K Cooperativas. =

vale la pena insertar aquf el texto del memorando dirigido por el Jefe
de Cooperativas del INA al Gerente General del mismo fnstituto , en septienbre
19 de 1966, porque &l ilustra a cabalidad la situacién presente en la zona pro-

cutora:
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MEMORANDO :

Para: Gerente General:
De : Departamentc de Cooperativass

Preocupados por la dificil situacidn en que viven los campesinos dedicados
al cultivo de la guayaba, el Departamento de Cooperativas promovi® la creacidn de
la Cooperativa Integral de Productores de Bocadillo de vélez Ltda., a la cual le
fue concedida personerfa jurfdica e. 26 de julio del presente afio, med iante Reso~
lucién No. 0300! emanada de la Superintendencia Nacional de Cooperativass.

A la fecha se han afiliado a la Cooperativa 26 pequefios productores,que han
suscrito un capital de $100.000.00, deil cual han pagado $32.500+004

La afiliacidn de nuevos socios se ha dificultado por el hecho de que los
comerciantes que venden azlcar y compran el producto elaborado han anunciado y
lo estén cumpliendo, de que a los socios e la Cooperativa ni les venderén azlcar
ni les comprardn el bocadillo. Esta politica ha tenido éxito, pues la Cooperativa
no tiene medios econbmicos para mercadear estos productos y el departamento de
Cooperativas no puede ofrecerles un préstamo del INA, ya que parsce dificil cum~
plir las exigencias de la Auditorfa Fiscal en materia de garantfas.

En nuestro concepto la Cooperativa es el medio adecuado para intervenir
en el mercadeo de los productos derivados de la guayaba y para ingjorar los culti=-
vos no s&le en cuanto a aumento de produccidn se refiere sino a calidad del pro-

ducto, para hacer posible su exportacibne.
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Si se desea realmente intervenir en esta industria sugerirfamos el siguien-
te plan inicial, que por no demandar una gran inversidn, es factible realizarlo
de inmediato:
a»~- Crédito a la Cooperativa de Vélez vy posteriormente a la de Moniquird, por

parte del INA, en la cantidad suficiente para que efectle el mercadeo del
azGcar y de los productos derivados de la guayaba.

Las Agencias y expendios dol INA y las cooperativas de Consumo en el pafs
podrfan encargarse al principio de la distribucibn de los productos elaborados.
El INA ejercerfa vigilancia permanente sobre el manejo de los fondos entregados
a la Cooperativa, para suplir la falta de una garantia real para el empréstito.
Calculamos gque $200.000.00 serdn suficientes ya que la asistencia financiera y
t+6cnica del |NA traerfa una rapida suscripcién de acciones por parte de los
productores.
b~ Destacar de inmediato un Agrénomo del Ministerio de Agricultura para que

preste asistencia técnica a los cultivadores, para mejorar las plantacio~
nes mediante el uso adecuado de fertifizantes e insecticidas y posteriormente
para introducir mejores variedades de guayaba.
c¢) «= Crédito con plazos razonables a trav8s de la Caja de Crédito Agrario a
los cultivadores y pequefios industriales del producto.
Es necesario que la modalidad de pago, tantc en el plazo total como en

la fecha de amortizacibn se ajuste @ los rendimientos de la inversidn, por
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cuanto la concesi8n de crédito con plazos insuficientes y defectuoso plan de
amortizacidn, puede entorpecer el normal desarrollo del programaa
d) .~ |ntervenci6n del |nstituto de |nvestigaciones Tecnolégcias para determi-
nar , empaques, tranposrte y almacenamiento de los productos elaborados
y de la guayaba.
Simul+aneamente deben estudiarse los posibles mercados para exporta-~
cibn.

Atentamente,

(Fdo.) Alfonso Ossa Jaramillo
Jefe Departamento de Cooperativas,
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Cegmero da T2
L F i_Tome icrami ento.—- '

El |CA ha venido trabajando un poco con esta fruta, principalmente en
su mejoramiento y métodos de propagacidn. Actualmente se estd recomendando
la variedad Atldetico —|, de pulpa roja, con eavidad seminal pequefia, un nG-
mero bajo de semillas, sabor y arcma agradables, apropiada para procesamiento
o para jaleas y mermeladas. Esta vaeriedad ha sido escogida entre 25 intro -
ducciones y es interesante anotar algunos datos sobre ella.

Tabla .~ NGmero de frutos, peso, peso promedio y rendimientos de 7

- - yariedades de guayaba en Paimira durante 3 afios.

Peso Rendimiento

variedad No« frutos Prom. gra { Tona/ Haa
: - : . 1963 1964 1965
valle ~ 4 27137 10.7 a3 5.9 8.8
Guin - 2 2164 4541 2.0 7.0 9.9
Pto. Rico 1301 78.8 241 5.6 7.5
Cole = | 1290 4.1 l«5 Bud 5.6
valle -| 1037 3844 0.7 | o4 B2
Guin = | 425 3.2 0.2 045 laol
Atle = | 18l 132.0 2.4 7.4 15.7

Otros datos importantes son que Atlé&ntico - | requiere climas de entre 23

a 290.C., la semilla germina a los 4| dfas, toma |l4 dfas en semillero, es poco

exigente de fertilidad del suelo, aunque prefiere los areno-arcillosos. Se puede
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sembrar a distancias de 7 x 7 metros lo que d& un total de 204 é&rboles por

hectérea.

Esta variedad estd en multiplicacién para entregarse a los agricultores.
M. EXPORTAC|ON

Walter Tatum de la Embajada Americana (USAID) er el Boletfn Notas
Agrfcolas, publicado el 26 de enero de 1967 dice sobre las posibtilidades de
exportar conservas de guayaba:

"La guayaba tiene posibilidades de venta en el mercadc norteamericano
en la siguiente forma:

Casco de Guayaba, bocadillo, pulpa, jalea,jugo, vino y néctar.

En el momento de escribir este informe, la Compaffa Midsal [(nc., 95
Broad Street, New York, esta ansiosa de encontrar fabricantes de casco de
guayaba y bocadillos para los consumidores latinoamericanos que viven allé.

Las fincas de Codazzi de Lucas y Llecoutre han progresado notoriamente
donde estdn fabricando sus propios productos de guayaba en forma de jaleas y
bocadillose La guayaba roja sirve mejor para producir casco de guayaba empa-—
cado en frascos. La pasta vale alrededor de |3 centavos la libra.

Hay firmas que desean la pasta con menos c.«| 20% de humedad y sin azl-
car para fabricar llgalletas dulces de guayaba!! . También la usan en el relle-
no de algunos panes dulces para el desayuno y er confiterfa.

La exportacidn del bocadillo debe ser dentro de un paquete tfpico de
arte criollo de buen gusto para venderlo mejor. Creemos que hay un mercado

para pasta semidulce con queso intercelando hojas de queso con la guayaba.



- 59 -

varias investigaciones y estudios han sido preparados por la Estacidn Ex-
perimental de Rfo Piedras, Puerto Rico sobre estos productos.
RECOMENDACIONES: Se debe prestar mayor atencién por parte de los fabricantes
de productos de buayaba en exportar y estandarizar la calidad!.

Esteban L6pez Garrido de Santa Cruz de Tenerife (Islas Canarias) escribe
al Ministeric de Agricultura con fecha |0 de febrero de 1967:

"Ref: PASTA DE GUAYABA Y ENLATADOS DE FRUTAS TROPICALES«= Muy Sr. mfo:
Escribo a Ud. por indicacién del sefior Vicente Huertas de Francisco, Encargado
de Negocios asi. en la Embajada de Colombia en Madrid.- Aquf hay un potente mer-
cado para la Guayaba en Pasta y Frutas Tropicales en lLatas, mercado que cada dfa.
va @ més por k@ enorme cantidad de Turistas, que |legan a las |slas Canarias y
muy especial de Hispano~América y piden con frecuencia todos estos renglones.
De ahf que esté interesado en ponerme en contacto con |NDUSTRIALES DE GUAYABA Y
FRUTAS TROPICALES, pues tengo la seguridad que dado la buena calidad de las fa-
bricadas en vuestro pafs, tendrfan aqufn muy buena aceptacibn ya que muy recien-
temente viajé por EE.UU. de A. y algunas capitales de Centro América y en Caribe
Yy pude apreciar estas bondades en lo ahf fabricado. - Demds estara decirie, que
puedo poner a solicitud toda clase de informacién que me sea solicitada , como asf
mismo mis referencias de los muchos afios, que |levo en estos menesteres, ya que
con anterioridad a lo sucedido en Cuba, fuf vendedor de muchos de aquellos pro -
ductos de nuestra ex-Cuba que tan rico y bueno resu|taba. A la mira de vuestras

gratas noticias, me suscribo de Uds atto y s.s. (Fdo,) Esteban Lbpez Garridofl.
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Ve CONCLUS!IOMES

A. La Guayaba.-

La Industria de conservas de guayaba en Colombia ha venido progresando
notoriamente en la Gltima década, al punto de que ya tenemos cifras que destacan
su importancia;

362 fébricas, que proecsan 58.000 toneladas de conservas, ocupan y dan tra-
bajo a 7.240 obreros y subsistencia a otras tantas familias con cerca de 50.000
personas. El valor de la produccidn anual se estima en $127.600+000.00 con con—=
sumo propio interno y demanda reguiar en el mercado externo.

Como factores favorables a la industiria se anotan : a) el aprovechamiento
de la produccién de una fruta silvestre. b) Aprovechamiento de la mano de obra.
c) La incorporacidn de azlcar por mitad en las conservas terminadas para el con-
sumo y exportacién. d) E! desarrollo y mejoramiento del nivel de vida en las zo-
nas producforaé.

En consecuencia, las conclusiones reiievantes del presente estudio plantean
la problemética a contenplar como base para un programa oficial de desarrollo de
la industria de la guayaba.

B.=|1 Problemas de Produccién .-

En nuestro medio |a guayaba es silvestre, de produccién inmensa, su princi-
pal problema radica: a ) En que la fruta debe cosecharse |igeramente verdosa,
(pintona) para que resista el Transpor%e y no se magulle. b) En las grandes dis-
tancias en donde se encuentran algunos de los bosques guayabales, sin vias de co-

municacién adecuadas. ¢) En el deteriorro de la fruta por insectos.—~ d_) En la
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carencia de cultivos con asistencia técnica.

Bl .| Causas aparentes.~

a) Las guayabas completemente maduras son muy fungibles: se magullan con el
peso y la frotacibn entre ellas mismas, durante el transporte, aln con el aire y la
exposicién al sol« b) Los precios de fletes, acarrer.s y empaques, limitan la ex—
plotacién econbmica de la fruta cuando ella se encuentra a lejanas distancias de los
centros de consumo « c¢) Falte de cultivos bien ubicados. d) Carencia de mejor
orientacibn y agilidad del cfédito.

B«.2 Problemas -de comercializacitn.—

a) Enorme fluctuacién anual de los precios. b) Mercadeo empfrico, c) Pér-
didas en la cosecha, en el transporte, en el aimacenamiento y en el mercadeo.

B.Z2.| Causas aparentes.—

a) Concentracién de la mayor produccién del afio en diciembre y enero. b))
Fungibilidad del producto. ¢ ) Transporte de la fruta inadecuado vy altos costos
del mismo. d) Falta de estandarizacién de calidad y precios de empaques. e) Falta
de cuidado y manejo del producte. f) Falta de centrales de pasterizacibn y almace-
namijento enlatado de la pulpa.

B.3 Problemas dc abastecimiento.—

a ) La producci6n de la fruta en las zonas industrializadas no es regular du-

rante todo el afics b)) Deficiente distribucién.



B3.| Causas aparentes.—

a) Las épocas de cosechas de afio grande y mitaca varfan de regién a regidn
de acuerdo con la ecologfa in situ. b) Falte de vias de penetracion c) Falta de
almacenaniento y plantas de pasterizacién y enlatado en los centros de consumo.

B4. Problemas em el Comercio Exierior.—

a) No existe un comercio exterior legitimo, las conservas de guayaba
salen del pafs en forma de contfrabando.

B4.| (Causas aparentes.-

a) Falta de normas oficiales de calidad vy tipificacién b) Falta de es-
+fmulos a las posibles exportaciones.

Be5eProbiemas de desarrolio.—

a) Es menester cultivar el guayabo selecéionando las variedades criol las,
las mejoradas, las &cidas y las dulces. b) Los cultivos necesitan asistencia
técnica. ¢) Se necesita crear una conciencia de exportacién. d) Es imprescin-
dible la tipificacién industrial de las conservas.

-5, b.Causas aparenies .-

a) Falta de divulgacién de los trabajos de fitomejoramiento. b) Carencia
de un servicio de Extensién Agricola, ¢) Falte de interés de la Compafifa Expor=
tadora Nacional . d) Falta de incremente de las cooperativas y de plantas indus-

triales pilutos para cada regidn.
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Vi. RESUMEN

La fcenificecidén dol cultivo @ industrializacibn do la guayaba son
motivo de especial estudio por parte dol Gobiorno va que la produccidn de
pasta o bocadillo de guayaba =sté en primer lugar on la industria do proce-
samiento de frutas an Colonbiaa

La industria de conscrvas de guayaba apenas va saliendo d: la escala
dom&€stica y por =llo carsce en gran parte d= los rcquisitos de higisne, meca-
niiacién Y consarvacibn indispcnsables.

Es necesario enfoncos: a) Elaborar un plan de foento para cultivar
la guayaba de acuerdo con la tfcnica y las buenas précticas de uancjo, ferti-
lizacibn y seleccibn de seuillas. b) Iniciar una campaha racional tendiente
@ subsanar las faltas existentcs en la industria primitiva, cascra.

Este trabajo @s una colaboracién importante a esos propbsitos por
cuanto se ha venido gestando durante un lustro continuo de experiencias, in-
vestigaciones y observaciones personales y de grupo.

Se inicia con las recomendacionss olementalcs que sefiala la fruti-
culfufa tropical. No descarta la posibilidad de wejorar las cosechas de los
huertos silvestres a través de la fertilizacién, las podas y la exposicién
solar.

Finalmnente, plantea la problem&tica Y sus causales cono un aporte

bdsico para un programa oficial del cul+ivo Yy aprovechamiento de la guayaba.
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APENDICE

(HASTA EMPEZAR PRODUCCION 3 ANOS )

' PRIMER_ARQ

Costo de la tierra (arrendaviento)

2 = Preparacibn de la tierra | arada y 2 rastrilladas
3 = Costo de 330 arbolitos a $l.00 c/u. (se siembran 300
pero se d8 un 8rgen de phrdida del 10%)
4 = Hechura de 300 hoyos a $0.50 c/u.
5 = Sienbras de 300 arbolitos
6 =~ Resiembras
7 — Dos desyerbas a $150.00 Yy PIafea%as 2a$ 150.00 c/u.
& = Fertilizantes 100 kgs./Ha.
9 - Aplicacién del fertilizante
0 = Insecticidas y pesticidas
Il = Aplicacién de insecticidas y pesticidas
12 = Acequias y drenaje
13 = Administracidén | afio
I4 = {ntereses inversidn 12% anual sobre $1.89%.00
Total Primer afio
SEGUNDO _ANO

| = Costo de la tierra arrendaaisntc

2 - Resiembras

Z50.00

30000

320.00
150.00
4000
4400
300«00
175400
40.00
30.00
20,00
60.00

100.00

227 .58

250.00

| 2400

2.126,88
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3 = Desyerbas y plateadas 2 a $150.00 c/u.

4 - Fertilizantes 150 kgs./Ha.
.5 = Aplicacibn de fertilizantes

6 =~ |nsecticidas y pesticidas

7 = Aplicacién insecticidas y pesticidas

8 = Acequias y drenajes

9 -~ Administracién | afio

o Intereses sobre inversidn |2% anual sobre $!./84.00 mas

$227.88 del priner afio
Total Segundo afo

JERCER ANO

| = Costo de la tierra (arrendamiento)

2 - Podas de formacibn

3 = Desyerbas y plateadas 2 a $150.00 c/U.

4 - Fertilizantes 200 Kgs./Has

5 = Aplicacién de fertilizantes

6 Insecticidas y pesticidas

7 = Aplicacidn insecticidas y pesticidas

8 = Acequias y drenaje

9 ~ Administraci®n

I0 - Intereses inversibén 12% sobre $1.380.00 "&s #370.02 del

primero y segundc afio

Total Tercer afio

300-00

2€62.50

50.c0

30s00

20.00

60.c0

100.00

370402
o

350-00

80«00

300- o0

350.00

60.00

50- o0

30.00.

60-00

IOOcOO

535462

| 554,52

[+915.6:
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TOTAL DE LOS 3 ANOS ?  5.597.02
IMPREVISTOS 5% $ 279.85
TOTAL COSTOS DE INSTALACION $ 5.876.87

COSTOS DE PRODUCCION DE UNA HECTAREA DE GUAYABAL

|~ Costo de la tierra (Arrendamiento ) § 350.00
2.~ Desyerbas y plateada 2 a $150.0c0 ¢/us 300.00
3.~ Podas ; 100.00
4.~ Fertilizantes 200 kgs. 350.00
5.~ Aplicacién de fertilizantes 6Cs 00 :?
6.~ |nsecticidas y pesticidas 50.00 :
7.~ Aplicacibn de insecticidas y pesticidas 30400

8.~ Recoleccién y empaque en el cultivo 12 ftons (30

jornales) 600.00C

9.~ Transporte al lugar de venta §$15.00 ton. 80«00

|0~ Asequias y drenajes 8000

| l«— Administracidn |00. 00
Total gastos directos 2:200:00

|ntereses 12% anual

Amortizacién de la inversién |Q afos 559.20
sobre 5.597.02

| mprevistos 5% sobre costos directos [10.00
Total gastos 2.869.20

| ngresc bruto, =n produccibn y posible utilidad
venta de 12 tonse & razbn de § 800.c0 fon. 9.600.00
Posible utilidad $ 6730430
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